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MULTICOOKER
The multicooker is intended for cooking.

For your information:

All pictures in this manual are given for reference only.
The unit shown in the pictures can be slightly different
from the purchased one.

DESCRIPTION

Body

Control panel

Display

Lid

Lid opening button
Carrying handle

Steam release openings
Steam valve

Power cord connector

. Heating element

. Temperature sensor

. Bowl

. Steam cooking basket
. Soup ladle

. Spatula

. Measuring cup

Display and control panel

. “Start” button with indicator
. “Menu” button

. “Minutes” button

. “Bread” button

. “Time” button

. “Hours” button

. “Multicook” button

. “Timer” button with indicator
. “Taste” button

26.

“Keep warm/Stop” button with indicator

Additional accessories:
27.Yoghurt cups

28.
29.

Lids
Tray

For additional protection it is reasonable to install
a residual current device (RCD) with nominal op-
eration current not exceeding 30 mA. To install RCD
contact a specialist.

SAFETY MEASURES

Before using the unit, read this instruction manual care-
fully. Keep this manual for future reference.

Use the unit for intended purposes only, as specified in
this manual. Mishandling the unit can lead to its break-
age and cause harm to the user or damage to his/her
property.

Before using the unit, closely examine the power
cord and the power cord connector located on the
unit body and make sure that they are not damaged.
Never use the unit if the power cord or power cord
connector is damaged.

Before switching the unit on make sure that voltage
of the mains corresponds to unit operating voltage.
Power cord is equipped with “euro plug”; plug it into
the socket with reliable grounding contact.

Do not use adapters for plugging the unit in.

Make sure that the power cord is properly inserted
into the corresponding connector of the unit body
and the socket.

Use only the supplied power cord, do not use a
power cord of other units.

Use the supplied removable parts only.

Place the unit on a flat heat-resistant surface away
from sources of moisture, heat and open flame.
Correct work of the unit is possible at the height of
0-2,000 meters above the sea level.

Place the unit with free access to the mains socket.
Use the unit in places with proper ventilation.

Do not expose the unit to direct sunlight.

Do not place the unit too close to walls and furni-
ture walls.

Provide that the power cord does not contact with
hot surfaces and sharp furniture edges. Avoid dam-
aging the isolation of the power cord.

Do not touch the power cord or power plug with
wet hands.

Do not immerse the unit, the power cord and power
plug into water and other liquids.

If the unit was dropped into water, unplug it immedi-
ately. Do not put your hands into water! Apply to the
authorized service center for further use of the unit.
Do not insert foreign objects into the openings of
the unit or between its parts.

Provide that edges of clothes or foreign objects do
not get between the lid and unit body.

Do not leave the operating unit unattended, always
switch the unit off and unplug it when you are not
using it.

To avoid injury do not bend over the steam release
openings and opened bowl.

Do not touch the lid during operation, open the lid by
pressing the lid opening button.

Be very careful when opening the multicooker lid.
Keep the steam release openings clean, clean them
when they get dirty. Do not cook products which
may block the steam valve in the multicooker.
Never use the unit without the installed bowl and do
not switch the multicooker on without products and
sufficient amount of liquid in the cooking bowl.

Do not use the multicooker if the silicone gasket on
the inner surface of the lid is damaged.

Follow the recommendations in the recipe book for
amount of dry products and liquids while cooking.
Do not remove the bowl during operation.

Do not cover the multicooker during operation.
Watch the level of liquid remaining in the bowl dur-
ing steam cooking.

Do not carry the unit during operation. Use the car-
rying handle; unplug the unit, remove the bowl with
products and let it cool down preliminary.



* The lid, cooking bowl and body parts heat up
strongly during operation, do not touch them, use
potholders if you need to take out the hot bowl.

« Clean the unit regularly.

< For children safety reasons do not leave polyethyl-
ene bags, used as a packaging, unattended.

e Attention! Do not allow children to play with poly-
ethylene bags or packaging film. Danger of suf-
focation!

* Never allow children to use the unit as a toy.

« This unit is not intended for usage by children or
disabled persons unless they are given all the nec-
essary and understandable instructions by a person
who is responsible for their safety on safety mea-
sures and information about danger that can be
caused by improper usage of the unit.

« Children and disabled people can use the unit under
supervision only.

» Do not use the unit outdoors.

* Never pull the power cord when disconnecting the
unit from the mains, take the power plug and care-
fully pull it out of the socket.

« Never use the unit if the power cord or the power
plug is damaged, the unit works improperly or af-
ter it was dropped. Do not try to repair the unit by
yourself. Contact an authorized service center for
all repair issues.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE
ONLY

BEFORE THE FIRST USE

— Unpack the unit, remove any stickers and package
materials that can prevent unit operation.

— Place the unit on a flat, dry, heat-resistant surface
away from water, moisture and open flame. Dis-
tance to the nearest surfaces should be at least
20 cm.

Attention! Do not place the unit near bath tubs,

kitchen sinks or other containers filled with water.

Note: After unit transportation or storage at low tem-

perature keep it for at least two hours at room tempera-

ture before switching on.

— Open the lid (4) by pressing the button (5).

— Remove the steam valve (8), dissemble it, wash and
dry carefully (pic. 1). Assemble the steam valve and
install it back to its place.

— Wash all removable parts with a soft sponge and
neutral detergent, then rinse in running water and
dry.

— Wipe the unit body with a soft damp cloth. Let the
unit dry.

USING OF THE COOKING BOWL (12)

< Use the unit and its parts for the intended purposes
only. Do not use the cooking bowl (12) with other
heating units or cooking surfaces.

« Do not use the unit if the bowl (12) is damaged.

« Do not replace the bowl (12) with any other con-
tainer.
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« Always make sure that the heating surface and the
bottom of the bowl (12) are clean and dry.

* Do not use the bowl (12) for mixing products. Never
chop the products in the bowl (12) to avoid damage
of non-stick coating.

* Never leave or keep any foreign objects in the bowl
(12).

*  When cooking stir the products in the bowl (12) only
with the plastic soup ladle (14) or spatula (15).

« Do not use metal objects which can scratch the non-
stick coating of the bowl (12).

« After cooking dishes with spices and seasonings
wash the bowl (12) right after cooking.

« Toavoid damage of the non-stick coating do not put
the bowl (12) into cold water right after cooking, let
it cool down preliminary.

¢ The bowl (12) is not intended for washing in the
dishwashing machine.

Current time setting

« Insert the power cord into the connector (9), insert
the plug into the socket.

¢ Press and hold the “Hours” button (22) or “Min-
utes” button (19), indication will start flashing on
the display.

« Setthe current time by pressing “Hours” button (22)
or “Minutes” button (19).

* Press the “Start” button (17) or wait for 10 seconds
to keep the settings.

* Use the “Hours” button (22) or “Minutes” button
(19) to check the current time.

CONTROL PANEL BUTTONS (2)

“Start” Button (17)

Use the button to switch the program on and keep set-
tings of the current time.

“Menu” Button (18)

Press the button (18) to choose automatic cooking
program.

“Minutes” (19) and “Hours” (22) buttons

Use the buttons to set the current time and duration of
cooking.

“Bread” Button (20)

Use the button (20) to quickly switch to the “Bread”
program.

“Time” Button (21)

Use the button (21) to switch to cooking time setting
mode.

“Multicook” Button (23)

The “Multicook” program allows the user to set the tem-
perature and cooking duration independently. Use the
button (283) to quickly switch to this program.

“Timer” Button (24)

Use the button (24) to set the cooking end time.
“Taste” Button (25)

Use the button (25) to quickly switch to the “Rice”
program and select the program: glutinous, brown,
fluffy rice.

“Keep warm/Stop” (26) Button

Use the button (26) to reset settings, switch the cooking
off, and switch the keep warm mode on/off.



ENGLISH

COOKING PROGRAMS

# Program Cooking time Delayed start: Keep warm
1 Rice 15-45 minutes available available

2 Jelly 2 -8 hours available available

3 Porridge 20 minutes - 1 hour 10 minutes available available

4 Steam 20 minutes - 2 hours 30 minutes available available

5 Stew 30 minutes - 3 hours available available

6 Pudding 30 minutes - 2 hours available available

7 Soup 1-4hours available available

8 Jam 20 minutes - 4 hours available available

9 Boil 10 minutes - 2 hours available available

10 |Yogurt 6 - 10 hours no no

1 Baking 40 minutes - 2 hours no available

12 Roasting 5 minutes - 1 hour no no

13 Bread 30 minutes - 3 hours no no

14 Multicook 1 minute - 24 hours available available

Note: foreign objects, dirt and moisture in the process

* In “Baking” mode do not open the lid till the bak-
ing is finished.

« To avoid scorching of the product upon termination
of the “Baking” program, cancel the keep warm
function by pressing the “Stop” button (26).

* In “Roasting” mode the unit operates similarly to a
stove, the user has to watch the readiness of food
during cooking and switch the unit off by himself
when the food is ready.

* Do not use the keep warm mode to heat up cold
products.

* See recipes of dishes in the recipe book (sup-
plied with the unit). All recipes are to be taken
as recommendations, as the amount and pro-
portions of the ingredients required for the rec-
ipes may vary depending on local peculiarities
of the food and altitude above sea level.

USING OF THE MULTICOOKER

— Put the necessary ingredients into the bowl (12).

Note: Make sure that the ingredients and liquids level

do not exceed the maximal mark “8”. The maximal mark

for porridges (except rice) - 6, maximal mark for other

products and liquids - “8”.

If you steam products, pour water into the bowl (12)
so that boiling water doesn’t reach the bottom of
the basket (13). Put the basket (13) with products
into the bowl (12).

— Place the bowl (12) in the process chamber. Make
sure that the bowl (12) is placed evenly and is in
secure contact with heating element (10) surface.

Note:

* Do not use the bowl (12) for washing cereals and
chopping products, this can damage the non-stick
coating.

« Wipe the outer surface and the bottom of the bow!
(12) dry before use. Make sure that there are no

chamber and on the bottom of the bowl.

* In the middle of the heating element ( 10) there is a
temperature sensor ( 11). Make sure that the move-
ment of the sensor (11) is not limited.

— Close the lid (4) tightly.

— Insert the power cord into the connector (9), and in-
sert the cord plug into the socket, the display (3) will
light up and you will hear a sound signal. The unit is
ready for use.

— Choose a cooking program:

a) automatic programs (except “Rice”)

Choose an automatic cooking program by pressing the

“MENU” button (18).

b) “Rice” program

Choose the “Rice” program by pressing the “Taste”

button (25). Consequently press the “Taste” button

to choose the desired program: glutinous, brown or
fluffy rice.

c) “Multicook” program

To choose the “Multicook” program press the “Mul-

ticook” button (23) and set the temperature with the

“Hours” (22) and “Minutes” (19) buttons.

d) “Bread” program

Press the button (20) to quickly switch to the program.

— Press the “Time” button (21), and then set the de-
sired cooking time with the “Hours” (22) and “Min-
utes” (19) buttons.

— Set the delayed start function (available for some
programs. See “Cooking Programs”). Press the
“Timer” button (24), then set the end cooking time
with the “Hours” (22) and “Minutes” (19) buttons.
If you want to start cooking immediately, skip this
step.

— To start cooking press the “Start” button (17).

— A sound signal will inform you that cooking is fin-
ished.



— In certain programs the unit switches to the keep
warm mode automatically (see “Cooking Pro-
grams”), “Keep Warm” sign will light up on the dis-
play (3) and operation time of the unit in this mode
will be shown. To switch the keep warm off press the
“Stop” button (26).

— To force the unit to switch from the standby mode
to the keep warm mode press the “Keep warm” but-
ton (26). To switch this function off press the but-
ton (26) again.

Note:

« Despite the unit keeps the ready dish warm for 24
hours, it is not recommended to leave the cooked
food in the multicooker bowl for a long time, be-
cause this may spoil the food.

* Do not use the keep warm mode to heat up prod-
ucts.

Attention!

* Do notleave the unit unattended during cooking
and in the keep warm mode.

* To avoid burns be very careful when opening the
multicooker lid (4), do not bend over the open-
ing (7) during unit operation and do not place
open parts of your body above the bowl (12)!

e During the first operation of the multicooker
some foreign smell from the heating element
can appear. It is normal.

e Watch the food during cooking, if necessary,
stir the products with a plastic soup ladle (14) or
spatula (15). Do not use metal objects that can
scratch the non-stick coating of the bowl (12).

— Switch the unit off by unplugging it, and let the unit
cool down completely.

“YOGURT” PROGRAM

— Pour leaven and milk into the cups (27) in the pro-
portion 1:10.

Note: Use natural yogurt with minimum shelf-life free of

additives and coloring agents as a leaven. You can make

leaven by yourself from special bacteria leaven (you can
find it in a drugstore or in health food stores) following
the instructions attached.

— Place the tray (28) into the bowl (12), and then yo-
ghurt cups in it.

— Place the bowl (12) into the process chamber, se-
lect the “YOGHURT” program and set the cooking
time (see “Using of the multicooker”).

Attention! Do not move the unit during its operation.

— Cover cups with ready yoghurt with lids (29) and
place into the fridge for several hours to stop bac-
teria growth.

You can add fruit, jam and honey in the ready natural

yogurt.

CLEANING AND CARE

* Unplug the unit and let it cool down.

¢ Clean the unit body (1) and lid (4) with a slightly
damp cloth, and then wipe dry.

< Remove the protection screen of the lid (4) by
pressing the button on the inner side (pic. 2), wash
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the screen with warm water and neutral detergent,
dry it thoroughly. Install the lower part of the screen
into the grooves of the lid and press the upper part
until click.

« Remove the steam valve (8), dissemble it, wash and
dry thoroughly (pic. 1) Assemble the steam valve
and install it back to its place.

« Wash all removable parts with a soft sponge and
neutral detergent, then rinse in running water.

« Do not place the cooking bowl (12) in the dishwash-
ing machine.

* Wipe the surface of the heating element (only when
it is cold), never let water get inside the unit body.

< Do not immerse the body, the power cord and
power plug into water and other liquids.

« Do not use abrasive and aggressive detergents for
washing the unit and accessories.

STORAGE
¢ Unplug the unit and clean it.
« Keep the unit away from children in a dry cool place.

DELIVERY SET

Multicooker — 1 pc.

Bowl - 1 pc.

Yoghurt cups with lids — 5 pc.
Tray for cups — 1 pc.

Steam cooking basket — 1 pc.
Soup ladle — 1 pc.

Spatula - 1 pc.

Measuring cup - 1 pc.
Instruction manual — 1 pc.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220 V ~ 50 Hz
Maximal power consumption: 860 W
Bowl capacity: 4 L

The manufacturer preserves the right to change the
specifications of the unit without a preliminary notifica-
tion.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be ob-
tained from the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this guar-
antee.

q3

This product conforms to the EMC-Re-
quirements as laid down by the Council
Directive 2004/108/EC and to the Low Vol-
tage Regulation (2006/95/EC)



DEUTSCH

MULTIKOCHER
Der Multikocher ist fiir die Nahrungsmittelzubereitung
bestimmt.

Zur Kenntnis:

Alle Abbildungen in dieser Bedienungsanleitung sind
nur flr die anschaulichen Erklarungen angegeben. Sie
kénnen sich vom gekauften Gerat geringfligig unter-
scheiden.

BESCHREIBUNG

1. Gehause

2. Bedienungsplatte

3. Bildschirm

4. Deckel

5. Taste der Deckel6ffnung

6. Tragegriff

7. Dampfablasslocher

8. Dampfventil

9. Anschlussstelle des Netzkabels

10. Heizelement

11. Temperatursensor

12. Behalter

13. Schale fiirs Dampfkochen

14. Schopfkelle

15. Schaufel

16. MeBbecher

Bildschirm und Bedienungsplatte

17. ,Start“-Taste mit Betriebskontrolleuchte

18. ,Menii“-Taste

19. ,Minuten“-Taste

20. ,Brot“-Taste

21. ,Zeit“-Taste

22.,Stunden”-Taste

23. ,Multikoch“-Taste

24. - Timer“-Taste mit Betriebskontrolleuchte

25. ,Geschmack"-Taste

26. ,Temperaturhaltung t°/Stop“-Taste mit Betriebs-
kontrolleuchte

Zusiatzliches Zubehor:

27.Joghurtglaser

28. Deckel

29. Tablett

— Als zusétzlicher Schutz ist es zweckmaBig, den
FI-Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen. Wenden Sie
sich daflir an einen Spezialisten.

SICHERHEITSMABNAHMEN

Vor der ersten Inbetriebnahme des Elektrogerats lesen

Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durch und

bewahren Sie diese fir weitere Referenz auf.

Benutzen Sie dieses Gerat nur bestimmungsmaBig und

laut dieser Bedienungsanleitung. Nicht ordnungsge-

maBe Nutzung des Geréts kann zu seiner Stérung fiih-

ren, einen gesundheitlichen oder materiellen Schaden

beim Nutzer hervorrufen.

» Vor der Nutzung des Geréts priifen Sie das Netzka-
bel und die Anschlussstelle des Netzkabels, die sich

am Gehdause des Geréts befindet, aufmerksam, und
vergewissern Sie sich, dass sie nicht beschadigt
sind. Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen,
wenn das Netzkabel oder die Anschlussstelle des
Netzkabels beschadigt ist.

Vor dem Einschalten des Geréats vergewissern Sie
sich, dass die Netzspannung und die Betriebsspan-
nung des Gerats (ibereinstimmen.

Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker” ausge-
stattet; schalten Sie diesen in die Steckdose mit si-
cherer Erdung ein.

Verwenden Sie keine Adapterstecker beim An-
schlieBen des Geréats an das Stromnetz.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel in die An-
schlussstelle am Gehduse des Gerats und in die
Steckdose fest gesteckt ist.

Benutzen Sie nur das Netzkabel, das mitgeliefert
ist. Benutzen Sie das Netzkabel von anderen Ge-
raten nicht.

Benutzen Sie nur jene abnehmbaren Teile, die zum
Lieferumfang gehéren.

Stellen Sie das Gerat auf einer geraden hitzbestan-
digen Oberflache fern von Feuchtigkeits-, Warme-
quellen und offenem Feuer auf.

Der korrekte Geratebetrieb ist auf der Héhe von 0
bis zu 2000 Meter Uber dem Meeresspiegel mog-
lich.

Gewahren Sie einen freien Zugang zur Steckdose
bei der Gerateaufstellung.

Benutzen Sie das Gerat in gut bellifteten Raumen.
Setzen Sie das Gerat direkten Sonnenstrahlen nicht
aus.

Stellen Sie das Gerét in direkter Ndhe von Wanden
und Mdobel nicht auf.

Vermeiden Sie die Berliihrung des Netzkabels mit
heiBen Oberflichen sowie mit scharfen Mébelkan-
ten. Vermeiden Sie die Beschadigung der Netzka-
belisolation.

Greifen Sie das Netzkabel und den Netzstecker mit
nassen Handen nicht.

Tauchen Sie nie das Gerét, das Netzkabel oder den
Netzstecker ins Wasser oder andere Fllssigkeiten.
Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, trennen Sie
es vom Stromnetz sofort ab. Dabei tauchen Sie ihre
Hande ins Wasser nicht ein. Wenden Sie sich an ei-
nen autorisierten Kundendienst hinsichtlich weite-
rer Nutzung des Gerats.

Stecken Sie fremde Gegensténde in die Offnungen
und zwischen die Geréteteile nicht.

Achten Sie darauf, dass die Kleiderkanten und
fremde Gegensténde zwischen den Deckel und das
Gehause des Gerats nicht gelangen.

Lassen Sie das Gerét nie unbeaufsichtigt. Schalten
Sie das Gerat immer aus und trennen Sie es vom
Stromnetz ab, wenn Sie es nicht benutzen.

Um die Verletzungen zu vermeiden, beugen Sie sich
Uber den Dampfablasslochern und tiber dem geoff-
neten Deckel nicht.



« Berilhren Sie den Deckel wéahrend des Betriebs des
Geréats nicht, 6ffnen Sie den Deckel durch das Drii-
cken der Taste der Deckel6ffnung.

« Seien Sie beim Offnen des Deckels des Multiko-
chers sehr vorsichtig.

* Halten Sie die Dampfablassliocher sauber, reini-
gen Sie sie im Falle einer Verschmutzung. Berei-
ten Sie die Nahrungsmittel, die zur Verstopfung
des Dampfventils flihren kénnen, im Multikocher
nicht zu.

« Es ist nicht gestattet, das Gerat ohne aufgestellten
Behalter zu benutzen, sowie den Multikocher ohne
Nahrungsmittel oder ohne reichende Flissigkeits-
menge im Behalter einzuschalten.

« Es ist nicht gestattet, den Multikocher bei der be-
schéadigten Silikondichtung an der inneren Seite des
Deckels zu benutzen.

* Beider Nahrungsmittelzubereitung befolgen Sie die
Empfehlungen beziiglich der Menge der trockenen
Nahrungsmittel und der Flissigkeiten, die im Koch-
buch angegeben sind.

* Nehmen Sie den Behalter wahrend des Betriebs
des Gerats nicht aus.

« Decken Sie den Multikocher wahrend des Betriebs
nicht ab.

*« Wahrend des Dampfkochens beachten Sie den
Stand der gebliebenen Flussigkeit im Behalter.

* Es ist nicht gestattet, das Gerat wahrend des Be-
triebs zu Ubertragen. Benutzen Sie den Tragegriff;
trennen Sie das Geréat vorher vom Stromnetz ab und
lassen Sie es abkiihlen.

« Wahrend des Betriebs erhitzen sich der Deckel, der
Behalter und die Gehauseteile sehr stark, bertihren
Sie diese nicht. Falls Sie den heiBen Behalter her-
ausnehmen muissen, benutzen Sie die Topfhand-
schuhe.

* Reinigen Sie das Geréat regelmaBig.

* Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die Plas-
tikttten, die als Verpackung verwendet werden, nie
ohne Aufsicht.

¢ Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsge-
fahr!

« Es ist nicht gestattet, das Gerat den Kindern als
Spielzeug zu geben.

+ Dieses Gerat darf von Kindern und behinderten
Personen nicht genutzt werden, auBer wenn die
Person, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist, ih-
nen entsprechende und verstandliche Anweisungen
iber sichere Nutzung des Gerats und die Gefahren
bei seiner falschen Nutzung gibt.

« Kinder und behinderte Personen diirfen das Gerat
nur unter Aufsicht benutzen.

* Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu benut-
zen.

« Esist nicht gestattet, das Gerat beim Abtrennen am
Netzkabel zu ziehen, halten Sie den Netzstecker
und ziehen Sie diesen aus der Steckdose vorsich-
tig heraus.

DEUTSCH

Es ist nicht gestattet, das Geréat zu benutzen, wenn der
Netzstecker oder das Netzkabel beschadigt ist, wenn
Storungen auftreten und wenn es heruntergefallen
ist. Es ist nicht gestattet, das Gerat selbsténdig zu re-
parieren. Bitte wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, falls Probleme mit dem Gerét auftreten.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUS-
HALT GEEIGNET

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

— Nehmen Sie das Geréat aus der Verpackung heraus
und entfernen Sie alle Aufkleber und Verpackungs-
materialien, die die Nutzung des Gerats storen.

— Stellen Sie das Gerat auf einer geraden, trockenen,
hitzbestandigen Oberflache fern von Einwirkung
von Wasser, Feuchtigkeit und offenem Feuer auf.
Der Abstand von den néachstliegenden Oberflachen
soll nicht weniger als 20 cm betragen.

Achtung! Es ist nicht gestattet, das Gerét in der

Né&he von Badewannen, Waschbecken und anderen

mit Wasser gefiillten Behélter aufzustellen.

Anmerkung: Falls das Gerét unter niedrigen Tempera-

turen transportiert oder aufbewahrt wurde, lassen Sie

es vor der Nutzung bei der Raumlufttemperatur fiir nicht
weniger als zwei Stunden bleiben.

— Offnen Sie den Deckel (4), indem Sie die Taste (5)
driicken.

— Nehmen Sie das Dampfventil (8) ab, nehmen Sie
es auseinander, spiilen Sie es und trocknen Sie es
sorgféltig ab (Abb. 1). Setzen Sie das Dampfventil
zusammen und stellen Sie es zuriick auf.

— Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit einem wei-
chen Schwamm und einem neutralen Waschmittel,
spulen Sie diese mit Leitungswasser und trocknen
Sie diese ab.

— Wischen Sie das Gehduse des Gerdts mit einem
feuchten Tuch ab. Lassen Sie das Geréat vollstan-
dig trocknen.

VERWENDUNG DES BEHALTERS (12)

* Benutzen Sie das Gerat und seine Teile nur bestim-
mungsmaBig. Es ist nicht gestattet, den Behdlter
flir Nahrungsmittelzubereitung (12) auf Heizgerate
oder Heizoberflachen zu stellen.

« Esist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn
der Behdlter (12) beschadigt ist.

* Ersetzen Sie den Behélter (12) mit anderer Schale
nicht.

« Achten Sie darauf, dass die Oberfliche des Heiz-
elements und der Boden des Behalters (12) sauber
und trocken sind.

* Benutzen Sie den Behalter (12) fur Nahrungs-
mittelmischung nicht. Zerkleinern Sie nie die
Nahrungsmittel direkt im Behélter (12), um die Be-
schadigungen der Antihaftbeschichtung zu ver-
meiden.

* Lassen und bewahren Sie keine fremden Gegen-
stédnde im Behélter (12).
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* Ruhren Sie die Nahrungsmittel im Behalter (12) nur
mit der Plastik-Schopfkelle (14) oder der Schau-
fel (15).

* Benutzen Sie keine Metallgegensténde, die die An-
tihaftbeschichtung des Behélters (12) zerkratzen
kénnen.

* Bei der Gerichtzubereitung mit Krautern und Ge-
wiirzen, ist es empfohlen, den Behélter (12) sofort
nach der Zubereitung abzuwaschen.

< Nach der Beendigung der Nahrungsmittelzube-
reitung stellen Sie nie den Behalter (12) unter das
Kaltwasser sofort auf, da es zur Beschadigung der
Antihaftbeschichtung flihren kann, lassen Sie ihn
abkuhlen.

¢ Der Behilter (12) ist fiir Waschen in der Ge-
schirrspiilmaschine nicht geeignet.

Einstellung der aktuellen Zeit

* SchlieBen Sie das Netzkabel an die Anschlussstelle
(9) an, stecken Sie den Netzstecker in die Steck-
dose.

* Driicken und halten Sie die ,Stunden“-Taste (22)
oder die ,Minuten“-Taste (19), die Angaben auf dem
Bildschirm werden blinken.

« Stellen Sie die aktuelle Zeit ein, indem Sie die
,Stunden“-Taste (22) oder die ,Minuten“-Taste (19)
berthren.

*  Zur Speicherung der Einstellungen beriihren Sie die
,Start“-Taste (17) oder warten Sie 10 Sekunden ab.

*  Zur Durchsicht der aktuellen Zeit driicken und halten
Sie die ,Stunden“-Taste (22) oder die ,Minuten®-
Taste (19).

TASTEN DER BEDIENUNGSPLATTE (2)
»Start“-Taste (17)

Benutzen Sie die Taste zum Programmanfang und zur
Speicherung der Einstellungen der aktuellen Zeit.
»Menii“-Taste (18)

Driicken Sie die Taste (18) zur Wahl des automatischen
Zubereitungsprogramms.

»Minuten“-Taste (19) und ,,Stunden“-Taste (22)
Benutzen Sie die Tasten zur Einstellung der aktuellen
Zeit und der Zubereitungsdauer.

»Brot“-Taste (20)

Benutzen Sie die Taste (20) zum schnellen Umschalten
aufs ,Brot“-Programm.

»Zeit“-Taste (21)

Benutzen Sie die Taste (21) zum Umschalten auf den
Betrieb der Einstellung der Zubereitungszeit.
»Multikoch*“-Taste (23)

Das ,Multikoch“-Programm lasst die Temperatur und die
Zubereitungsdauer selbststandig einstellen. Benutzen
Sie die Taste (23) zum schnellen Umschalten auf dieses
Programm.

sTimer“-Taste (24)

Benutzen Sie die Taste (24) zur Einstellung der Koche-
nende-Zeit.

»Geschmack®“-Taste (25)

Benutzen Sie die Taste (25) zum schnellen Umschalten
aufs ,Reis“-Programm und zur Wahl des Unterpro-
gramms: klebriger, brauner, kdrniger Reis
sTemperaturhaltung t°/Stop“-Taste (26)

Benutzen Sie die Taste (26) zum Riicksetzen der Einstel-
lungen, zum Ausschalten der Zubereitung, sowie zum
Ein-/Ausschalten des Betriebs der Temperaturhaltung.

KOCHPROGRAMME

# Programm Zubereitungs-zeit Startriick-stellung Temperatur-haltung

1 Reis 15-45 Minuten zuganglich zuganglich

2 Siilze 2-8 Stunden zugéanglich zuganglich

3 Brei 20 Minuten - 1 Stunde 10 | zuganglich zuganglich
Minuten

4 Dampfkochen 20 Minuten — 2 Stunden zugéanglich zuganglich
30 Minuten

5 Schmoren 30 Minuten — 3 Stunden zuganglich zuganglich

6 Auflauf 30 Minuten — 2 Stunden zuganglich zuganglich

7 Suppe 1-4 Stunden zuganglich zuganglich

8 Konfitlire 20 Minuten - 4 Stunden zuganglich zuganglich

9 Kochen 10 Minuten - 2 Stunden zuganglich zuganglich

10 Joghurt 6 -10 Stunden nein nein

1 Backen 40 Minuten - 2 Stunden nein zuganglich

12 Rosten 5 Minuten - 1 Stunde nein nein

13 Brot 30 Minuten — 3 Stunden nein nein

14 Multikoch 1 Minute — 24 Stunden zugéanglich zuganglich
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Anmerkung:

- Offnen Sie den Deckel vor der Beendigung der Zu-
bereitung im ,Backen®-Betrieb nicht.

* Um Anbrennen des Produkts nach der Beendigung
des ,Backen“-Programms zu vermeiden, brechen
Sie die Funktion der Temperaturhaltung ab, indem
Sie die , Stop“-Taste (26) beriihren.

» Im ,Résten”“-Betrieb funktioniert das Gerét wie ein
Kochherd, und der Benutzer soll die Gare von den
Nahrungsmitteln selbstdndig priifen und das Ge-
rat ausschalten, wenn die Nahrungsmittel garfer-
tig sind.

* Benutzen Sie den Betrieb der Temperaturhaltung
ftir Aufwdrmung von kalten Nahrungsmitteln nicht.

« Die Gerichtsrezepte sehen Sie im Kochbuch (mit-
geliefert). Alle Rezepte sind zur Empfehlung ange-
geben, weil sich die fiir die Rezepte notwendigen
Zutatenmengen und Proportionen abhdngig von
den regionalen Besonderheiten der Nahrungsmit-
tel, sowie von der Hohe (iber dem Meeresspiegel
unterscheiden kénnen.

VERWENDUNG DES MULTIKOCHERS

Legen Sie die notwendigen Nahrungsmittel in den

Behalter (12) ein.

Anmerkung: Achten Sie darauf, dass der Stand von

Zutaten und Flussigkeiten nicht Uber der Maximal-

marke «8» ist. Die Maximalmarke fiir verschiedene

Breie (auBer Reis) ist «6», die Maximalmarke flir an-

dere Nahrungsmittel und Fliissigkeiten ist «8».

Wahrend des Dampfkochens gieBen Sie Wasser in

den Behélter (12) so ein, dass das kochende Was-

ser den Boden der Schale (13) nicht beriiht. Stellen

Sie die Schale (13) mit Nahrungsmitteln in den Be-

hélter (12) ein.

Stellen Sie den Behélter (12) in die Arbeitskammer

des Gerats ein. Vergewissern Sie sich, dass der Be-

hélter (12) aufrecht steht und sich mit der Oberfla-
che des Heizelements (10) eng beriihrt.

Anmerkung:

¢ Benutzen Sie den Behilter (12) fiirs Waschen
von Griitzen und Schneiden von Nahrungsmit-
teln nicht, das kann zur Beschéadigung der Anti-
haftbeschichtung fiihren.

* Wischen Sie die AuBenseite und den Boden des
Behiilters (12) vor der Nutzung ab. Vergewis-
sern Sie sich, dass es keine fremden Gegen-
stiande, Verschmutzungen und Feuchte in der
Arbeitskammer und auf dem Boden des Behiil-
ters (12) gibt.

* Im Zentrum des Heizelements (10) befindet sich

der Temperatursensor (11). Achten Sie darauf,

dass die freie Bewegung des Temperatursen-
sors (11) nicht verhindert ist.

SchlieBen Sie den Deckel (4) dicht zu.

SchlieBen Sie das Netzkabel an die Anschluss-

stelle (9) an und stecken Sie den Netzstecker in die

Steckdose, der Bildschirm (3) leuchtet auf und ein

Tonsignal ertdnt. Das Gerat ist betriebsbereit.

Wahlen Sie ein Kochprogramm:

1

DEUTSCH

a) automatische Programme (auBer ,Reis“-Pro-

gramm)

Wahlen Sie das Programm der automatischen Nah-

rungsmittelzubereitung, indem Sie die ,MENU"-Taste

(18) bertihren.

b) ,,Reis“-Programm

Wahlen Sie das ,Reis“-Programm, indem Sie die

,Geschmack“-Taste (25) beriihren. Wahlen Sie das

gewtlinschte Programm, indem Sie die ,Geschmack®-

Taste (25) konsequent beriihren: klebriger, brauner

oder korniger Reis

c) ,Multikoch“-Programm

Zur Wahl des ,Multikoch“-Programms beriihren Sie die

»Multikoch“-Taste (23) und stellen Sie die Temperatur

mittels der ,Stunden“-Taste (22) und der ,Minuten®-

Taste (19) ein.

d) ,,Brot“-Programm

Beriihren Sie die Taste (20) zum schnellen Umschalten

aufs Programm.

Berilihren Sie die ,Zeit“-Taste (20), und dann stel-

len Sie die gewiinschte Zubereitungszeit mittels

der ,Stunden“-Taste (22) und der ,Minuten“-Taste

(19) ein.

Stellen Sie die Startriickstellung-Funktion (ist fiir

einige Programme zugénglich. Siehe «Kochpro-

gramme»). Berlihren Sie die ,Timer“-Taste (24),

dann stellen Sie die Kochenende-Zeit mittels der

»,Stunden“-Taste (22) und der ,Minuten“-Taste (19)

ein. Lassen Sie diesen Schritt aus, wenn Sie die Zu-

bereitung sofort beginnen mochten.

Zum Beginn der Zubereitung beriihren Sie die

»Start“-Taste (17).

Bei der Beendigung der Zubereitung ertont ein Ton-

signal.

In einigen Programmen schaltet sich das Gerat in

den Betrieb der Temperaturhaltung automatisch um

(siehe «Kochprogramme»), auf dem Bildschirm (3)

leuchtet das Symbol «Temperaturhaltung t*» auf und

wird die Betriebszeit des Gerats in diesem Betrieb
angezeigt. Zum Abbrechen der Temperaturhaltung

beriihren Sie die ,Stop“-Taste (26).

Sie konnen das Gerat aus dem Wartezustand in

den Betrieb der Temperaturhaltung zwangsweise

umschalten, indem Sie die ,Temperaturhaltung
t°“-Taste (26) beriihren. Zum Abbrechen dieser

Funktion berlihren Sie die Taste (26) nochmals.

Anmerkung:

» Trotzdem das Gerét die Temperatur des fertigen
Gerichts bis 24 Stunden unterhélt, lassen Sie die
zubereiteten Nahrungsmittel im Behélter fiir lange
Zeit nicht bleiben, denn es kann zum Verderben der
Nahrungsmittel fiihren.

* Benutzen Sie den Betrieb der Temperaturhaltung
flir Aufwdrmung von Nahrungsmitteln nicht.

Achtung!

* Lassen Sie das Gerét widhrend der Zubereitung
und im Betrieb der Temperaturhaltung nie un-
beaufsichtigt

e Um die Verbriihungen zu vermeiden, seien Sie
sehr vorsichtig, wenn Sie den Deckel (4) off-
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nen, beugen Sie sich nie iiber dem Dampfab-
lassloch (7) widhrend des Betriebs des Gerits,
halten Sie offene Korperteile iiber dem Behél-
ter (12) nicht!

Beim ersten Einschalten des Geréts kann ein
Geruch von Heizelement entstehen, es ist nor-
mal.

Waéhrend der Zubereitung priifen Sie die Gare
von Nahrungsmitteln auf, bei der Notwendig-
keit riihren Sie diese mit der Plastik-Schopf-
kelle (14) oder mit der Schaufel (15). Benutzen
Sie keine Metallgegenstinde, die die Antihaft-
beschichtung des Behilters (12) zerkratzen
kénnen.

Trennen Sie das Geréat ab, indem Sie den Netzste-
cker aus der Steckdose herausziehen, und lassen
Sie das Gerat abkihlen.

JOGHURT-PROGRAMM

GieBen Sie Sauerteig und Milch im Verhéltnis 1:10 in
die Glaser (27) ein.

Anmerkung: Als Sauerteig benutzen Sie Naturaljoghurt
ohne Zusatzstoffe und Farbemittel mit minimaler Auf-
bewahrungsfrist. Den Sauerteig kénnen Sie auch aus
speziellem Bakterien-Sauerteig selbstdndig zubereiten
(Sie kénnen ihn in Apotheke oder im Laden fiir gesunde
Erndhrung finden), indem Sie die beigelegte Anweisun-
gen befolgen.

Stellen Sie das Tablett (28) in den Behalter (12) ein,
darin stellen Sie die Joghurtglaser ein.

Stellen Sie den Behélter (12) in die Arbeitskammer,
wahlen Sie das ,JOGHURT“-Programm und stellen
Sie die Zubereitungszeit ein (siehe «Verwendung
des Multikochers»).

Achtung! Es ist nicht gestattet, das Geradt wiahrend
des Betriebs umzustellen.

Bedecken Sie die Joghurtglaser mit den Deckeln
(29) und stellen Sie diese in den Kiihlschrank fiir
einige Stunden ein, um das Bakterienwachstum zu
stoppen.

Sie kénnen Friichte, Konfitlire, Honig in den fertigen
Naturaljoghurt zugeben.

REINIGUNG UND PFLEGE

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose und
lassen Sie das Gerat abkihlen.

* Wischen Sie das Gehause (1) und den Deckel (4)
mit einem leicht angefeuchteten Tuch und danach
trocknen Sie diese ab.

« Nehmen Sie den Schutzschirm des Deckels (4),
indem Sie die Taste an der inneren Seite driicken
(Abb. 2), waschen Sie den Schutzschirm mit Warm-
wasser und einem neutralen Waschmittel und trock-
nen Sie ihn sorgfaltig ab. Setzen Sie den Unterteil
des Schutzschirms in die Aussparungen des De-
ckels ein und driicken Sie den Oberteil bis zum Ein-
rasten der Sperre.

*«  Nehmen Sie das Dampfventil (8) ab, nehmen Sie
es auseinander, spllen Sie es und trocknen Sie es
sorgfaltig ab (Abb. 1). Setzen Sie das Dampfventil
zusammen und stellen Sie es zuriick auf.
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* Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit einem wei-
chen Schwamm und neutralem Waschmittel ab,
spulen Sie diese mit Leitungswasser ab.

* Es ist nicht gestattet, den Behélter (12) in der Ge-
schirrsplilmaschine zu waschen.

* Wischen Sie die Oberflache des Heizelements (nur
wenn es abgekihlt ist), lassen Sie das Wasser auf
keinen Fall innerhalb des Geh&uses des Gerats ein-
dringen.

« Tauchen Sie das Gehduse des Geréts, das Netzka-
bel und den Netzstecker ins Wasser oder andere
Flussigkeiten nicht.

* Benutzen Sie abrasive und aggressive Waschmit-
tel fir die Reinigung des Gerats und des Zubehors
nicht.

AUFBEWAHRUNG
* Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz ab und rei-
nigen Sie es.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiih-
len und fiir Kinder unzugénglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Multikocher - 1 St.

Behélter — 1 St.

Joghurtglaser mit Deckeln — 5 St.
Tablett fir Glaser — 1 St.

Schale fiirs Dampfkochen — 1 St.
Schopfkelle — 1 St.

Schaufel - 1 St.

MeBbecher — 1 St.
Bedienungsanleitung — 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220 V ~ 50 Hz
Maximale Aufnahmeleistung: 860 W
Fassungsvermogen des Behalters: 4 1

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design und
technische Eigenschaften des Geréats ohne Vorbenach-
richtigung zu verandern.

Nutzungsdauer des Geriéts betrdgt 3 Jahre.

Gewihrleistung

Ausflhrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann
man beim Dealer, der diese Gerate verkauft hat, bekom-
men. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wah-
rend der Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung den
Check oder die Quittung tber den Ankauf vorzulegen.

q3

Das vorliegende Produkt entspricht den For-
derungen der elektromagnetischen Vertrag-
lichkeit, die in 2004/108/EC Richtlinie des
Rates und den Vorschriften 2006/95/EC iiber
die Niederspannungsgerédte vorgesehen
sind.



MYJIbTUBAPKA
MynbTuBapka npegHasHadeHa AN MpPUroTOBNEHUs
nmLm.

K cBepeHuio:

Bce pyvcyHKM B JAHHOM MHCTPYKLMMW NPUBEAEHbBI TONIBKO
OIS HArMSAHOCTU 06bACHEHWA. OHU MOTYT HECKOJIbKO
OTNYaTbCs OT NPMOBPETEHHOrO BaMu YCTPOCTBA.

ONMUCAHUE

Kopnyc

Manenb ynpaenexHuns

Aucnnen

KpbliLwka

KnaBuLia oTKpbITUSE KPbILLKWX

Pyyka ons nepeHocku

OTBepcTus BbIxoAa napa

Mapogoii knanax

Pa3bém ana noaxoyeHns CeTeBoro LWHypa

. HarpeBaresnbHblii 31eMeHT
. Jatyuk Temnepartypbl
.Yawa

. JlJoTok AN rotoBKM Ha napy
. MonoBHMkK

15.
16.

JNonaTtka
MepHbIil CTakaH4YnK

Avcnnei n naHenb ynpaeBneHus

17.
. KHonka «MeHto»

. KHonka «MuHyTbI»

. KHonka «Xne6»

. KHonka «Bpemsi»

.Knonka «Yacbi»

. KHonka «Mynbstunosap»

.Knonka «Tarimep» ¢ nHAMKaTOpOM

. KHonka «Bkyc»

.Knonka «MNoppepxaHne Temneparypbl t°/Cton» ¢

KHonka «CtapT» ¢ MHOMKaTOPOM

VMHAMKATOPOM

JAononHuTenbHble akceccyapbl:

27.
28.
29.

CrakaH4ukun ons norypra
Kpbiwkn
MopHoc

[na [ONONHWUTENbHOW 3alMThl B LIeNy NUTaHNS Le-
necoobpasHo yCTaHOBWTb YCTPOMCTBO 3aLLUTHOIO
oTknodeHns (Y30) ¢ HoMUHANbHBIM TOKOM cpaba-
ThiBaHWA, He npesbiwaowmm 30 MA, Ans yCTaHOBKM
Y30 o6partnTech K CneumanuncTy.

MEPbI BESOMNMACHOCTHU

MNepepn Havanom akcniyatauuy 3nekTponpubopa BHU-
MaTeflbHO MPOYMTaNTE HACTOSALLYI0O WMHCTPYKUMIO MO
aKcnayaTaumMm 1 CoxpaHnTe e€ Afis UCMoJSib30BaHUS B
Ka4yecTBe CrpaBOYHOro Marepuana.

Vcnonb3yiiTe yCTPOMCTBO TOMLKO MO €ro NPpsMOMY Ha-
3HaAYEeHMIO, KaK MU3N0XEHO B AAHHON MHCTPYKUMU. He-
npaeunbHoe obpalleHne ¢ NPrUdoPOM MOXET NPUBECTN
K €ro NosIoMKe, NPUYMHEHNIO Bpeaa Nnonb30BaTesio nmn
€ro MMyLLLEeCTBY.

PYCCKUM

MNepen ucnonb3oBaHveM npubopa BHUMATENLHO
OCMOTPUTE CETEBO LUHYP U Pa3béM AN NOAKIIO-
YEHUs1 CEeTEeBOro LUHypa, PacrosIOKEHHbIA Ha KOp-
nyce npubopa, yoeanTechb B TOM, 4TO OHU HE UMEIOT
noBpexaeHuii. Npu Hannynm NoBpexaeHuin cete-
BOrO LLHypa WM pa3bEémMa CETEBOro LUHYPa He UC-
nonb3ynTe Npmoéop .

MNepepn BKIOYEHNEM YCTPOICTBA YyOeaUTeCh B TOM,
YTO HamnpsKeHue 3N1eKTPUYEeCKON CeTn COOTBET-
cTByeT paboyemy HanpsKeHWIo yCTpoicTBa.
CeTeBoi LWHYP CHAGXEH «EBPOBUIIKOM»; BKIOYANTE
€€ B 3JIeKTPUHECKYIO PO3ETKY, UMEIOLLYIO HaAEX-
HbIA KOHTAKT 3a3eMEHUS.

Mpy NOOKMOYEHUN YCTPOMCTBA K 3NEKTPUHECKON
CEeTU HE UCTMOb3YNTE NePEXOAHNKN.

CnepnuTe 3a TeM, 4TOObI CETEBOI LUHYP Obl1 NAOTHO
BCTaB/IEH B Pa3bEM Ha KOPMyCce yCTPOMCTBA U B Ce-
TEBYIO PO3ETKY.

Vicnonb3yiiTe TONbKO TOT CETEBOW LUHYP, KOTOPbIA
BXOAMWT B KOMMEKT NOCTaBKW, HE UCMONb3YITe ce-
TEBOW LUHYP OT APYrnX YCTPOMCTB.

Vicnonb3yiiTe TONbKO Te CbEMHbIE AeTanu, KOTopble
BXOOST B KOMIMJIEKT MOCTABKM.

PaswmeLualiTe yCTPOCTBO Ha POBHOM TEMMOCTOMKON
NOBEPXHOCTU, BAANM OT UCTOYHUKOB BNlaru, Tenna n
OTKPbITOrO OTHS.

KoppekTHasi paboTa ycTpoicTBa BO3MOXHO Ha Bbl-
cote 0-2000 MeTpOB Haz, ypOBHEM MOPS.
YcTaHaBnMBanTe yCTPOWCTBO TaK, YTOObI AOCTYN K
CeTeBoi po3eTke Oblil CBOOOAHBLIM.

Mcnonb3yite yCTPOMCTBO B MeCTax C Xxopoluen
BEHTUNAUMNEN.

He nopgeprainTe
COJIHEYHbIX JTy4el.
He pasmewarite npubop B HENocpencTBeHHOW
6IM30CTU OT CTEHbI U CTEHOK MeGenu.

He ponyckaiTe CONpUKOCHOBEHWUSI CETEBOTO LLUHYpa
C ropsiYMMM NOBEPXHOCTAMMU U OCTPLIMU KPOMKaMM
mebGenu. Maberaiite noBpexaeHus n3onaumm ce-
TEeBOro LUHypa.

3anpeLyaeTcs MOKpbIMK pykamu 6paTbcs 3a ceTe-
BOW LLHYP 1 BUJNIKY CETEBOIO LUHYypa.

He norpyxarite yCTPOMCTBO, CETEBOW LUHYP N BUIKY
CEeTEBOrO LUHypa B BOAY MW B NoOble Apyrne Xna-
KOCTW.

B cnyyae nageHus npubopa B BOAY HEMEAJSIEHHO
OTKJIIOYUTE €ro OT anekTpuyeckon cetu. Mpun aTom
HW B KOEM CJly4ae He onyckaiTe B Bogy pyku. [10 BO-
Npocy AaNbHelLero Ncnosb3oBaHus npuéopa 06-
patuTecb B aBTOPWU30BAHHbIV (YNMONHOMOYEHHbIN)
CEPBUCHBIN LLEHTP.

He BcTaBnsiite NOCTOPOHHME NPEAMETHI B OTBEP-
CTUSI LN MeXAy AeTansiMn yCTPOCTBA.

Cnenute 3a TeM, 4T0ObI kpasi oaexasl Uav nNocTo-
POHHME NpeaMeTbl He Monannu Mexay KpbILKOW 1
Kopnycom npubopa.

He ocrtaBnsiite ycTpoiicTBO 6€3 npucmoTpa,
BCceraa Bblk/tovariTe npubop 1 oTkiovaiTe ero ot
3NEeKTPUYECKOWN CETU, ECNIN Bbl UM HE MOJIb3yeTeCh.

nprubop BO3OENCTBMIO MPSAMbIX



PYCCKUH

Bo nsGexaHne onacHOCTY MoJly4eHns TPaBM He Ha-
KJIOHSANTECH Hag OTBEPCTUAMM BbIXO4a napa v Hapn,
OTKPbITOW KPbILLKOA.

He npukacaiitech K KpbiLKe BO Bpemsi paboThl, OT-
KPbIBANTE KPBbILLKY, HAXMMas Ha KaBuLly OTKPbI-
TUSA KPbILKA.

OTKpbIBasi KPbILWKY MYIbTUBAPKU,
KpaliHIO OCTOPOXHOCTb.
CopepxunTte B YUCTOTE OTBEPCTUS BbIXOAA Napa, a B
cry4ae 3arpsisHeHus OTBEPCTUIA ovnanTe mnx. He
rOTOBbTE B MYJIbTUBAPKE MNPOAYKTbI, KOTOPbIE MOTYT
npuBECTUN K 3ab1BaHNIO napoBOro KnanaHa.
KaTteropuiecku 3anpeLiaercs akcniayaraums npu-
6opa 6Ge3 yCTaHOBMEHHONM Yaliu, 3anpeLwaeTcs
BK/IOYATb MyNbTMBapKy 6e3 npoaykToB 1 6e3 Ha-
n4na 0OCTaTtoYHOro Koaim4yecTBa XnaKkocTu B Hallue
[J19 NPUrOTOB/IEHNSA NMPOAYKTOB.

3anpeLlyaeTcs NCNonb30BaTh MyJIbTUBAPKY NPU Ha-
JINHYUN NOBPEXAEHUIA CUIMKOHOBOW MPOKNAAKN Ha
BHYTPEHHEN CTOPOHE KPbILLKU.

Mpu NprroToBeHNM NPOAYKTOB cobnoaanTe peko-
MeHOaUNMN, NpUBeaEHHbIE B KHUME peLenToB, B OT-
HOLLEHUN KONMYECTBA CyXMX MPOAYKTOB 1 06bEMA
HEo6X0ANMON XUIAKOCTU.

He BblHMMaliTe 4awy BO Bpemsi paboTbl YCTPOWA-
CTBa.

He HakpbiBaliTe MynsTUBapKy BO BPEMS paboThl.

B npouecce rotoekn Ha napy cneavTe 3a ypoBHEM
XKNOKOCTH, OCTaBLLUENCS B HaLle.

3anpeLyaeTca NepeHocuTb YCTPOMNCTBO BO BPeEMS
paboTbl. Mcnonb3yiite pyyky Aas NepeHockw,
npenBapuTesibHO OTKJIHOYUB yCTpOVICTBO OT ceTu,
BbIHYB Hallly C NPOAYKTaMu 1 JaB MY OCTbITb.

Bo Bpemsa paboTbl KpbILIKa, Yalua Aas Npurotosne-
HUS MPOAYKTOB, a TakXe AeTanu Kopryca CUibHO
HarpesaloTCcsl, He nNpukacanTecb K HAM, NPU Heob-
XOOAMMOCTW BblHYTb FOPSAYYI0 Yally, MCMNONb3yihTe
KYXOHHbI€ pyKaBuLbl.

PerynapHo npoBoauTe YMCTKy npubopa.

13 coobpaxeHnin 6e30nacHOCTN OeTeil He OCTaB-
NANTE NONUSTUNIEHOBLIE nMakeTbl, NCNOJIb3yEeMblE B
Ka4yecTBe ynakosku, 6e3 npucMoTpa.

BHumanue! He paspeLuarite netsm nurpartb C roam-
STUJIEHOBbLIMW naketamu njiv yl'IaKOBO'-IHOlZ MaéH-
Kovi. OnacHocTs yayLbs!

He paspeluaiite oeTam ncnonb3osarb Npubop B ka-
4eCTBE UIPYLLIKN.

JlaHHOEe YCTPOICTBO He NnpegHasHayYeHo Ans Uc-
NnoJib30BaHUA OeTbMU U JIIOAbMU C OrpaHUYeH-
HbIM/ BO3MOXHOCTAMMU, €CJ/In TOJZIbKO JINLUOM,
oTBevaloLWMM 3a 1Mx 6e30MacHOCTb, UM He AaHbl
COOTBETCTBYKOLLME W MOHATHbIE UM WHCTPYKUUN
0 6e30MacHOM MoJIb30BaHUN YCTPONCTBOM U TeX
OMNaCHOCTSAX, KOTOPbIE MOTyT BO3HUKATb NMPWU €ro He-
NnpaBuUJIbHOM UCMOJIb30BaAHUN.

ﬂ,eTVI n ngn ¢ orpaHNYeHHbIMMU BO3MOXHOCTAMU
MOryT MoJIb30BaTbCH np|/|6op0M TOJIbKO Mo, Ha-
GHFO.D.eHI/IEM OTBETCTBEHHbIX B3POC/IbIX.
3anpelyaetca vcnonb3oBaTe NpuGop BHE Mome-
LLEHNIA.

cobnopaiTte
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OTKNt0Yas YCTPOMCTBO OT SIEKTPOCETU, HAKOTAA HE
népraiTte 3a CETEBOW LLHYP, BO3bMUTECH 3a CeTe-
BYIO BUJIKY U aKKypaTHO U3BNEKNTE €€ U3 PO3ETKU.
3anpeLyaeTcsa ncnonb3oBaTb YCTPOMCTBO MpU Ha-
JNINYUN MOBPEXAEHNIA CETEBON BUIKN NN CETEBOIO
LIHYpa, ecnn yCTPOncTBO paboTaeT ¢ nepeboamu, a
Takxe nocne ero nageHus. He neitaitecb CamocTo-
ATeNbHO PEMOHTMPOBATb YCTPOICTBO. [10 BCEM BO-
npocam peMoHTa o6paLLanTecb B aBTOPU30BaHHbIN
(YNOSHOMOYEHHbI) CEPBUCHbIN LEHTP.

YCTPOWCTBO MPEAHA3HAYEHO TOJIbKO AJ19
BbITOBOIO UCI10JIb30BAHUS

NEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

M3BneknTe yCTPOMNCTBO U3 YNakoBKW, yOanuTe io-
Oble HakNerkn 1 ynakoBOYHblE MaTepuanbl, MeLlua-
lolme paboTe yCTpoicTBa.

YcTaHOBUTE YCTPOICTBO Ha POBHOI CyXOW Tenno-
CTOIKOM MNOBEPXHOCTW, BAanM OT BO3AENCTBUSA
BOJbl, CbIPOCTU N OTKPBLITOro OrHs. PacctosiHue oo
GnvxanMx NOBEPXHOCTEN AOMXKHO ObiTb HE Me-
Hee 20 cMm.

BHun ! He p iiTe ycTpoiicTBo B6/n3mn
BaHH, PaKOBUH UJIN APYrux EMKOCTEN C BOAOM.
Mpumeyanue: [Tocne TPaHCIOPTUPOBKM NN XPAHEHWS
YCTPOVCTBA MPU MOHMXEHHOV TemMrepaType Heobxo-
ZMMO BblAEPXaTb ero rpu KOMHaTHOV Temrepartype He
MeHee /1ByX 4acos.

OTkpoWTe KpbILKY (4), HaxaB Ha knasuwy (5).
CHumuTe napoBoi knanaH (8), pasbepute ero,
NpPoOMOoiiTe 1 TwatenbHo npocywmnte (puc. 1). Cobe-
puUTe NapoBOIi KflanaH U yCTaHOBUTE €ro Ha MecTo.
BbiMoOliTE BCE CbEMHbIE AETaNv MArKOW ryGkon ¢
HEeNTpanbHbIM MOIOLMM CPEACTBOM, OMOJIOCHUTE
NPOTOYHOW BOAOW 1 MpoCyLunTE.

Kopnyc ycTpoiicTBa npoTpuTe BAAXHOWN TKaHbIO.
Jlalite yCTPOMCTBY BbICOXHYTb.

MPABWUJIA MNOJIb3OBAHUSA YALLEMN (12)
YCTPOMCTBO M €ero Aetann WUCMNosb3ynTe CTPOro no
HasHayeHuo. 3anpeLlaeTcs UCNonb3oBaTb yally ans
NPUroToBAeHNs NPoaykToB (12), ycTaHaBnvBasa e€ Ha
HarpeBaTtesnbHble NPUOOPbLI UM BapPOYHbIE MOBEPXHO-
cTun.

He ncnonb3yiite yCTPOMCTBO C NOBPEXAEHHON Ya-
wet (12).

He 3ameHsaiiTe yawly (12) opyrot EMKOCTbIO.
CneauTe 3a TeM, 4TOObI MOBEPXHOCTbL HarpeBaTesb-
HOro anemMeHTa 1 AHo Yawm (12) Bcerga 6binn Ym-
CTbIMU U CYXUMWN.

He vcnonbayiite Yyauy (12) B kayecTBe EMKOCTY AN
CMeLUVBaHus NpoaykToB. Hukorga He uamensyanTe
npoayKTbl HeNnocpeacTBeHHO B valle (12) Bo nsbe-
XaHue NOBPEXAEeHNst aHTUMPUrapHOro NOKPbITUS.
Hukorpa He ocTaBnainTe U He xpaHuTe B vale (12)
Kakne-nnmbo NOCTOPOHHMNE NPEAMEThI.

Bo Bpems npuroToBneHns NpoaykToB B yaile (12)
nepemeLunBanTe Mx TOMbKO MIACTUKOBLIM MOJSIOB-
Hukom (14) unn nonarkow (15).



¢ He vcnonb3yiite MeTannnyeckme npegmMeTbl, KOTo-
pble MOryT nouapanarb aHTUMPUrapHoe MoKpbITUe
Yawm (12).

*  Tpwu npurotoBneHumn 61104 C UCNONb30BaHMEM NPU-
npaBs v cneuuii cpasy nocne NpUroToBEHNS PEKO-
MEeHIyeTCs BbIMbITb vauly (12).

* Bo nsbexaHve NnoBpexaeHUa aHTUNPUrapHoro no-
KPbITUS MOC/Ie OKOHYaHUS NPUrOTOBIEHNS NPOAYK-
TOB He nomelanTe vawy (12) cpasy nog, XonoaHyo
BOJY, JaAiTe el cHavyana oCTbITb.

¢ Yawa (12) He npegHa3Ha4YeHa ANSA MbITbs B NO-
CYAOMOEYHOI MalunHe.

HacTpoiika Tekywiero BpemeHu

« [opcoenmHnte ceTeBOM LWHYp K pasdbémy (9),
BCTaBbTE BUJIKY LLHYpPA B 9/IEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

¢ Haxmute n yoepxuBanTe KHOMKy (22) «Hacbl» nnum
(19) «MuHyTbI», NOKa3aHWa Ha aucnnee 6yoyT Mu-
ratb.

* YcTaHOBWUTE TeKyllee BPeMs, KacasiCb KHOMOK (22)
«Hacbl» nnu (19) «MuHyTbI».

* 1ns coxpaHeHust HaCTPOEK KOCHUTECH KHOMKK (17)
«CTapT» nnu nogoxaute 10 cekyHa.

¢ [ns npocMoTpa TEeKyLLero BPEMEHU HaXMuTe U
yoepxuBanTe kHonky (22) «Yacel» nan (19) «Mu-
HYTbI».

KHOMNKW NAHEJIU YNIPABJIEHUA (2)

KHonka (17) «CtapTt»

Mcnonbayiite kHonky (17) ans 3anycka nporpaMmbl 1
COXPaHEHMS HACTPOEK TEKYLLErO BPEMEHN.

NMPOrPAMMBbI MPUTOTOBJIEHUS
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KHonka (18) «MeHio»

Haxumarite kHonky (18) ans BbIGopa aBTOMaTnyeCcKomn
nporpaMmbl MPUroTOBAEHUS.

Knonku (19) «MuHyTbI» 1 (22) «Hacb»

VMcnonb3yiite KHOMKM ANsi HACTPOMKWN TEKyLLero Bpe-
MEHU 1 NPOAOIKNTENBHOCTM NPUIrOTOBNEHMS.

KHonka (20) «Xne6»

Wcnonbayiite kHonky (20) ana 6bicTporo nepexoja K
nporpamme «Xnet».

KHonka (21) «Bpems»

VMcnonbayiite kHOMky (21) ons nepexona B pexum Ha-
CTPOVIKN BPEMEHW NPUrOTOBNEHWS.

KHonka (23) «MynsTunosap»

Mporpamma «MynbTnoBap» NO3BONSAET CaMOCTOSI-
TeNbHO YCTAHOBUTb TemMnepaTtypy W MNpOAOIKUTENb-
HOCTb npurotoBneHus. Mcnonbdyinte kHonky (23) onsa
ObICTPOro nepexofa Kk aHHOW NporpamMme.

KHonka (24) «Taimep»

Mcnonb3yiite KHOMKY (24) ons yCTAHOBKM BPEMEHMU, K
KOTOPOMY NPUroTOBNEHNE ByeT 3aBEepLUEHO.

KHonka (25) «Bkyc»

Wcnonbayiite kHOMKy (25) ana 6GbicTporo nepexoja K
nporpamme «Puc» 1 Bbibopa noanporpamMmmbl: JIMMKAUIA,
OypblIiA, pacceinyaThlii puUc.

KHonka (26) ««MoppepxaHue Temnepatypbl t'/
Cron»

Wcnonbayiite kHoMky (26) ons cbpoca HacTpoek, Bbl-
KJTIOYEHNS MPUTOTOBNIEHNS, @ TakXe BKJIIOYEHWS/BbIKIO-
YeHUs pexuma noanepxaHus Temnepatypbl.

# Mporpamma Bpems npurotoBneHus OTnOXEeHHbIN cTapT MNonnepxanue
Temneparypbl

1 Puc 15-45 MunyT [OCTYMNHO [OCTYMNHO

2 Xonogaeu, 2-8 yaca [OCTYMNHO [OCTYMNHO

3 Kawa 20 MuHYT — 1 yac 10 MUHYT LOCTYMHO [OOCTYMNHO

4 Ha napy 20 MUHYT — 2 yaca 30 MUHYT [OCTYMNHO [OCTYMNHO

5 TywuTb 30 MuHyT — 3 yaca [OCTYMNHO [LOCTYMNHO

6 3anekaHka 30 MunHYT — 2 yaca [OCTYMNHO [OCTYMNHO

7 Cyn 1-4 yaca [OCTYMHO LOCTYMNHO

8 BapeHbe 20 MuHYT — 4 yaca [OCTYMNHO LOCTYNHO

9 Baputb 10 MMHYT - 2 4aca [OCTYMNHO [OCTYMNHO

10 | Vorypt 6-10 4acoB HeT HeT

1 Bbineuka 40 MUHYT — 2 4aca HeT [OCTYMNHO

12 MopxapusaHue 5 MUHYT — 1yac HeT HeT

13 | Xne6 30 MuHyT — 3 yaca HeT HeT

14 MynbTrnosap 1 MuHyTa -24 yaca LOCTYMHO LOCTYNHO
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Mpumevanuns:

B pexuvme «Bbire4ka» He OTKPbIBAUTE KPbILLIKY [0
OKOHYaHWus1 MpoLecca rnpuroToBIEHUSI.

Bo usbexaHvie nogropaHusi npoaykTa nocsie 3a-
BepLUEeHNs] nporpaMmbl  «Bbineyka» OTMeHUTe
QyHKUMIO noanepxaHusi Temrneparypbl, KOCHYB-
ek kHorku (26) «Cton».

B pexume «[logxapvBaHne» yCcTporcTBo paboTaet
10 aHanaorMy ¢ NINTOM, 1 NOJIb30BaTe0 HEOOXO-
AUMO CeauTb 3a rOTOBHOCTbIO MPOAYKTOB CaMo-
CTOSITEJIbHO, @ TakXe OTKJIIo4aTb YyCTPOVCTBO, Koraa
npoAykTbl 6YayT roToBbI.

He vcrnonb3yite pexum rnognepxaHus temrnepa-
TyPbl 4151 pa30rpeBa X0/104HbIX MPOAYKTOB.
PeuenTtbl 651104 cMOTpUTE B KHUre peLentoB
(BxoQUT B KOMMJIEKT nocTtaBku). Bce peuentsbl
HOCSIT pekoMeHAaTesIbHbIi XxapakTep, TakK Kak
Tpebyembie Ansl peLenToB 06bEMbI U COOTHO-
LIEeHUs] UHFTPeAUEeHTOB MOryT BapbUpOBaTbCsl
B 3aBUCUMOCTU OT PervoHasibHOW crneundukm
NpPoAYKTOB U BbICOTbI HaZ, yPOBHEM MOPS.

UCNOJIb3BOBAHUE MYJIbTUBAPKU

MomecTuTe HeobXoAMMbIE WHIPEAMEHTbl B Hally
(12).

Mpumevanune: Cneante 3a TeM, 4TOObl OObLEM UH-
rpeaneHToB 1 XUAKOCTEN He MpeBbiLIas YPOBHS Mak-
CUMasibHOM OTMETKM «8». OTMeTka Makcumyma Assi
pasnunyHbix Kaw (Kkpome puca) — «6», OTMETKa Makcu-
MaJibHOIr0 YPOBHSI AJ151 OCTaslbHbIX MPOAYKTOB U XUAKO-
cTe — «8».

— Ecnv Bbl roTOBMTE NPOAYKTHI HA Napy, HanemnTe Boay
B yaly (12) Tak, 4ToObl KMNALLAs8 BOAA He Kacanach
nHa notka (13). Ycranosute notok (13) ¢ npoayk-
Tamu B yawy (12).

YcraHoBuTe yally (12) B paGouyio kamepy yCTpOii-
cTBa. Y6eautech B TOM, 4TO yawa (12) yctaHoBneHa
6€e3 NepekoCcoB 1 MJI0THO COMPUKacaeTcs C NOBEPX-
HOCTbIO HarpesaTenbHoro anemexTa (10).

Mpumevanuns:

He ucnone3yvite vaLuy (12) Ansi MbITbs1 KPYI M PE3KU
rPOAYKTOB, 3TO MOXET M0BPEAUTL aHTUMPUrapHoe
roKpbITUE.

lMepen vncnosb30BaHMeM BbITPUTE BHELLHIOK M0-
BEPXHOCTb U AHO Yalum (12) Hacyxo. Yéeautecob B
TOM, 4TO B pabouyeri kamepe v Ha AHe daium ( 12) HeT
MOCTOPOHHUX PEAMETOB, 3arPsI3HEHWUI 1 BRaru.

B cepeanHe HarpesatesnbHoro anemeHta (10) Ha-
xoautcs aatumk Temneparypel (11). Cneaute 3a
TeM, 4ToObI ABUXeHne aatyvka (11) He 6biio orpa-
HUYEHO.

[MNOTHO 3aKpOITE KPBbILLKY (4).

MopcoeanHnTe ceTeBOM LUHYP K pasdbéMy (9), a
BWUJIKY CETEBOrO LLHYpa BCTaBbTE B 3NIEKTPUYHECKYIO
pPO3eTKy, 3aropuTtcs aucnnein (3) n pasgacTtcs 3By-
KOBOI curHan. YCTpoiicTBO roToBoO K paboTe.
Bbibepute nporpaMmmy npuroToBieHns:
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a) aBToMaTU4eckue nporpammsi (kpome «Puc»)
Bribepute nporpaMmMy aBTOMATU4YECKOrO NPUrOTOBIE-
HUS, kacaacb kHornku (18) «MEHIO» .

6) nporpamma «Puc»

Beibepute nporpammy «Puc», kacasicb kHomnku (25)
«Bkyc». NocnenoBartenbHO kacasich KHOMKM (25) «Bkyc»,
BblGEpuTE Xenaemyto nognporpamMMy: Jnnkuii, Bypblin
WM pacchinyaTthlil puc.

B) nporpamma «MynsTunosap»

[Ons Bbibopa nporpammbl «MynsTunoBap» KOCHUTECH
KHOMKM (23) «MynbsTnoBap» N HACTPONTE TEMnepaTypy
KHoMkamu (22) «Hacbl» 1 (19) «MuHyTbI».

r) Mporpamma «Xne6»

MpukocHuTeck k kHomke (20) ons 6eICTporo nepexona
K nporpamme.

KocHutech kHomnku (21) «<Bpemsa», a 3atem ycTaHo-
BUTE XEeNlaeMoe BPEMSI MPUIrOTOBNIEHUS KHOMKaMu
(22) «Yacbl» 1 (19) «MuHyTbI».

HacTpolite ¢GyHKUMIO OTNOXEHHOro crapTa (bo-
CTYNHO AJ19 HEKOTOpbiX nporpamm. Cm. «Mpo-
rpaMmbl NPUrOTOBNEHUS»). KOCHUTECH KHOMKN (24)
«Tamep», 3aTeM KHonkamu (22) «Hacbl» n (19)
«MUWHYTbI» YCTAHOBUTE BPEMSI, K KOTOPOMY MPUro-
TOBJIEHNE [OMKHO ObiTb 3aBeplueHo. Mponyctute
OaHHbIA LWar, ecny XOTUTE HayaTb MPUrOTOBMIEHME
HeMenJIeHHO.

Ons Havana nNpUroToBNEHWUS MPUKOCHUTECH K
kHonke (17) «CtapT».

3BYKOBOI CUrHAN COOBLLMT O 3aBEPLLUEHMM MPUro-
TOBMEHNS.

B onpepeneHHbix nporpaMmmax YCTPONCTBO aB-
TOMATUYECKN MEPEXOOUT B PEXMM NOAAEPXaHWUS
Temneparypbl (CM. «[TporpamMmMbl NPUrOTOBNEHUS»),
Ha aucnnee (3) 3aroputca cumon «MopaepxaHve
t°» 1 OygeT oTpaxaTbcsi BpeMs paboThbl yCTPOWMCTBa
B JAHHOM pexume. [na OTMeHbl NoanepXaHus
Temneparypbl MPUKOCHUTECH K KHOMKe (26) «CTon».
Bbl MOXeTe NPUHYAUTENbHO MEPEBECTU YCTPON-
CTBO M3 peXUMa OXMAAHUS B PEXUM noanepxa-
HUS Temnepartypbl, MPUKOCHYBLUMUCH K KHOMKe (26)
«[MoppepxaHue t°». Ons OTMEHbI AaHHON DYHKLMK
NPUKOCHUTECH K KHOMKE (26) NOBTOPHO.
MpumeyanHns:

HecmoTpsi Ha TO, YTO YCTPOMCTBO MoALEPXMBAET
Temneparypy rotoporo 6sio4a A0 24 4acos, He
PEKOMEHIYETCS] OCTaB/ISITh MPUrOTOB/IEHHbLIE PO~
AYKTbl HAZ0/Ir0 B Halle, Tak Kak 9T0 MOXET CTaTb
MPUYNHON MOPYY MPOAYKTOB.

He ucrnonb3yite pexuvm nogaepxaHvs Temrnepa-
TYpbI 4151 Pa30rpeBa rnpoaykToB.

Buumanue!

¢ He ocraBnsiite ycTporicTeo 6e3 Hag3opa B Npo-
Lecce NPUroToB/IEHUS U B peXuMe noanepxa-
HUsl Temneparypbl.

Bo nsbexaHue 0Xxoros, cobsiiogaiTe oCTOpPOX-
HOCTb, OTKpbIBasi KpbiwKy (4), He HaKJIOHS-
Tecb Hag oTBepcTuem (7) B npouecce paborsl,
He pacrionaraiite OTKPbITble y4acTKuU Tena Haj
yaweii (12)!



Mpu nepBoM UCMONB30BaHUN MYJIbTUBAPKN
BO3MOJXXHO 0sIBJIeHUe MOCTOPOHHEro 3anaxa ot
HarpeBaTesIbHOro 3J1IeMeHTa, 3T0 4OMNyCTUMO.
Cneanute 3a roToBHOCTbIO NPOAYKTOB B MpPO-
uyecce npuroToBsieHNsl, NPU HeobxoAuMocTu
nomeLwunBanTe nNPoAyKTbI M1aCTUKOBbLIM M0JIOB-
Hukom (14) mnn nonartkoii (15). He uncnonb-
3yiite MeTannn4eckue npeaMeTbl, KOTOpbie
MOryT nouyapanatb aHTUNPUrapHoe rMoKpbITUe
yawm (12).

BbIkSIlOUNTE YCTPOWMCTBO, BbIHYB CETEBYIO BUJIKY U3
PO3eTKW, U faliTe eMy MNOJIHOCTbIO OCTbIThb.

MNPOrPAMMA «MOFYPT»

HaneiTe B ctakaH4uku (27) 3akBacky M MOJOKO B
nponopuun 1:10.

Mpumeyanne: B kadecTBe 3akBacKu WUCMOJb3YUTE
HaTypasbHblii orypt 6e3 gobaBok n kpacutenei ¢
MUWUHUMAaJsIbHbIM CPOKOM XpaHeHwusl. Takxe 3akBacky
MOXHO MPUroTOBUTL CAMOCTOSITESIBHO M3 CIIELMATbHOM
bakTepuasibHOVi 3akBacku (rpuobpetaeTcs B anrteke
WIN MarasvHax 340p0BOro MUTaHus), Cnegymte uH-
CTPYKLMY, NpUiaraeMori K 3aKkBacke.

MopHoc (28) ycraHoBuTe B yawwy (12), B HEE — cTa-
KaH4MKu gns orpyTa.

YcTtaHoBuTe yaly (12) B paGouyio kamepy, Bbibe-
pute nporpammy «/MOMYPT» n yctaHoBuTe Bpems
npurotoBnenns (cMm. «Mcnonb3oBaHWe MynbTU-
BapKm»).

BHumaHue! Bo Bpemsi paboTbl yCTPOHCTBO HEJb35
nepemeLjartb.

CTakaH4MKu C roTOBbIM MOTYPTOM 3aKPOWTE KPbILL-
Kamun (29) n NOMeCTUTE B XONOOMNBHUK Ha He-
CKOJIbKO 4acoB, 4TOObl MPUOCTAHOBUTL POCT
GakTepuii.

B roToBbIit HaTypasbHbIi MorypT Bel MoxeTe 106aBUTb
bpYKThl, BAPEHLE, MEL,

YUCTKA M yXopn

M3BneknTe BUSIKY CETEBOrO LUHYpPa U3 aNeKTpuye-
CKOM PO3€ETKM 1 JalTe YCTPOMUCTBY OCTbITb.
MpoTpuTte kopnyc (1) 1 KpbILWKY (4) cnerka BRaxHom
TKaHbIO, MOCJIE YEro BLITPUTE HACYXO.

CHUMUTE 3alUTHBIN 9KPaH KpbIWwkn (4), Haxas
Ha KNaBuUWy Ha BHYTPEHHEN CTOpPOHEe (puc. 2),
NPOMOITE 3KpaH TEMSION BOAOW C HenTpasibHbIM
MOIOLLMM CPEACTBOM M TLLATENBHO MPOCYLUMTE.
BcTaBbTe HUXHIOIO 4acTb 3KpaHa B Masbl KPbILLIKM
M HaXMUWTE Ha BEPXHIOK YacTb A0 Lienyka dukca-
Topa.

CHumUTE NapoBoi knanax (8), pasbepuTe ee, Npo-
MOiiTe 1 TwartensbHo npocylmTe (puc. 1). Cobepute
napoBoOWi kflanaH 1 yCTaHOBUTE Ero Ha MECTO.

Bce CbEMHbIE OeTann BbIMOTE MSArKOW ryGKon ¢
HelTpasibHbIM MOIOLMM CPEACTBOM, OMOJIOCHUTE
NPOTOYHOI BOOOWA.

3anpewaeTcsa nomewarb yawy (12) B nocynomo-
EUHYIO MALLIVHY.

MpoTpnTE NOBEPXHOCTH HArpeBaTeNIbHOro ane-
MEHTA (TOJIbKO B OCTbIBLLEM COCTOSIHUN), HU B KOEM
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cllyyae He [ornyckainTe nonagaHusi BOAbl BHYTPb
Kopnyca.

He norpyxaiTte kopnyc, CETEBO LLUHYP 1 BUJIKY Ce-
TEBOro LUHypa B BOAY WKW B NOObIE Apyrve Xua-
KOCTW.

He ncnonbayiite s 4ucTkvM npubopa n akceccy-
apoB abpasvBHbIE M arpeccuBHble MoLLME Be-
LiecTBa.

XPAHEHUE

OTKNOYMTE YCTPONCTBO U MPOU3BEANTE €0 HUCTKY.
XpaHuTe yCTPOIMCTBO B CyXOM MPOXNagHOM MecTe,
HEeLOCTYNHOM OJ1st feTel.

KOMMNNEKTALUSA
MynbTnBapka — 1 WT.
Yawa - 1 wT.

CrakaH4unku ans norypta C Kpbilikamy — 5 .
MopHoC ona ctakaH4nkoB — 1 WT.

J10TOK Anst roTOBKM Ha napy — 1 wT.

MonoBHMK — 1 WT.

Nonatka — 1 WT.

MepHbIi cTakaH4ymK — 1 .

WHeTpykums — 1 wT.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
Onektponutanune: 220 B ~ 50 Iy,

MakcumanbHas noTpebnsemas MoLLHOCTb: 860 BT
O6bEM yawm: 4 n

lMpousBoauTesb ocTaBniseT 3a OO0V rnpPaBo U3MEHSITb
xapakTepucTuku npubopa 6e3 npeasapuTesibHOro yBe-
JIOMJIEHUS.
Cpok cnyx6bi npubopa — 3 roga

Ce;

ME 61

/JlaHHoe wu3penve cooTBETCTByeT BCEM
TPEebyeMbiM €eBPONenickuM 1 POCCUNCKUM
craHaapTam 6e30MacHOCTU U TUTNEHbI.

MNpowuseoauntens: AH-AEP NPOOAKTC Mv6X, ABCTpus
Hoibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABCTpust
CpenaHo B Kutae.
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MYnbTUNICIPrILW
MynbTunicipril TamakTbl Micipy YLWiH apHanFaH

Manimert peTiHge:

BepinreH

GacwbinbikTafel  Gapnblk  cypeTTep

TyciHaipMenepaiH KepHekTinir ywWiH faHa KenTipinreH.
Onap caTbln anblHFaH KypbinfblaaH epekLieneHyi MyMKiH.

CUMATTAMACHI

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.
10

1.

12
13
14
15
16

Kopnycbl
Backapy TakTtachbl
Oucnnen
Kaknafbl
KaknakTbl awy nepHeci
TacbiMangay TyTkachl
By wbifapyfra apHanfaH caHpinay
By kynakwachb!
>Keninik 6ayabl kocyFa apHanfaH afbiTna
. Kbi3abIpfbill anemeHT
Temnepartypa 6epriLi
. TocTtafaH
. Byra nicipyre apHanfraH Tabak
. Oxay
. Kanak
. ©nweyiw crakaH

Avcnnei xaHe 6ackapy TakKrachbl

17
18
19
20
21
22
23
24
25
26

. Kepcerkiwi 6ap «CtapT» 6aTbipmach!

. «Magip» GaTtbipmacshl

. «MuHyTTap» 6atbipMachl

. «HaH» GaTbipmachb!

. «YakpIT» GaTblpMach!

. «CaratTap» 6atbipmacsl

. «MynsTracnaswbl» 6atbipmacs!

. KepceTkiwi 6ap «Tarimep» 6aTbipmachl
. «[Jam» GaTblpmacsl

.Kepcertkiwi 6ap «TemnepaTypaHbl caktay t°/Cton»
GaTtblpmachl

Kocylmma XabablKrap:

27
28
29

. VlorypTke apHanfaH ctakaHwanap
. Kaknaktap
. Tabak

KocbiMIia KopfaHbIC YLiH KopekTeHgipy TisberiHe
KOpFaHbIC axblpaTbiny KypbifFbicbiH (KAK) 30 MA-
[eH acnanTblH HOMUHanAbl icke KOCbly TOFbIMEH
opHaTkaH aypbic. KAK opHaTkaH ke3ge MamaHfa
xabapnackaH XeH.

KAYINCI3AIK LUAPANAPDI

Ky

pbINfFbIHBI iCKE KOCY »8He nanganady angbiHaa

HyCKaymnbIKTbl 3eWiH KOWbIM OKbIM LUbIFbIHBI3. X8He OHbI
KeneLlekTe aHblkTamanblk Matepvan peTiHae nanganady
YLUIH cakTan KOMbIHbI3.

Ky
Ge|

AcnanTbl

na

PbIIFbIHEI TEK Tikenew MakcaTbl GoWblHLWA faHa,
pinreH GaclubinbikTa >kasbliFaHga navganaHbiHbI3.
pypbic navpanaHbay oOHblH - Gy3blnyblHa,
nganaHyLbiFa HeMece OHbIH MyIiriHe 3UsIH KenTipyiHe

aKenyi MyMKiH.
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KypbinFblHbl NaipanaHy angeliHaa, sxeninik 6ayabl
XeHe acnanTblH KopnycbliHAafFbl keninik 6ay
aFbiTnacbiH 3eiiH KOMbIN kapan LWblFbIHbI3, onapablH
6yniHbGereHiHe ko3 XeTki3iHi3. Acnantbl GyniHreH
xeninik 6aymeH Hemece >xeninik 6ay arbiTnacbiMeH
naviganaH6aHbI3.

Icke Kocy anablHAa, 9NeKTp XemniciHiH KepHeyi
KYPbIFbIHbIH XXYMbIC KepHeyiHe calikec KeneTiHiHe
KO3 XETKI3iHj3.

Keninik WHyp «eypoanblpTeTikneH» xabaplKTanfaH;
OHbl JXepre CceHiMAai KocbinFaH GainnaHbicbl Gap
3neKTp awanblfbiHa KOCbIHbI3.

KypbInFbIHbI Xenire KockaH Ke3ae aybiCTbIpFbILLTapabl
naviganaH6aHbI3.

XKeninik 6ay Kypbinfbl KOpMycbiHAAfFbl  Calikec
aFbiTnara xaHe Xeninik alanbikka Thbifbl3 canbiHyblH
KafaranaHpl3.

Ketkisinim >kuHarbiHa KipeTiH »eninik Gayapl faHa
nanganaHbliHbI3 XoHe OHbl Backa KypblFbinapMeH
naviganaH6aHbI3.

Tek KeTKi3y KMHafblHa  KipeTiH
GenwekTepai FaHa naaanaHbliHbI3.
KypbinfblHbl  Ty3y  bICTblIKka  Tesimai  GetTe,
cydaH, biNFanfaH keHe alblk OTTaH anwak
OpHanacTbIpbiHbI3.

KypbInfFbIHbIH AYPbIC XYMbIC iCTeyi TeHi3 AeHreniHeH
0-2000 M-re MyMKiH.

Keninik awanblkka epkiH >xeTyre GonatbiHAan etin
KYPbINFbIHBI OpHaNacTbIPbIHbI3.

anbiH6anb

KypbInfFblHbl  XenpeTici  kakcbl xepnepae
naviganHbiHpbI3.

KypbinfFbiFa  Tikenen KyH coynenepiHiH acepiH
TUri36eHi3.

KypbinfFbiHbl - KabblpFa MeH >xuhasgblH  Tikenen

KacbiHAa@ opHanacTbipMaHpI3.
XKeninik 6aydblH bICTBIK XaHe YLKip 6eTTepmeH
XaHacyblHa xon  6epmenis.  XKeninik  6ay
OKLUaynaHybIHbIH ByniHyiH 6onapipMaHbI3.

XKeninik 6ayabl xeHe xeninik 6ayablH anbIpTeTiriH
Cynbl KONIMEH YCTaMaHbI3.

KypbinfFbiHbl, Keninik  6ayabl  Hemece  xeninik
6ayablH anbIpTeTiriH CyFa Hemece ke3-kenreH Gacka
Cy/bIKTbIKTapFa MaTbipMaHbI3.

Acnan cyra Tycin KeTKeH >araanda, OHbl Aepey
xenifeH axbipaTbiHbi3. Con ke3ge ewbip xarganaa
KONbIHbI3Abl CyFa canMaHbi3. AcnanTbl KewiHri
nanganaHy cyparbl GoWMblHWA  TyblHABIrEpRec
KbI3BMET KepceTy opTarnbifbiHa XabaprnachiHbi3.

BeTeH 3aTTapibl KypbinfFbiHbIH CaHblnaynapbiHa
Hemece Kes-kenreH Gacka GernekTepiHiH apacbiHa
canmaHpi3.

KuimHiH weTTepi Hemece 6GeTeH 3aTTapdblH,
acnanTbiH Kaknafbl MeH Kopnychl apacklHa TycneyiH
KafaranaHpl3.

KypbinbifblHbl - kapaycbld  kangbipMaHbi3.  Erep
acnanTbl NaganaHbacaHbl3, OHbl apKkallaH XenigeH
axblpaTbiHbI3.

Kyniktepre >on 6epmey yLiH
KaknarblHbIH YCTIHEH TOHOEHI3.

OyLblFapFbILw



YKyMbIC yakbITbIHAA KaKnakka KonblHbI3Obl TUTi36eHis,
KaKnakTbl ally nepHeciHe 6acbin, kaknakTbl allblHpbI3.
MynbTunicipriln  KkaknafblH — awkaHga aca cak
60nbIHbI3.

By WwbiFapaTbiH caHblinaynapapl TasanbikTa cakTaHpl3,
nactaHy >xafaanbiHAa, onapAbl TasanaHbid. by
KynaklacblHblH, 6iTenin kanyblHa okene anaTbiH
Tafamaapdbl MynbTUnicipriluTe fJanbiHAaMaHbI3.
AcnanTbl OpHaTbINFaH TOCTafaHCbI3, COHbIMEH
KaTap TocTaFaHAafbl CYMbIKTLIKTAPChI3 XaHe/Hemece
Taramaapcbl3 NaaanaHyra kataH TbiibiM canblHabl.
KaknakTblH ilWKi XafblHOafbl CUMWKOH TOCEHIL
OyniHreH kesge MynbTURICIPriwTi  NanganaHyra
TbIbIM canbiHagbl.

Tarampapabl nanblHOafraH kesge, Kypfak
TaFramMaapablH KeneMi xeHe CyWbIKTapablH KaKeTTi
Kenemi GomblHWa AavibiHAay opicTepi GoMbiHWA
KiTanTa KenTipinreH yCbiHbICTapAb! CakTaHbI3.

KypbInfFbl  XyMbIC icTen TypfaHda TocTafraHAabl
LUblfapMaHpI3.

MynbTunicipriwTi  XymblC  yakbITbiHAa  Oypken
XannaHbi3.

Byfa nicipy npoueciHge TocTafaHga KanfaH

CYMbIKTBIKTbIH AEHreNiH KagarnaHpl3.

KypbInfFbIHbI XKYMbIC iCTErEH Xaraanaa TaceiMangayfra
TbIbIM canbiHaabl. KypbinfblHbl anablH-ana xenigeH
axblpaTbin XaHe OfaH cankblHOayfFa yakblT Gepin,
TacbiMangayfa apHanfaH canTbl nanganaHbiHbI3.
XKymbic icTereH yakblTTa Kaknak, TaFampapgbl
AanblHOayFa apHanfaH TocTafaH »aHe Kopnyc
GenLuekTepi kbizaabl, Onapra KonbiHbI3abl TUTi36eHi3,
bICTbIK TOCTaFaHAbl LUblFapy KaxeT GonfaHaa,
acxaHarnblk konFantapbl nanganaHbiHbI3.

AcnanTbl yakblTbiHA@ Tasanan TypbiHbI3.
BananapablH Kayinciagiri makcaTtblHOa opay peTiHae
navpanaHbinatbiH NONU3TUNEH KanTapabl kapaycbl3
KanabipMaHbI3.

Hazap ayodapbiHbi3! bananapra nonuamuneH
KanmapmeH Hemece Kanmama ynoipMeH oUHayfra
pykcam 6epmeHi3. TyHwbIFy Kayni!

Bananapra acnanTbl OMbIHLLbIK peTiHAE navganaHyra
pyKcar eTneHis.

Bananap Hemece  MyMKiHAIKTEpi  wekTeyni
apampapablH - Kayincisairi  ywiH kayan 6epeTiH
TynFameH acnanTbl kayinci3 nawpanaHy >KeHe OHbl
aypbic nanpanaHbaraH kesge nanpa  GonaTtbiH
KayinTep Typarnbl CONKeC XaHe TYCIHIKTI HycKaynblKTap
GepinreH Gonmaca, GepinreH Kypbinfbl onapabliH
navpanaHyblHa apHanvaraH.

KypbinFblHbl  Gananap Hemece MyMKiHAIKTepi
lwekTeyni agampap epecekTepaiH 6akbinaybiMeH
navipanaHyra 6onagpil.

KypbinfeliHbl GenmeneH TeiC epae naipanaHyra
TbINbIM canblHagbl.

YKeninik 6ayapiH anbIpTeTiriH allanbikTaH cyblpFraHaa,
elwkawaH GayaaH TapTnaHpel3, an eninik 6ayabiH
anbIpTeTiriHEH yCTaHbI3 X8He OHbl abannan
allanblKTaH LUblfapblHbI3.

XKeninik avblp TeTikTiH Hemece GayablH OGyniHyi
KesiHae, erep on ipkinicneH ictereHae Hemece cyfa
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TYCKEHHEH KeWiH KypblnfblHbl NawnaHyfa TbibIM
canblHagbl. KypbinfblHbl ©3 6eTiHi3beH xeHaeyre
ThipbicnaHbI3. Bapnblk xeHaey cypakTapbl 6oiibiHLWa
TyblHAbIFEPNEC KbI3MET  KepceTy opTanbifbiHa
xabapnacblHbI3.

K¥PbIIIFbl TEK TY¥PMbICTA FAHA KOJIJAHYFA
APHAJIFAH.

AnFfaw nanganaHap angbiHaa

Hazap aydapbiHbi3!
KOJUKyFblumapOblH Hemece CcyFa mMmoJbl

KypbinfbiHbl  OpayAaH LblFapbiHbl3, KYPbINFbIHBIH
XKYMbIC iCTeyiHe Keaepri >KacaWTblH Ke3-KenreH
)ancelpmanapabl XXONbIHpI3.

MynbTunicipriwTi  Ty3y, Kypfak, bICTblkka Te3iMai
6eTTe, cyaaH, biFanfaH KeHe allblk OTTaH antiak
opHanacTblpblHbl3. EH xakblH OeTTepre AeniHri
KawwbIKTbIK 20 CM-AeH keM GonmMaybl Kepek.
Acnanmbi eaHHanapoblH,
6acka

bIObIcMapOobIH KacbIHOa OpHanacmbipMaHbI3.
Eckepmne: KypbinfbiHbl memMeH memnepamypa kesiHoe
macbiMandaraH Hemece cakmaraH xardalida oHbl 6enime
memnepamypacbiHOa eki carammaH KeM emMec yakbim
ycmaraH XeH.

KaknakTbl (4) 6atbipmara (5) 6ackin alubiHbI3.

By kynakwacbiH (8) LWeLiHi3, OHbl GerneKTeHis,
XKYbIHBI3 >X8He >aKkcbinan KypfatbiHbi3 (cyp. 1). By
KynaKLiacblH KypacTbIpblHbI3 8He OHbl OpPHbIHA
OPHAaTbIHBI3.

Bapnblk wewwinmeni GenwekTepai Gevitapan xyfbiLl
3aTbl 6ap KyMcak bICKbILUMNEH XYbIHbI3, afblH CyMeH
LUANbIHbI3 XaHe KypFaTbiHbI3.

Kypbinfbl  KOpnycblH AbIMKbIT MaTaMeH CypTiHi3.
KypbinfbiFa Kyprayra yakblT 6epiHi3.

TOCTAFAHJ].I:I (12) NTANOANAHY EPEXENEPI

KypbInfFbiHbI )XeHe OHbIH GenLiekTepiH kataH MiHAeTi
boiblHWa faHa nanganadbiHbi3. TocTaraHabl (12)
6acka Kbl3abIpFbill acnantapMeH Hemece beTTepmeH
navpanaHyfa TbifibIM canbiHagbl.
KypbInfFbiHb! OyniHreH  TOCTaraHMeH
naviganaH6aHbI3.

TocTaraHapl (12) 6acka bigbiCNeH anMacTbipMaHbI3.
Kpi3ablpfblll anemeHTTiH GeTi aHe TocTaraH (12)
Ty6i Ta3a xaHe Kyprak 6onyblH kagaranaHbI3.
Toctaranabl (12) Tarampapabl  apanacTtbipyfa
apHanfaH blabic peTiHae nanaanaHGaHbi3. Kytore
Kkapcbl kabaTTblH OyniHyiHe »on 6epmey yLiH
ellkalaH Tafampgapabl Tikenen TocTaFaHHbiH (12)
iwiHae ycakTamaHpl3.

TocTafaHHbIH (12) iwiHae kaHdaw Aa 6Gip 3aTTapabl
6eTeH kanablpMaHbI3.
ToctaraHgafrbl (12) Tarampaapabl
oxaymeH (14) Hemece KkanakneH
apanacTbIpbIHpI3,

TocTafaHHbIH (12) Kytore kapcbl kabaTbliH Oynpipe
anatblH MeTann 3aTTapabl naaanaHbaHpl3.
HempeyiwTepi 6ap Tarampgapap! nicipin 6onfaHHaH
KeliH TocTaraHabl (12) aepey Xyy Kepek.

(12)

TEK nnacTuk
(15) fana



KA3AKLLUA

* Tafampapabl AanbliHgan GonfFaHHaH KeWiH Kkytore

kapcbl kabaTtTblH OyniHyiHe >on 6epmey yuiH,
TocTaFaHabl (12) 6ipaeH cyblk CyAblH acTbliHa
canmMaHpl3, oFaH ayeni cankbiHaayFa yakbIT 6epiHia.

* ToctafaH (12) biAbIC XyaTblH MaluMHaga >XyyfFa
apHanmaraH.

AfbIMaarbl yakbITTbl 6anTay

* Xeninik Gayabl afbiTnara (9) KOCbIHBI3, >Xeninik
6ayablH, anbIpTETIriH aluanbikka canblHbI3.

* «Cafat» (22) Hemece «MuHyT» (19) GaTbipmacbiH
GacbIn ycran TypblHbI3, gucnnenaeri kepcetinimaep
aHbIn-ceHeni.

* «Cafat» (22) Hemece «MuHyT» (19) GaTbipmacbiH
TYPTIN, afblMAarbl yakbITTbl Genrinexis.

« bantaynapgbl caktay yuwiH «CTtapT» 6aTbipmacbiH
(17) 6acbiHbI3 Hemece 10 CeKyHA KYTiHi3.

*  ArbIMAafbl yakbITTbl kapay yLiH «CaraTt» (22) Hemece
«MuHyT» (19) 6aTbipmMachlH 6ackin ycTan TypbIHbI3.

BACKAPY TAKTACbIHbIH (2) BATbIPMANAPbBI
«CTtapt» 6aTbipmachli (17)

BarpapnamaHbl icke KoCy >keHe afbiMparbl yakblT
6anTaynapblH cakTay yLiH 6aTblpMaHbl nanganaHbiHbI3.
«Maz3ip» 6aTbipmachi (18)

ABTOMaTThl JaiblHaay OGafgapnamachbiH TaHgay YLWiH
6aTbipMaHbl (18) 6acbiHbI3.

AAVBIHOAY BAFOAPITAMATAPDI

«MwuHyTTap» (19) xaHe «CaratTap» (22) 6aTpmachbl
AfbIMIarbl YakbITTbl XaHe AaiibiHaay y3aKTbiFblH Gantay
YLWiH GaTblpmManapab! nanganaHbiHbI3.

«HaHn» 6aTbipmachi (20)

«HaH» GaraapnamacbiHa xeaen kewly yLiH 6aTbipMaHbl
(20) nanganaHbiHbI3.

«YakbIT» 6aTbipmachl (21)

[anbiHpay yakbiTblH GanTay pexuMiHe Kely YLUiH
6aTbipmaHbl (21) nanganaHbiHbI3.

«MynbTracnasuwbi» 6aTsipMacsi (23)
«MynbTnacnasibi» 6argapnamacsl favibiHaay
TemnepaTypachl MeH y3aKTbifblH 63 6eTiHi3beH Genrineyre
MyMKiHAIK Gepegi. BepinwreH Garmapnamara >blngam
KeLly yuiH 6aTbipMaHbl (23) naiganaHbIHpI3.

«Tanmep» 6aTbipmachl (24)
[aiblivaay asikTanatbiH - yakbITTbl
6aTbipmMaHbl (24) nanganaHbiHbI3.
«[dam» 6aTbipmachl (25)

Genriney  yuwiH

«Kypiw» 6argapnamacbiHa Xblngam KoLy
ywiH  6aTbipmMaHbl  (25) nanpanaHbiHbI3  XKeHe
GaffapnamallbikTel  TaHAaHbI3:  kabbickak, KOHbIP,

yrinmeni kypitw.

«TemnepaTypaHbl t° cakray/Cton» 6aTbipmachi (26)
BanTaynapabl eulipy, AanbiHAAyAbl COHAIPY, CObIHMEH
KaTap TemnepaTtypaHbl cakTay PexuMiH Kocy/ceHaipy
ywiH 6aTbipMaHbl (26) nakaanaHbIHpI3.

# Barpapnama HanbiHaay yakbITbl KewiHre kanabipbinFad | TemnepaTtypaHbl cakray
cTapT

1 Puc 15—-45 MuHyT xeTimai xetimai
2 ToHba 2-8 cafat xetimai xetimai
3 Botka 20 MuHyT —1 carat 10 MUHYT KeTimai xetimai
4 Byra nicipy 20 MuHyT —2 carat 30 MUHYT KeTimai xetimai
5 BykTbipy 30 MuHyT -3 cafaT XeTimai XeTimai
6 KemeLu 30 MUHYT -2 cafaT xeTimai xeTimai
7 Kexe 1-4 carar xeTimai xeTimai
8 Tocan 20 MWHYT — 4 cafaT xeTimai xeTimai
9 Micipy 10 MUHYT — 2 cafaT xeTimai xeTimai
10 Morypt 6 —10 cafar KOK JKOK

11 HaH nicipy 40 MyHyT —2 carat HKOK xetimai
12 Kybipy 5 MuHyT —1carat HKOK KOK

13 HaH 30 MuHyT -3 cafar KOK XKOK

14 MynbTnacnaswel | 1 MUHYT -24 cafat XeTimai XeTimai

Eckepmy:

e «HaH nicipy» pexumiHde dalibiHOay npouecs asikmarnraHra 0eliH Kakrnakmbl awnaHbl3.
*  HaH kydin kemneyi ywiH «HaH nicipy» 6ardapanamacsl askmanraHHaH keliH «Cmon» 6ambeipmacskiHa (26) 6acbirn

memmnepamyparbl cakmay KbI3MemiH Kepi kalmapbiHbi3.

*  «Kybipy» pexumi newneH bipdel xymbic icmelidi xaHe natidanaHywbsl maramoapobiH 0aliblH 60rybiH 63 bemiHwe
Kaldaranaliobl, cobiHMe Kamap maramiap OalibiH 6onFaHoa, KypbinfbiHbl COHOIPEODi.

«  TemnepamypaHbl cakmay pexxumiH cankbiH maramoapOrbl bicmbl yywiH natidanaHbaHbI3.

¢ TaramOapdbiy OalibiHOay adicmepiH OdalibiHOay adicmepi kmiabbiHaH KapaHbI3 (XemKi3iniM XuHaFbiHa
kipedi. Bapnbik dalibiHOay adicmepi ycbIHbiIcmbiK cunamma 6onadbi, cebebi OalibiHday adicmepiHe
Kaxxemmi Kypamdac 6enikmepdiH kenemOepi MeH KamblHacmapbl aliMaKkmbiK epeKwersikmepae XxoHe
meHi3 deHeeliiHeH 6uikmiziHe 6alinaHbIiCMbl 632epin obIMpPYbl MYMKIH.



MYNBTUNICIPTILWTI NANOANAHY

— KaxeTti kypampac 6Geniktepai
canblHpI3.

Eckepmne: Kypamoac 6enikmep xoHe cylblKmbikmap

makcumandbl benai (8) OeHeeliiHeH acbin kKemneyiH

KaOaranaHbli3. Opmypni 6omkanapra (KypiwmeH

backanapra) apHanraH mMakcumym beneici — «6», backa

maramOap MeH cylbIKMbIKMapFa apHasFaH Makcumanobl

OeHeeu 6enaici - «8».

Erep Ci3s tar,ampapabl 6yfa AanbliHAacaHbl3, Cyabl
TocTafaHFa (12) kaWHan xaTtkaH cy TabkTbliH (13)
TYy6iHE TMMETILHIAeN eTin KyiblHbI3. Taramaapbl 6ap
TabakTbl (13) TocTaraHFa (12) opHaTbIHbI3.

— TocTtaraHabl (12) KypbInfbIHbIH XYMbIC KamepacblHa
opHaTbiHbI3.  TocTafaHHblH  (12)  kucanman
OpHaTbINFaHbIHA KeHe Kbl3AbIPFbIl aneMeHTTiH (10)
6eTiMEH TbIfbI3 )KaHacaTblHbIHA KO3 XeTKI3iHi3.

Eckepmy:

* TocmaraHObl (12) xapmanapdbl Xyy XoHe
maramOapObl mypay ywiH natidanaHbaHbi3, 6yn
Kytoee Kapcbl Kabammel 6yndipe anaobis.

« [latidanaHy andbiHda, mocmaraHHbIH («12) cbipmKbl
b6emiH xoHe myb6iH Kyprambin cypmiHi3. Xymbic
KamepcbiHOa xoHe mocmaraH (12) mybiHOe 6emeH
3ammapdblH, r1acmaHyOblH XoHe blifanobiH XOK
EeKeHiHe Ke3 XemKi3iHi3.

e Kbi30biproiw  anemeHmmid  (10) opmacskiHOa
memnepamypa bepaiwi (11) opHanackaH. bepaiwmix
(11) KosFanbicbl WekmenmezeHiH kadaranaHbl3.

— KaknakTbl (4) TbiFbI3 XabblHbI3.

— Xeninik 6ayabl afbiTnara (9) KObICHBI3, an xeninink
6ayablH avibipeTeTiriH awarnbikka canbliHbi3, Aucnnen
(3) >xaHagbl >XeHe pAblObICTbIK CUrHaN LiblFagbl.
KypbInfFbl XyMbIC icTeyre AanblH.

— JavibiHpay 6aFgapnamachiH TaHagHbI3:

TocTaraHra (12)

a) aBTomaTtThbl Garpmapnamanapbl («KypiwTeH»
6ackacbl)

«MEHIO» 6aTtbipmacbiHa (18) 6ackin, aBTOMaTThI
faviblHgay GaraapnaMachiH TaH4aHbI3.

6) «Kypiw» 6arpapnamacbl

«dam»  GaTtbipmacbiH  (25)  6ackin,  «Kypiww»

GafgapnamacbiH TaHaaHpels. «[am» 6GatbipmacbkiH (25)
KesekTen Gacbin, kaxeTTi barAapanambIWKTbl TaHAAHbI3:
»abblckak, KOHbIPp HemMece yrinmeni KypiLu.

B) «MynbsTnacnaswbi» 6araapnamachbl

«MynbTnacnaswel» 6afagpnamacblH  TaHgay  YLWiH

«MynbTnacnaswbl» 6atbipmackiH (23) 6acbiHbI3 keHe

TemnepatypaHbl «Carattap» (22) xxaHe «MuHyTTap» (19)

6aTbipMacbiMeH TaHaaHbI3.

r) «<HaH» 6arpapnamacbi

Barpapnamara >bingam Kewy yuwiH 6aTbipmaHbl (20)

6acbIHbI3.

—  «YakpIT» 6aTblpmacklH (21) 6acbiHbI3, cofaH KewiH
KaxeTTi AavibiHaany yakbiTelH «Carattap» (22) xaHe
«MuHyTTap» (19) 6atbipmacbiMeH Genrinexis.

— KeniHre kanablpbinfaH cTapT KbI3METIH (kenbip
6argapnamanap  ywiH  keTimai)  6anTaHbI3.
«[anbiHpay GarpapnamanapbiH» kKap. «Tanmep»
GaTblpmachlH (24) 6ackiHpI3, cogaH keitiH CaratTap»
(22) xeHe «MwuHyTTap» (19) 6aTbipmacbiMeH
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nanbiHgany askranaTtblH  yakbITTel  Genrinexis.
Erep pepey panbliHaoayabl 6acTtafbiHpi3 kence, 6yn
Kagamabl TacTan KeTiHi3.

— JavibiHpayabl 6actay ywiH «CtapT» 6aTtbipmachkiH
(17) 6acbiHbI3.

— [ObibbicTbiKk  curHan AanblHAanydblH — askTanybl
Typanbl 6enri 6epeai.

— bBenrini 6ip 6argapnamanapga Kypbinfbl aBToMaTTbl
TemnepaTypaHbl  cakTay  pexuMmiHe  Kewepai
(«[danblHpay 6argapanamanapblHy» kap.), aucnnenae
(3) «t° cakray» TaHbachl kepiHeAi )xaHe KyprblfbIHbIH,
6yn pexvmae XyMbIC icTey yaKbiTbl KepceTinesi.
TmnenpatyHbl cakTayapl 6onabipmay ywiH «CTon»
6aTblpmacklH (26) 6acbiHbI3.

— Ci3 maxbypnen KypbUIfblHbl KYTY peXUMiHeH
TeMenapyTaHbl cakTay pexvMiHe aybiCTbipa anachbi3,
6yn ywiH «t° cakray» 6aTbipMacbiHa (26) 6acbiHbI3.
BepinreH kpiameTTi 604bIpMay YLiH 6aTbipMaHb! (26)
KarTanan 6acbiHbI3.

Eckepmy:

e KypbinfbiHblH OaliblH mafFaMHbIH meMriepamypachiH
24 caramka OelliH cakmall anamblIHbIHa Kapamacmad,
OalibiH 6onFaH maramOapdObl mocmaraHOa y3akka
KanobIpy ybICbIHbIIMalObI, cebebi byn maramiapdbiH
6yniHyiHiH cebebi 60mybl MyMKiH.

« TemnepamypaHbl cakmay pexumiH maramoapObl
bICbIMy yWiH natidanaHb6aHbI3.

Hasap ayoapbiHbI3!

KypbinFbiHbl  daliybiHOay npouyeciHOe xoHe
memnepamypaHbl cakmay pexumiHoe Kapaycbi3
KanodbipMaHbI3.

e Kytikmepde xon 6epmey ywiH Kaknakmbi (4)
awkaHOa cakK 605bIHbI3, caHblnaynapobiH (7)
ycmiHeH XyMbIC yakbimbIHOa MeH6eHi3, OeHeHiH
awbiK 6enikmepid (12) mocmaraHHbIH ycmiHeH
ycmamaHbi3!

e  Mynbmunicipeiwmi anfawkbl nalidanaHraH
Kke3de KbI3ObIpFbiw 351IeMeHmmeH 6emeH uic
natida 6osnybl MyMKiH, 6yn Kanbinmbi Ky6binbic.

e [faiibinday npoueciHde maramOapObiHq OalibiH
6onybiH KadarFanaHbi3, Kaxem 6onfFaHOa
maramOapObl nnacmuk oxaymeH (14) Hemece
KanakneH (15) apanacmbipbiHbI3. TocmaraHHbIH
(12) kyroce Kapcbl KabambiH 6yndipe anambiH
mMemann 3ammaposbl nalidanaHb6aHbi3.

— Keninik anbIpTeTiKTi alwanbIKTaH CybIpbIin, KYPbINFbIHbI
COHAIPIHI3, XaHe OFaH TomMblK canblkHAayFa YyaKblT
6epiHia.

«AOrYPT» BAFOAPITAMACHI

— CrakaHwanapra (27) awbITKbIHbI xaHe cyTTi 1:10
KaTblHaCblHAA KYMbIHbI3.

Eckepmy: Awbimkbl pemiHOe Kocnanapbl XoHe

bosiFbILUMapbl XXOK eH a3 cakmarty mepisimi 6ap maburu

tioeypmmal KoCbiHbI3. COHbIMEH Kamap awbIMKbIHbI
e3 b6emiHizbeH apHalibl bakmepuandbl auwbimKbiOaH

OalibiHOaUl anacki3 (OspixaHanapda Hemece canayammbl

mamakmaHy OyKeHOepiHeH camblirn arbiHbl3), canbiHFaH

HyCKayrbIKMbl OPbIHOAHbI3.

— TabakTtbl (28) TocTaraHfa (12) opHaTbIHpI3, OFaH —
MNOrypTka apHanfaH cTakaHlanapabl canbiHbI3.
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— Toctafanabl (12) XyMbIC KamepacbiHa casblHbI3,

«MOFYPT» GargapnamacblH TaHAaHbI3  KoHe
fanblHaay yakbliTelH Genrinenia («MynbstunicipriwTi
naviganaHyapl» kap.).
Haszap aydapbiHbi3! Xymbic icmezeH yakbimma
KypbInFbiHbI macbiMandayra 6onmaliobl.
HavibiH norypTel 6ap cTkaHwanapAel kaknakrapMeH
(29) xabblHbI3 >X8He OakTepusnapablH e©cyiH
ToekTaTy YLWiH TOHasbITKbIWKa OGipHelle caraTka
carnbin KombIHbI3.
[aiibiH Tabura rioryptka Ci3 xemictepai, TocanTbl, 6anabl
Koca anacbi3.

TA3ATIIAY XOHE KYTIM

Keninik 6ayablH anibIpTeTiriH allanbliKTaH CybIpbiHbI3
XKoHe KypbInfFbiFa cankbiHAayFa yakblT 6epiHi3.
Kopnyc (1) neH kaknakTbl (4) cen AbIMKbI1 MaTameH
CYPTiHi3, cofaH KeliH KypFaTbin CypTiHi3.

KaknakTblH (4) KOpFaHbIC 9KpaHbIH iLUKi XaFblHAaFbl
nepHere 6acbin WweLwiHi3 (cyp. 2), AkpaHabl 6evitapan
KyFbIW 3aTbl Gap Kbinbl CYMeH XyblHbI3 >XoHe
aXkbicnan KypfaTbiHbl3. OKpaHHbIH TemeHri GeniriH
KaknakTafbl OWbIKTapFa casblHbl3 XaHe XO,Fapfbl
XKaFblHa GEKITKILUTIH WhIPThINbIHA AEiH canblHbI3.
By KkynakwacbiH (8) LeLiHi3, OHbl GenLeKTeHi3,
KYbIHBI3 X8He >Kakcbinan KypfatbiHbi3 (cyp. 1). By
KynakWwacblH KypacTblpbiHbI3 X8HE OHbl OpHbIHA
opHaTbIHbI3

Bapnblk wewinmeni 6enwekTepai Geiitapan XyfbiLl
3aTbl 6ap Kymcak bICKbILUMNEH XXYbIHbI3, afblH CyMeH
LUANbIHBI3 XXOHE KypFaTbIHbI3.

TocTaraHabl (12) bigbIC XyaTblH MallMHarFa canyra
ThIibIM canblHagbl.

KbI3abIpfFblll  anemMeHTTiH 6eTiH (canbikH KyhiHOe
faHa) CypTiHi3, ewbip >xafdaiaa KopnycTblH illiHe
cyablH TUIOiHE Ko 6epmeHis.

KypbinfFbiHbl, >xeninik Gayabl Hemece xeninik
6ayablH anbIpTeTiriH CyFa Hemece ke3-kenreH Hacka
CyMbIKTbIKTapFa MaTbipMaHbI3.

KaaiTbiH XyFbill 3aTTap MEH KaTTbl biCKbILLITapAbl
naviganaHyfa TblibIM canbiHaabl.

CAKTAINYbI
KypbInfFbiHbI
XKYPri3iHi3.
KypbinfbiHbl - KypFak, cankbiH, GananapablH Komnbl
KETNEeWTIH xepae cakaTaHbi3.

. COHJIPIHI3 >XeHe OHbl Tasanagybl

XABAbIKTANYbI

MynbTunicipriwn — 1 gH.

TocTafaH — 1 aH.

Kaknaktapbl 6ap WorypTka apHanfaH crakaHwanap —
5 OH.

CrakaHwanapfa apHanfaH Tabak — 1 gH.
Byra nicipyre apHanfaH Tabak — 1 gH.
Oxay — 1 oH.

Kanak — 1 gH.

Onweyiw ctakaH — 1 gH.

Hyckaynblk — 1 gH.
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TEXHUKAIBbIK CUMATTAPbI
KopekTteHaipy kepHeyi: 220 B ~ 50 Iy
Makcumanapl TyTbIHY KyaTbl: 860 BT
TocTafaH kenemi: 4 n

OHOipywi KypbinFbinapdblH cunammamanapbiH anobiH-na
Xxabaprnaycbi3 e32epmy KyKblfblH cakmadiobl.

KypbinfbiHbiH KbiI3Mem emy mep3imi - 3 Xbii.

FapaHTuAnbIK MiHAeTTINIri

lapaHTUAnbIK Xaraaiaarsl kapanbin xaTkaH Genlektep
OUnepaeH Tek caTbin anbiHFaH agamra faHa Gepinegi.
Ocbl rapaHTuAnblK  MiHAETTINIriHAeri  WwarbiMganfaH
Xaffanaa TenereH Yek Hemece KBUTaHLUMSICbIH KepceTyi
Kaxer.

q3

Byn mayap EMC — xardatinapra calikec
kenedi Heeizai MiHOemmemenep 2004/108/
EC [epekmuegaHbiH epexxenepiHe
eHeizineeH TemeHai EpexenepliH
Pemmenyi (2006/95/EC)
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Multicooker
Multicooker-ul este destinat pentru prepararea mancarii.

Spre cunostinta:
Toate figurile din acest ghid poarta un caracter explicativ.
Acestea pot sa difere putin de aparatul procurat.

DESCRIERE

1. Carcasa

2. Panou de comanda

3. Display

4. Capac

5. Tasta deschidere capac

6. Maner pentru transportare
7. Orificii de iesire abur

8. Supapa de aburi

9. Racord pentru conectarea cablului de alimentare
10. Element de incalzire

11. Senzor de temperatura

12. Bol

13. Tava pentru gatire la aburi
14. Polonic

15. Spatula

16. Pahar de masura

Display si panou de comanda
17. Buton «Start» cu indicator
18. Buton «Meniu»

19. Buton «Minute»

20. Buton «Paine»

21. Buton «Timp»

22.Buton «Ore»

23. Buton «Multibucatar»
24.Buton «Timer» cu indicator
25. Buton «Gust»

26. Buton «Mentinere temperatura t°/Stop» cu indicator
Accesorii suplimentare:

27. Paharute pentru iaurt

28. Capace

29. Platou

— Pentru o protectie suplimentara instalati in circuitul
de alimentare un dispozitiv pentru curent rezidual
(RCD) al carui curent nominal de declansare sa nu
depaseasca 30 mA, pentru instalarea RCD apelati
la un specialist.

MASURI DE SIGURAN]’A

Cititi cu atentie prezenta instructiune de exploatare ina-
inte de utilizarea aparatului electric si pastrati-o pentru
consultari ulterioare.

Utilizati dispozitivul doar in scopurile pentru care a fost
creat aga cum este descris Th aceasta instructiune. Ope-
rarea gresita a aparatului poate duce la defectarea lui,
cauzarea de prejudicii utilizatorului si proprietatii acestuia.

+ Tnainte de utilizarea aparatului examinati atent cablul
de alimentare si racordul pentru conectarea cablului
de alimentare, situat pe carcasa aparatului, asigurati-
va ca acestea nu prezinta defectiuni. Nu utilizati apa-
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ratul daca este deteriorat cablul de alimentare sau
racordul cablului de alimentare.

inainte de a pune aparatul in functiune asigurati-vé
ca voltajul sursei de alimentare corespunde cu cel
mentionat pe aparat.

Cablul de alimentare este prevazut cu fisa de tip
«euroy; introduceti-o doar in priza prevazuta cu im-
pamantare.

Nu utilizati piese intermediare pentru conectarea
aparatului la reteaua electrica.

Aveti grija ca cablul de alimentare sa fie introdus per-
fect in racordul de pe carcasa aparatului, iar fisa ca-
blului de alimentare sa fie introdusa in priza electrica.
Utilizati doar cablul de alimentare furnizat impreuna
cu aparatul si nu folositi cabluri de alimentare de la
alte dispozitive.

Utilizati doar acele piese detasabile care sunt furni-
zate Tmpreuna cu aparatul.

Plasati aparatul pe o suprafata plana, rezistenta la
caldura, departe de surse de apa, umezeala si foc
deschis.

O functionare corecta a aparatului este posibila la
o fnaltime de 0-2000 metri deasupra nivelului marii.
Plasati aparatul astfel, incat accesul la priza elec-
trica sa fie liber.

Utilizati aparatul in locuri cu o buna aerisire.

Feriti aparatul de actiunea razelor directe ale soa-
relui.

Nu plasati aparatul in apropiere imediata de pereti si
suprafetele mobilierului.

Feriti cablul de alimentare de contactul cu suprafetele
fierbinti sau muchiile ascutite ale mobilierului. Evitati
deteriorarea izolatiei cablului de alimentare.

Nu atingeti cu mainile ude cablul de alimentare si fisa
cablului de alimentare.

Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare si fisa
cablului de alimentare in apa sau alte lichide.

n cazul in care aparatul a cazut in apa deconectati-I
imediat de la retea. Tn acelasi timp, nici intr-un caz nu
introduceti mainile in apa. Cu probleme referitoare la
utilizarea ulterioara a aparatului apelati la un centru
service autorizat.

Nu introduceti obiecte straine in orificiile dintre pie-
sele aparatului.

Aveti grija ca marginile hainelor sau obiectele straine
sa nu patrunda intre capacul si carcasa aparatului.
Nu lasati aparatul nesupravegheat. ntotdeauna opriti
aparatul si deconectati-l de la reteaua electrica daca
nu fl folositi.

Pentru a preveni pericolul traumatismelor nu va aple-
cati de asupra orificiilor de iesire a aburului si de asu-
pra capacului deschis.

Nu atigeti capacul in timpul functionarii, deschideti
capacul apasand pe tasta pentru deschiderea ca-
pacului.

Fiti extrem de precauti atunci cand deschideti capa-
cul multicooker-ului.

Mentineti curate orificiile de iegire a aburului, in caz
de murdarire, curatati-le. Nu gatiti in multicooker ali-
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mente care ar putea duce la infundarea supapei de
aburi.

Este categoric interzisa exploatarea aparatului fara
bolul instalat, precum si este interzisa pornirea multi-
cooker-ului fara alimente si fara o cantitate suficienta
de lichid in bolul pentru prepararea alimentelor.

Nu utilizati multicooker-ul daca este deteriorata gar-
nitura de etansare de silicon de pe partea interioara
a capacului.

Atunci cand gatiti alimentele respectati recomanda-
rile din cartea de retete privind cantitatea alimentelor
uscate si volumul necesar de lichid.

Nu scoateti bolul in timpul functionarii aparatului.

Nu acoperiti multicooker-ul in timpul functionarii.
Urmariti nivelul de lichid ramas in bol in procesul de
gatire la abur.

Nu mutati aparatul in timpul functionarii. Utilizati ma-
nerul pentru transportare, decupland in prealabil apa-
ratul de la retea, scotand bolul cu alimente si lasand
aparatul sa se raceasca.

in timpul functionarii capacul, bolul pentru prepararea
alimentelor, precum si piesele carcasei se incalzesc
puternic, nu le atingeti, daca este necesar sa scoateti
bolul fierbinte utilizati manusi de bucatarie.

Efectuati cu regularitate curdtarea aparatului.

Din motive de sigurantd a copiilor nu I&sati pungile
de polietilena, folosite in calitate de ambalaj, fara su-
praveghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor s se joace cu pungile
de polietilend sau pelicula pentru ambalare. Pericol
de asfixiere!

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu
aparatul.

Acest aparat nu este destinat pentru folosire de catre
copii sau persoane cu abilitati reduse decat in cazul
n care li se dau instructiuni corespunzatoare si clare
de catre persoana responsabila cu siguranta lor cu
privire la folosirea sigura a aparatului si despre ris-
curile care pot aparea in caz de folosire inadecvata.
Dispozitivul poate fi utilizat de catre copii si persoane
cu dizabilitati numai sub supravegherea adultilor.

Nu utilizati aparatul in afara incaperilor.

Niciodata nu trageti de cablul de alimentare atunci
cand deconectati aparatul de la reteaua electrica,
apucati de figsa de alimentare si extrageti-o cu grija
din priza electrica.

Nu folositi aparatul daca sunt deteriorate fisa sau
cablul de alimentare, daca acesta functioneaza cu
anomalii, sau daca a cazut. Nu incercati sa reparati
singuri aparatul. Pentru reparatii apelati la un centru
service autorizat.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI CASNIC

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Scoateti aparatul din ambalaj, indepartati orice eti-
chete si materiale de ambalare care ar impiedica
functionarea aparatului.

Plasati aparatul pe o suprafata plana, uscata, rezis-
tenta la caldura, departe de actiunea apei, umezelii gi

a focului deschis. Distanta pana la cele mai apropiate
suprafete trebuie sa constituie minim 20 cm.

Atentie! Nu pozitionati aparatul Idnga vane, chiuvete
sau alte recipiente cu apa.

Remarca: In caz de transportare sau pastrare a apara-
tului la temperaturi joase, acesta trebuie tinut la tempe-
ratura camerei minim doua ore.

Deschideti capacul (4), apasand pe butonul (5).
Scoateti supapa de aburi (8), dezasamblati-o, clatiti-
o si uscati-o bine (fig. 1). Asamblati supapa de aburi
si instalati-o Tn pozitia initiala.

Spalati toate accesoriile detasabile cu un burete
moale si un agent de curatare neutru, clatiti sub jet
de apa si uscati.

Stergeti carcasa aparatului cu un material umed. La-
sati aparatul sa se usuce.

REGULI DE UTILIZARE A BOLULUI (12)

Utilizati aparatul si accesoriile acestuia strict conform
destinatiei. Nu utilizati bolul pentru prepararea ali-
mentelor (12) plasandu-l pe aparate de incalzit sau
suprafete de gatit.

Nu utilizati aparatul daca bolul este deteriorat (12).
Nu inlocuiti bolul (12) cu un alt recipient.

Aveti grija ca suprafata elementului de incalzire si
fundul bolului (12) intotdeauna sa fie curate si uscate.
Nu utilizati bolul (12) in calitate de recipient pentru
malaxarea alimentelor. Niciodata nu maruntiti alimen-
tele nemijlocit in bol (12) pentru a evita deteriorarea
invelisului anti-aderent.

Niciodata nu lasati si nu pastrati in bol (12) obiecte
straine.

in timp ce gétiti alimentele in bol (12) mestecati-le
numai cu polonicul de plastic (14) sau spatula (15).
Nu utilizati obiecte metalice care pot zgaria invelisul
anti-aderent al bolului (12).

Daca gatiti mancarea folosind condimente si miro-
denii este necesar sa spalati bolul imediat dupa uti-
lizare (12).

Dupa terminarea gatirii alimentelor, pentru preveni-
rea deteriorarii invelisului anti-aderent, nu introdu-
ceti imediat bolul (12) in apa rece, mai intai pemiteti-i
Sa se raceasca.

Bolul (12) nu este destinat pentru spalare in masina
de spalat vase.

Setarea timpului curent

Cuplati cablul de alimentare la racord (9), introduceti
fisa cablului in priza.

Apasati si mentineti apasat butonul (22) «Ore» sau
(19) «Minute», indicatiile pe display vor clipi.

Setati timpul curent atingand butoanele (22) «Ore»
sau (19) «Minute».

Pentru a salva setarile atingeti butonul (17) «Start»
sau asteptati 10 secunde.

Pentru vizualizarea timpului curent apasati si men-
tineti apasat butonul (22) «Ore» sau (19) «Minute».

BUTOANELE PANOULUI DE COMANDA (2)
Butonul (17) «Start»
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Utilizati butonul pentru pornirea programei si pastrarea
setarilor timpului curent.

Butonul (18) «Meniu»

Apasati butonul (18) pentru selectarea programei de
gatire automata.

Butoanele (19) «Minute» si (22) «Ore»

Utilizati butoanele pentru setarea timpului curent si a
duratei de preparare.

Butonul (20) «Paine»

Utilizati butonul (20) pentru a trece rapid la programul
«Paine».

Butonul (21) «Timp»

Utilizati butonul (21) pentru a trece in regimul de setare
a timpului de preparare.

Butonul (23) «Multibucatar»

PROGRAME DE PREPARARE

Programul «Multibucatar» va permite sa setati singuri
temperatura si durata de preparare. Utilizati butonul (23)
pentru a trece rapid la aceast program.

Butonul (24) «Timer»

Utilizati butonul (24) pentru setarea timpului catre care
prepararea va fi incheiata.

Butonul (25) «Gust»

Utilizati butonul (25) pentru a trece rapid la programul
«Orez» si pentru a selecta subprogramul: orez lipicios,
brun, bob cu bob.

Butonul (26) ««Mentinere temperatura t°/Stop»
Utilizati butonul (26) pentru anularea setarilor, oprirea
gatirii, precum si pentru pornirea/oprirea regimului men-
tinere temperatura.

# Program Timp de preparare Pornire intarziata Mentinere temperatura
1 Orez 15—45 minute accesibil accesibil
2 Piftie 2-8 ore accesibil accesibil
3 Terci 20 minute —1 ora 10 minute accesibil accesibil
4 La aburi 20 minute —2 ore 30 minute accesibil accesibil
5 Calire 30 minute -3 ore accesibil accesibil
6 Budinca 30 minute -2 ore accesibil accesibil
7 Supa 1-4 ore accesibil accesibil
8 Dulceata 20 minute — 4 ore accesibil accesibil
9 Fierbere 10 minute — 2 ore accesibil accesibil
10 laurt 6 —10 ore nu nu

1 Coacere 40 minute —2 ore nu accesibil
12 Prajire 5 minute —1 ora nu nu

13 Paine 30 minute -3 ore nu nu

14 Multibucatar 1 minut -24 ore accesibil accesibil

Remarca:

+ In regimul «Coacere» nu deschideti capacul pana la incheierea procesului de preparare.
* Pentru a evita arderea alimentului dupé incheierea programului « Coacere» anulati functia de mentinere a tempe-

raturii atingédnd butonul (26) «Stop».

« In regimul «Préjire» functioneazé ca o plitd si utilizatorul trebuie s& urmareasca singur gradul de preparare a ali-
mentelor, precum si s& opreascd aparatul atunci cand alimentele vor fi gata.

*  Nu utilizati regimul de mentinere a temperaturii pentru incélzirea alimentelor reci.

* Retetele bucatelor le puteti vederea in cartea de retete (este inclusa in setul de livrare). Toate retetele
poarta un caracter de recomandare, deoarece volumul si proportiile ingredientelor pot varia in functie de
specificul regional al alimentelor si inaltimea deasupra nivelului marii.

UTILIZAREA MULTICOOKERULUI
— Asezati ingredientele necesare in bol (12).

Remarca: Urmariti ca ingredientele si lichidele s& nu depdseascé nivelul gradatiei maxime «8». Gradatia maxima
pentru diferite terciuri (afard de orez) — «6», gradatia nivelului maxim pentru celelalate alimente si lichide — «8».
— Daca gatiti alimentele la aburi turnati apa in bol (12) astfel, incat apa clocotinda sa nu se atinga de fundul tavii

(13). Instalati tava (13) cu alimente in bol (12).

— Instalati bolul (12) in camera activa a aparatului. Asigurati-va ca bolul (12) este instalat uniform si adera etans la

suprafata elementului de incalzire (10).
Remarca:

*  Nu utilzati bolul (12) pentru spélarea crupelor si tdierea alimentelor, acest lucru poate deteriora invelisul anti-ade-

rent.
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« Inainte de utilizare stergeti suprafata exterioara si
fundul bolului (12) pana la uscare. Asigurati-va ca
in camera activa si pe fundul bolului (12) nu exista
obiecte straine, murdarie si umezeala.

«  In mijlocul elementului de incélzire (10) se afld sen-
zorul de temperatura (11). Aveti grija ca miscarea li-
berd a senzorului (11) s& nu fie limitata.

— Inchideti etans capacul (4).

— Cuplati cablul de alimentare la racord (9), iar fisa
cablului de alimentare introduceti-o in priza, se va
aprinde display-ul (3) si va rasuna un semnal sonor.
Aparatul este gata pentru utilizare.

— Selectati programul de preparare:

a) programe automate (afara de «Orez»)

Selectati programul de preparare automata atingand

butonul (18) «MENIU» .

b) programul «Orez»

Selectati programul «Orez», atingand butonul (25)

«Gust». Apasand consecutiv butonul (25) «Gust», selec-

tati subprogramul dorit: orez lipicios, brun sau bob cu bob.

c) programul «Multibucatar»

Pentru selectarea programului «Multibucatar» atingeti

butonul (23) «Multibucatar» si setati temperatura cu

butoanele (22) «Ore» si (19) «Minute».

d) Pogramul «Paine»

Atingeti butonul (20) pentru a trece rapid la program.

— Atingeti butonul (21) «Timp», iar apoi setati timpul
dorit de preparare cu butoanele (22) «Ore» si (19)
«Minute».

— Setati functia pornire intarziata (accesibild pentru ca-
teva programe. Vezi «Programe de preparare). Atin-
geti butonul (24) «Timer», apoi cu butoanele (22)
«Ore» si (19) «Minute» setati timpul catre care prepa-
rarea trebuie incheiatd. Omiteti acest pas daca doriti
sa incepeti prepararea imediat.

— Pentru a incepe gatirea atingeti butonul (17) «Start».

— Semnalul sonor va comunica despre incheierea pre-
pararii.

— In anumite programe aparatul trece automat in regi-
mul de mentinere a temperaturii (vezi «Programe de
preparare»), pe display (3) se va aprinde simbolul
«Mentinere t°» si va fi afisat timpul de functionare a
aparatului fn acest regim. Pentru anularea mentinerii
temperaturii atingeti butonul (26) «Stop».

— Puteti muta fortat aparatul din regimul de asteptare in
regimul de mentinere a temperaturii atingand butonul
(26) «Mentinere t°». Pentru anularea acestei functii
atingeti repetat butonul (26).

Remarca:

* Desi aparatul mentine temperatura mancarii prepa-
rate pand la 24 de ore, nu se recomanda sa lasati
alimentele preparate pentru mult timp in bol, deoa-
rece acest lucru poate cauza alterarea alimentelor.

* Nu utilizati regimul de mentinere a temperaturii pen-
tru incélzirea alimentelor.

Atentie!

e Nu lasati aparatul fara supraveghere in procesul
de preparare si in regimul de mentinere a tem-
peraturii.

e Pentru a evita arsurile fiti precauti atunci cadnd
deschideti capacul (4), nu va aplecati de asupra
orificiului (7) in procesul functiondrii, nu expu-
neti pdrtile deschise ale corpului de asupra bo-
lului (12)!

¢ La prima utilizare a multicooker-ului este posibila
aparitia unui miros strain de la elementul de in-
cdlzire, acest aspect este unul normal.

e Urmariti gradul de preparare a alimentelor in pro-
cesul de preparare, in caz de necesitate meste-
cati alimentele cu polonicul de plastic (14) sau cu
spatula (15). Nu utilizati obiecte metalice care pot
zgdria invelisul anti-aderent al bolului (12).

— Opriti aparatul scotand fisa din priza si permiteti-i sa
se raceasca complet.

PROGRAMUL «lIAURT»

— Turnati in paharute (27) maiaua si laptele in propor-
tie 1:10.

Remarca: Utilizati in calitate de maia un iaurt natural fara

adaosuri si coloranti cu un termen de pd&strare minim.

De asemenea puteti prepara maiaua singuri din maia

bacteriana speciala (procurati in farmacii sau magazinele

de alimentatie sdnatoasa), urmand instructiunile anexate.

— Instalati platoul (28) in bol (12), iar in acesta paharu-
tele pentru iaurt.

— Asezati bolul (12) in camera activa, selectati progra-
mul «IAURT» si setati timpul de preparare (vezi «Uti-
lizarea multicooker-ului»).

Atentie! Aparatul nu trebuie mutat in timpul functi-

onarii.

- Tnchidet,i paharutele cu iaurtul preparat cu capacele
(29) si introduceti-le in frigider pentru cateva ore pen-
tru a incetini cresterea bacteriilor.

Puteti adauga in iaurtul natural preparat fructe, dulceata,

miere.

CURATARE Sl INTRETINERE
Scoatetl fisa cablulw de alimentare din priza si permi-
teti aparatului s& se réceasca.

+ Stergeti carcasa (1) si capacul (4) cu un material ugor
umezit, apoi stergeti pana la uscare.

» Scoateti ecranul de protectie al capacului (4), apa-
sand pe tasta de pe partea interioara (fig. 2), spalati
ecranul cu apa calda si un agent de curatare neutru
si uscati bine. Introduceti partea inferioara a ecranu-
lui Tn canelurile capacului si apasati pe partea supe-
rioara pana la clicul fixatorului.

* Scoateti supapa de aburi (8), dezasamblati-o, spa-
lati-o si uscati-o bine (fig. 1). Asamblati supapa de
aburi si instalati-o in pozitia initiala.

» Spalati toate piesele detasabile cu un burete moale
si un agent de curéatare neutru, clatiti sub jet de apa.

* Nuintroduceti bolul (12) in masina de spalat vase.

« Stergeti suprafata elementului de incalzire (numai in
stare racitd), nici intr-un caz nu permiteti patrunderea
apei n interiorul carcasei.

» Nu scufundati carcasa, cablul de alimentare si fisa
cablului de alimentare in apa sau alte lichide.

« Nu utilizati pentru curatarea aparatului si a accesorii-
lor agenti de curatare abrazivi si agresivi.
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PASTRARE

» Deconectati aparatul si efectuati curatarea acestuia.

» Pastrati aparatul la un loc uscat si racoros, inaccesi-
bil pentru copii.

CONTINUT PACHET
Multicooker — 1 buc.
Bol — 1 buc.

Paharute pentru iaurt cu capace — 5 buc.
Platou pentru paharute — 1 buc.

Tava pentru gatire la aburi — 1 buc.
Polonic — 1 buc.

Spatula — 1 buc.

Pahar de masura — 1 buc.

Instructiune — 1 buc.

SPECIFICATII TEHNICE

Tensiune de alimentare: 220 V ~50 Hz
Consum maxim de putere: 860 W
Capacitate bol: 4 |

Producétorul isi rezerva dreptul s& modifice caracteristi-
cile aparatelor féra preaviz.

Termenul de functionare a aparatului - 3 ani.

Garantie

in legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugam sa Va adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul de
garantie se realizeaza cu conditia prezentarii bonului de
plata sau a oricarui alt document financiar, care confirma
cumpararea produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor EMC,
intocmite in conformitate cu Directiva
c € 2004/108/EC i Directiva cu privire la elec-
trosecuritate/joasa tensiune (2006/95/EC).
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Multifunkéni hrnec
Multifunkéni hrnec je ur€en k pripravé potravin.

Upozornéni:

V8echny obrazky v této priru¢ce jsou uvedeny pouze pro
znazornéni vysvétleni. Mohou se liSit od pfistroje, ktery
jste si zakoupili.

POPIS

©CONDU A WN =

. Plast
. Ovladaci panel

Displej
Poklice

. Klavesa otevirani poklice
. Uchyt na prenageni

. Otvory pro vystup pary

. Parni ventil

Pripojka privodniho kabelu

. Topné téleso

. Teplotni snimac¢

. Nadoba

. VloZka pro vareni v pare
. Nabé&racka

15.
16.

Obracecka
Odmérka

Displej a ovladaci panel

17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.

Tlagitko Start s kontrolkou
Tla¢itko Menu

Tlagitko Minuty

Tlacgitko Chléb

Tlagitko Doba

Tlagitko Hodiny

Tla¢itko Multikuchar

24. Tlagitko Casovaé s kontrolkou

25.
26.

Tlagitko Chut’
Tlac¢itko UdrZovani teploty t /Stop s kontrolkou

Dopliikové prislusenstvi:

27.
28.
29.

Kelimky na jogurt
Vicka
Tac

Pro vys$8i bezpe€nost se doporucuje instalovani do
elektrického obvodu proudového chrani¢e (RCD)
s jmenovitym rezidualnim proudem nepfevySujicim
30 mA, pro instalaci RCD se obrat'te na odbornika.

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred uvedenim elektrického pfistroje do provozu si po-
zorné prectéte tuto priru¢ku a uschovejte si ji jako zdroj
potfebnych informaci.

PouZivejte pfistroj pouze pro Gc€ely, k nimz je ur€en,
jak je popsano v této priru¢ce. Nespravné zachazeni s
pristrojem muZe zpusobit jeho poruchu, $kodu na zdravi
uZivatele nebo na jeho majetku.

Pred zapojenim pristroje peclivé zkontrolujte pfi-
vodni kabel a pfipojku pfivodniho kabelu umisténou
na télese pfristroje, a ujistéte se, Ze nejsou posko-
zeny. NepouZivejte pfistroj s poSkozenym pfivodnim

28

kabelem, vidlici pfivodniho kabelu a pfipojkou pfi-
vodniho kabelu.

Pred zapnutim se presvédcte, Ze napéti v elektrické
siti odpovida provoznimu napéti pristroje.

Sit'ovy kabel je vybaven vidlici s uzemnénim, zapo-
jujte ji do fadné uzemnéné zasuvky.

NepouZivejte adaptéry pfi zapojeni pfistroje do sité.
Dohlizejte, aby privodni kabel byl fadné zapojen do
pripojky na télese pristroje a do elektrické zasuvky.

PouZivejte jenom pfivodni kabel, ktery je soucasti
baleni, nepouZivejte pfFivodni kabel od jinych pfi-
stroju.

PouZivejte jenom pfislugenstvi, které se dodava
spolu s témto spotifebicem.

Umistujte pfistroj na rovném teplovzdorném povr-
chu, ve vzdalenosti od zdroju vody, tepla a otevie-
ného ohné.

Spravné fungovani pristroje je mozné v 0-2000 me-
tech nadmorské vysky.

Umistujte pfistroj tak, aby elektricka zasuvka byla
snadno pristupna.

PouZzivejte multifunkéni hrnec v mistech s dobrym
vétranim.

Nevystavujte pristroj ptusobeni pfimého slune¢niho
zareni.

Neumistujte pfistroj v bezprostfedni blizkosti zdi a
nabytku.

Nedopoustéjte, aby se pfivodni kabel dotykal hor-
kych a ostrych povrch(. Vyvarujte se poskozeni izo-
lace privodniho kabelu.

Nikdy se nedotykejte pfivodniho kabelu nebo vidlice
privodniho kabelu mokryma rukama.

Neponoftujte pfistroj, privodni kabel ani vidlici pfi-
vodniho kabelu do vody nebo jakékoli jiné kapaliny.

Pokud by pfistroj spadl do vody, okamZité odpojte
ho od sité. Pri tom v Zadném pfipadé neponorujte
ruce do vody. Ohledné moznosti dal§iho pouZivani
pristroje se poradite v autorizovaném servisnim
stfedisku.

Nevkladejte cizi predméty do otvor(i nebo mezi sou-
Castky pfristroje.

Dbejte na to aby volné visici okraje odévl a jiné
predméty se nedostaly mezi poklici a télesem pfi-
stroje.

Nikdy nenechavejte pfistroj bez dozoru, vzdy od-
pojte pfistroj od sité pokud ho nepouZivate.

Aby nedoslo k urazu nenaklangjte se nad otvory pro
vystup pary a nad otevienou poklici.

Nedotykejte se poklice za provozu, otevirejte poklici
stisknutim klavesy otevirani poklice.

Dbejte zvySené opatrnosti pfi otevirani poklice mul-
tifunkéniho hrnce.

UdrZujte v Cistoté otvory pro vystup pary, oCistéte je
v pripadé zaspinéni. Nezpracovavejte v multifunke-
nim hrnci potraviny, které mohou zpusobit ucpani
parniho ventilu.

V Zadném ptipadé nepouZivejte pristroj bez viozené
do néj ohfivaci nadoby a také nikdy nezapinejte mul-
tifunkéni hrnec bez potravin a dostate¢ného mnoz-
stvi vody v nadobé na pripravu jidel.



* Nikdy nepouzivejte multifunk&ni hrnec s poskoze-
nym silikonovym tésnénim na vnitfni strané poklice.

« P¥i pripravovani jidel dodrZujte doporuceni tykajici
se mnozstvi suchych potravin a tekutin, uvedena
v knize receptu.

« Nevyndavejte nadobu za provozu pristroje.

« Multifunk&ni hrnec za provozu nezakryvejte.

< Kontrolujte hladinu zbylé v hrnci tekutiny pfi vareni
v pare.

* Nikdy neprenaSejte pfristroj za provozu. Pouzijte
uchyt pro prenaseni, predem odpojte pristroj od
sité, vyndejte nadobu s potravinami a nechte ho vy-
chladnout.

* Za provozu se viko multifunkéniho hrnce, nadoba a
také Casti plasté pristroje silné zahfrivaji, nedotykejte
se jich, pokud potfebujete vyndat horkou nadobu
pouzijte kuchyriské rukavice.

« Pravidelné Cistéte pfristro;j.

« Kvlli bezpe&nosti déti nenechavejte bez dozoru ige-
litové sacky, pouzité pri baleni.

* Upozornéni! Nedovolujte détem aby si hrdly s ige-
litovymi sacky a balici folii. Nebezpeci zaduseni!

* Nedovolujte détem aby si s pfistrojem hraly.

« Tento spotfebi€¢ neni ur€en pro pouZivani détmi
nebo osobami se snizenymi schopnostmi, pokud
osoba odpovédna za jejich bezpetnost jim neda od-
povidajici a srozumitelné pokyny k bezpecnému po-
uZiti pristroje a nepouci je o nebezpeci vyplyvajicim
z jeho nespravného pouZziti.

< Dé&tia osoby se snizenymi schopnostmi mohou pou-
zivat pfristroj jenom pod dohledem dospélych.

< Nikdy nepouZivejte pfistroj vné budovy.

« P¥i odpojovani pristroje od elektrické sité nikdy ne-
tahejte za privodni kabel, vezméte se za sit'ovou vi-
dlici a opatrné vytahnéte ji ze zasuvky.

« Nikdy nepouzivejte pfistroj pokud ma poskozeny
privodni kabel nebo sitovou vidlici, ma preruso-
vany chod a také po jeho spadnuti. Nikdy se nepo-
kousSejte pristroj samostatné opravit. Pro eventualni
opravu se obratte na autorizované servisni stfe-
disko.

SPOTREBIC JE URCEN POUZE K POUZITI V DOMAC-
NOSTI

PRED PRVNiM POUZITIiM

— Vyndejte pristroj z obalu, odstrarite veSkeré nalepky
a obalové matrialy, prekaZejici provozu pristroje.

— Umistéte pfistroj na rovném, suchém, teplo-
vzdorném povrchu ve vzdalenosti od zdroju vody,
vlihkosti a otevieného ohné. Vzdalenost mezi pfi-
strojem a nejbliz§imi predméty musi byt nejméné
20 cm.

Upozornéni! Neumist’ujte prFistroj v blizkosti van,

umyvadel a jinych nadrZi s vodou.

Poznamka: V pripadé prepravovani nebo skladovani

pristroje pfi nizké teploté, je treba ho nechat pri poko-

jové teploté po dobu nejméné dvou hodin.

— Otevrete poklici hrnce (4) stisknutim tlacitka (5).

— Sundejte parni ventil (8), rozeberte ho, umyjte a da-
kladné osuste (obr. 1). Sestavte parni ventil a na-
montujte ho na své misto.

— Umyijte v8echny odnimatelné ¢asti mékkou houbou
s neutralnim mycim prostfedkem, oplachnéte je te-
kouci vodou a osuste.

— Vnégjsi plast’ otrete lehce navlhéenym hadfikem.
Nechte pristroj vyschnout.

PRAVIDLA POUZiVANi NADOBY (12)

* PouZivejte multifunk&éni hrnec a vyjimatelnou na-
dobu pouze k ugelim, k nimz jsou uréeny. Nikdy
nepouzivejte nadobu (12), pro pfipravu pokrm( na
jinych zahfivacich pfistrojich nebo povrsich.

* Nepouzivejte pristroj s poskozenou nadobou (12).

* Nenahrazujte nadobu (12) jinou nadobou.

« Dbejte, aby povrch topného télesa a dno ohfivaci
nadoby (12) byly vzdy &isté a suché.

* Nepouzivejte nadobu (12) jako nadobi na michani
potravin. Aby nedo$lo k poskozeni nepfilnavého
povlaku nikdy nekrajejte potraviny prfimo v nadobé
(12).

« Nikdy nenechavejte a neskladujte v nadobé (12) ja-
kékoli cizi predméty.

« Beéhem pfipravy jidel michejte potraviny v nadobé
(12) pouze umélohmotnou nabérackou (14) nebo
obraceckou (15).

* NepouZivejte kovové predméty, které by mohly po-
Skodit neprilnavy povlak nadoby (12).

« Po vareni jidel s pouzitim koreni a pfisad je treba
hned umyt nadobu (12).

« Aby nedoslo k pos§kozeni nepfilnavého povlaku ne-
davejte nadobu (12) pod proud studené vody hned
po ukon&eni pripravy pokrm(, nechte ji nejdfiv vy-
chladnout.

* Nadoba (12) neni uréena k myti v mycce nadobi.

Nastaveni aktualniho ¢asu

« Zapojte kabel do pfipojky (9), vloZte vidlici kabelu
do zasuvky.

« Stisknéte a podrzte tlacitko (22) Hodiny nebo (19)
Minuty, idaje na displeji budou blikat.

« Nastavte aktualni as dotyky na tlacitka (22) Hodiny
nebo (19) Minuty.

* Pro uloZeni nastaveni dotknéte se tlacitka (17) Start
nebo pockejte 10 vterin.

* Pro zobrazeni aktualniho €asu stisknéte a podrzte
tlacitko (22) Hodiny nebo (19) Minuty.

TLACITKA NA OVLADACIM PANELU (2)

Tlagitko (17) Start

PouZivejte tlagitko pro spusténi programu nebo ukladani
nastaveni aktualniho ¢asu.

Tlagitko (18) Menu

Zmacknete tlacitko (18) pro volbu automatického pro-
gramu pripravy.

Tlacitko (19) Minuty a (22) Hodiny

Pouzivejte tlacitka pro nastaveni aktualniho ¢asu a doby
pripravy.



PROGRAMY PRIPRAVY

¢. Program Doba pripravy OdloZeny start UdrZovani teploty

1 RyZze 15-45 minut je dostupny je dostupné

2 Huspenina 2-8 hodiny je dostupny je dostupné

3 Kase 20 minut -1 hodina 10 je dostupny je dostupné
minut

4 V pare 20 minut -2 hodiny 30 je dostupny je dostupné
minut

5 Duseni 30 minut -3 hodiny je dostupny je dostupné

6 Nakyp 30 minut -2 hodiny je dostupny je dostupné

7 Polévka 1-4 hodiny je dostupny je dostupné

8 Zavarenina 20 minut - 4 hodiny je dostupny je dostupné

9 Vareni 10 minut — 2 hodiny je dostupny je dostupné

10 Jogurt 6 —10 hodin neni neni

1 Pecivo 40 minut -2 hodiny neni je dostupné

12 SmaZeni 5 minut -1 hodina neni neni

13 Chléb 30 minut -3 hodiny neni neni

14 Multikuchar 1 minuta -24 hodiny je dostupny je dostupné

Tlacitko (20) Chléb

Pouzivejte tlacitko (20) pro rychly pfechod k programu
Chléb.

Tlaéitko (21) Doba

Pouzivejte tlagitko (21) pro prechod do rezimu
nastaveni doby pripravy.

Tlaéitko (23) Multikuchar

Program Multikuchaf umoZiuje ru¢ni nastaveni
teploty a doby pripravy. PouZivejte tlagitko (23) pro
rychly prechod k tomuto programu.

Tlagitko (24) Casovadé

Pouzivejte tlagitko (24) pro nastaveni ¢asu, ke kterému
priprava jidla bude ukon&ena.

Tlacitko (25) Chut’

Pouzivejte tlagitko (25) pro rychly prechod k programu
RyZe a pro volbu podprogramu: lepiva, hnéda, sypka
ryze.

Tlacitko (26) UdrZovani teploty t°/Stop

Pouzivejte tlacitko (26) pro zru$eni nastaveni, zastaveni
pripravy a také pro zapnuti/vypnuti rezimu udrZovani
teploty.

Poznamka:

* VreZimu Pecivo neotevirejte poklici dokud program
pripravy neskonci.

« Aby se jidlo nepfipalilo, po ukonceni programu Pe-
¢ivo zruSte funkci udrZovani teploty dotykem na tla-
Citka (26) Stop.

* VreZimu SmaZeni hrnec funguje podobné sporaku
a uZivatel musi kontrolovat pripravu jidla samo-
statné a také vypnout pfistroj, aZ bude jidlo hotové.

*  NepouZivejte funkci udrZovani teploty k ohrivani
studenych potravin.

* Recepty pokrmi( najdete v knize receptu (je
soucasti baleni). Vsechny recepty maji pouze
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charakter doporucéeni, nebot’ uvedené v recep-
tech mnoZstvi a poméry ingredienci se mohou
lisit dle mistnich specifik potravin a nadmor-
ské vysky.

POUZITi MULTIFUNKCNIHO HRNCE

— VloZte potfebné potraviny do nadoby (12).

Poznamka: Dbejte na to, aby potraviny a tekutiny ne-

presahovaly maximalni hladinu oznacenou 8. Znacka

maximalni hladiny pro ruzné kase (kromé ryZe) je 6,

znacka maximalni hladiny pro ostatni potraviny a te-

kutiny je 8.

— Pokud vafite v pare nalijte vodu do nadoby (12)
tak, aby vrouci voda se nedotykala dna viozky (13).
Umistéte vlozku (13) s potravinami do nadoby (12).

— VloZte nadobu (12) do vnitfniho prpstpru pristroje.
Presvédcte se, Ze nadoba (12) je vloZzena rovné a
tésné doléha na povrch topného télesa (10).

Poznamka:

* NepouZivejte nadobu (12) k myti krup a krajeni po-
travin, tim byste mohli poSkodit nepfilnavy poviak.

*  Pred pouZitim otrete vnéjsi povrch a dno nadoby
(12) do sucha. Presvédcte se, Ze ve vnitinim pro-
storu a na dné nadoby (12) nejsou cizi predméty,
znecisténi ani voda.

* V prostredni ¢asti topného télesa (10) je umistén
teplotni snimac (11). DohliZejte na to, aby pohybu
snimace ( 11) nic nebranilo.

— Tésné zaviete poklici (4).

— Zapojte privodni kabelu do pfipojky (9) a vidlici
privodniho kabelu zapojte do zasuvky, pfi tom se
rozsviti displej (3) a zazni zvukovy tén. Pristroj je pfi-
praven k provozu.

— Zvolte program pripravy:



a) automatické programy (kromé RyZe)

Vyberte program automatické pfipravy dotykem na

tlacitko (18) MENU.

b) program RyZe

Vyberte program RyZe dotykem na tlacitko (25) Chut'.

Opakovanymi dotyky na tlacitka (25) Chut’ zvolte poza-

dovany podprogram: lepiva, hnéda, sypka ryze.

c) program Multikucha¥

Pro volbu programu Multikuchat se dotknéte tlacitka

(23) Multikuchar a nastavte teplotu tlacitky (22) Hodiny

a (19) Minuty.

d) program Chléb

Dotknéte se tlacitka (20) pro rychly prechod k pro-

gramu.

Dotknéte se tlacitka (21) Doba, pak nastavte poza-

dovanou dobu pfipravy tlacitky (22) Hodiny a (19)

Minuty.

Nastavte funkci odloZeného startu (je dostupné pro

nékteré programy. Viz Programy pfipravy). Dotkné&te

se tlagitka (24) Casovag, pak pomoci tlagitek (22)

Hodiny a (19) Minuty nastavte ¢as, ke kterému pfi-

prava jidla bude ukon&ena. Vynechejte tento krok,

pokud chcete zacit s pfipravou okamZite.

Pro spusténi procesu pripravy dotknéte se tlacitka

(17) Start.

Zvukovy ton oznami ukonc&eni pfipravy.

Po urditych programech pfistroj automaticky prejde

do reZimu udrZovani teploty (viz Programy pfipravy),

na displeji (3) se objevi znatka Udrzovani t* a bude
se odpocitavat doba provozu pfristroje v tomto re-

Zimu. Pro zruSeni reZimu udrZovani teploty dotknéte

se tlacitka (26) Stop.

MdUzZete ru¢né prevést pristroj do rezimu udrzovani

teploty dotykem na tlagitko (26) Udrzovani t°. Pro

zruSeni této funkce opakované se dotknéte tla-

Citka (26).

Poznamka:

* PrestoZe pristroj je schopen udrZovat teplotu ho-
tového pokrmu do 24 hodin, nedoporucujeme ne-
chavat pripravené pokrmy v nadobé multifunkéniho
hrnce na delsi dobu, nebot’ kvili tomu by se mohly

zkazit.

*  NepouZivejte reZim udrZovani teploty k ohfivani po-
travin.

Upozornéni!

* Nenechavejte pristroj bez dohledu béhem pfi-
pravy jidel a v reZimu udrZovani teploty.

* Aby nedoslo k popareni, dbejte zvySené opatr-
nosti pFi otevirani poklice (4), nenaklanéjte se
nad otvorem (7) za provozu, nedavejte nechra-
néné casti téla nad nadobu (12)!

*  P¥i prvnim pouZiti multifunkéniho hrnce se muze
objevit zvlastni zapach z topného télesa, to je
bézZné.

* DohliZzejte na proces pripravy jidla, podle po-
tfeby michejte potraviny plastovou nabérackou
(14) nebo obraceckou (15). NepouZivejte ko-
vové predméty, které by mohly poSkrabat ne-
pfilnavy poviak nadoby (12).
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Vypnéte pfistroj vyndanim vidlici privodniho kabelu
ze zasuvky a nechte ho vychladnou.

PROGRAM JOGURT

Nalijte do kelimku (27) jogurtovou kulturu a mléko
v poméru 1:10.

Poznamka: Jako jogurtovou kulturu muZete pouZit pri-
rodni jogurt bez pfisad a barviv s minimalni trvanlivosti.
Také miZete pripravit kulturu samostatné ze specialniho
zakvasu obsahujiciho bakterie (prodava se v lékarnach
a obchodech se zdravou vyZivou) pii dodrZzovani pokyni
z pribalového letaku.

Vlozte do nadoby (12) tac (28), pak kelimky na jo-
gurt.

VloZte nadobu (12) do vnitfniho prostoru, zvolte pro-
gram JOPGURT a nastavte dobu pfipravy (viz PouZiti
multifunk&niho hrnce).

Upozornéni! Za provozu se s pristrojem nesmi
hybat.

Kelimky s hotovym jogurtem zaviete vicky (29) a
ulozte do ledni¢ky na nékolik hodin, aby se zasta-
vil riist bakterii.

Do hotového pfirodniho jogurtu muaZete pfidat ovoce,
dZem nebo med.

CISTENi a UDRZBA

* Vyndejte vidlici pfivodniho kabelu z elektrické za-
suvky a nechte pristroj vychladnout.

« Otfete plast’ (1) a poklici (4) vihkym hadfikem, pak
utfete do sucha.

« Sundejte ochranny kryt poklice (4) stisknutim kla-
vesy na vnitini strané (obr. 2), umyjte kryt teplou
vodou s neutralnim mycim prostiedkem a dlikladné
osuste. VloZte dolni ¢ast krytu do drazek na poklici a
zatlaCte na horni ¢ast, aby se ozvalo klapnuti.

« Sundejte parni ventil (8), rozeberte ho, umyjte a di-
kladné osuste (obr. 1). Sestavte parni ventil a na-
montujte ho na své misto.

¢ VSechny odnimatelné soucastky umyjte mékkou
houbou s neutralnim mycim prostfedkem, pak
oplachnéte tekouci vodou.

« Nikdy nemyjte nadobu (12) v my&ce nadobi.

« Otrete povrch topného télesa (jenom za studena),
v Zadném pripadé nedopoustéjte, aby se voda do-
stala dovnitf plasté pristroje.

* Neponorujte téleso, privodni kabel ani vidlici pfivod-
niho kabelu do vody nebo jiné kapaliny.

« Nikdy nepouZivejte k myti pristroje a prislusenstvi
abrazivni a agresivni myci prostredky.

SKLADOVANI

« Odpoijte pfristroj a proved'te jeho &isténi.

< Skladujte pristroj v suchém chladném misté mimo
dosah déti.

OBSAH BALENi

Multifunkéni hrnec — 1 kus
Nadoba - 1 kus

Kelimky na jogurt s vicky — 5 kusu
Tac na kelimky — 1 kus



Vlozka pro vareni v pare — 1 kus
Nabéracka — 1 kus

Obracecka - 1 kus

Odmérka - 1 kus

UZivatelska prirucka — 1 kus

TECHNICKE PARAMETRY
Napajeni: 220 V ~50 Hz
Maximalni prikon: 860 W
Objem nadoby: 4 |

Vyrobce si vyhrazuje prdvo ménit parametry pfistroje
bez prfedchoziho oznameni

Zivotnost pFistroje - 3 roky.

Zaruka

Podrobné zarucni podminky poskytne prodejce pfi-
stroje. PFi uplatiiovani narokt b&hem zaruéni Ihity je
treba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovidd poZadavkum na
elektromagnetickou kompatibilitu, stano-

c € venym direktivou 2004/108/EC a predpi-
sem 2006/95/CE Evropské komise o niz-
konapétovych pristrojich.
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MynbtiBapka
MynbTiBapka npu3HadeHa Ansi npuroTyBaHHs ixi.

Ao ysaru:

Bci manioHkn B JaHOMy KEPiBHULITBI NpVBEAEHI nuLue
0151 HAOYHOCTI NOSICHEHb. BOHM MOXYTb Aekinbka Bia-
pi3HSTMCS Big, NPUAGAHOrO NPUCTPOIO.

onuc

1. Kopnyc

2. Manenb ynpasniHHA

3. Oucnnen

4. Kpuwka

5. Knagiwa BigkpnTTa KPULLIKN

6. Pyuka ons nepeHeceHHs

7. OTBOpM BUXOAY Napy

8. [MMaposwii knanaH

9. Po3’iM onga nigknioYeHHs MepexeBoro LHypa
10. HarpiBanbHuin enemMeHT

11. Jatuuk Temnepatypu

12. Yawa

13. JloToK Ans roTyBaHHS Ha napy
14. OnonoHuK

15. NlonaTka

16. MipHui1 cTakaH4mk

Avcnnei Ta naHenb yrnpaBniHHSA
17. KHonka «CTtapT» 3 iHOMKaTtopom
18. KHonka «MeHto»

19. KHonka «XBUnnHM»

. KHorka «Xni6»

21. KHorika «4ac»

.Knonka «fogmnHn»

. KHorka «MynbTikyxap»

.Knonka «Tarimep» 3 iHoMkatopom

. Knonka «Cmak»

.Knonka «Migrpnmka Temnepartypu t /Cton» 3 iHOM-
KaTtopom

JAopnaTkoBi akcecyapum:

27. CTakaH41Ku ons norypry

28. Kpuiuku

29.MigHoc

— JAns [opatkoBOro 3axvCcTy AOUiNbHO BCTaHOBUTU
B NAHLI03i XUBNEHHS NMPUCTPIN 3aXMCHOrO BiAK/O-
yeHHs (M3B) 3 HOMIHaNBLHUM CTPYMOM Chpaupo-
BYBaHHS, WO He nepesuye 30 MA, oNna yCTaHOBKU
M3B 3BepHiTLCA 00 daxiBus.

3AX0AUN BE3MNEKU

Mepepn noyaTkom ekcnyaTawii enekTponpunany yBaxHo
npouunTariTe GilnicHe KEPIBHULITBO MO ekcrtyaTadii, i 36e-
pexiTb MOro Ofsi BUKOPUCTAHHS B SKOCTi [AOBIAKOBOIrO
Matepiany. BukopucToByiTe npucTpii nvwe no noro
NPSMOMY MPU3HAYEHHIO, SIK BUK/TAAEHO B JAHOMY KepiB-
HULTBI. HenpaBunbHe NOBOOXKEHHS 3 NPUIALOM MOXE
NPUBECTN A0 AOro MOMOMKM, CMIPUYMHEHHS LLUKOOW KO-
pucTyBayeBi abo oro MariHy.

* [lepen BMKOPUCTaHHAM npunagy yBaxHO OMMsiHbTE
MepEeXeBU LWHYP i Po3’iM ANs NiOKIIOYEHHS Me-
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YKPAIHbCKA

PEXEBOro LHypa, pO3TallOBaHUI Ha Kopnyci
npunagy, nepekoHanTecs, WO BOHN HE MaloTb MO-
LIKOAXKEHb. He BMKOPUCTOBYNTE npwunag npu no-
LLIKOOXXEHOMY MepexeBOMy LIHypi abo po3’emi
MEepPEeXeBOoro LHypa.

Mepepn, BKJIIOYEHHAM NPUCTPOIO NEPEKOHaNTECS, LLIO
Hanpyra efnekTpu4Hoi Mepexi Bianosigae pobouil
Hanpysi NpucTpoto.

MepexeBuii WHYp 3a6e3neyeHnii «<€BPO BUIKOIO»;
BKJIIOYaWTE ii B PO3ETKY, L0 MAE HAAIHNIA KOHTaKT
3a3eMJIeHHs.

Mpwv NigKNIOYEHHI NPUCTPOI0 A0 Mepexi He BUKO-
PUCTOBYINTE NEPEXIOHNKN.

CTexTe 3a TUM, W06 MepexeBuii LWHyp OyB LWibHO
BCTaBMIE€HWI B pO3’iM Ha KOPMyCi NPUCTPOIO i B Me-
pexeBy pO3eTKy.

Bu1KOpMCTOBYITE NULLIE MEPEXEBUI LLUHYP 3 KOMIM-
JIEKTY NOCTa4aHHs i He BUKOPUCTOBYITE MePEeXeBunin
LLUHYP Bif, iHLUMX NPUCTPOIB.

BukopucToByiiTe Nyie 3HiMHI feTani, Lo BXOASATb B
KOMMIEKT MNOCTa4yaHHs.

Po3milLyTe NpUCTpIi Ha PiBHIA TENNOCTIlKiA no-
BEPXHi Oaneko Bif axepen Bonoru, Tenna i Biokpu-
TOro BOTHIO.

KopektHa po6oTa MpUCTPOI0 MOX/MBA Ha BUCOTI
0-2000 meTpiB Haf piBHEM MOPSI.

BcTaHoBnoliTe NPUCTPIi Tak, Wob AOCTyN A0 Mepe-
XEBOi PO3eTKM BYB BiNlbHUM.

BukopucTOBYITE NMPUCTPIA B MICLSAX 3 XOPOLLOIO
BEHTUSISALLIEIO.

He nippasainite npunag, Aji NPSMUX COHAYHUX NPO-
MEHIB.

He posmilwyitte npunan B 6e3nocepenHiin 613b-
KOCTI Bifi CTiHW i CTIHOK Me6niB.

He ponyckaiiTe 3iTKHEHHS MEPEXEeBOro LUHypa 3
rapsiyvMm NOBEPXHAMU | TOCTPUMU KPOMKaMWN Me-
671iB. YHUKaTe MNOLLKOOXKEHHN i3onsauii mepexe-
BOrO LUHYypa.

3a60opoHsAETLCA OpaTnCs 3a MEPEXEBUA LUHYP i
BUJIKY MEPEXEBOTO LLUHYPa MOKPUMUN PyKaMU.

He 3aHyploiTe NpUCTpIil, MEPEXEBUIA LLUHYP i BUNKY
MEpEXEBOro LWHypa y BoAy abo Gyap-sKi iHLWi pi-
OVHN.

B pasi nagiHHa npunaay y BOAY, HEramHO BiAKIIIO-
yute noro Big, mMepexi. MNpu UbOMYy y XOOHOMY
BMNAAKy He OnyckainTe y BoAy Pyku. 3 MUTaHHS NO-
[anbLIoro BUKOPUCTaHHSA Npunazy 3BepHiTbCS B aB-
TOPU30BaHUIA CEPBICHUI LIEHTP.

He BcTaBnsiite CTOPOHHI NpeameTn B otBOpY abo
MiX AeTansiMv NpucTpoto.

CrexTe 3a T1M, Wo6 kpai oaary abo CTOPOHHI npes-
METU HEe Monann MixX KPULLKOK i KOPrycoMm npu-
nagy.

He 3anuwaiite npucTpii 6e3 Harnsay, 3aBXaun Bu-
MUKaNTe Npunag i BigknoyanTe Moro Big, Mepexi,
AKLo Bu im He kopucTyeTecs.

o6 yHUKHYTM Hebe3nekn OTPUMaHHSI TpaBM He
HaxunsTecs OTBOpPaMun BUXOAY Napy i Hag, Biokpu-
TOIO KPULLIKOIO.



YKPAIHbCKA

He TopkanTeca kpuwku nig, 4ac pob6oTu, Biokpu-
BaNTE KPULLKY, HATUCKYIOHYN Ha KNagilwy BioKpUTTS
KPULLIKK.

JoTpumyittecs kpainHboi 06epexHoCTi, BiakpuBa-
1041 KPULLIKY MYSbTIBAPKU.

MicTuTe B 4ACTOTI OTBOPM BUXOAY Nnapy, B pasi 3a-
OpyOHeHHs, oymLaiTe ix. He rotyiite B MynbTiBapLj
NPOAYKTU, SIKi MOXYTb NPMBECTM A0 3abMBaHHSA Na-
POBOrO Kf1anaxa.

KaTteropuyHo 3abOpOHAETLCS eKcrnyaTauia npu-
nagy 6e3 BCTaHOBMEHOI Yalli, a TakoX 3a60pOoHs-
€TbCSl BK/IOYATU MyJbTiBapky 6e3 npoaykTis i 6e3
HasIBHOCTi AOCTaTHBLOI KiIbKOCTi piavHM B Yawi gns
NPUroTyBaHHSA NPOAYKTIB.

3a60pOHSETLCA BUKOPUCTOBYBATW MYJLTiBAPKY NpU
MOLLKOOXKEHIN CUNIKOHOBIN NPOKNaALi Ha BHYTPILU-
Hill CTOPOHI KpULLIKWA.

Mpv NpuroTyBaHHi NPOAYKTIB, AOTPUMYMATECS pe-
KOMeHAaUin, npuBeneHnx B KHU3I peuenTiB, no
KiNIbKOCTi CyXMX MPOAYKTIB i KiflbKOCTi HEObXifHOi
piovHU.

He BuiimaiiTe Yaluy nig, 4ac poboTu NPUCTPOIO.

He HakpwvBaiTe MynsTiBapKy nifg, Yac poboTu.
CTexTe 3a piBHEM PiANHN, LLO 3anuinnacs, B Yai
B NPOLECi FOTYBaHHS Ha napy.

3ab0pOHSETLCA NEePEHOCUTM NPUCTPIN Nig, 4ac po-
60TV. BrKOpUCTOBYIiTE PYuYKy ANsi MEPEHECEHHS,
3aspanerigb BiOKMOYMBLUM MPUCTPIN Big Mepexi,
BUMHSBLUM Yawly 3 npoayktamu i gaslin oMy
OCTUTHYTW.

MNig yac poboTn KpULLKa, Yalla Ans NPUroTyBaHHS
NPOAYKTIiB, a Tak Ae AeTasi KOprnycy CUbHO Harpi-
BalOTbCA, HE TOPKANTECsa A0 HUX, NPU HEOOXIAHOCTI
BUMHATY rapsivy Yaily, BUKOPUCTOBYIATE KyXOHHI py-
KaBuLj.

PerynsipHo NpoBOAbLTE YULLIEHHS NpUnaay.

3 MipkyBaHb 6e3neku Aiteit He 3anuiiarite nonie-
TUIEHOBI MakeTWn, BMKOPWUCTOBYBaHI B SIKOCTI yna-
KOBKM, 6e3 Harnsaay

YBara! He nossonsvite gitam rpatu 3 noaieTUaeHo-
BUMM rnaketamu abo rniskoto. He6eaneka 3agyxu!
He posBonsiite OitAM BUKOPUCTOBYBATU Npunag, B
SAKOCTI irpaLuKku.

JaHnii NpUCTpin He NPU3HAYEeHNn Ons BUKOPUC-
TaHHS OiTbMU | NOAbMU 3 OOMEXEHUMU MOXIN-
BOCTSIMU, SIKLLIO JiMLLE 0CO60I0, LLIO BiANOBigae 3a ix
6e3neky, iM He JaHi BiAnoBiAHI i 3p03yMifli HAM iH-
CTPYKLUii Npo 6e3neyHe KOPUCTYBAHHSA MPUCTPOEM
i Tiel Hebes3neku, Ska MOXe BUHMKATK NPU NOro He-
npaBuIbHOMY KOPUCTYBaHHI.

Litn i nioay 3 06MEXEeHNUMN MOXJTMBOCTAMM MOBU-
HHi KOPUCTYBaTUCS NPUNAL0OM JIMLLE Nif cnocTepe-
KEHHSAM [LOPOCNX.

3ab60pOoHSIETLCS BUKOPUCTOBYBATU Mpunaz nosa
MPUMILLEHHSAMMN.

Bipknioyatoum NpucTpiit Big, enekTpomMmepexi, Hikonmn
HE CMUKaNTe 3a MEPEXEBWUI LUHYP, Bi3bMIiTbCS 3a
MepexXeBY BUJIKY | akypaTHO BUTSATHITb ii 3 pO3ETKM.
3a60pOHAETLCA BUKOPUCTOBYBATM MPUCTPIA Npwu
MOLLKOOXKEHHI MepexeBoi BUIKN abo MepexeBoro
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LWIHYpa, KWO BiH npaule 3 nepebosiMu, a Takox
nicna noro nagiHHA. He Hamaravtecsi camoCTiliHO
PEeMOHTYBaTV MPUCTPIA. 3 YCiX NUTaHb PEMOHTY
3BepTanTecs B aBTOPU3OBAHNIA CEPBICHUI LLEHTP.

MPUCTPIV TPU3HAYEHW JINLLIE [1J151 MOBYTOBOIO
BUKOPUCTAHHS

NEPEQ, NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

BuTArHiTe NPUCTPIl 3 ynakoBku, BuganuTe Oyab-ski
HaknNewnky i nakyBasbHi MaTtepianu, Wo 3aBaxaloTb
POBOTI NPUCTPOIO.

BcTaHoBuWTE NPUCTPIl Ha PiBHIlA, CyXild, TENNOCTINKIN
NOBEPXHI Aaneko Bifg Aii BOAW, BOrKOCTI i BiAKPUTOro
BOrHIO. BigcTaHb 00 HAMGAMXYMX MOBEPXOHb Mae
6yt He meHwe 20 cMm.

YBara! He po3miwyiiTe npucTpiii no6an3y BaHH,
pakoBuH abo iHLLINX EMHOCTeVi 3 BOAOIO.

Mpumitka: B pasi TpaHcnopTyBaHHs abo 36epiraHHs
MPUCTPOIO MPU 3HUXEHIV Temrneparypi HeobXigHo Bu-
TPUMATK FOro rnpuv KiMHaTHI Temneparypi He MeHLUe
ZIBOX rOAVH.

Biokpuiite kpuLuky (4), HAaTUCHYB knasiwy (5).
3HiMiTb NapoBwuii knanax (8), po3bepiTtb ioro, Npo-
MuiiTe | peTenbHo npocywmnte (man. 1). 36epite na-
POBWIA kKNanaH i BCTAaHOBUTE MOro Ha MicLe.
BumMuiiTe BCi 3HIMHI feTani M’AKolo ryoKo 3 Hel-
TpanbHUM MUKOYMM 3aCc060M, OBMONOCHITbL MPOTOY-
HO BOJOIO | MpocyLunTe.

Kopnyc npucTpoto npoTpiTb BOJSIOrO0 TKAHUHOIO.
Jlalite NpuCTPOIO BUCOXHYTU.

NPABUJIA KOPUCTYBAHHS YALLEIO (12)

MpucTpint | Moro aetani BUKOPUCTOBYNTE CTPOro 3a
nNpU3HaYeHHsIM. 3a60POHSETLCSH BUKOPUCTOBYBATU
Yally Ans npuroTyBaHHSA NpoaykTiB (12), BCTaHOB-
notoum i Ha  HarpiBasnbHi Npunagy abo BapusbHi
NOBEPXHi.

He BMKOPUCTOBYNTE NPUCTPIN 3 NOLLKOAXKEHOIO Ya-
weto (12).

He 3amiHtoliTe yawy (12) iHLWO EMKICTIO.

CTexTe 3a TUM, o6 NOBEPXHSA HarpiBasbHOro ene-
MEHTY i AHO Yawi (12) 3aBxam 6ynu YicTumu i cy-
XUMU.

He BukopucToByiiTe Hawy (12) B sIKOCTi EMKOCTi 451
3MillyBaHHS NpoaykTiB. Hikonn He noppibHionTe
npoaykTn 6e3nocepeaHbo B Hawi (12) Wwob yHuK-
HYTW MOLLKOOXEHb aHTUMPUIrapPHOro MNOKPUTTS.
Hikonu He 3anuwaliite i He 36epirainTe B yawi (12)
AKi-HeOylb CTOPOHHI NpeaMeTu.

Mig, Yac npuroTyBaHHsA NpoAaykTiB B Yawi (12) nepe-
MilLyiiTe iX nuwe NnacTUKOBMM OMOJIOHUKOM (14)
abo nonartkoto (15).

He BuKOpWUCTOBYIMTE MeTanesi npeameTn, ki Mo-
XKYTb NOAPANATA aHTUNPUrapHe NOKPUTTS Yawwi (12).
Mpu npuroTyBaHHi 6104 3 BMKOPUCTAHHSAM MpU-
npas i cnewiii, Bigpasy nNicns NPUroTyBaHHSA Peko-
MEHAYETLCS BUMUTK valuy (12).



* Tlicns 3akiHYeHHs MPUrOTyBaHHS MPOAYKTIB, LL00
YHUKHYTU MOLWIKOOXEHHS aHTUNPUrapHoro no-
KpUTTS, He nomiwarTte vawy (12) Bigpady nig xo-
NOJHY BOAY, AalTe ih cnovaTky OCTUTHYTH.

* Yawa (12) He npu3HayeHa AN MUTTS B NOCYA0-
MWIHIA MaLUWHi.

HanawTyBaHHS NOTO4YHOro Yacy

« Mip’epHaiiTe mMepexeBuin WHYp 00 po3’emy (9),
BCTaBTE BUJIKY LLIHYpaA B PO3ETKY.

* HatucHiTb i yTpuMmyiiTe KHOMKy (22) «fognHn» abo (19)
«XBUIMHW», CBIAYEHHS HA AMcnnei 6aMmMaTumyTh.

¢ BcTaHOBMTE MOTOYHMIA YacC, TOPKaOHYMCb KHOMOK
(22) «fognHn» abo (19) «XBUNUHM».

* Ans 36epexeHHs HanawTyBaHb TOPKHITbCA KHOMKM
(17) «CtapT» abo nouekaite 10 cekyHa,.

* Jins nepernsagy NOTOYHOrO Yacy HATUCHITL i yTpU-
MyiiTe KHOMKyY (22) «foanHu» abo (19) «XBUnnHW».

KHONKW NAHEJ1I YIIPABJ1IHHS (2)

KHonka (17) «CtapTt»

BukopucToByiiTe KHOMKY A9 3anycky nporpamu i 36e-
PEeXEHHs HanalTyBaHb MOTOYHOIO Yacy.

KHonka (18) «MeHio»

HatuckyiiTe kHonky (18) ons BM6opy aBTOMaTU4HOI NPO-
rpamMu NpUroTyBaHHS.

MPOrPAMU MPUTOTYBAHHSA

YKPAIHbCKA

KHonku (19) «XBunuuwm» i (22) «FroanHn»
Bu1KOprCTOBYITE KHOMKW AN19 HANALLTYBAHHSA MOTOYHOIO
yacy i TpuBanocTi npurotyBaHHs. KHonka (20) «Xni6»
BukopucToByiTe kHonky (20) Ans WBMAKOro Nepexony
[0 nporpamu «Xni6».

Knonka (21) «4ac»

BukopucToByliTe KHOMKY (21) ons nepexony B pexvm
HanawTyBaHHS H4acy NPUroTyBaHHS.

KHonka (23) «Mynbtikyxap»

Mporpama «MynbTikyxap» AO3BOMSIE CAMOCTIAHO BCTa-
HOBUTW TEMMEPATYPY i TPMBANICTb NPUrOTYBaHHS. Bu-
KOPWUCTOBYIMTE KHOMKY (23) AN LWBMAOKOro Nepexoay oo
naHoi nporpamn. KHonka (24) «Tarimep»
BukopwncToByiiTe KHOMKY (24) Anst yCTaHOBKM Yacy, A0
SIKOro NPUroTyBaHHs Byae 3aBepLUeHo.

Knonka (25) «Cmak»

BukopucToByiiTe KHOMKyY (25) ons WBMAKOro nepexony
0o nporpamu «Puc» i BUGOpY nignporpamu: AnnKui,
Oypwii, po3cmnyacTuin puc.

KHonka (26) ««[ipgTpumaHHa Temnepatypm t°/
Cron»

BukopwncToByiiTe KHOMKy (26) Ana CKnAaHHSA HanawTy-
BaHb, BUKJTIOYEHHS MPUIOTYBAHHS, @ TAKOX BKITIOYEHHS/
BUKJTIOYEHHS PEXUMY MiATPUMKM TeMNepaTypu.

# Mporpama Yac npurotyBaHHs BipknapeHuii crapTt MiaTpyumanusa
TeMnepatypu

1 Puc 15-45 xBUnuH LOCTYMHO LOCTYMHO

2 Xonopeup 2-8 roguHun [OCTYMHO [OCTYMHO

3 Kawa 20 xBunuH —1 rogmnHa 10 XxBunuH [OCTYMHO [OCTYMHO

4 Ha napy 20 xBUNUH —2 roanHn 30 XBUANH [OCTYMNHO [OCTYMNHO

5 facutn 30 xBUIMH —3 roavHn LOCTYMHO LOCTYMHO

6 3anikaHka 30 XBUWH —2 rOAnHN [OCTYMNHO [OCTYMHO

7 Cyn 1-4 roanHn LOCTYMNHO LOCTYMNHO

8 BapeHHs 20 XBUIMH — 4 roauHN [OCTYMNHO [OCTYMNHO

9 Baputu 10 XBUNWH — 2 roaviHn LOCTYMNHO LOCTYMHO

10 Norypt 6 —10 roamH Hi Hi

1 Buniyka 40 XBUNWH —2 roanHU Hi [OCTYMHO

12 MincmaxyBaHHA | 5 xBUNAKMH —1 roguHa Hi Hi

13 Xni6 30 xBUNVH =3 roanHn Hi Hi

14 MynbTikyxap 1 xBUnunHa -24 roguHn [OCTYMNHO [OCTYMNHO

Mpumitka:

* Y pexumi «Bunidka» He BiakpuBanTe KpULLKY [0 3aKiH4eHHS npouecy rnpuroTyBaHHs.
*  Uo6 yHUKHYTW MigropsiHHs NPOAYKTY MiC/1s1 3aBEPLUEHHS nporpamu «Buniyka» BigMiHUTe @yHKLUIIO MiaTPUMKN

TeMrneparypu, TOPKHYBLUMCb KHOMKY (26) «CTon».

o Y pexumi «[lincmaxyBaHHs» MpaLoe rno aHanorii 3 NaMTolo i KOpUCTyBa4YeBi HEOOXIAHO CTEXUTY 3a FOTOBHICTIO
pOAYKTIB CaMOCTIlHO, a TakoX BigK/04aTy MPUCTPIN, KOv npoaykTv OyayTs roTosi.

*  He BUKOPUCTOBYNTE PeXuM rigTpPUMKY Temreparypu 418 po3irpiBaHHs XOJ04HUX MPOAYKTIB.

¢ Peuentun Gnioa AvBITbCS B KHU3i peLienTiB (BXoAUTb B KOMIJIEKT rocTayaHHsl). Bci peuentn HocsTh
pekomMeHAaLiliHnii xapakTep, OCKi/Ibku MoTpi6Hi Ana peuentie 06’emu i cniBBiAHOLWEHHS iHrpeaieH-
TiB MOXXYTb BapiloBaTUCs 3a/1€)KHO Bifg perioHasbHoI crieungikn npoAyKTiB i BUCOTH Haa piBHEM MOPS.



YKPAIHbCKA

BUKOPUCTAHHA MYJIbTIBAPKU

— TomicTuTb HeoOXiaHi iHrpeaieHTV B yaly (12).

Mpumitka: Ctexte 3a TuM, LWO6 iHrpeaieHTV i pianHn

He nepeBuLLYBaIn PiBHS MakCUMasbHOI BiAMITKU «8».

Bigmitka makcumymy A5 Pi3HUX Kall (OKpiM pucy)

— «6», BigMITKA MakCyMaJsibHOro PIiBHS AJ1s iHLLUMX MpPO-

AYKTIB | pianH — «8».

—  9Kkuio By rotyeTe npoaykTu Ha napy, Hanuinte Boay
B yawy (12) Tak, wob kunnaya Boga He Topkanacs
nHa notka (13). BcrtaHoBuTe notok (13) 3 npoayk-
Tamu B vawy (12).

— BcTaHoBuTe Yally (12) B po6o4y kamepy NpucTpolo.
MepekoHaiTecs, wo Yawa (12) BcTaHoBeHa 6e3
NepPEKOCIB i LLNIbHO CTUKAETLCS 3 MOBEPXHEID HArpi-
BanbHOro enemMeHTy (10).

Mpumitka:

*  He BukopucTtoByrite vay ( 12) ans MutTs Kpyn i pi-
3aHHS1 MPOAYKTIB, L€ MOXE MOLIKOANTA aHTUMPU-
rapHe rnoKpuTTs.

* [lepeg BUKOPUCTAHHSIM BUTPITb 30BHILLHIO M0-
BepxHK i AHO vawi (12) gocyxa. NepekoHaritecs,
Lo B pobouiii kamepi i Ha AHi YyaLwi ( 12) Hemae cTo-
POHHIX NpeaMeTiB, 3abpyaHEHb i BOSIOM.

* B cepeawHi HarpiBanbHoro enemeHTty (10) 3Haxo-
antecs aarunk temneparypu (11). Cnigkyvite 3a
TUM, 106 pyx aatyvka (11) He 6yB 0OMexXeHWA.

— LWinbHO 3aKkpuitTe KpULKy (4).

— Tip’enHalite mepexeBuii WHYp Ao pod’emy (9), a
BWJIKY MEPEXEBOIO LLHYPa BCTABTE B PO3€ETKY, Cna-
naxHe gucrnineit (3) i NponyHae 3BYKOBWIA CUTHan.
MpwucTpii rotoBuin 0 Ppo6oTU.

BubepiTb Nporpamy npuroTyBaHHs:

a) aBTOMaTU4HI nporpamm (okpim «Puc»)

BubepiTb mporpamy aBTOMATUHYHOIO MPUrOTYBAHHS,

TOpKaynch KHoMku (18) «MEHHKO» .

6) nporpama «Puc»

Bubepitb nporpamy «Puc», Topkamuncb KHomku (25)

«CMmak». [ocnigoBHO TopKaoynch KHomnku (25) «Cmak»,

B1bepiTb GaxaHy nignporpamy: nunkuii, Gypuin abo

po3cmnyacTuin puc.

B) nporpama «MynbTtikyxap»

Ona Bubopy nporpamm «MynbTikyxap» TOPKHITbCS

KHOMKM (23) «MynbTikyxap» i HanawTyTe Temneparypy

KHoMkamu (22) «fognHm» i (19) «XBUAUHN>.

r) Mporpama «Xni6»

JoTOopKHITECA A0 KHOMKKM (20) AN WBKMAKOro nepexony

[0 nporpamMu.

— TopkHiTbCA KHOMKK (21) «Hac», a NoTiM BCTaHOBUTE
GaxaHuii Yac NpPUroTyBaHHA KHomkamu (22) «[o-
ONHW> i (19) «XBUANHW»,

— Hanawrtyinte dyHKUito BigknageHoro crapty (mo-
CTYNnHO pns geskux nporpam. Aus. «[porpamu
NPUroTyBaHHs). TOPKHITLCS KHOMKK (24) «Tanmep»,
noTiMm kHonkamu (22) «foguHu» i (19) «XBUnnHM»
BCTAHOBUTE 4ac, A0 SIKOrO NMPUroTyBaHHS Mae GyTu
3aBepuleHe. [MponycTuTe AaHni KPok, SKLLO0 Xo4eTe
noyaTn NPUroTyBaHHS HeramHo.

— [Ona noyatky nNPUroTyBaHHA [OOTOPKHITbCS [0
KHOMku (17) «CTtapT».

— 3BYKOBWIN CUrHan MOBILOMWUTb MPO 3aBEPLUEHHS
NPUroTyBaHHS.

— Y neBHUX nporpamax npucTpiii aBTOMatu4yHO ne-
pexoauTb B peXuM NiATPMMKM TeMneparypu (OuvB.
«Mporpamn npuroTyBaHHs»), Ha aucnnei (3) cna-
naxHe cumson «[linTpumka t°» i BinGuBaTMMETLCH
yac poboTM NPUCTPOIO B JaHOMY pexumi. Onsa Big-
MiHU MiATPUMKM TemnepaTypu [AOTOPKHITLCS A0
KHOMKM (26) «CTon».

— Bwu mMoxeTe nprMMycoBO NepeBeCcTU NPUCTPI 3 pe-
XUMY O4iKyBaHHSI B PeXuM MiATPUMKM Temnepa-
TypW, LOTOPKHYBLUMCbL A0 KHOMKM (26) «MigTpnmka
t°». Ana BigMiHM paHoi yHKUii AOTOPKHITECA 00
KHOMKM (26) NOBTOPHO.

Mpumitka:

*  He guBnsyucek Ha Te, WO NPUCTPIV NiaTPUMYE TEM-
neparypy rotoBoro 6swo4a A0 24 roguH, He pe-
KOMEHAYETbCS 3annLLaT MPUroToBaHi nmpoayKTv
HaZoBro B 4Yallli, OCKI/IbKW L@ MOXe CTaTuv Mpu4yu-
HOIO MCYBaHHS MPOAYKTIB.

* He BUKOpUCTOBYITE pexuM MigTPUMKN Temrnepa-
TYpw 4151 PO3irpiBaHHs NPOAYKTIB.

YBara!

¢ He 3anuwarite npuctpivi 6e3 Harnsay B npo-
ueci NpUroTyBaHHs i B pexxumi nigTpumMkm Tem-
neparypu.

e LLjo6 yHnKHYTHM oniKiB, AOTPUMYHTECS 06Eepex-
HOCTI, BigkpuBaioyn Kpuwiky (4), He Haxunsai-
Tecss Hag oTBopom (7) B npoueci poborun, He
PpO3TaloByiTE BIAKPUTI [iNsHKA Tina Hapn 4a-
weto (12)!

¢ [lpu nepLwomy BUKOPUCTaHHi MyJIbTiBapKyn MOX-
JINBa rnosisa CTOPOHHbOIO 3anaxy Bif HarpiBasb-
HOro es1ieMeHTy, ue AornycTuMo.

e CrTexTe 3a roTtoBHIiCTIO NMPOAYKTIB B Npoueci
NpUroTyBaHHs, NpuU Heo6XiBHOCTi nomiwyiiTe
NpPoOAYKTU NAacTUKOBUM OrnosioHnkom (14) a6o
nonartkoto (15). He BukopuctoByiiTe meTtanesi
npeamMeTu, siki MOXYTb noapsnaTtn aHTUNPU-
rapHe nokpuTTs Yauwi (12).

—  BUWMKHITb NPUCTPIN, BUAHSBLUN MEPEXEBY BUIKY 3
pO3eTKK, i fanTe NOMy NOBHICTIO OCTUTHYTH.

MPOrPAMA «OrYPT»

— Hanwuiite B cTakaHumkm (27) 3akBacky i MONOKO B
nponopuii 1:10.

Mpumitka: B sKOCTi 3aKBacku BUKOPUCTOBYITE HaTy-

pasibHuii iorypt 6e3 406aBoK i papOHUKIB 3 MiHIMasIb-

HUM TepMiHOM 36epiraHHsl. Takox 3akBacky MOXHa

npuroTyBaTy caMoCTIiliHO i3 crieuiasibHOi GakTepiiHOI

3akBacku (npuabasarite B anteLi abo MarasvHax 340-

POBOro xapyyBaHHs1), CHiaytoHYy iHCTPYKUii, wo goaa-

€TbCS1 10 HEl.

— MMigHoc (28) BctaHoBuTe B yawy (12), B Hei — cTa-
KaH4YMKM oNsa orypry.

— BcraHoBuTe yawy (12) B poboyy kamepy, BUOEPiTh
nporpamy «AOFYPT» i BCTaHOBMTE Hac MpUroTy-
BaHHS (OVB. «BukopucTaHHs MynbTiBapkn»).

YBara! Iig yac po60Tu NPUCTPIii He MOXHa nepe-

Miwaru.



— CrakaH41K1 3 rOTOBUM MOrypTOM 3aKpUIATE KPULLI-
Kkamu (29) i nomicTUTE B XONOAMNBHUK Ha OeKibka
rOAVH, WOo6 NPUNUHUTK 3POCTaHHA GaKTepii.

Y roToBuin HaTypanbHWA MOrypT Bu mMoxeTe popatu

bpPyKTN, BApEHHS, Men,

LEHHA TA pornaa,

BuiimMiTb BUSIKY MepexeBOro LuHypa 3 PO3ETKW i
[aite NpUCTPOIO0 OCTUTHYTU.

MpoTpite kopnyc (1) i kpuLKy (4) 3nerka BOOrow
TKaHWHOIO, NiCNs HOro BUTPITb JOCYXA.

3HIMITb 3aXMCHUIN ekpaH KpULLKK (4), HAaTUCHYB Ha
KNaBilly Ha BHYTPILLHIN CTOPOHi (Man. 2), npoMmuitTe
eKpaH Terniolo BOAOIO 3 HEWTPAIbHUM MUIOYUM 3a-
Cco60M i peTesibHO NpocyLumTe. BCTaBTe HUXHIO Yac-
TVHY €KpaHy B Na3un KPULLIKW | HATUCHITb Ha BEPXHIO
YaCTMHY [0 knauaHHs dikcaropa.

3HimMiTe napoBuit knanaH (8), po3bepitb ii, npo-
MuiiTe | peTenbHo npocywmnTe (man. 1). 36epite na-
POBUMIA KNanaH i BCTAaHOBUTE MOro Ha MicLe.

Bci 3HiMHI geTani BUMUitTe M’skoto ry6GKoio 3 Heil-
TPaSIbHUM MUIOYMM 3aCOO60M, OBMOJSIOCHITE MPO-
TO4YHOIO BOAOIO.

3abopoHseTbCa nomiwath yawy (12) B nocyno-
MUWIHY MaLLVHy.

[MpoTpiTb MOBEPXHIO HarpiBasbHOrO EenemMeHTy
(nnLLe y 3ax01010MY CTaHi), y XXOAHOMY BUNAAKy He
ponyckainTe nonagaHHa BOAW BCEPeanHy KOpnycy.
He 3aHyptoite KOpnyc, MEPEXEBUI LLUHYP i BUIKY
MEepexeBoro LwHypa y Boay abo 6yab-siki iHWi pi-
OVHN,

He BMKOPWCTOBYINTE ONS YULLEHHS npunagy i ak-
cecyapiB abpa3unBHi i arpeCUBHI MUIOYi PEHOBUHU.

4un

3BEPIFAHHSA

BiaxnounTte NpucTpiit i BUPOGIiTh AOMO YNLLLEHHS.
36epiraiiTe NpPUCTPIn B CyXOMy, MPOXOJIOAHOMY,
HeOOoCTYNMHOMY AN19 AiTei MicCLi.
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KOMMNEKTALIA
MynbTiBapka — 1 Wt
Yawa - 1 wr.

CTakaH4vKn ans Norypty 3 KpuLikamu — 5 wwT.
MipHoC Anst cTakaHyumkiB — 1 WT.

JloTok Ansi roTyBaHHs Ha napy — 1 Wt
OnonoHunk — 1 Wr.

JNonatka — 1 wr.

MipHuit cTakaH4mk — 1 WT.

IHCTpyKUis — 1 WwT.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

Hanpyra xwuBneHnHs: 220 B ~50 Iy,
MakcumanbHa cnoxmBaHa noTyxHictb: 860 BT
0O6’em vawi: 4 n

Bupo6Huk 3anuiuae 3a coboto npasBo 3MiHIOBaTN
xapakTepucTvku rpunazy 6e3 nonepesHboro
rOBIIOM/IEHHS].

TepmiH cnyx6m npunagy — 3 poku.

FapaHTia

JoknagHi ymMOBM rapaHTii MOXHa oTpuMaTtu B aunepa,
Lo npojas gaHy anapatypy. MNpv npen’ssnexHi 6yab-
AKOi NpeTeH3ii NPoTArom TepMmiHy Aii JaHoi rapaHTii
BapTO Npes’iBUTK Yek ab0o KBUTAHLLiIO NMPO MOKYMKY.

q3

Jannii  Bupi6  Bignosigae  BuUMoOram
[0  eNneKTpPoOMarHiTHOi  CYMICHOCTI, Lo
npen’sensoTees aupektusoro 2004/108/
EC Pagu €Bpornuv 1i pPO3NOPsSiaXEeHHSIM
2006/95/EC no HV3bKOBONILTHUX arnapa-

Typax.



BEJIAPYCKA4

MYJbTbIBAPKA
MynbTbiBapKa npbi3HadaHa a1 npbirataBaHHA exbl.

Aa yBari:

Yce manioHKi ¥ OanseHbiM KipayHIiLTBE npbiBeA3EHbI
TOMbKI AN HarnagHacui TNYMausHHSY. FAHbl MOryub
Hekasbki aapo3HiBalua aa HabbiTar npbiiagpl.

AMICAHHE
Kopnyc
MaHanb KipaBaHHsA
[bicnnen
Beuka
Knagiwa agkpbluLs Beyka
Pyyka ona nepaHocki
ALTYNiHbI BbIACLSA Napbl
Mapasbl knanaH
PasabiM ons NaakiioyaHHA ceTkasara LWHypa
. HarpaBanbHbl anemeHT
. Jatybik TaMnepatypbl
.Yapa
. Jlatok ons rataBaHHs Ha napbl
. AnanoHik
15. Nanatka
16. MepHas wiknsHavka
Abicnnew i naHanb KipaBaHHSA
17. KHonka «CTtapT» 3 iHObIkaTapam
. KHonka «MeHto»
. KHonka «XBiniHbl»
. KHorka «Xne6»
. KHonka «Yac»
. KHonka «aa3iHbl»
. KHonka «Mynbtbinosap»
.Kronka «Tarimep» 3 iHoblkatapam
.Krnonka «Cmak»
.Kronka «MaprpbiMaHHe Tamneparypsbl t/Cton» 3
iHOpIKaTapam
JapaTtkoBbif akcacyapbl:
27. WWknaHayki ona érypra
28. Beuki
29.MapgHoc

CONOU LN

— [na papaTtkoBali axoBbl MATA3rogHa yCTaHaBilub Yy
JaHLYTi CiIkaBaHHA NpbIady axoyHara aakito4dHHS
(MAA) 3 HaMiHaNbHbIM TOKaM CnpaLoyBaHHs, fKi He
nepasbiwae 30 MA, ona yctaHoyki MNAA 3BsipHiLecs
[a crneupisnicra.

MEPbI BACNEKI

MNepan navatkam akcnnyataubli  anekTpanpbsibopa

yBaxniBa npadyblTalnile canpaygHae kipayHiutea na

akcnayaTaupli, i 3axaBaiue fro Ana BblKapbICTaHHS Y

AKacuji faBefkasara MaTapbisy.

BbikapbicTOyBaliLe npbinagy TOMbki Ma sie npambiM

NPbI3HA4Y3HHI, K BblkNaa3eHa Y Aaa3eHbIM KipayHiuTee.

HsinpaBinbHbI 3BApOT 3 Npbibopam Moxa npbiBecLi Aa

Aro NanoMKi, MPbIYbIHEHHS LUKOAbI KapblCTady Li Siro

Maémacuy.

« Tlepan BbikapbiCTaHHEM npbiGopa yBaxiisa
arnensble CceTkaBbl LWHYpP | pasgpiM - Ans
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NafKIIoY3HHA ceTkaBara LUHypa, ki pasmeLluyaHsl
Ha kopryce npbibopa, nepakaHamnuecs, LWTO siHbl
He Maroub nawkoaxaHHsy. He BbikapbicToyBanue
npbIGOP NpbI NALIKOAXaHLIM CETKaBbIM LUHYPbI L
pasabiMe ceTkasara LUHypa.

Mepan ykAlOY3HHEM Mpbiagbl nepakaHamnuecs,
LITO HanpyXaHHe 3neKTpblYHaW CeTki aanaBspae
npawoyHamy HanpyxXaHHIO npbiiagb.

CeTkaBbl WHYp 3abscneyaHbl «eypasinkai»;
yknoyarue se y paseTky, fkasg mMae Haa3evHbl
KaHTaKT 3a39MJIEHHS.

Mpbl  NagkMOYaHHI  NpbINagbl
BbIKapbICTOYBaWLLE nepaxagHiki.
Caublue 3a TbiM, kab ceTkabl WHYP Obly LUYbIIbHA
ycTayneHbl y pasgbiM Ha kopryce npbiiagbl iy
CeTKaBylO paseTky.

BbikapbicTOyBarLe TOMbKi CeTkaBbl LWHYP 3
KammniekTa nactayki i He BblKapbiCTOyBawLe
CeTKaBbl LWHYP af, iHLWbIX NPbIag.
BbikapbicTOyBaiue TONbKi 3O4bIMHbIS A3Tani, AKis
yBaxoA3sub y KamMnnekT nacrayki.

Pasmsawyainue npoinagy Ha poyHan
LuennaycTonnisar naBepxHi yoaneybiHi af KpblHiL,
Binbraui, usnna i agkpbitara arHio.

KapakTHaa npaua npbiiagbl MardbiMa Ha BbILbIHi
0-2000 meTpay Haz, y3poyHeM Mopa.
YctaHaynisaliue npbiiagy Tak, ka6 goctyn na
ceTkaBawi pa3eTki 6bly cBAGOAHBLIM.
BolkapeicTOyBaliLe npbinagy y mMecuax 3 gobpai
BEHTbIIALbISA.

He napesipraiue npbi6op y3A3€sHHIO MNpamMbixX
COHEYHbIX NPaMSIHEY.

He pasmswyaiiue npoibop y
6niskacLi af CusiHbI | cLeHak Maoni.
He panywuanue cynoTbiky ceTkaBara LiHypa 3
rapaybiMi NaBepxHsMi i BOCTPbIMI KaHTami Mabni.
MNasbsraue nawkoAXaHHS i3ansubli ceTkaBara
LHypa.

3abapaHsieuua 6pauua 3a CeTkaBbl LUHYP i BiNKYy
ceTkasara LUHypa MOKpPbIMi pykami.

He anyckaiiue npbinagy, ceTkasbl LUHYP i BiKy
ceTkaBara LiHypa Y Baay Ui oObis iHLLbIS BaAKaCLL.
Y BbiNaaKy naa3eHHs npbibopa y Bafy, HeaaknagHa
apknoybile Aro ag, cetki. Mpbl raTbiM Hi § AKiM
pase He anyckaihue y Bagy pyki. [Ma nbiTaHHi
haneinwiara BblkapbICTaHHS NpbiGopa 3BspHiLecs ¥
ayTapbli3aBaHbl CAPBICHbI LLBHTP.

He ycTaynsiiue cTapoHHis npagmeTbl Y aaTyiHbl L
namixx gatanami npbinagbl.

Caublle 3a TbiM, kab Kpai aasexbl Lj CTapoHHis
npagmeTbl He naTpanini namik Beykam i koprnycam
npebibopa.

He nakipaviue npeuiagy 6e3 Harnagy, 3aycénpbl
BbIKJIlOYanLe NpbIGop i agknoyalile Aro an ceTki,
Kani Bbl iM He kapbicTaeLecs.

Ka6 nasberHyub Hebsacneki aTpbiMaHHa Tpaymay,
He Haxinanuecs Hazg aaTyniHami BeliicLs napsbl i Hag,
a[KpbITbIM BEYKaM.

pna  cetki  He

HenacpagHai



He pakpaHaliuecs pga Bedka nagvac npausl,
ajkpblBalle BeYka, Hauickalybl Ha knasilly
afKpbILLS BeyKa.

BynsbLe BenbMi acLspOXHbIS, aakpblBaloybl Bevka
MYJbTbIBapPKi.

TpbiMaue Y 4bICUiHI aaTyniHbl BblACUS napbl, y
BbiNaaky 3abpymkBaHHA Ybicuiue ix. He ratyiiue y
MyfbThIBapLbl NPafyKTbl, SKis MOMyLb NpbIBECL Aa
3abiBaHHA Napasora knanaHa.

KatarapblyHa 3abapaHseuua akcnayataubia
npeibopa 6e3 ycTaHoyneHal 4apbl, a Takcama
3abapaHseuua ykawvaub MynbTbiBapky 06e3
npaaykrtay i 6e3 HasyHacLj JactaTkoBai KonbKacLi
BajKacLi y yapbl 4ns npbirataBaHHa npagykray.
3abapaHseuua BblKapbiCTOYBaLb MyNbTbIBAPKY
npbl NawkKoAXaHan cinikoHaBalh npaknagubl Ha
YHYTpaHbIM GOKY Beuka.

Mpbl  nNpbirataBaHHi  nNpaaykTay BbIKOHBaWLE
pakamMeHaaubli, NpbiBeA3€EHbIA Y KHi3e pauanTtay, na
KONbKaCLL Cyxix npafykTay i konbkacui HeabxoaHam
BaaKacL.

He pactaBaiiue yapy nagyac npaubl npbliagsl.

He HakpbliBaiiLe MynbTbIBapKy nag4qac npaupi.
Caublue 3a y3poyHeM nakiHyTain Bagkacui Y vapbl
nagyac rataBaHHsi Ha napsbl.

3abapaHsieuua nepaHociub nNpbilagy nagdac
npaubl. BbikapbiCTOyBariLe py4ky Ansi nepaHoCKi,
nansapagHe aaknaoyblywbl MOpbiiagy ag  CeTki,
BbIHAYLUbI Yapy 3 NpaaykTami i ayuibl €1 acTbilb.
Mapyac npaubl Beyka 4Yapa AJig npbirataBaHHs
npagyktay, a Takcama A3Ttani koprnyca MOLHa
Harpasawouua, He pjartbikaihuecs ga ix, npbl
HeabxopHacLi pacrtaub rapa4yto yapy,
BbIKapbICTOYBANLLE KYXOHHbISI PyKaBiLlbl.

ParynsipHa npaBoA3bLie YbICTKY NpbiGopa.

3 MepkaBaHHAY Osicneki O3Auen He nakipaiue
noniaTblNIEHaBbIA NakeThl, ki BbIkapblCTOYBatoLLA
¥ sikacui ynakoyki, 6e3 Harnsgy.

YBara! He passansviye pa3eusm rynsub 3
noniaTelieHaBbIMi - nakerami Ui naéHKan.
He6scneka yaywia!

He pasBansiiue O3eusaM BblkapbliCTOYBaLb NPbIGop
Y fKacuji Lauki.

JanseHass npbinaga  He  npbi3HadaHa  ons
BblKapbICTAHHA A3eLbMi i NtoA3bMi 3 abMexaBaHbIMi
MarybiMacLsimi, kani Tosnbki acobaii, sikas agkassae
3a ix Oacneky, iM He p[an3eHbl aanaBefHbisl
i 3pasymenbia iM iHCTPykubli npa 6scnedHae
KapbiCTaHHe npbinagam i ThiX HebGAcnekax,
AKiS MOryub Y3Hikaub MNpbl i€ HANPaBifibHbIM
BbIKapbICTaHHi.

[3eui i noasi 3 abmexaeaHbiMi MarybiMacuami
naBiHHbl KapbicTauua npbibopamM Tonbki nNag
HagipaHHeM AapOoChbIX.

3abapaHsieyua BbikapbiCTOyBaub Npbibop na-3a
namsiLLKaHHAMI.

Apknioyarodbl npbiany an anekTpaceTki, Hikoni
He Tysallue 3a CeTkaBbl LUHYp, Ba3bMiLecs 3a
CeTKaBY!IO BifIKy i akypaTHa BbILAMHiLE sie 3 pa3eTki.
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3abapaHsienua  BblKapbiCTOYBaLb  Npbiagy
npbl NaLWKOAXaHHI ceTkaBal Binki Ui ceTkaBara
LWHypa, kani sHa npauye 3 nepabosimi, a Takcama
nacns fe naaseHHsa. He cnpalyiiue camacToiiHa
pamaHTaBaLb npbiagy. MNa ycix nbiTaHHSAX PaMOHTY
3BsipTaliLecs y aytapbi3aBaHbl COPBICHbI LIOHTP.

MPBIJIALA TPBIBHAYAHA TOJIBKI A1 BEbITABOTA
BbIKAPBICTAHHS

NEPAL NEPLWbIM BbIKAPbICTAHHEM

[acTaHble npbinagy 3 ynakoyki, 3Himiue mobbis

Haknenki i ynakoBayHblA MaTIPbIAAbLI,  AKiA
3aMiHaloupb npaupl Npbinagb.

YcTaHaBiue npbinagy Ha o poyHaml, Cyxow,
uennaycrtonnigai  naBepxHi  ypanedblHi  apg

y3[43esiHHA Badbl, Cblpacui i agkpblTara arHio.
Apnernacub fa Hanbni3kix naBepxHsay nasiHHA Obllb
He MeHel 20 cm.

YBara! He pa3amswyaiiye npbinagy 361i3Ky BaHHay,
pakasiH Ui iHWwbIx EMicTacusy 3 Bagoii.

Harartka: Y Bbinanky TpaHcrnapTaBaHHs Ui 3aX0yBaHHs
npbliaaesl npbl nadixaHav Tamnepartypbl HeabxoaHa
BbITPbIMALb S1€ MNPkl nakaéear TaMnepaTypbl He MEHE
/13BIOX raf3iH.

AnkpbliLe Beyka (4), HauicHyYLbl knasiy (5).
3Himiue napaBbl knanaH (8), pasbspbile €ro,
npamMbliie i cTapaHHa npacywbiue (man. 1).
36spbille napaBbl kianaH i ycTaHaeile Aro Ha
MecLa.

BbiMblliLe Yce 3ObIMHbIS A3Tani Makkan ryokain
3 HeunTpanbHbIM MbIMHBIM CPOAKaM, ananacHiue
npaTtoyHai Bafon i npacyLubiLe.

Kopnyc npbinagpl npaTpeliue BilbrOTHAW TKaHiHaW.
Jlaliue npbinagse BolcaxHylib.

MPABUIbl KAPBICTAHHS YAPAM (12)

Mpbinagy i e patani BblkapbiCToyBalue cTpora
na npbi3HaYdHHi. 3abapaHsaella BbIkapblCTOYBaLb
yapy Ana npbirataBaHHsa npagyktay  (12),
yCTaHayniBaloybl i€ Ha HarpaBasibHbis NPbIGOPbI L
BapayHbIsi NaBepPXHi.

He BblkapbicTOyBaiue npbinagy 3 nawikoaxaHam
Yyapai (12).

He 3amsHsiiue yapy (12) iHwal émictacuto.
Caublue 3a TbiM, kab MaBepxHs HarpaBasibHara
anemMeHTa i AHO Yapbl (12) 3aycénbl Obini YbICTbIMI
i cyximi.

He BbikapbicToyBaviLe 4apy (12) y skacui Eémictacui
019 3MeLLBaHHA npaaykTay. Hikoni He 3apabHsaiiue
npaaykTbl HenacpaaHa y Yapbl (12) y nasbaraHHe
naLKOAXaHHSY aHTbINpbirapHara nakpbILUs.

Hikoni He nmakipariue i He 3axoyBarile Y vapbl (12)
AKiA-HeOyA3b CTAPOHHIA NpagMeTsbl.

Mapyac npeirataBaHHa npagykray y 4apbl (12)
3MeluBariLe X TONbKi MacTblkaBbiM anasoHikam
(14) ui nanatkaw (15).
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¢ He BbikapbICTOYBaKiLe MeTaniyHblg NpagMeThl, AKis
MOryub Magpanailb aHTbiNpbirapHae nakpbiuué
yapbl (12).

¢ [pbl npbirataBaHHi CcTpay 3 BblKAPbICTAHHEM
3anpay i cneuplil, agpasy nacns npbirataBaHHs
pakameHayeuLa BbiMbILb Yapy (12).

« [lacna 3akaH49HHS npbiraTaBaHHA npagykTay,
kab nasBerHylb MNawKoAXaHHS aHTbiNpbirapHara
nakpbiLUs, He 3mMsawyanue vapy (12) agpasy nag
XanogHylo Baay, fanue én cnavartky acTbilpb.

e Yapa (12) He npbiI3HayaHa Ang Mbluua y
nocypambiiiHai MaLlubiHe.

Hacrtpoiika 6ary4yara yacy

« [Mapgknioyblue ceTkaBbl LWHYP Aa pasgbima (9),
ycTayLe Bifiky LUHypa Y pas3eTky.

¢ HauicHiue i yTpbiMniBaliue kHonky (22) «Maa3iHbl»
Ui (19) «XBiniHbl», cBeAYaHHi Ha Apicnnei Gyaylb
Mmipraub.

* YcraHasiue 6ryybl Hac, AakpaHaubiCa Aa KHonak
(22) «MapgiHbl» Ui (19) «XBiniHbI».

* [Ins 3axaBaHHS HACTPOeK AakpaHilecs Aa KHomak
(17) «CtapT» Wi navakarue 10 cekyHa.

« [Ana nparnsgy OGarydara  4acy HauicHiue i
yTpbiMniBariue kHonky (22) «MapsiHb» ui (19)
«XBiniHbI».

KHONKI NAH3J11 KIPABAHHSA (2)

KHonka (17) «CtapTt»

BblkapbiCTOYBaliLe KHOMKY AN 3anycky nparpambl i
3axaBaHHs HacTpoek Bsaryyara yacy.

MPArPAMbI NMPbIFATABAHHS

KHonka (18) «MeHio»

Hauickaiue kHonky (18) ans Bbibapy ayTtamartbiuHamn
nparpambl nNpbiraTaBaHHs.

KHonki (19) «XBiniHbi» i (22) «Fap3iHb
BrlkapbiCTOYBalLEe KHOMKi ANt HACTPOIiKi 6aryyara yacy
i Nnpausarnacyj npbirataBaHHs.

KHonka (20) «Xne6»

BoikapbicToyBariue kHomnky (20) ans xyTkara nepaxoay
Oa nparpambl «<Xne6».

Knonka (21) «Yac»

BbikapbicTOyBaliLe KHOMKy (21) ans nepaxony y paxbim
HACTPOMKi Yacy npbiraTaBaHHs.

KHonka (23) «MynbTbinoBap»

Mparpama «MynbTbinOBap» [AasBanse camMacTohHa
yCTaHaBiLpb TaMMepaTypy i npausarnacLb npbirataBaHHS.
BeikapbicTOyBariLe kHOMKY (23) ans xyTkara nepaxoay
[a panseHai nparpambl.

KHonka (24) «Taimep»

BbikapbicTOyBaliLe KHOMKy (24) ons ycTaHoyki yacy, aa
AKora npbirataBaHHe Oya3e 3aBepLuaHa.

KHonka (25) «Cmak»

BeikapbicTOyBariLe KHOMKY (25) ans xyTkara nepaxoay
na nparpambl «Peic» i BbiGapy nagnparpambi: Ainki,
Oypbl, pacchinicTbl pbIC.

KHonka (26) «MaprpeimaHHe TamnepaTypsi t°/
Cron»

BblkapbicTOyBanLe KkHOMKy (26) 4ans  ckigBaHHA
HaCTPOEeK, BbIK/IIOYOHHS MpbIraTaBaHHA, a Takcama
VKMOYIHHA/BBIKJTIIOYOHHS  PIaXbIMy  NaaTpbIMaHHSA
TamMnepartypbl.

# Mparpama Yac npbirataBaHHs ApxnanseHbl cTapT MaprpbiMaHHe
TaMneparypbl

1 PbiC 15-45 xBiniH pactyrnHa pactyrnHa

2 Xanansew, 2-8 raasiHbl pactynHa pactynHa

3 Kawa 20 xBiniH —1 rapsiHa 10 xBiniH pacTynHa nacrynHa

4 Ha napsl 20 xBiniH —2 ranziybl 30 xBiniH [acTynHa [actynHa

5 Tywblub 30 xBiniH —3 raasiHbl pacTynHa [acrtyrnHa

6 3anskaHka 30 xBiniH —2 ransiHbl pactynHa [acrtyrnHa

7 Cyn 1-4 rapg3iH facTtynHa pacrtynHa

8 BapaHHe 20 xBiNniH — 4 ran3iHbl [acTyrnHa [acTyrnHa

9 Bapebiup 10 xBiniH — 2 rag3iHbl pacTynHa [acrtyrnHa

10 Erypt 6 -10 ran3iH HAMa HAMa

1 Bbineyka 40 xBiniH —2 raa3iHbl HAMA [actynHa

12 MapcmaxsaHHe 5 xBiniH —1ragsiHa HAMa HAMa

13 Xne6 30 xBiniH —3 raasiHbl HAMa HAMa

14 MynbTbinoBap 1 xBiniHa -24 raa3iHbl pacTtynHa pacrtynHa




Hararka:

* Y paxbime «Bbineyka» He agkpbiBavile Bedka Aa
3akaHYdHHSI MPaLaCy NpbiraTaBaHHs!.

*« Kab6 nasberHyub nagrapaHHs npagykta nacnas
3aBsIPLISBHHS  nparpamsl  «Bbinevka», aaMsHilue
¢GyHKLbIIO naaTpbIMaHHs TamMneparypel,
AakpaHyyLubicst 4a KHorki (26) «Ctor».

* Y paxbive «[lagcmaxsaHHe» npauye na aHasnaorii
3 naiTor i kapeicTayy HeabxoAHa cadybilb 3a
raroBacul npaayktay camacToriHa, a Takcama
agknawoyaub npbiagy, kKani npagyktel  6yaylb
raToBbisi.

« He BbikapbicTOYBaLE PIXbIM NaATPbIMAHHS
TOMMeparypbl  A/s  pasarpaBaHHs  XaJoA4HbIX
npaaykray.

e Pauantel cTpay rnsa3iue y KHi3e pauyantay
(yBaxoa3iub y KamniekT nacrtayki). Yce
PayanThI Hocsub pakaMeHgaubliiHbI
xapakTap, 60 natpabaBaHbisg Ans pauanTay
ab6’émbl i cyaaHOCIiHbI iHrp3AbleHTay MOorylb
Bap’ipaBauuya y 3anexHacui ag parisHanbHai
cneubiiki npagykTay i BbilbIHi Haf y3pPOyHeM
Mopa.

BbIKAPbICTAHHE MVYJ1bTbIBAPKI
— 3wmsicuiue HeabxoaHbIs iHrP3ApIEHTHI ¥ yapy (12).
Harartka: Caubiue 3a TeiM, Kab iHrpP3AbleHTsb! | BaakacLi
He repaBbillai Y3poyHIO MakciMasibHav an3Haki «8».
An3Haka MakciMymy A7 PO3HbIX Kall (akpamsi pbicy)
- «6», aa3Haka MakcimasbHara Y3pOoyHs AJis1 acTaTHIX
npaquTayl Bagkacusy - «8».
Kani Bbl ratyeue npafykTel Ha napsbl, Haniue Bagy
¥ yapy (12) Tak, kab kina4yaa Baga He gakpaHanacs
nHa natka (13). Ycranasiue natok (13) 3 npagykrami

V yapy (12).
— YcranaBiue 4Yapy (12) y npauoyHylo Kamepy
npoinagbl. [MepakaHalhiuecs, wTo 4Yapa (12)

ycTaHoyneHa 6e3 nepakocay i WwyblibHa aaTbikaeuua
[a NnaBepxHi HarpaeasnbHara anemeHTa (10).

Hararka:

*« He BbikapbicTOyBaviue 4Yapy (12) gns mbiyus
Kpyrn i pa3ki npagyktay, rata Moxa naLikoa3ilub
aHTBINPbIrapHae nakpbILLé.

* [lepaan BbikapbiCTAHHEM BbITPbILE BOHKaBYIO
naBepxHio i HO Yapsbl ( 12) Hacyxa. lNepakaHariyecs,
LUTO Y npaLoyHar kamepsl | Ha gHe Yapsbl ( 12) Hama
CTapOHHIX npaameTay, 3abpyaxsBaHHsy i Bibradi.

* Y cepaasiHe HarpaBanbHara anemeHta (10)
3Haxoasiuua aatybik Tamnepatypbl (11). Caybiye
3a TbiM, kab pyx aatybika ( 11) He 6bly abMmexaBaHbl.

— WybinbHa 3ayblHiLe Beyka (4).

— [Mapknioybile ceTkaBbl WHyp Aa pasgbima (9),
a BifKy ceTkaBara LwHypa Yycrayue Yy paseTky,
3arapsbiuLa gbicnnen (3) i pasgacua rykasbl cirHan.
Mpbinaga ratosa ga npawbl.

AbsipbILLe Nparpamy npbirataBaHHs:

a) ayTamartblyHbig Nparpamsl (akpams «Pbic»)

AbGsipbiLle Mparpamy aytamartblyHara npbiraTaBaHHs,

[akpaHatoybics kHonki (18) «MEHHKO».

6) nparpama «Pbic»
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AbsipbiLle nparpamy «Pbic», [akpaHaloubiCs KHOMKI
(25) «Cmak». MacnagoyHa fakpaHaloyblcs KHOMKI (25)
«Cmak», absipbliLe xajaHylo nagnparpamy: finki, 6ypbl
LLi paccbInicTbl pbIC.

B) nparpama «MynbTbinoBap»

Onqa BbiGapy nparpambl «MynbTeinoBap» AakpaHiuecs aa

KHOMKi (23) «MynbTbinoBap» i HACTPOWLLE TaMMepaTypy

KHoMKami (22) «[fandiHbl» i (19) «XBiniHbI».

r) Mparpama «Xne6»

JakpaHiuecs ga kHonki (20) ona xyTkara nepaxogy na

nparpambl.

— [JHakpaHiuecss pa kHonki (21) «Yac», a 3artbim
yCTaHaBiLe XafaHbl 4ac npbirataBaHHA KHoOMKami
(22) «MapgiHbl» i (19) «XBiNiHbI».

— HacTponue doyHKUbIlD aaknagseHara crapTy
(pactynHa ona Hekatopbix nparpam. . «Mparpambl
npbirataBaHHs»). Jakpadiuecs na KHonki (24)
«Tanmep», 3aTbiM KHOMkami (22) «Maa3iHbl» i (19)
«XBiniHbl» YCTaHaBiLe Yac, na skora npbiratTaBaHHe
naeiHHa Oblup 3aBepluaHa. lMpanycuiue naa3eHbl
KPOK, Kani >apaeue nayaub npbiratTaBaHHe
HeaaknagHa.

— [Ana navaTtky npbirataBaHHsA AakpaHilecs Aa KHOMKi
(17) «Crapt».

— [TykaBbl cirHan naBepamiub npa 3aBsPLUIHHE
npbiraTaBaHHs.

— Y BbI3HA4aHbIX Mparpamax npbinaga ayramarbiyHa
nepaxoAgiLb y PaXbIM NaATPbIMaHHS TaMMepaTypbl
(rn. «lMparpambl npbirataBaHHa»), Ha Abicnnei
(3) sarapbiuua 3Hak «[MagTpbiMaHHe t°» i Gynse
a[NoCcTpoyBaLiLa Yac npawbl npbiags! Y Aaa3eHbimM
paxebiMe. [1na agMeHbl NaaTpbIMaHHA TaMnepaTypbl
[akpaHiuecst ga kHorki (26) «Cton».

— Bbl MoOXxaue npbiMycoBa nepaBecui npbliagy
3 PaXbIMy YakaHHS Y pP3axXbIM NaaTPbIMaHHS
TaMNepaTypbl, AakpaHyywbiCa aa KHomnki (26)
«MNaaTpbiMaHHe t°». Ing agmeHbl faa3eHan QyHKLbli
[akpaHiuecst na kHonki (26) naytopHa.

Hararka:

e Hsarneassysl Ha Toe, LUTO npbliaga naarpbiMiisae
Tomneparypy ratosarvi ctpasbl Aa 24 raasid, He
pakameHayeLa nakiaawb rnpblrataBaHbisi MPagyKTbl
Hagoyra y Yapbl, 60 rata mMoxa cTalb MpblYybiHai
MCyTbl IPaAYKTay.

« He BbikapbiCTOYBaLE pPIXbIM NaATPbIMAHHS
TOMMepaTypsbl A/151 pasarpaBaHHs NpaaykTay.

YBara!

¢ He nakigaiiue npbinagy 6e3 Harnsay nag4Yac
npeirataBaHHsi i Yy paXbiMe nagTpbiIMaHHS
TaMneparypsbl.

¢ Kab nas6erHyus anékay, 6yA3bLie acLsiPOXHbiIsl,
agkpbiBaloybl Beyka (4), He Haxinsvyecs Hapn
aaTtyniHaii (7) nag4ac npaubl, He pa3msLuYyaiye
aAKpbITbI Yy4acTKi uena Hag Yapavi (12)!

e [lpbl nepLwbiM BbIKAPbICTAHHI MYJIbTbIBaPKi
Mar4ybiMa 3’siy/lIeHHe CTapoOHHsiIra naxy apg
HarpaBasibHara afieMeHTa, rata ganywyasabHa.

e Caublye 3a raroBaculo npagykTay nag4yac
npbsirataBaHHs, npsi HeabGxogHacuyi
namewBaiiye  nNpaaykTbl  M1acTbiKaBbIM
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ananoHikam (14) ui nanarkavi (15). He
BbIKapbICTOYBaliLle MeTasivyHbis npaaMeTbl,
AKia Moryuyb nagpanaub aHTbiNpbirapHae
nakpbiLyé€ Yyapbl (12).

Boiksto4bILIe NPbIIaay, BbIHAYLLILI CETKABYIO BifIKy 3
paseTki, i Janue € uankam acTbilb.

MPArPAMA «EFYPT»

Haniue y wknsHayki (27) 3akBacky i manako y
npanopubli 1:10.

Haratka: Y skacui 3akBacki BblkapbiCTOYBaliLe
HaTypasibHbl ErypT 6e3 aanatkay i papbaBasibHikay
3 MIHIMasIbHbIM TOPMIHaM 3axoyBaHHs. Takcama
3akBacKy MOXHa npbirataBalb CamacToviHa
ca cneubisiibHak  6akTIpbIsS/IbHAK  3aKkBacCKi
(HabbiBavie y antaubl Ui kpamax 3aaposara
cinkaBaHHsl), y agnaBeaHacli 3 iHCTPYKUbISIA, sikasi
a sie rnpblknaasexa.

MapHoc (28) yctaHaBiue y uwapy (12), y se -
LIKNSIHAYKi ans érpyTa.

YctaHaBiue 4apy (12) y npauoyHyio kamepy,
abspbiue nparpamy «EFYPT» i ycrtaHasiue 4ac
npbirataBaHHs (M. «BblkapblCTaHHE MYNbTbIBAPKI»).
YBara! lNagyac npaubl npbinagy Henbra
nepacoyBaub.

LLiknsiHayki 3 ratoBbiM Eryptam 3ayblHile Beykami
(29) i amscujue ¥ xanandinbHik Ha Hekanbki raasiH,
Kab MpbINbIHiLbL POCT 6AKT3PbIN.

Y ratoBbl HaTypanbHbl Erypt Bbl moxaue papaub
cajaBiHy, BapaHHe, MES,

CTKAl Aornana

BbiusrHiue Binky ceTkasara LWHypa 3 pa3eTki i fanue
npbinaase acTbilb.

Mpatpbiue kopnyc (1) i Beyka (4) 3nérky BinbroTHam
TKaHiHal, Nacnsa 4yaro BbITPbILE Hacyxa.

3HiMiLe axoyHbl akpaH Bevka (4), HauiCHYYLWbl Ha
K/aBilWy Ha YHyTpaHblM GOKy (Man. 2), npambliue
9KpaH Uénnain Bagoil 3 HeuTpasbHbIM MblHbIM
cpojkaM i cTapaHHa npacyLubile. Yctayue HiXHIO
4aCcTKy 9KpaHa y nadbl Beyka i HaLiCHiLLe Ha BEPXHIOIO
4acTKy Aa NCTpbIyKi dikcaTapa.

3HiMiue napaBbl knanaH (8), pasbspbile ro,
npambliiue i ctapaHHa npacywbiue (man. 1).
36sipbiLle nNapasbl kfianaH i ycTaHasile Aro Ha
mMecua.

Yce 30bIMHbIS O3Tani BbiMblfiLe MsIKKan rybkai
3 HeunTpanbHblM MbIMHBIM CPOAKaM, ananacHiue
npartoyHan Bagon.
3abapaHseuua  3MswWwYalb
NOCyAaMbIiHYIO MaLUbIHY.
MpaTpbile naBepxHO HarpaBanbHara a3nemeHTa
(TonbKi ¥ acTelywbiM CTaHe), Hi § AkiM pase He
panyckarue TpanieHHs Bagpl YHYTp kopnyca.

He anyckaliue kopnyc, CeTkaBbl LWHYp i BifKy
ceTkaBara LHypa Y Baay Ui MoObis iHLLbIS BaAKaCLL.
He BblkapbicTOyBaliLe pnns u4biCTKi  npbibopa
i akcacyapay abpasiyHbia i arpaciyHbig MbIViHbIA
P3YbIBbI.

Ybl

dapy (12) vy
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3AXOYBAHHE

ApkniodbiLe npbiagy i 3pabile sie YbICTKy.
3axoyBariLe npbinagy y CyxiM, npaxanofHbiM,
HefacTyrnHbIM A1 A3siLeli Mecupbl.

KAMMNNEKTALbIA
MynbTeiBapka - 1wt
Yapa - 1wt

LLiknanauxi ons érypra 3 Beykami - 5 wr.
MapHoc ons wknaHayvak - 1 wr.

JNaTok 4N rataBaHHsa Ha napbl - 1 WT.
AnanoHik - 1 wt.

Nanatka - 1 wT.

MepHas wknaHadka - 1 wr.

IHCTPYKUbIA - 1 WT.

TOXHIYHbIF XAPAKTAPbICTbIKI
HanpyxaHHe cinkaBaHHs: 220 B ~50 Iy,
MakcimanbHas cnaxbiBaHas maryTHacLb: 860 BT
AG’éM yapbl: 4 n

BbiTBOpPLA nakigae 3a cabovi npasa 3MsIHsILb
XapakTapbICTbIKi Mpbi6opa 6e3 nanspagHsara
anaBsiLLIY9HHS.

TapmiH cnyx6bi npbi6opa - 3 ragsl.

FapaHTbig

MappabsisHae  anicaHHe  yMOY  rapaHTbliiHara
abcnyroyBaHHs MOryT bl aTpbiMaHbl y Taro Abliepa,
y sakora Obina HabbiTa TaxHika. [Mpbl 3Bapoue 3a
rapaHTbIiHbIM abcnyroyBaHHem abaBa3koBa MaBiHHA
ObiLb Npas’ayneHa Kkynyas anb0o KBiTaHubIs ab annaue.

q3

JlanseHsbl Boipab agnassaae
narpabaBaHHsM EMC, sikisi Bbika3aHbl

Y abipakTbiBe EC 89/336/EEC, i
nanaxaHHsSIM 3aKoHa ab MpbITPbIMAIBAHHI
HanpyxaHHs (2006/95/EC)



O’ZBEKCHA

Ko’p xil taom pishirgich
Ko’p xil taom pishirgich ovgat pishirish mo’ljallangan.

Ma’lumot uchun:

Qo’llanmadagi rasmlarning hammasi fagat ko'rsatib tus-
huntirish uchun berilgan. Ular xarid qilingan jihozdan bir
oz farq qilishi mumkin.

QISMLARI
1. Korpus
2. lIshlatish paneli

3. Displey

4. Qopqgoq

5. Qopgogni ochadigan tugma
6. Ko'tarish dastagi
7. Bug’ chigadigan o’rni

8. Bug’ klapani

9. Elektr shnur ulanadigan o’'rni

. Qizitgich

. Harorat ko’rsatgichi

. Idish

. Bug'da pishirishga ishlatiladigan lappak

. Cho’'mich

. Kaftgir

O’Ichov idishi

Displey va ishlatish paneli

17. Chiroq qo’yilgan «Boshlash» tugmasi

18. «Menyu» tugmasi

19. «Daqgiga» tugmasi

20. «Non» tugmasi

21. «Vagt» tugmasi

22. «Soat» tugmasi

23. «Ko'p xil pishirgich oshpaz» tugmasi

24. Chiroq qo’yilgan «Taymer» tugmasi

25. «Ta’b» tugmasi

26. Chiroq go’yilgan «Issiq saglash t°/To’xtatish» tugmasi
Qo’shimcha gismlari

27.Yogurt bardoglari

28. Qopgoglar

29. Patnis

— Qo’shimcha himoya bo’lishi uchun jihoz quvvat
oladigan elektr manbaiga nominal ishlab ketadigan
tok kuchi 30 mA dan oshmaydigan himoya o’chirish
moslamasini (HO’M) o’rnatish to’g’ri bo’ladi, HO’Mni
o’rnatish uchun mutaxassisni chagiring.

EHTIYOT CHORALARI

Elektr jihozini ishlatishdan oldin go’llanmasini diggat bilan

o'gib chiging, keyinchalik kerak bo’lganda o’qib bilish

uchun saglab olib gqo’ying.

Jihozni fagat magsadiga muvofiq, qoidasida aytilgandek

ishlating. Jihoz noto’g’ri ishlatilsa buzilishi, foydalanuvchi

yoki uning mulkiga zarar qilishi mumkin.

« Jihozni ishlatishdan oldin elektr shnurini, jihoz
korpusidagi elektr shnuri ulanadigan o’rnini diggat
bilan qarab, biror joyi shikastlanmaganini tekshirib
ko’ring. Elektr shnuri yoki elektr shnuri ulanadigan
o’ri shikastlangan jihozni ishlatmang.
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Ishlatishdan oldin elektr manbaidagi tok kuchi jihoz
ishlaydigan tok kuchiga to’'g’ri kelishini tekshirib
ko’ring.

Elektr shnuriga Yevropa standartidagi vilka
biriktirilgan, uni yerga ishonchli tutashgan rozetkaga
ulang.

Jihozni elektrga ulaganda o’tkazgich ishlatmang.
Elektr shnuri jihoz korpusidagi ulanadigan o’rni bilan
rozetkaga zich birikkan bo’lishi kerak.

Fagat jihozning o’ziga qo’shib beriladigan elektr
shnurini ishlating, boshqga jihozlar elektr shnurini
ishlatmang.

Fagat jihozning o’ziga qo’shib beriladigan olinadigan
gismlarni ishlating.

Jihozni tekis, issigga chidamli, suvdan, is-
siqg chigaradigan manbaalardan va ochiq olovdan
nariroqga go'ying.

Jihoz fagat dengiz sathidan 0-2000 metr baland
joyda to’g’ri ishlashi mumkin.

Jihozni rozetkaga qo’l uzatish oson bo’ladigan joyga
qo’ying.

Jihozni havo yaxshi aylanadigan joyda ishlating.
Jihozga quyosh nuri tushmasligi kerak.

Jihozni devorga, mebelga yaqin gqo’'ymang.

Elektr shnuri issiq yuzalarga, mebel o’tkir girrasiga
tegmasin. Elektr shnur izolyatsiyasini shikastlantirib

go’ymang.
Elektr shnuri  bilan elektr vilkasini xo’l qo’l bilan
ushlab ta’qgiglanadi.

Jihozni, elektr shnurini va elektr vilkasini suvga yoki
boshqga suyuglikka solmang.

Jihoz suvga tushib ketsa uni tez elektrdan ajratib
go’ying. Jihoz suvga tushib ketganda suvga aslo
qo’l tekkizmang. Jihozni ishlatish mumkinligini bilish
uchun vakolatli xizmat markaziga olib boring.
Jihozning ochiq joylariga, gismlari o’rtasiga yot jism
kiritmang.

Jihoz korpusi bilan qopgog’i orasiga kiyim cheti yoki
biror buyum kirib qolmasligiga garab turing.

Jihozni garovsiz qoldirmang, ishlatiimayotgan bo’lsa
jihozni albatta o’chirib, elektrdan ajratib qo’ying.
Jarohat olmaslik uchun bug’ chigadigan joylariga,
ochilgan qopqog’i ustiga engashmang.

Jihoz ishlayotganda qopqog’iga qo’l tekkizmang,
tugmasini bosib jihoz qopgog’ini oching.

Ko’p xil taom pishirgich gopgog’ini ochganda juda
ehtiyot bo’ling.

Bug’ chigadigan o'rinlarini toza tuting, kirlangan
bo’lsa tozalab qo’ying. Ko’p xil taom pishirgichda
bug’ klapanini to’ldirib qo’yishi mumkin bo’lgan ovgat
pishirmang.

Idishi qo’yilmagan jihozni ishlatish qgatiiyan
ta’giglanadi, shuningdek, ovqgat pishadigan idishiga
masalliq solinmagan, suyuqglik yetarli quyilmagan
ko’p xil taom pishirgichni ishlatish ham ta’qiglanadi.
Qopqgoq ostidagi silikon zichlagichi shikastlangan
ko’p xil taom pishirgichni ishlatish ta’giglanadi.
Ovgat pishirganda reseptlar kitobidagi qurug masalliq
bilan suyuglik miqdori hagidagi tavsiyalarga amal qi-
ling.



O’°’ZBEKCHA

« Jihoz ishlayotganda idishini olmang.

« Ko'p xil taom pishirgich ishlayotganda ustini yopib
go’'ymang.

« Ovqgat bug’da pishayotgan bo’lsa idishida gancha suv
golganiga qarab turing.

« Ishlayotgan jihozni joyidan ilish ta’giglanadi.. Jihozni
oldin elektrdan ajratib oling, masalliq solingan idishini
chigarib oling va jihoz sovushini kutib turing, so’ng
dastagidan ushlab joyidan oling.

« Jihoz ishlayotganda qopqog’i, ovqgat pishiriladigan
idishi va korpusidagi gismlari qizib ketadi, ularga qo’l
tekkizmang, issiq idishini olish kerak bo’lsa oshxona
qo’lqopi ishlating.

« Jihozni vaqtida tozalab turing.

« Bolalarni ehtiyot qilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni garovsiz qoldirmang.

* Diqqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga
ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat bermang.
Bo’g’ilish xavfi bor!

« Bolalar jihozni o’yinchoq gilib o’ynashlariga ruxsat
bermang.

« Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar ularga
jihozni xavfsiz ishlatish qoidalarini to’g’ri va tushunarli
qilib o’rgatishmagan va noto’g’ri ishlatilganda ganday
xavf bo’lishi mumkinligini tushuntirishmagan bo’lishsa
jihoz bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
ishlatishiga mo’ljallanmagan.

« Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlar faqat
kattalar garab turgandagina jihozni ishlatishlari kerak.

« Jihozni xonadan tashqarida ishlatish ta’giglanadi.

« Jihozni elektrdan ajratganda elektr shnuridan ushlab
tormang, elektr vilkasidan ushlab, sekin rozetkadan
chiqgarib oling.

« Elektr vilkasi, elektr shnuri shikastlangan, ishlab-
ishlamayotgan, tushib ketgan jihozni ishlatish
ta'giglanadi. Jihozni o’zingiz ta’mirlashga harakat
gilmang. Ta’'mirlatish uchun vakolatli xizmat
markaziga olib boring.

JIHOZFAQATUYDAISHLATISHGAMO’LJALLANGAN

BIRINCHI MARTA ISHLATISHDAN OLDIN

— Jihozni qutisidan oling, ishlashiga xalaqit beradigan
yelimlangan yorliglari, o’rashga ishlatilgan ashyolarni
olib tashlang.

— Jihozni tekis, quruq, issiqqa chidamli, suv, zax va
ochig olov tegmaydigan joyga qo’ying. Yaginidagi
yuzalar bilan jihoz o’rtasida kamida 20 cm ochiq joy
bo’lishi kerak.

Diqqat! Jihozni vanna, qo’l yuvgich yoki suv solingan

boshqa idishlar yaqiniga qo’ymang.

Eslatma: Jihoz sovuqda olib kelingan yoki turgan bo’lsa

ishlatishdan oldin kamida ikki soat xona haroratida turishi

kerak.

— Tugmasini (5) bosib qopgog’ini (4) oching.

— Bug’ klapanini (8) oling, ochib yuving, yaxshilab qu-
riting (1-rasm). Bug’ klapanini yig'ib, joyiga go’ying.

— Olinadigan qgismlarining hammasini mo”tadil yuvish
vositasida yuving, oqgib turgan suvda chaying va qu-
ritib oling.

— Jihoz korpusini nam mato bilan arting. Jihozni quri-
tib oling.

Idishini (12) ishlatish qoidalari

» Jihoz bilan uning gismlari fagat nimaga mo’ljallangan
bo’lsa, shunga ishlatilishi kerak. Ovqat pishadigan
idishini (12) qiziydigan jihozlarga, ovqat pishiriladigan
sahnlarga qo'yib ishlatish ta’giglanadi.

« Idishi (12) shikastlagan jihozni ishlatmang.

« Idishining (12) o’rniga boshga idish ishlatmang.

* Qizitgich yuzasi bilan idishining (12) osti doim toza
va quruq bo’lishiga garab turing.

» Idishni (12) masalliq aralashtirishga ishlatmang.
Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi uchun
hech gachon masalligni idishning (12) o’zida
maydalamang.

* Hech qachon idishga (12) biror buyum solib
go’ymang, uni biror buyum saglashga ishlatmang.

* Ovqgat pishirayotganda idishdgi (12) ovqatni
fagat plastik cho’mich (14) yoki kaftgir (15) bilan
aralashtiring.

» Idishning (12) kuydirmaydigan qoplamasini tirnashi
mumkinligi uchun metall asbob ishlatmang.

» Ovqgat ziravor va maza beruvchi solib pishirilgan
bo’lsa ovqat olinishi bilan idishini (12) yuvib qo’yish
kerak.

* Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi uchun
pishgan ovqat olinishi bilan idishinga(12) sovuq suv
tekkizmang, oldin sovushini kutib turing.

* Idish (12) idish yuvadigan mashinada yuvishga
mo’ljallanmagan.

Soatni to’g’rilash

» Elektr shnurini ulanadigan o’rniga (9) kiritib qo’ying,
shnur vilkasini rozetkaga ulang.

*  «Soat» (22) yoki «Daqgiga» tugmasini (19) bosib
ushlab turing, displeydagi ragamlar o’chib-yona
boshlaydi.

* «Soat» (22) yoki «Daqgiga» tugmasiga (19) barmoq
tekkizib soatni to’g’rilab go’ying.

» Soat to’g’rilanishini saglab qo’yish uchun «Boshlash»
tugmasini (17) bosing. Yoki 10 sekund kutib turing.

* Vagtni bilish uchun «Soat» (22) yoki «Dagiga»
tugmasini (19) bosib ushlab turing.

ISHLATISH panelidagi (2) tugmalar

«Boshlash» tugmasi (17)

Bu tugma dasturni ishlatish va soat to’g’rilanishini saglab
qo’yishga ishlatiladi.

«Menyu» tugmasi (18)

Bu tugma (18) o’zi pishiradigan dasturni tanlashga
ishlatiladi.

«Dagiqa» (19) va «Soat» (22) tugmasi

Bu tugmalar soatni to’g’rilashga va ovgat pishadigan
vagqtni belgilab qo’yishga ishlatiladi.

«Non» tugmasi (20)



Bu tugma (20) «Non» dasturiga tez otish uchun
ishlatiladi.

«Vaqt» tugmasi (21)

Bu tugma (21) ovqat pishiriladigan vaqtni to’g’rilashga
o'tish uchun ishlatiladi.

«Ko’p xil pishirgich oshpaz» tugmasi (23)

«Ko’p xil pishirgich oshpaz» dasturida ovgat pishadigan
harorat bilan vaqgt qo’lda to’g’rilab qo’yiladi. Bu tugmani
(23) bosib tez shu dasturga o’tsangiz bo’ladi.

«Taymer» tugmasi (24)

O’ZBEKCHA

Bu tugma (24) ovgat pishishi tugaydigan vaqtni belgilab
go’yishga ishlatiladi.

«Ta’b» tugmasi (25)

Bu tugma (25) «Guruch» dasturiga tez o’tib uning
ichidagi dasturlarni tanlashga ishlatiladi: yumshoq,
go’ng’ir, donador guruch

«Issiq saqlash t°/To’xtatish» tugmasi (26)

Bu tugmani (26) bosib to’g'rilashlarni bekor gilish, ovqat
pishirishni to’xtatish, issiq saglash usulida ishlashni
ishlatish/o’chirish mumkin.

OVQAT PISHIRISH DASTURLARI

# Dastur Pishish vaqti Keyinga surish Issiq saglash

1 Guruch 15-45 dagiqa mumkin mumkin

2 Xolodes 2-8 soat mumkin mumkin

3 Yorma 20 dagiga —1 soat 10 mumkin mumkin
daqiga

4 Bug’da pishirish 20 dagiga —2 soat 30 mumkin mumkin
dagiga

5 Dimlash 30 dagiga —3 soat mumkin mumkin

6 Qizitib pishirish 30 dagiqa —2 soat mumkin mumkin

7 Sho’rva 1-4 soat mumkin mumkin

8 Murabbo 20 daqgiga — 4 soat mumkin mumkin

9 Qaynatish 10 dagiga — 2 soat mumkin mumkin

10 Yogurt 6 —10 soat yo'q yo'q

1 Pishiriq 40 daqgiga -2 soat yo'q mumkin

12 Qovurish 5 daqiga —1 soat yo'q yo'q

13 Non 30 daqgiga —3 soat yo'q yo'q

14 Ko’p xil pishirgich oshpaz | 1 dagiga -24 soat mumkin mumkin

Eslatma:

*  «Pishirig» dasturida pishiriq pishguncha jihoz qopqog’ini ochmang.

» Ovqat kuyib golmasligi uchun «Pishirig» dasturining ishi tugashi bilan «To’xtatish» tugmasiga (26) barmoq tekkizib
issiq saqlash usulida ishlashini o’chirib qo’yish kerak.

*  «Qovurish» usuli plitaga o’xshab ishlaydi, shuning uchun foydalanuvchi ovqat pishishiga o’zi qarab turishi, ovqat
pishgandan keyin jihozni 0’zi o’chirishi kerak.

» Issiq saqlash usulini ovqat isitishga ishlatmang.

e Ovgqat reseptlari reseptlar kitobida yozilgan (jihozga qo’shib beriladi). Hamma reseptlar faqat tavsiya qilib
berilgan, sababi masalliq miqdori bilan nisbati hududning o’ziga xosligi va dengiz sathidan balandligiga
qarab boshqacha bo’lishi mumkin.

KO’P XIL TAOM PISHIRGICHNI ISHLATISH

— Masalligni idishga (12) soling.

Eslatma: Masalliq bilan suyuqlik ko’p ekanini bildiradigan «8» belgisidan oshib ketmasligiga qarab turing. Yormalar

uchun (guruchdan tashqari) ko’p belgisi «6» bo’ladi, boshqga masalliq bilan suyuqlik uchun esa ko’p belgisi «8»

hisoblanadi.

— Agar ovgat bug’da pishadigan bo’lsa idishga (12) suvni gaynaganda lappak (13) ostiga tegmaydigan qilib quyish
kerak. Masalliq solingan lappakni (13) idish (12) ichiga qo’ying.

— Idishni (12) jihoz ish bo’lImasiga qo’ying. Idish (12) giyshaymasdan, qgizitgich (10) yuzasiga zich tegib turishi kerak.

Eslatma:

» Idishni (12) donli masalligni yuvishga, masalliq to’g’rashga ishlatmang, kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanishi
mumkin.

» Ishlatishdan oldin idish (12) sirti bilan ostini quriguncha artib oling. Ish bo’lmasi bilan idish (12) ostida biror yot
Jism, kir, suv bo’lmasligi kerak.

« Qizitgich (10) o’rtasiga harorat ko’rsatgichi (11) qo’yilgan. Ko'rsatgich (11) harakati cheklanib qolmasligiga qarab
turing.
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Qopgog'ini (4) zich yoping.

Elektr shnurini ulanadigan o’rniga (9), elektr vilkasini
esa rozetkaga ulang, displey (3) yorishadi, ovoz
eshitiladi. Jihoz ishlatishga tayyor bo’ldi.

Ovgat pishadigan dasturni tanlang.

a) o’zi pishiradigan dasturlar («Guruch» dan
tashqari)

«MENYU» tugmasiga (18) barmoq
pishiradigan dasturlardan bittasini tanlang.
b) «Guruch» dasturi

«Ta’b» tugmasiga (25) barmoq tekkizib «Guruch»
dasturini tanlang. «Ta’b» tugmasiga (25) ketma-ket
barmoq tekkizib ichki dasturlardan bittasini tanlang:
yumshoq, qo’ng’ir, donador guruch.

c) «Ko’p xil pishirgich oshpaz» dasturi

«Ko’p xil pishirgich oshpaz» dasturini tanlash uchun
«Ko’p xil pishirgich oshpaz» tugmasiga (23) barmoq
tekkizing, «Soat» (22) va «Dagiga» tugmalari (19) bilan
haroratni belgilab qo’ying.

d) «Non» dasturi

Dasturga tez o'tish uchun shu tugmaga (20) barmoq
tekkizing.

«Vaqgt» tugmasiga (21) barmoq tekkizing, so’'ng
«Soat» (22) va «Daqgiga» tugmalari (19) bilan
pishadigan vagtini belgilab qo’ying.

Pishish boshlanadigan vaqt keyinga surilishini
to'g'rilab qo’ying (ba’zi dasturlarda ishlatsa bo’ladi.
«Pishirish dasturlari» bo’limiga garang). «Taymer»
tugmasiga (24) barmoq tekkizing, so’ng «Soat» (22)
va «Daqgiga» tugmalari (19) bilan ovqat pishadigan
vaqtni belgilab qo’ying. Agar ovgat pishirishni hozir
boshlamoqchi bo’lsangiz bu bosqichni o’tkazib
yuborasiz.

Ovqgat pishishi boshlanishi uchun
tugmasiga (17) barmoq tekkizing.
Ovgqat pishganini bildirib ovoz eshitiladi.
Ba'zi dasturlarda jihoz o'zi issiq saglash usuliga
o'tib ishlay boshlaydi («Pishirish dasturlari» bo’limiga
garang), displeyda (3) «Issiq saqglash t°» alomati
ko’rinadi va jihoz shu usulda ishlayotganda yonib
turadi. Issiq saqlash usulida ishlashini bekor gilish
uchun «To’xtatish» tugmasiga (26) barmoq tekkizing.
«lIssiq saqglash t°» tugmasiga (26) barmoq tekkizib
jihozni kutish usulidan issiq saglash usuliga o’zingiz
ham o’tkazsangiz bo’ladi. Bu usulda ishlashini bekor
qgilish uchun tugmaga (26) yana bir marta barmoq
tekkizing.

Eslatma:

Jihoz pishgan ovqatni 24 soatgacha issiq saqlagani
bilan ovqatni idishda ko’p qoldirish tavsiya qilinmaydi,
sababi ovqat buzilishi mumkin.

Issiq saqlash usulini ovqat isitishga ishlatib bo’Imaydi.
Digqat!

Ovqat pishayotganda va issiq turganda jihozni
qarovsiz qoldirmang.

Kuyib qolmaslik uchun qopqog’ini (4) ochganda
ehtiyot bo’ling, ovqat pishayotganda bug’
chiqadigan teshiklari (7) ustiga engashmang,
badanning ochiq joylarini idish (12) ustiga
yaqinlashtirmang!

tekkizib o’zi

«Boshlash»
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e Ko’p xil taom pishirgich birinchi marta
ishlatilganda qizitgichdan bir oz hid chiqishi
tabiiy hisoblanadi.

Pishayotgan ovqatga qarab turing, zarur bo’lsa
ovqatni plastmassa cho’mich (14) yoki kaftgir
(15) bilan aralashtirib qo’ying. Metall asbob
ishlatmang, idishning (12) kuydirmaydigan
qoplamasi shikastlanishi mumkin.

Elektr vilkasini rozetkadan chigarib jihozni o’chiring,
to’lig sovushini kutib turing.

«YOGURT» DASTURI

Bardoglarga (27) 1:10 nisbatda achitgi bilan sut
quying.

Eslatma: Achitqiga qo’shimcha va rang aralashtiriimagan,
saqlanish muddati eng kam tabiiy yogurt ham ishlatsa
bo’ladi. Qo’llanmasida aytilganlarga amal qilib achitqini
maxsus bakteriyali achitqi ishlatib o0’zingiz ham
tayyorlasangiz bo’ladi (dorixona yoki sog’lom ovqat
do’konlarida sotiladi).

Patnisni (28) idish (12) ichiga qo’yasiz, unga esa
yogurt bardoglari qo’yiladi.

Idishni (12) ish bo’lImasiga solib jihozni «YOGURT»
dasturida ishlashga o’tkazing, tayyor bo’ladigan
vaqtini belgilab qo’ying («Ko’p xil taom pishirgichni
ishlatish» bo’limiga garang).

Diqqat! Ishlayotgan jihozni joyidan olmaslik kerak.
Yogurt tayyor bo’lganidan keyin bardoglar gopgog’ini
(29) yopib, bakteriyalar ko’payishini to’xtatish uchun,
bir ikki soat sovutgichga olib go’ying.

Tayyor yogurtga meva, murabbo, asal qo’shish mumkin.

TOZALASH VA EHTIYOT QILISH

Elektr vilkasini rozetkadan chigarib olib jihoz
sovushini kutib turing.

Korpusi (1) bilan qopqog’ini (4) nam mato bilan
arting, so’ng qurug mato bilan artib quriting.

Ich tomonidagi tugmasini bosib qopgoq (4)
berkitgichini oling (2-rasm), berkitgichni mo”tadil yu-
vish vositasi qo’shilgan iliq suvda yuving, yaxshilab
quriting. Berkitgich pastini qopgoqdagi ochiq
joyga tushirib, mahkamlagichdan shiqillib ovoz
eshitilguncha, ustidan bosib joyiga biriktirib go’ying.
Bug’ klapanini (8) oling, ochib tozalab yuving,
yaxshilab quriting (1-rasm). Bug’ klapanini yig'ib
yana joyiga qo’ying.

Hamma olinadigan qismlarini mo”tadil yuvish
vositasida xo’llangan yumshoq g'ovak bilan yuving,
oqib turgan suvda chaying.

Idishini (12) idish yuvadigan mashinaga solish
ta’'giglanadi.

Qizitgich ustini ( sovugandan keyin) artib oling,
korpusi ichiga hecham suv tushirmang.

Korpusi, elektr shnuri va elektr vilkasini suvga yoki
boshqa suyuglikka solish ta’qiglanadi.

Jihoz bilan gismlarini tozalashga qirib tozalaydigan
vositalar, agressiv yuvish vositalari ishlatmang.

SAQLASH
Jihozni o’chirib, tozalab oling.



O’ZBEKCHA

« Jihozni qurug, salgin va bolalarning qo’li yetmaydigan
joyga olib gqo’ying.

TO’PLAMI

Ko’p xil taom pishirgich — 1 dona.

Idish — 1 dona.

Qopqgoqli yogurt bardoglari — 5 dona.

Bardoglar go’yiladigan patnis — 1 dona.

Bug'da pishirishga ishlatiladigan lappak — 1 dona.
Cho’mich — 1 dona.

Kaftgir — 1 dona.

O’Ichov idishi — 1 dona.

Qo’llanma — 1 dona.

TEXNIK XUSUSIYATI

Ishlaydigan tok kuchi: 220 V ~ 50 Hz
Eng ko’p ishlatadigan quvvati: 860 W
Idishining sig’imi: 4 |

Ishlab chiqaruvchining oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatini o’zgartirishga huquqi bo’ladi.

Jihoz ishlaydigan muddat — 3 yil.

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler
yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga murojaat
qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan boshqa bir
moliyaviy hujjat kafolat xizmatini berish sharti hisoblanadi.

Ushbu jihoz 2004/108/EC Ko’rsatmasi
asosida belgilangan va Quvvat kuchini
belgilash Qonunida (2006/95/EC) aytilgan
YAXS talablariga muvofiq keladi.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

[arta npov3BoACcTBa N3nenva ykasaHa B CEPUIAHOM HOMepe Ha Tabnnyke C TEXHUYECKMMU AaHHbIMU. CepuiiHbli
HOMep npencTaBnseT coboli OAMHHAALATU3HAYHOE YNCNO, NepBble YeTbipe LUMbpPbl KOTOPOro 0603HaYaT AaTy
npou3soacTea. Hanpumep, cepuiiHbiii Homep 0606xXXXXXXX O3HAYAET, YTO U3aenve Gbifio NPOU3BELEHO B UIOHE
(wecTtom mecsy) 2006 ropa.

Kz

ByMbIMHBIH LUbIFapbInFaH Mep3iMi TEXHVKanblK aepekTepi 6ap kecteaeri cepusinblk Hemipae kepceTinreH. Cepusinblk
HeMmip oH Bip caHHaH Typaabl, OHbIH BipiHLWI TepT caHbl LblFapy Mep3imiH Gingipedi. Mbicanbl, cepusinblk HOMIp
0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6ynbim 2006 xbINabiH MaycbiM arbiHAA (anThIHLWbI ai) xacarFaHblH 6inagipesi.

RO/MD

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta
un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de
serie este 0606xxxxxxx, Inseamna ca produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém &isle na vyrobnim Stitku s technickymi udaiji. Sériové &islo je jedenac-
timistni Cislo, z nichZ prvni Ctyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové Cislo 0606xxxxxxx znamena, ze
spotfebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

[arta BupoGHMUTBa BUPOOY BKa3aHa B CEPiiHOMY HOMEpi Ha Tabnuyuj 3 TeXHIYHUMK aaHumu. CepiliHnii Homep
npeacTasnse co60 0AMHAALATU3HAYHE YMCNO, NepLi YHOTUPKY LndpK SKOro 03HavaloTb Aaty BUpobHuuTea. Ha-
npvknag, cepiiHuii Homep 0606xXxxXxXX O3HA4a€, WO BMPIO OyB BUFOTOBNEHWUI B YEPBHI (LLIOCTUIA Micaub) 2006
POKYy.

BEL

[ata BbiITBOpYacLj Bbipaby nakasaHa Y cepbliiHbiM HymMapbl Ha Tabniyke 3 TAXHiYHbIMI OAaaseHbiMi. CepbliHbl
Hymap npagcTaynse cabolo aasiHauLuaTae Yybicro, NepLublia YaTbipbl Niv6bl skora abasHavaloub AaTy BbITBOPYACLL.
Hanpeiknag, cepbliiHbl HyMap 0606Xxxxxxx agHadae, WTo Beipab Obly 3po6ieH Y 4apBeHi (LocTbl MecsL,) 2006 roaa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorligdagi seriya ragamida ko’rsatilgan. Seriya ragami
o'n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chiqarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan bo’ladi.



