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MULTICOOKER
The main purpose of the multicooker is swift and quality
food cooking.

DESCRIPTION

Body

Control panel

Display

Lid

Lid opening button
Steam valve

Carrying handle
Condensation collector
Power cord connector

. Heating element
. Temperature sensor
. Cooking bowl

Control panel

. «COOKING» indicator

. «KEEP WARM> indicator

. Selected setting decrease button «-»
. Cooking program buttons

. «MULTICOOK> button

. «<DELAYED START» button

. «KEEP WARM/STOP» button

20.

Selected setting increase button «+»

Accessories

21.
22.
23.

Spatula
Soup ladle
Measuring cup

24. Steam cooking basket

25.
26.

Yogurt cups
Yogurt cup lids

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA, to install RCD contact a
specialist.

SAFETY MEASURES

Before using the unit, read this instruction manual care-
fully and keep it for future reference.

Use the unit according to its intended purpose only,
as it is stated in this user manual. Mishandling the unit
can lead to its breakage and cause harm to the user or
damage to his property.

.

Before using the unit, closely examine the power
cord and the power cord connector located on the
unit body and make sure that they are not damaged.
Never use the unit if the power cord or power cord
connector is damaged.

Before switching the unit on make sure that your
home mains voltage corresponds to the unit oper-
ating voltage.

Power cord is equipped with «euro plug»; plug it into
the socket with reliable grounding contact.

Do not use adapters for plugging the unit in.
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Make sure that the power cord is properly inserted
into the connector on the unit body and into the
mains socket.

Use only the supplied power cord, do not use power
cords of other units.

Use only the removable parts supplied with the unit.
Place the unit on a flat heat-resistant surface away
from moisture and heat sources and open flame.
Place the unit with free access to the mains socket.
Use the unit in places with proper ventilation.

Do not expose the unit to direct sunlight.

Do not place the unit close to walls and furniture.
Free space above the multicooker should be at least
30-40 cm.

Provide that the power cord does not contact with
hot surfaces and sharp furniture edges. Avoid dam-
aging the isolation of the power cord.

Do not touch the power cord or power plug with
wet hands.

Do not immerse the unit, the power cord and power
plug into water or any other liquids.

If the unit was dropped into water, unplug it imme-
diately. And only then you can take it out of water.
Apply to the authorized service center for further
use of the unit.

Do not insert foreign objects into the steam valve
opening, and make sure that foreign objects do not
get between the lid and body of the multicooker.
Do not leave the operating unit unattended, al-
ways switch off and unplug the unit when you do
not use it.

To avoid burns do not bend over the steam release
lid. Be very careful when opening the multicooker
lid during and right after cooking. Danger of burns
by hot steam!

When the unit operates in the «<Roasting» mode, do
not bend over the multicooker bowl to avoid burns.
Keep the steam valve clean, clean it when it gets
dirty.

Never use the unit without the installed bowl and
the steam valve. Do not switch the multicooker on
without products and sufficient amount of liquid in
the bowl.

Do not use the multicooker if the silicone gasket on
the inner surface of the lid is damaged.

Follow the recommendations for amount of dry
products and liquids.

Do not remove the bowl during operation.

Do not cover the multicooker during operation.
Attention! When steaming food, watch the level of
liquid in the bowl, add water to the bowl as needed.
Do not leave the unit unattended!

Do not carry the unit during operation. Use the car-
rying handle, having unplugged the unit, removed
the bowl with food and let the unit cool down pre-
liminarily.

The lid, the bowl and body parts heat up during op-
eration, do not touch them. If you need to take out
hot bowl, use potholders.

Clean the unit regularly.
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« Never allow children to use the unit as a toy.

« For children safety reasons do not leave polyethyl-
ene bags, used as a packaging, unattended.

¢ Attention! Do not allow children to play with poly-
ethylene bags or packaging film. Danger of suf-
focation!

« This unit is not intended for usage by children or
disabled persons unless they are given all the nec-
essary and understandable instructions by a person
who is responsible for their safety on safety mea-
sures and information about danger that can be
caused by improper usage of the unit.

¢ Do not use the unit outdoors.

« To avoid damages, transport the unit in original
package only.

« Never pull the power cord, when disconnecting the
unit from the mains, take the power plug and care-
fully pull it out of the socket.

* Never use the unit if the power cord or the power
plug is damaged, the unit works improperly or af-
ter it was dropped. Do not try to repair the unit by
yourself. Contact an authorized service center for
all repair issues.

« Keep the unit away from children in a dry cool place.

THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USAGE ONLY

USING OF THE COOKING BOWL (12)

« Use the multicooker and its removable parts for the
intended purposes only.

« Do not use the bowl (12) with other heating units or
cooking surfaces.

» Do not use other containers for cooking instead of
the bowl (12).

» Always make sure that the heating element (9) sur-
face and the bottom of the bowl (12) are clean and dry.

+ To avoid damage of the non-stick coating never
chop hard products in the bowl (12).

* Never leave or keep any foreign objects in the bowl
(12).

* When cooking food in the bowl (12) stir it only with
the spatula (21) or soup ladle (22). You can also use
wooden, plastic or silicone kitchen accessories.

« Do not stir products in the bowl (12) with metal ob-
jects which can scratch the non-stick coating.

« After cooking dishes with spices and seasonings
wash the bowl (12) right after cooking.

« Do not put the bowl (12) into cold water right after
cooking, let it cool down first. It will help to avoid
damage of the non-stick coating.

¢ The bowl (12) is not intended for washing in the
dishwashing machine.

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at low tempera-

ture it is necessary to keep it for at least two hours

at room temperature before switching on.

— Unpack the unit, remove any stickers and package
materials that can prevent normal operation of the
multicooker.
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— Place the unit on a flat, heat-resistant surface away
from all kitchen heat sources (such as a gas cooker,
electric cooker or cooking unit).

— Place the multicooker keeping at least 20 cm gap
between the multicooker body and the wall and 30-
40 cm gap above the unit.

— Do not place the multicooker close to the objects
that can be damaged by the released steam of high
temperature.

Attention! Do not place the unit near bath tubs,

kitchen sinks or other containers filled with water.

— Open the lid (4) by pressing the button (5) and re-
move the bowl (12).

— Remove the steam valve (6) and open it by turning
its lower part in position «LOOSEN>.

— Wash all removable parts in warm water with a neu-
tral detergent: steam valve (6), bowl (12), spatula
(21), soup ladle (22), measuring cup (23), steam
cooking basket (24), cups (25), and lids (26). Then
rinse them under running water.

— Scald the cups (25) and lids (26) before making
yogurt.

— Dry all the removable parts thoroughly.

— Clean the unit body with a damp cloth, then wipe
itdry.

— Assemble the steam valve (6) by turning the lower
part of the valve clockwise until it is fixed (position
«T»). Install the steam valve (6) back to its place.

CONTROL PANEL BUTTONS (2)

Cooking program buttons (16)

To select a cooking program, press the appropriate but-

ton (16) once or twice. The time of default program will

be shown on display (3).

Example: Press the «RICE/SOUP» button once to

choose the «Rice» program, the button indicator will

light up green.

Press the «RICE/SOUP» button twice to choose the

«Soup» program, the button indicator will light up red.

Attention!

— The multicooker automatically switches to the
operating mode in about 10 seconds after you
switch one of the buttons (16), change program
operating time with buttons (15) «-»/(20) «+» or
set the delayed start time with the «DELAYED
START» button (18), and the «COOKING» indica-
tor (13) will light up.

— To reset program settings or cancel the cook-
ing program, BE SURE to press the «STOP» but-
ton (19), the «8888» symbols will light up on the
display.

— Never leave the unit connected to the mains
unattended.

«MULTICOOK> button (17)

The «Multicook» program allows the user to set his own

temperature and cooking time.

— Press the «<MULTICOOK» button (17).

— Press the «MULTICOOK>» button (17) again, the
«100°C» symbols will be shown on the display (3),
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set the desired temperature for cooking within the
range from 35°C to 150°C).

— Use the buttons (15) «-» and (20) «+» to set the op-
eration time.

Buttons (15) «-» and (20) «+»

By pressing or holding the buttons (15) «-» and (20)
«+» set the cooking time or cooking temperature (only
for the «Multicook» program), and set the delayed start
time.

Note: Setting of cooking time for the «Rice» program
is not available.

«KEEP WARM/STOP» button (19)

Switching off/canceling wrong program settings
Use the button (19) to reset wrong settings before
cooking starts or switch the cooking program/keep
warm mode off.

Keep warm

When cooking is finished, the unit will automatically
switch to the keep warm mode, and indicator (14) will
light up. The unit keeps temperature of a cooked dish
up to 24 hours. This function is not available for the

Cooking programs and cooking time

«Yogurt» and «Multicook» programs (if the user has set

the temperature lower than 75 C).

To switch from the standby mode to the keep warm

mode, press the button (19).

To switch the keep warm off press the button (19) again.

Notes:

— Do not use the keep warm function to heat up cold
products.

— To avoid scorching and food spoiling, turn the keep
warm off when the «Bakery» and «Yogurt» programs
are finished.

«DELAYED START» button (18)

You can pre-set the cooking end time. The delayed start

time is set in hours. This function is not available for

«Baking», «Roasting» and «Yogurt» programs.

» Select the program and set cooking time (see the
«Use of the multicooker» section).

* Press the «DELAYED START» button (18) and set the
time needed for the cooking to be finished with the
buttons (15) «-» and (20) «+».

« The unit will automatically switch to operating mode
in about 10 seconds after the settings are finished
(indicator of the button (18) will light up, and count-

Program Time (in hours) Set by default (in Delayed start Keep warm
hours)

Rice - + +

Soup 1:00 - 4:00 1:00 + +

Jelly 4:00 - 8:00 4:00 + +
Heating 0:15-0:40 0:20 + +
Boiling 0:10 - 2:00 1:10 + +
Roasting 0:05 - 0:45 0:20 - +
Milk porridge 0:20 - 1:10 0:55 + +
Porridge 0:20 - 1:10 0:55 +

Yogurt 6:00 - 12:00 8:00 - -

Bakery 0:40 - 2:00 0:45 - +
Steaming 0:30 - 2:30 0:30 + +
Stewing 0:30 - 2:30 1:10 + +
Multicook 0:05 - 10:00 0:30 + +
Temperature: (if the user has set
35°C - 150°C. temperature from
By default: 75°C)
100°C.

Note:

— Do not open the lid (4) until the «Bakery» program finishes.
— To avoid scorching and food spoiling, turn the keep warm off when the «Bakery» and «Yogurt» programs are

finished. To do it press the «STOP» button ( 19).

— In the «Roasting» program the unit operates similarly to a kitchen stove. Watch the cooking process. Switch the

multicooker off when the products are ready.

— See recipes of dishes in the recipe book (supplied with the unit). All recipes are non-regulatory as the
required amount and proportions of the ingredients may vary depending on local peculiarities of pro-

ducts and altitude above sea level.
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down of the time needed for the cooking to be fin-
ished will start on the display (3)).
Example:
If you set the cooking end time for 1 hour, and duration
of the selected program is 55 minutes, the unit will be
switched to the cooking mode in 5 minutes after the
settings are finished (the «<KEEP WARM» indicator ( 14)
will go out, the «COOKING» indicator ( 13) will light up).

USING OF THE MULTICOOKER

1. Put the products into the bowl (12) following the
recommendations given in the recipe (see «Rec-
ipe book»).

Note: Make sure that the products and liquids level

does not exceed the level of maximal mark «10» and

is not lower than the level of minimal mark «4». Max-

imal level mark for porridges (except rice) is «8».

General example of loading porridges and required

amount of water (as example rice is considered).

— Measure rice with the measuring cup (23) (one
measuring cup is equal to approximately 160 g of
rice), wash it and place in the casserole.

— Add water using the scale with marks in cups (CUP).

Example: Put four measuring cups of rice, pour

water up to the graduating mark «4 CUP».

— For cooking liquid milk porridges the recommended
proportion of rice and water is 1:3.

2. Make sure that the outer surface of the bowl (12) is
clean and dry, insert the bowl (12) into the process
chamber of the unit. The bowl should be placed
evenly and in secure contact with the heating ele-
ment (9) surface.

Note:

* Do not use the bowl (12) for washing cereals
and do not chop products in it, this can damage
the non-stick coating;

* Make sure that there are no foreign objects,
dirt or moisture in the process chamber and on
the bottom of the bowl (12).

* Wipe the outer surface and the bottom of the
bowl (12) dry before use.

* In the middle of the heating element (9) there
is a temperature sensor (10). Make sure that
free movement of the sensor (10) is not limited.

3. If you steam products, pour water into the bowl (12)
so that boiling water does not reach the bottom of
the basket (24). Put the basket (24) with food into
the bowl (12).

4. Close the lid (4) until click.

5. Insertthe power cord jack into the connector (9) and
the power cord plug into the socket.

6. Select the cooking program by pressing once or
twice the corresponding button. See the «Cooking
program buttons (16)» section. Set the «Multicook»
program as it is described in the «Multicook» button
(17)» section.

7. Cooking time in each program is set by default but it
may be changed (except the «RICE» program»). To

VT-4212_IM.indd 7
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set the cooking time, press or hold the buttons (15)
«-» and (20) «+».

Note: Setting of cooking time is not available in the

«Rice» program, switch to the next step.

8. Set the delayed start function as described in the
«Delayed start» button (18)» section. If you want to
start cooking immediately, skip this step.

9. The multicooker will be automatically switched to
the cooking mode in 10 seconds upon termination
of settings, and the «COOKING» indicator (13) will
light up.

Attention!

e The multicooker is automatically switched to
the operating mode in about 10 seconds after
you push one of the buttons (16), or change
program operating time with buttons (15) «-»/
(20) «+» or set the delayed start time with
the «DELAYED START» button (18), while the
«COOKING>» indicator (13) will light up.

* To reset program settings or cancel the cook-
ing program, BE SURE to press the «STOP» but-
ton (19) (the «8888» symbols will light up on the
display).

* Never leave the unit connected to the mains un-
attended!

10. Watch the cooking process, stir the products with
the plastic spatula (21) or plastic soup ladle (22). Do
not use metal objects that can scratch the non-stick
coating of the bowl (12).

11. If you want to stop cooking, press the «<STOP» but-
ton (19).

Attention!

* Never leave the operating unit unattended.

* To avoid burns, be careful when opening the lid
(4). Do not bend over the steam valve (6) during
operation of the multicooker and do not place
open parts of your body above the bowl (12)!

e During the first operation of the multicooker
some foreign smell from the heating element
can appear. It is normal.

12. Upon termination of the cooking program the multi-
cooker will be switched to the keep warm mode, and
the «KEEP WARM» indicator (14) will light up.

Notes:

* Despite the unit keeps the ready dish warm for
24 hours, it is not recommended to leave the
cooked products in the bowl for a long time, be-
cause this may spoil the products.

* Do not use the keep warm mode to heat up cold
products.

* After steam cooking, do not remove products
with bare hands, use kitchen tools.

RECOMMENDATIONS

You can use the «Yogurt» and «Multicook» programs for
dough proofing.

Dough proofing is a stage of dough making that takes
place right before baking. During the proofing stage the
dough ferments intensively, restores its structure and
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grows in size significantly. One of the main conditions of
successful process is no draughts and maintenance of
constant temperature (about 40°C), which is maintained
in the «Yogurt» and «Multicook» programs.

Dough recipe:

400 g of flour

350 ml of milk (can be mixed with water)
Salt

Sugar

1.5 teaspoons of yeast powder

1.5 tablespoons of butter

» Mix all dry ingredients, then add milk. Knead thor-
oughly and put it into the bowl (12).

» Select the «Yogurt» or «Multicook» program.

» Set the operation time of 1 hour with the buttons
(15) «-» and (20) «+».

« Set 35°C - 45°C temperature for the «Multicook»
program (see the «Multicook» button (17)» section).

» Approximately in 10 seconds after the settings
are finished the unit will be switched to the cook-
ing mode.

Note: For the best result do not open the multicooker

lid (4) till the program is finished.

CLEANING AND CARE

* Unplug the unit and let it cool down.

» Clean the unit body (1) and lid (4) with a slightly
damp cloth, and then wipe dry.

» As the condensation collector (8) is filled up, pour
the water out of it.

« Wash all removable parts with a soft sponge and a
neutral detergent, then rinse under running water.

» Dry the steam valve (6) thoroughly before installing
it back to its place.

» Do not place the bowl (12) in the dishwashing ma-
chine.

» Wipe the surface of the heating element (only when
it is cold), never let water get inside the unit body.

« Do not immerse the unit body, power cord and plug
into water or any other liquids.

« Do not use abrasive and aggressive detergents to
wash the unit and accessories.

STORAGE
¢ Unplug the unit and clean it.
» Keep the unit away from children in a dry cool place.

DELIVERY SET

Multicooker — 1 pc.

Power cord - 1 pc.

Bowl - 1 pc.

Steam cooking basket - 1 pc.
Soup ladle - 1 pc.

Spatula - 1 pc.

Measuring cup - 1pc.

Yogurt cups with lids — 6 pcs.
Instruction manual — 1 pc.

‘ ‘ VT-4212_IM.indd 8

TECHNICAL SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximal power consumption: 900 W
Bowl capacity: 5 L

The manufacturer preserves the right to change the
specifications of the unit without a preliminary notifica-
tion.

Unit operating life is 3 years

Guarantee

Details regarding guarantee conditions can be ob-
tained from the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must be produced
when making any claim under the terms of this guar-
antee.

This product conforms to the EMC-Re-
quirements as laid down by the Council

c E Directive 2004,/108/EC and to the Low Vol-
tage Regulation (2006/95/EC)
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MULTIKOCHER

Die Hauptbestimmung des Multikochers ist schnelle

Nahrungszubereitung von hoher Qualitat.

BESCHREIBUNG

Gehduse

Bedienungsplatte

Bildschirm

Deckel

Taste der Deckel6ffnung

Dampfventil

Tragegriff

Kondenswassersammler

. AnschluBstelle des Netzkabels

10. Heizelement

11. Temperatursensor

12. Behalter fur Nahrungsmittelzubereitung
Bedienungsplatte

13. ,ZUBEREITUNG"-Anzeige

14. “TEMPERATURHALTUNG”-Anzeige

15. Taste der Verringerung des einstellbaren Werts “-”
16. Tasten der Kochprogramme

17. “MULTIKOCH”-Taste

18. “STARTRUCKSTELLUNG*-Taste

19. “STOP/TEMPERATURHALTUNG”-Taste
20. Taste der Erhdhung des einstellbaren Werts “+”
Zubehor

21. Schaufel

22.Schopfkelle

23. MeBbecher

24. Schale fiirs Dampfkochen

25. Joghurtgléaser

26. Deckel der Joghurtglaser

©CoNOGOhWN =~

ACHTUNG!

DEUTSCH

Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker” ausge-
stattet; stecken Sie diesen in die Steckdose mit si-
cherer Erdung ein.

Verwenden Sie keine Adapterstecker beim An-
schlieBen des Multikochers ans Stromnetz.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel in die An-
schlussstelle am Gehduse des Gerats und in die
Steckdose fest gesteckt ist.

Benutzen Sie nur das mitgelieferte Netzkabel. Be-
nutzen Sie kein Netzkabel von anderen Geraten.
Benutzen Sie nur die mitgelieferten abnehmba-
ren Teile.

Stellen Sie das Geréat auf eine gerade hitzbestan-
dige Oberflache fern von Feuchtigkeits-, Warme-
quellen und offenem Feuer auf.

Gewahren Sie einen freien Zugang zur Steckdose
bei der Gerateaufstellung.

Benutzen Sie das Gerat in gut bellifteten Raumen.
Setzen Sie das Gerat direkten Sonnenstrahlen nicht
aus.

Stellen Sie das Gerét in direkter Ndhe von Wanden
und Mdbel nicht auf. Der Freiraum tGber dem Mul-
tikocher soll nicht weniger als 30-40 cm betragen.
Vermeiden Sie die Berlihrung des Netzkabels mit
heiBen Oberflichen sowie mit scharfen Mébelkan-
ten. Vermeiden Sie die Beschadigung der Netzka-
belisolation.

Greifen Sie das Netzkabel und den Netzstecker mit
nassen Handen nicht.

Tauchen Sie das Gerat, das Netzkabel oder den
Netzstecker ins Wasser oder andere Flissigkei-
ten nicht.

Falls das Gerat ins Wasser gefallen ist, nehmen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose unverziiglich
heraus, erst danach diirfen Sie das Gerat aus dem

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmaBig, den FI- Wasser herausnehmen. Wenden Sie sich an einen
Schalter mit Nennstrom maximal bis 30 mA im Strom- autorisierten (bevollméchtigten) Kundendienst hin-
versorgungskreis aufzustellen. Wenden Sie sich dafir sichtlich weiterer Nutzung des Gerats.
an einen Spezialisten. « Stecken Sie keine fremden Gegensténde in die Off-
nung des Dampfventils und achten Sie darauf, dass
SICHERHEITSMABNAHMEN keine fremden Gegenstande zwischen den Deckel
Vor der ersten Inbetriebnahme des Elektrogerats lesen und das Gehause des Multikochers gelangen.
Sie diese Bedienungsanleitung aufmerksam durchund  « Lassen Sie das Gerét nie unbeaufsichtigt. Schalten
bewahren Sie diese fiir weitere Referenz auf. Sie das Gerat aus und trennen Sie es vom Strom-
Benutzen Sie dieses Gerat nur bestimmungsmaBig und netz ab, wenn Sie es nicht benutzen.
laut dieser Bedienungsanleitung. Nicht ordnungsge- * Um Verbrennungen zu vermeiden, beugen Sie sich
méBe Nutzung des Geréats kann zu seiner Storung fiih- iber dem Dampfventil nicht. Seien Sie sehr vorsich-
ren, einen gesundheitlichen oder materiellen Schaden tig, wenn Sie den Deckel des Multikochers wahrend
beim Nutzer hervorrufen. und unmittelbar nach der Nahrungsmittelzuberei-
« Vor der Nutzung des Geréts priifen Sie das Netzka- tung 6ffnen. Verbriihungsgefahr!
bel und die Anschlussstelle des Netzkabels, die sich * Beim Betrieb des Gerats im “Rdsten”-Programm
am Gehause des Gerats befindet, aufmerksam und beugen Sie sich Uber dem Behdlter des Multiko-
vergewissern Sie sich, dass sie nicht beschadigt chers nicht, um Verbrennungen zu vermeiden.
sind. Es ist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, * Halten Sie das Dampfventil sauber, reinigen Sie es
wenn das Netzkabel oder die Anschlussstelle des im Falle der Verschmutzung.
Netzkabels beschadigt ist. » Es ist strikt verboten, das Gerat ohne aufgestellten
* Vor dem Einschalten des Gerats vergewissern Sie Behalter und Dampfventil zu benutzen. Es ist auch
sich, dass die Netzspannung und die Betriebsspan- verboten, den Multikocher ohne Nahrungsmittel
nung des Gerats (ibereinstimmen. oder ohne ausreichende Flissigkeitsmenge im Be-
hélter einzuschalten.
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« Es ist nicht gestattet, den Multikocher mit der be-
schadigten Silikondichtung an der inneren Seite des
Deckels zu benutzen.

+ Befolgen Sie die Empfehlungen bezlglich der
Menge der trockenen Nahrungsmittel und des Flis-
sigkeitsvolumens.

* Nehmen Sie den Behilter wahrend des Betriebs
des Gerats nicht aus.

« Decken Sie den Multikocher wahrend des Betriebs
nicht ab.

¢ Achtung! Wahrend des Dampfkochens beachten
Sie den Stand der Fliissigkeit im Behélter, gieBen
Sie Wasser in den Behalter nach Bedarf zu. Lassen
Sie das Gerat nie unbeaufsichtigt.

* Es ist nicht gestattet, das Gerat wahrend des Be-
triebs zu tragen. Benutzen Sie den Tragegriff, indem
Sie das Gerat vorher vom Stromnetz abgetrennt,
den Behélter mit Nahrungsmitteln herausgenom-
men und das Gerat abkihlen lassen haben.

< Wahrend des Betriebs erhitzen sich Deckel, Be-
halter und Gehéuseteile, beriihren Sie diese nicht.
Falls Sie den heiBen Behélter herausnehmen mus-
sen, benutzen Sie Topfhandschuhe.

* Reinigen Sie das Gerat regelmaBig.

* Es ist nicht gestattet, Kindern das Gerét als Spiel-
zeug zu geben.

* Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie die Plas-
tiktlten, die als Verpackung verwendet werden, nie
ohne Aufsicht.

¢ Achtung! Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsge-
fahr!

+ Dieses Gerat darf von Kindern und behinderten
Personen nicht genutzt werden, auBer wenn die
Person, die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist, ih-
nen entsprechende und verstandliche Anweisungen
iber sichere Nutzung des Gerats und die Gefahren
bei seiner falschen Nutzung gibt.

* Es ist nicht gestattet, das Gerat drauBen zu benut-
zen.

« Um Beschéadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

* Es ist nicht gestattet, das Gerat beim Abtrennen
vom Stromnetz am Netzkabel zu ziehen, halten Sie
den Netzstecker und ziehen Sie diesen aus der
Steckdose vorsichtig heraus.

» Esist nicht gestattet, das Gerat zu benutzen, wenn
der Netzstecker oder das Netzkabel beschadigt ist,
wenn Storungen auftreten und wenn es herunterge-
fallen ist. Es ist nicht gestattet, das Geréat selbstéan-
dig zu reparieren. Bitte wenden Sie sich an einen
autorisierten (bevollimachtigten) Kundendienst,
falls Probleme mit dem Gerét auftreten.

« Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiih-
len und fiir Kinder unzuganglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM HAUS-
HALT GEEIGNET

10
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VERWENDUNG DES BEHALTERS FUR

NAHRUNGSMITTELZUBEREITUNG (12)

* Benutzen Sie den Multikocher und seine abnehm-
baren Teile nur bestimmungsmasig.

» Esist nicht gestattet, den Behalter (12) auf Heizge-
rate oder Heizoberfldchen zu stellen.

« Es ist nicht gestattet, eine andere Schale statt des
Behalters (12) im Multikocher zu benutzen.

» Achten Sie darauf, dass die Oberflache des Heizele-
ments (9) und der Boden des Behdlters (12) immer
sauber und trocken sind.

» Zerkleinern Sie nie harte Nahrungsmittel direkt im
Behélter (12), um Beschadigungen der Antihaftbe-
schichtung zu vermeiden.

» Lassen und bewahren Sie keine fremden Gegen-
stdnde im Behalter (12).

* Wahrend der Nahrungsmittelzubereitung im Behal-
ter (12) riihren Sie diese nur mit der Schaufel (21)
oder mit der Schopfkelle (22) um. Sie kdénnen auch
Holz-, Plastik- oder Silikonkochbesteck benutzen.

« Benutzen Sie keine Metallgegenstédnde, die die An-
tihaftbeschichtung zerkratzen kénnen, zum Durch-
mischen der Nahrungsmittel im Behalter (12).

* Nach der Zubereitung der Gerichte mit Krautern und
Gewlirzen waschen Sie den Behélter (12) sofort ab.

« Stellen Sie den Behélter (12) gleich nach der Been-
digung der Zubereitung unter Kaltwasser nicht auf,
lassen Sie ihn abkihlen. Das hilft, die Beschadi-
gung der Antihaftbeschichtung zu vermeiden.

¢ Der Behilter (12) ist fiirs Waschen in der Ge-
schirrspiilmaschine nicht geeignet.

VOR DER ERSTEN INBETRIEBNAHME

Falls der Multikocher unter niedrigen Temperaturen

transportiert oder aufbewahrt wurde, lassen Sie

ihn vor der Nutzung bei der Raumtemperatur fiir
nicht weniger als zwei Stunden bleiben.
Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung heraus,
entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und jeg-
liche Aufkleber, die den normalen Betrieb des Mul-
tikochers storen.

— Stellen Sie den Multikocher auf einer geraden war-
mebestandigen Oberflache fern von allen Kiichen-
warmequellen (Gas-, Elektroherd oder Kochflache)
auf.

— Beider Aufstellung des Gerats lassen Sie einen Ab-
stand von nicht weniger als 20 cm von der Wand bis
zum Gehdause des Multikochers und einen Freiraum
von nicht weniger als 30-40 cm dartber.

— Stellen Sie den Multikocher in direkter Ndhe von
Gegenstanden, die durch die hohe Temperatur des
austretenden Dampfs beschadigt werden kdnnen,
nicht.

Achtung! Es ist nicht gestattet, das Gerét in der

Nahe von Badewannen, Waschbecken und anderen

mit Wasser gefiillten Behiéltern aufzustellen.

— Offnen Sie den Deckel (4), indem Sie die Taste (5)
driicken, und nehmen Sie den Behélter (12) heraus.
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— Nehmen Sie das Dampfventil (6) ab und dann ma-
chen Sie es auf, indem Sie den unteren Teil in die
Position <LOOSEN» wenden.

— Waschen Sie alle abnehmbaren Teile: das Dampf-
ventil (6), den Behélter (12), die Schaufel (21), die
Schopfkelle (22), den Messbecher (23), die Schale
flirs Dampfkochen (24), die Glaser (25) und die
Deckel (26) mit Warmwasser und einem neutralen
Waschmittel ab. Dann spiilen Sie diese mit flieBen-
dem Wasser ab.

— Vor der Joghurtzubereitung desinfizieren Sie die
Glaser (25) und die Deckel (26), briihen Sie sie da-
fir ab.

— Trocknen Sie alle abnehmbaren Teile sorgféltig ab.

— Wischen Sie das Gehduse des Gerdts mit einem
feuchten Tuch, danach trocknen Sie es.

— Setzen Sie das Dampfventil (6) zusammen, indem
Sie den unteren Teil des Ventils im Uhrzeigersinn bis
zum Einrasten drehen (Position , T*). Stellen Sie das
Ventil (6) zurtick auf.

TASTEN DER BEDIENUNGSPLATTE (2)

Tasten der Kochprogramme (16)

Zur Wahl des Kochprogramms driicken Sie die ent-
sprechende Taste (16) ein- oder zweimal. Auf dem

Kochprogramme und ihre Dauer

DEUTSCH

Bildschirm (3) wird die standardeingestellte Programm-

dauer angezeigt.

Beispiel: Driicken Sie die “REIS/SUPPE”-Taste einmal,

um das “Reis”-Programm zu wéhlen, die Tastenanzeige

wird griin leuchten.

Driicken Sie die “REIS/SUPPE”-Taste zweimal, um das

“Suppe”-Programm zu wéhlen, die Tastenanzeige wird

rot leuchten.

Achtung!

— Der Multikocher schaltet sich in den Betriebs-
zustand ungefdhr nach 10 Sekunden nachdem
Sie eine von den Tasten (16) gedriickt, die Be-
triebszeit des Programms mittels der Tasten
(15) «-»/ (20) «+» gedndert oder die Startriick-
stellungszeit mit der “STARTRUCKSTELLUNG*-
Taste (18) eingestellt haben, automatisch um,
dabei leuchtet die “ZUBEREITUNG”-Anzeige
(13) auf.

— Zum Riicksetzen der Einstellungen oder zum
Abbrechen des Programms driicken Sie die
“STOP”-Taste (19) UNBEDINGT (die Symbole
«8888» werden auf dem Bildschirm angezeigt!).

— Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Geriét nie unbeaufsichtigt!

Programm Dauer (in Standardeinstellung | Startriickstellung | Temperaturhaltung
Stunden) (in Stunden)

Reis - - + +

Suppe 1:00 - 4:00 1:00 + +

Siilze 4:00 - 8:00 4:00 + +

Erwarmung 0:15-0:40 0:20 + +

Kochen 0:10 - 2:00 1:10 + +

Rosten 0:05 - 0:45 0:20 - +

Milchbrei 0:20-1:10 0:55 +

Brei 0:20 - 1:10 0:55 +

Joghurt 6:00 - 12:00 8:00 -

Backen 0:40 - 2:00 0:45 - +

Dampfkochen 0:30 - 2:30 0:30 + +

Schmoren 0:30 - 2:30 1:10 + +

Multikoch 0:05 - 10:00 0:30 + +

Temperatur: (falls der Benutzer die

35°C - 150°C. Temperatur hoher als

Standardeinstellung: 75°C eingestellt hat)

100°C.

Anmerkung:

— Offnen Sie den Deckel (4) vor der Beendigung des “Backen*“-Programms nicht.

— Um Anbrennen und Verderben der Produkte zu vermeiden, schalten Sie die Temperaturhaltung nach der Be-
endigung des Betriebs der Programme “Backen” und ‘Joghurt” aus. Driicken Sie dafiir die “STOP"-Taste (19).

— Im ,Rdsten”-Programm funktioniert das Gerét wie ein Kochherd. Passen Sie auf die Zubereitung auf. Schalten
Sie den Multikocher aus, wenn die Nahrungsmittel garfertig sind.

— Die Gerichtsrezepte sehen Sie im Kochbuch (mitgeliefert). Alle Rezepte sind zur Empfehlung ange-
geben, weil sich Zutatenmengen und Proportionen abhéngig von den regionalen Besonderheiten der
Nahrungsmittel, sowie von der Hohe iiber dem Meeresspiegel unterscheiden kénnen.
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DEUTSCH

“MULTIKOCH?”-Taste (17)

Das ,Multikoch“-Programm lasst Temperatur und Dauer

der Nahrungsmittelzubereitung selbststéndig einstellen.

— Driicken Sie die “MULTIKOCH”-Taste (17).

— Driicken Sie die “MULTIKOCH”-Taste (17) noch-
mals, auf dem Bildschirm (3) werden die Symbole
«100°C» angezeigt, stellen Sie die gewiinschte Tem-
peratur der Nahrungsmittelzubereitung im Bereich
von 35°C bis 150°C mittels der Tasten (15) «-» und
(20) «+» ein.

— Stellen Sie die Betriebsdauer mittels der Tasten (15)
«-» und (20) «+» ein.

Tasten (15) «-» und (20) «+»

Stellen Sie die Zubereitungsdauer oder die Temperatur
der Nahrungsmittelzubereitung (nur fiirs “Multikoch”-
Programm) ein, sowie stellen Sie die Startriickstel-
lungszeit ein, indem Sie die Tasten (15) «-» und (20) «+»
driicken oder halten.

Anmerkung: - Die Einstellung der Zubereitungsdauer
ist fiirs ,, Reis “-Programm unzugénglich.

“STOP/TEMPERATURHALTUNG”-Taste (19)
Ausschalten des Programms/Abbrechen der
falsch eingegebenen Programmeinstellungen
Benutzen Sie die Taste (19) zum Riicksetzen der falsch
eingegebenen Einstellungen vor dem Zubereitungsstart
oder zum Ausschalten des Kochprogramms/des Be-
triebs der Temperaturhaltung.

Temperaturhaltung

Nach der Beendigung der Zubereitung schaltet sich

das Gerét in den Betrieb der Temperaturhaltung auto-

matisch um, dabei leuchtet die Anzeige (14) auf. Das

Gerat unterhalt die Temperatur des fertigen Gerichts bis

24 Stunden. Diese Funktion ist fiir Programme “‘Joghurt”

und “Multikoch” unzuganglich (falls der Benutzer die

Temperatur niedriger als 75°C eingestellt hat).

Um das Gerat aus dem Wartezustand in den Betrieb

der Temperaturhaltung umzuschalten, driicken Sie die

Taste (19).

Driicken Sie die Taste (19) nochmals, um die Tempera-

turhaltung auszuschalten.

Anmerkungen:

— Benutzen Sie die Funktion der Temperaturhal-
tung fiir Aufwdarmung von kalten Nahrungsmit-
teln nicht.

— Um Anbrennen und Verderben der Produkte zu
vermeiden, schalten Sie die Temperaturhaltung
nach der Beendigung des Betriebs der Pro-
gramme “Backen” und “Joghurt” sofort aus.

“STARTRUCKSTELLUNG*-Taste (18)

Sie kénnen die Kochenende-Zeit einstellen. Die Start-
rickstellungszeit wird in Stunden eingestellt. Diese
Funktion ist fiir die Programme “Backen”, “Rdsten”, und
“Joghurt” unzugénglich.

‘ ‘ VT-4212_IM.indd 12
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* Wiahlen Sie das Programm und stellen Sie die Zu-
bereitungsdauer ein (siehe den Abschnitt “Verwen-
dung des Multikochers”).

+ Driicken Sie die “STARTRUCKSTELLUNG”-Taste
(18), dann stellen Sie die Kochenende-Zeit mittels
der Tasten (15) «-» und (20) «+» ein.

+ Das Gerat schaltet sich in den Betriebszustand un-
gefahr nach 10 Sekunden nach der Beendigung der
Einstellung automatisch um (die Anzeige der Taste
(18) wird leuchten, und auf dem Bildschirm (3) be-
ginnt das riickwartige Abzahlen der Zeit zur Beendi-
gung der Zubereitung).

Beispiel:

Falls Sie die Zeit zur Beendigung der Zubereitung

als 1 Stunde eingestellt haben, und die Dauer des

gewdhlten Programms 55 Minuten betrdgt, schaltet

sich das Gerét in den Zubereitungsbetrieb nach 5

Minuten nach der Beendigung der Einstellung um

(die ,TEMPERATURHALTUNG“-Anzeige( 14) erlischt, die

,ZUBEREITUNG“-Anzeige ( 13) wird leuchten).

VERWENDUNG DES MULTIKOCHERS

1. Legen Sie die Nahrungsmittel in den Behélter (12)
ein, indem Sie die Empfehlungen im Rezept befol-
gen (siehe das Kochbuch).

Anmerkung: Achten Sie darauf, dass der Stand

von Zutaten und Fliissigkeiten nicht iiber der Maxi-

malmarke «10» und nicht unter der Minimalmarke

«4» ist. Die Maximalmarke fiir verschiedene Breie

(auBer Reis) ist «8».

Allgemeines Beispiel des Einlegens der Griitzen und
notwendige Wassermenge (als Beispiel ist Reis ange-
geben).

— Messen Sie den Reis mit dem Messbecher (23) (ein
Messbecher faBt etwa 160 g Reis) ab, waschen Sie
ihn und legen Sie ihn in den Kochtopf ein.

— Geben Sie Wasser zu, benutzen Sie daflir die Skala
mit Einteilung in Bechern (CUP).

Beispiel: Nachdem Sie vier Messbecher Reis einge-

schiittet haben, gieBen Sie Wasser bis zum Merkzei-

chen ,,4 CUP“ ein.

— Zur Zubereitung von diinnen Milchbreien ist die
empfohlene Reis-Wasser Proportion 1:3.

2. Vergewissern Sie sich, dass die AuBenoberflache
des Behalters (12) sauber und trocken ist, stellen
Sie den Behadlter (12) in die Arbeitskammer des Ge-
rats auf. Stellen Sie den Behalter aufrecht auf, da-
mit er sich mit der Oberflache des Heizelements (9)
eng berihrt.

Anmerkung:

e Es ist nicht gestattet, den Behdlter (12) fiirs
Waschen von Griitzen und Schneiden von Nah-
rungsmitteln zu benutzen, das kann zur Be-
schéadigung der Antihaftbeschichtung fiihren.

* Vergewissern Sie sich, dass es keine fremden
Gegenstiande, Verschmutzung und Feuchte in
der Arbeitskammer und auf dem Boden des Be-
hélters (12) gibt.
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* Wischen Sie die AuBenoberfiiche und den Bo-
den des Behilters (12) vor der Nutzung ab.

¢ Im Zentrum des Heizelements (9) befindet sich
der Temperatursensor (10). Achten Sie darauf,
dass die Bewegung des Temperatursensors
(10) nicht verhindert ist.

3. Wahrend des Dampfkochens gieBen Sie Wasser in
den Behadlter (12) so ein, dass das kochende Was-
ser den Boden der Schale (24) nicht beriiht. Stellen
Sie die Schale (24) mit Nahrungsmitteln in den Be-
halter (12) ein.

4. SchlieBen Sie den Deckel (4) bis zum Knacken.

5. Setzen Sie den Netzkabelstecker in die AnschluB-
stelle (9) ein, und stecken Sie den Netzstecker in
die Steckdose.

6. Wahlen Sie das Kochprogramm, indem Sie die ent-
sprechende Taste ein- oder zweimal driicken. Siehe
den Abschnitt ,Tasten der Kochprogramme (16)“.
Stellen Sie das ,Multikoch“-Programm laut dem Ab-
schnitt ,“Multikoch“-Taste (17)“ ein.

7. Die Zubereitungsdauer ist in jedem Programm vor-
eingestellt, aber kann ge&ndert werden (auBer
,REIS“-Programm). Um die Zubereitungsdauer ein-
zustellen, driicken oder halten Sie die Tasten (15)
«=» und (20) «+».

Anmerkung: Die Einstellung der Zubereitungsdauer ist

im ,,Reis“-Programm unzugédnglich, ibergehen Sie zum

ndchsten Einstellungsschritt.

8. Stellen Sie die Startriickstellung-Funktion laut dem
Abschnitt ,“Startriickstellung-Taste“ (18) ein. Las-
sen Sie diesen Schritt aus, wenn Sie die Zubereitung
sofort beginnen moéchten.

9. Der Multikocher schaltet sich in den Zuberei-
tungsbetrieb nach 10 Sekunden nach der Been-
digung der Zubereitung um, dabei leuchtet die
“ZUBEREITUNG”-Anzeige (13) auf.

Achtung!

* Der Multikocher schaltet sich in den Betriebs-
zustand ungefdhr nach 10 Sekunden nachdem
Sie eine von den Tasten (16) gedriickt, die Be-
triebszeit des Programms mittels der Tasten
(15) «-»/ (20) «+» gedndert oder die Startriick-
stellungszeit mit der “STARTRUCKSTELLUNG*-
Taste (18) eingestellt haben, automatisch um,
dabei leuchtet die “ZUBEREITUNG”-Anzeige
(13) auf.

« Zum Riicksetzen der Einstellungen oder zum
Abbrechen des Programms driicken Sie die
“STOP”-Taste (19) UNBEDINGT (die Symbole
«8888» werden auf dem Bildschirm angezeigt!).

* Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Geriét nie unbeaufsichtigt!

10. Passen Sie auf die Zubereitung auf, riihren Sie die
Nahrungsmittel mit der Plastik-Schaufel (21) oder
mit der Plastik-Schopfkelle (22) um. Benutzen Sie
keine Metallgegensténde, die die Antihaftbeschich-
tung des Behdlters (12) zerkratzen kdnnen.

11. Wenn Sie die Zubereitung unterbrechen mdéchten,
driicken Sie die ,STOP“-Taste (19).

Achtung!
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DEUTSCH

¢ Lassen Sie das eingeschaltete Gerét nie unbe-
aufsichtigt.

¢ Um Verbriihung zu vermeiden, seien Sie beim
Offnen des Deckels (4) sehr vorsichtig. Beu-
gen Sie sich nie iiber dem Dampfventil (6) wéh-
rend des Betriebs des Multikochers, halten Sie
offene Korperteile iiber dem heiBen Behilter
(12) nicht!

* Bei erster Nutzung des Multikochers kann ein
Fremdgeruch von Heizelement entstehen, es
ist normal.

12. Nach der Beendigung des Programms der Nah-
rungsmittelzubereitung schaltet sich der Multiko-
cher in den Betrieb der Temperaturhaltung um,
dabei leuchtet die ,TEMPERATURHALTUNG“-An-
zeige (14) auf.

Anmerkungen:

» Trotzdem das Gerét die Temperatur des fertigen
Gerichts bis 24 Stunden unterhélt, lassen Sie die
zubereiteten Nahrungsmittel im Behélter fiir lange
Zeit nicht bleiben, denn es kann zum Verderben der
Nahrungsmittel fiihren.

* Benutzen Sie den Betrieb der Temperaturhaltung
fiir Aufwdrmung von kalten Nahrungsmitteln nicht.

* Nach dem Dampfkochen nehmen Sie die Nah-
rungsmittel mit ungeschiitzten Handen nicht, be-
nutzen Sie das Kiichenzubeh©r.

EMPFEHLUNGEN

Sie kdnnen die Programme ‘Joghurt” und “Multikoch”
flr Teiggare benutzen.

Die Teiggare ist die Stufe der Teigzubereitung unmittel-
bar vor dem Backen. Wahrend der Teiggare findet eine
intensive Garung statt, die Teigstruktur wird wiederher-
gestellt, der Teig steigt viel an. Eine der Hauptbedingun-
gen des erfolgreichen Prozesses der Teiggare ist das
Fehlen von Zugluft und Unterhaltung einer konstanten
Temperatur (ungeféhr 40°C), was in den Programmen
“Joghurt” und “Multikoch” gewahrleistet wird.

Teig-Rezept

400 g Mehl

350 ml Milch (kann mit Wasser vermischt werden)
Salz

Zucker

1,5 Teeloffel Trockenhefe

1,5 Essloffel Milchbutter

« Alle trockenen Zutaten vermischen, dann Milch zu-
geben. Den Teig sorgfaltig wirken und in den Behal-
ter (12) auslegen.

« Wahlen Sie den Betrieb ,Joghurt“ oder ,Multikoch®.

« Stellen Sie die Zubereitungsdauer 1 Stunde mittels
der Tasten (15) «-» und (20) «+» ein.

* Furs ,Multikoch“-Programm stellen Sie die Tem-
peratur 35°C-45°C ein (siehe den Abschnitt
,Multikoch“-Taste (17)).
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DEUTSCH

Nach ungeféhr 10 Sekunden nach der Beendigung
der Einstellung schaltet sich das Geréat in den Zube-
reitungsbetrieb um.

Anmerkung: Um das beste Ergebnis zu erreichen,
offnen Sie den Deckel des Multikochers (4) bis zur
Beendigung des Programms nicht.

REINIGUNG UND PFLEGE

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose her-
aus und lassen Sie das Gerat abkihlen.

Wischen Sie das Gehaduse (1) und den Deckel (4)
mit einem leicht angefeuchteten Tuch und danach
trocknen Sie diese ab.

Wahrend des Aufflillens des Kondenswassersamm-
lers (8) gieBen Sie Wasser daraus ab.

Waschen Sie alle abnehmbaren Teile mit einem wei-
chen Schwamm und einem neutralen Waschmit-
tel ab, spilen Sie diese mit flieBendem Wasser ab.
Trocknen Sie das Dampfventil (6) sorgféltig ab, be-
vor Sie es zurtick aufstellen.

Es ist nicht gestattet, den Behalter (12) in der Ge-
schirrsptilmaschine zu waschen.

Wischen Sie die Oberflache des Heizelements (nur
wenn es abgekihlt ist), lassen Sie das Wasser auf
keinen Fall innerhalb des Gehéuses des Geréts ge-
langen.

Tauchen Sie nie das Gehduse des Gerats, das Netz-
kabel und den Netzstecker des Gerats ins Wasser
oder andere Flussigkeiten.

Benutzen Sie abrasive und aggressive Waschmit-
tel fur die Reinigung des Gerats und des Zubehors
nicht.

AUFBEWAHRUNG

Schalten Sie das Geréat aus und reinigen Sie es.
Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, kiih-
len und fiir Kinder unzuganglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

Multikocher - 1 St.

Netzkabel - 1 St.

Behélter — 1 St.

Schale fiirs Dampfkochen — 1 St.
Schopfkelle — 1 St.

Schaufel - 1 St.

MeBbecher — 1 St.

14

Joghurtglaser mit Deckeln — 6 St.
Bedienungsanleitung — 1 St.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Maximale Aufnahmeleistung: 900 W
Fassungsvermoégen des Behaélters: 51

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, Design und
technische Eigenschaften des Geréats ohne Vorbenach-
richtigung zu verédndern.

Nutzungsdauer des Geréts betrdgt 3 Jahre

Gewibhrleistung

Ausfilhrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann
man beim Dealer, der diese Gerate verkauft hat, be-
kommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man
wahrend der Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung
den Check oder die Quittung tber den Ankauf vorzule-
gen.

q3

Das vorliegende Produkt entspricht den For-
derungen der elektromagnetischen Vertrag-
lichkeit, die in 2004/108/EC Richtlinie des
Rates und den Vorschriften 2006/95/EC (iber
die Niederspannungsgerdte vorgesehen
sind.
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MYJIbTUBAPKA
OcHOBHOE NpeaHa3Ha4YeHne MynbTUBapPKN — BbICTPOE U
Ka4eCTBEHHOE NPUroTOB/IEHNE NULLIN.

ONMUCAHUE

. Kopnyc

MaHenb ynpaBneHus

Auncnnen

Kpbiwka

KHoMnKa OTKPbITUS KPbILLIKA

[MapoBoi knanaH

Pyyka ons nepeHocku

COH0pHUK KOHOEHcaTa

. MHe3n0 ana NoAKAYeHNs CETEBOrO LUHYpa

10. HarpeBaTtenbHbIi 91eMeHT

11. Jatymk Temneparypbl

12. Yawa ans npurotoBneHus NpoaykToB

MaHenb ynpaBneHus

13. Nngukatop «MPUTOTOBJIEHUE>

14. npukatop «NOAOEPXXAHUE TEMMNEPATYPbI»

15. KHONKa yMeHbLUeHUs HacTpanMBaemoro 3HavYeHus
«=»

16. KHONKM nporpaMm npuroToBneHns

17. Knonka «MYJNbTUMNOBAP»

18. Knonka «OT/IOXKEHHbIN CTAPT»

19. Knonka «MOAOEPXXAHUE TEMMEPATYPbI/CTOMM»

20. KHorka yBenmyeHns HacTparBaeMoro 3Ha4eHns «+»

Akceccyapbl

21. Jlonatka

22.MonoBHUK

23. MepHbIli cTakaH

24.J10TOK Ansi NPUrOTOBAEHWS NPOAYKTOB Ha Napy

25. CtakaH4ukun ans morypra

26. KpbilLeykun cTakaH4MKoB AJis orypTa

©CoNOGOhwWN =~

BHUMAHMUE!

[na [ononHUTENbHOM 3almThl LienecoobpasHo B Luenn
NUTaHWUS YCTaHOBUTb YCTPOMCTBO 3aLLMTHOMO OTKIOYe-
Hus (Y30) ¢ HOMMHANbHLIM TOKOM cpabaTtbiBaHUsi, He
npesbiwatowmm 30 MA, ansa ycraHoskn Y30 obpatuTtech
K Cneumanncry.

MEPbI BESONACHOCTU

Mepepn, Hayanom akcnnyaraumm anektponpubopa BHU-

MareslbHO MNpo4YMTanTe HaCTOALWYIO WMHCTPYKUMIO NO

3KCnlyataumm n CoxpaHuTe e€ Ania UCnosib30BaHus B

KayecTBe CNpaBO4HOro Marepmana.

Vicnonb3yinTe yCTPOMCTBO TOMIbKO MO ero NpsMoMy Ha-

3HAYEHMIO, KaK WU3N0XEHO B AAHHOW MHCTPyKUMU. He-

npasunbHoe obpalleHne ¢ NpruboPOM MOXKET NPUBECTU

K €ro nosIoMKe, NPUYNHEHMIO Bpeaa Nonb30BaTento nnu

ero MyLLEeCTBY.

« [epen vcnonb3oBaHnem npubopa BHUMATESLHO
OCMOTPUTE CETEBOW LUHYP 1 Pa3bEM A9 NOAKIIO-
YeHUs CEeTEBOro LUHYypa, PacnoOXEeHHbIN Ha Kop-
nyce npubopa, ybeamTecb B TOM, YTO OHW HE UMEIOT
nospexaeHuii. He ncnonbadyiite npubop npu no-
BPEXAEHHOM CETEBOM LUHYpEe Win pa3bémMe ceTte-
BOrO LUHYypa.
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MNepep, BKIO4EHNEM YCTPONCTBA yOeanTech B TOM,
4TO HanpsXeHue 3NeKTPUYECKOM CeTu COOTBET-
cTBYeT paboyemy Hanps>KEHNIO yCTPOMCTBA.
CeTeBoi LWHYP CHaGXEH «€BPOBUSIKOW»; BKJIOYANTE
€€ B 3/IeKTPUHECKYIO PO3ETKY, UMEIOLLYIO HaaexX-
HbI KOHTaKT 3a3eMJIeHUns.

Mpyn NOAKAYEHUN YCTPOMCTBA K 3NEKTPUHECKOM
CETWN He UCNOJb3YNTe NEPEXOAHUKN.

CnepuTte 3a TeM, 4TOObI CETEBO LUHYP OblN NNOTHO
BCTaB/IEH B pas3bEM Ha Kopryce yCTpOWCTBa U B
ANIEKTPUHECKYIO PO3ETKY.

Vicnonb3ynTe TONbKO TOT CETEBON LUHYP, KOTOPLIN
BXOOUT B KOMMEKT MOCTaBku, U He UCMONb3ynTe
CEeTeBO LUHYP OT APYruX YCTPOWCTB.

Vicnonb3yinTe TONIbKO Te CbEMHbIE AeTann, KOTopble
BXOOAT B KOMMJIEKT MOCTaBKM.

PasmeLllarite yCTPONCTBO HA POBHOW TEMIOCTOMKOM
NOBEPXHOCTU, BAANN OT UCTOYHUKOB BRaru, Tenna u
OTKPbLITOrO OrHS.

YcTaHaBnmBanTe yCTPOMCTBO Tak, 4TOObl AOCTYN K
3NeKTPUYecKom po3eTke Obls1 CBOOOAHBLIM.
Vcnonb3dynTte yCTPOWMCTBO B MeCTax C XOopoLuen
BEHTUNALNEN.

He nopgepraiTte npubop BO3OEUCTBUIO MPSMbIX
COJIHEYHBbIX Jly4ein.

He pasmewarite npubop B HEMNOCPEOCTBEHHOM
61130CTN OT CTeHbl U Mebenu. CBo6oaHOE Npo-
CTPaHCTBO HaJ, MyNbTMBAPKOWN AOMKHO ObITb HE Me-
Hee 30-40 cm.

He ponyckaiTe CONpYKOCHOBEHWUSI CETEBOIO LLUHYpa
C ropsi4MMun NOBEPXHOCTSAMN N OCTPLIMU KPOMKaMu
mebenu. He ponyckarite noBpexaeHus n3onaumum
CEeTeBoro LWHypa.

3anpelyaetcs 6paTbCs 3a CETEBON LUHYP U BUJIKY
CETEeBOrO LUHYPa MOKPbIMU PyKaMu.

He norpyxarTe ycTpOMCTBO, CETEBOM LLIHYP 1 BUSIKY
CEeTeBOro LUHypa B BOAYy WK B NtobOble Apyrue Xxua-
KOCTU.

Ecnu ycTporicteo ynano B BOAY, HEMEOJIEHHO W3-
BJIEKMTE CETEBYID BWJIKY U3 3NEKTPUYECKOWN pPo-
3eTKW, W TOJIbKO MOCAEe 3TOr0 MOXHO [0CTaTb
npubop n3 BoApl. Mo BOMpoCy AanbHeWLwero uc-
nonb30BaHUs YCTpoicTBa obpatuTecb B aBTOpU-
30BaHHbIN (YNOSIHOMOYEHHbIN) CEPBUCHBIN LEHTP.
He BcTaBnanTe NOCTOPOHHWE NpeaMeTbl B OTBEP-
CTMe NapoBOro knanaHa v cnegute 3a TeM, 4ToObI
MNOCTOPOHHME NpeaMeTbl HE NOoNanu Mexay KpbiL-
KOM 1N KOPMYyCOM MYNbTUBAPKU.

He ocrtaBnainTte ycTtpoiicTBO 6€3 npucmoTpa,
BCerga Bblk/toyariTe npubop 1 oTkYanTe ero ot
3NEeKTPUYECKON CEeTWN, eCNN Bbl UM HE NOJIb3YeTeCh.
Bo nsbexaHre 0X0ros He HaKNOHAWTECh Ha A Napo-
BbIM knanaHoMm. Cobniogalite KpaiiHio OCTOPOX-
HOCTb, OTKPbIBas KPbILLKY MY/bTUBApPKN BO BPEMS 1
HenocpencTBEHHO Mocsie NPUroTOBNEHNA NPOAYK-
T0B. Puck oxora napom!

Mpu paboTe ycTporicTBa B nporpamme «Kapka» He
HaKNOHANTECh Haf, Yallen MynbTUBAPKX, YTOObI 13-
6exaTb 0XOroB.
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PYCCKUH

CopepxuTe B 4MCTOTE MAPOBOW knanaH, B ciyyae
3arpsi3HeHNs o4nLLainTe ero.

Kareropuyecku 3anpelyaercs akcnayaraums npu-
6opa 6e3 yCTaHOBIEHHOW Yalun M NapoBOro kna-
naHa. Takxe 3anpeLiaeTcs BKYaTb MybTUBAPKY
6€e3 NpPoAyKTOB MM JOCTATO4HOro 06BEMA XMAKO-
CTW B yaLLe.

3anpelyaeTcs MCNOMb30BaTb MYNLTMBAPKY, €Civ
CUIMKOHOBAs NMPOKNaAKa Ha BHYTPEHHEW CTOPOHe
KPbILLKM NOBpexXAeHa.

CobniopaiTe pekoMeHaaunm no KONNYecTBy Cyxmux
NpPOAYKTOB 1 OObEMY XMOKOCTU.

He BbliHMMaliTe Yawy BO Bpemsi paboTbl YCTPOWA-
cTBa.

He HakpblBaiTe MynsTUBapKy BO BpemMs paboThbl.
BHumaHume! Npu rotoBke NPoOAyKTOB HA Napy cne-
OuTe 3a YPOBHEM XWOKOCTM B Yalle, OOnnBante
BOAY B yally Mo Mepe HeobxoammocTu. He octas-
nanTe ycTponcTeo 6e3 npucmoTpal

3anpeLlaeTcs NepeHoCUTb YCTPOMCTBO BO BPeMS
paboThbl. Micnonb3yiiTe pyyKy A8 NepeHOCKU, Npea-
BapUTENIbHO OTKJIIOYUB YCTPOMCTBO OT 3NEKTPU-
Yeckol CeTW, BblHYB Yally C npoayktamu v [aB
YCTPOWCTBY OCThITb.

Bo Bpemsi paboTbl HarpeBalOTCS KpbILKa, Yalla, a
TaKkxe AeTann Kopnyca, He npukacavtecb K HUM.
Ecnv Heo6x0AMMO BbIHYTb FOPSYYIO Yally, UCMOSb-
3yiNTe KyXOHHbIE PyKaBuLbl.

PerynsipHo npoBoauTe 4MCcTKy npubopa.

He paspeluaiite eTam ncnonb3oBatb Npmubop B ka-
YeCTBE UTPYLLKM.

N3 coobpaxeHunii 6e3onacHOCTL AeTel He ocTaB-
NANTE NONNATUIEHOBbLIE NAKETbl, NCMOJb3YyEMbIE B
Ka4yecTBe ynakosku, 6e3 npucmoTpa.

BHumaHue! He paspeluante getam urpatb € Nonu-
3TUNIEHOBBLIMM NakeTaMu UAN YNakOBOYHOW MNEH-
Ko. OnacHoCTb yayLiba!

JlaHHOe yCTpOWMCTBO He npeaHas3HayYeHo Ans uc-
nonb30BaHUA AeTbMWU W NIOOBMWU C OrPaHUYEH-
HbIMW BO3MOXHOCTSIMWU, €CAN TONbKO JINLOM,
oTBevalLWwyM 3a Mx 6e30MacHOCTb, UM He AaHbl
COOTBETCTBYIOLUME N MOHATHBIE UM WHCTPYKLMU
0 6e30nacHOM MONb30BaHUMN YCTPOWCTBOM U Tex
ONacCHOCTSX, KOTOPbIE MOIYT BO3HMKATb MPU €ro He-
npaBuIbHOM UCMONb30BAHNUN.

3anpellaeTca MCnonL30BaTb NPUOOpP BHE Nome-
LLLEHUIA.

Bo n3bexaHne noBpexaeHnin nepeso3nte yCcTpoi-
CTBO TOJIbKO B 3aBOACKOM YMaKoBKe.

OTknoyass yCTPOMCTBO OT 3EKTPUYECKON ceTu,
HUKOrAa He aéprante 3a CeTeBOW LUHYP, BO3bMU-
TeCb 3a CETEBYIO BUJKY 1 aKKypaTHO U3BJekute eé
13 PO3eTKMN.

3anpeLlaeTcs UCNONb30BaTb YCTPOWCTBO MPU Ha-
NNHYUN NOBPEXAEHUIA CETEeBOW BWUNIKM WU ceTe-
BOrO LLIHYpa, YCTPOMCTBO paboTaeT ¢ nepebosimMu, a
Takxe nocne ero nageHus. He noitantecb camocTo-
ATEeNIbHO PEMOHTMPOBATL YCTPONCTBO. 10 BCeM BO-
npocam pemMoHTa obpallaiTecb B aBTOPU30BaHHbIN
(YNONHOMOYEHHbIN) CEPBUCHBLIV LIEHTP.

XpaHuTe yCTPOMCTBO B CYXOM MPOX/IaAHOM MecCTe,
He[OoCTYNMHOM ON1s feTen.

YCTPOMCTBO MPEAHA3HAYEHO TOJIbKO /151 Bbl-
TOBOIro UCroJib30BAHUS

NMPABUJIA UCNOJIb3OBAHUA YHYALLU ANA NPU-
FOTOBJIEHUA NPOAYKTOB (12)

MynbTMBapKy 1 €€ CbEMHbIE AeTann UCNOoJNb3ynTe
CTPOro Mo Ha3Ha4YeHMIo.

3anpelyaeTcs ycTaHaBnvBaTthb Yawy (12) Ha Harpe-
BaTesibHble NPUOOPLI NV BAPOYHbIE MOBEPXHOCTH.
3anpeLyaeTcsa ncnonb3oBaTb B MybTMBapke Apy-
ryto éMKOCTb BMECTO Yawm (12).

CnepuTte 3a TeM, 4TOObI MOBEPXHOCTL HArpeBaTesb-
Horo anemeHTa (9) n gHo vaww (12) Bcerga 6bIIM
YUCTBIMU N CYXUMMU.

Bo nabexaHne noBpexaeHnii aHTUNpUrapHoro no-
KPbITUS 3anpeLwaeTca namensyaro TBEpPAbIE NPO-
OYKTbl HEMNOCPEACTBEHHO B Yalue (12).

Hukorpa He ocTaBnainTe U He xpaHuTe B vale (12)
Kakne-nmbo NOCTOPOHHUE NPEAMEThI.

Bo Bpemsi npuroToBneHns NpoaykToB B yaile (12)
MeLlanTe X TONbKO NonaTtkoin (21) nav nonoBHM-
KOM (22). Bbl Takxe MOXeTe UCnosnb30BaTh Aepe-
BSAHHbIE, N1ACTUKOBbLIE NIV CUSTUKOHOBbIE KYXOHHbIE
akceccyapbl.

3anpellaeTcs nepemeLlunBaTb NPOAyKTbl B yalue
(12) meTananyeckumun npeameTamm, KOTopble MO-
ryT nouapanarb aHTUNPUrapHoe NoKpbITHE.
MpurotoBuB 6100 C MpunpaBamMn U CneuusiMu,
cpasy BbiMoOTe valuy (12).

He nomewalite vawy (12) nog XonogHyw Boay
cpasy nocne 3asBepLUeHns NPUroToBeHus, Jante
ell OCTbITb. OTO NOMOXET n3bexaTb NOBPEXAEHNS
AHTUNPUIrapHOro NOKPLITUS.

Yawa (12) He npegHa3Ha4yeHa s MbiTbs B MO-
CYAOMOEYHON MaluuHe.

NMEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

Mocne TpaHCNOPTUPOBKU WM XPaHEHUs] MYJIbTU-
BapKu rnpy NoHMXeHHOW Temneparype e€ Heobxo-
AUMO BblAEP)XaTb MPU KOMHaTHONM TemMreparype He
MeHee AByX 4acoB.

16

/13BneknTe yCTPONCTBO M3 YyNakOBKW, yoanuTe BCe
YNakoBOYHblE MaTepuasbl 1 NoObIe HAKNenkn, me-
LiaioLLme HopMasbHOM paboTe MybTUBAPKK.
YctaHoBUTE MySIbTUBAPKY HA POBHOW TEMIOCTOMKOM
NOBEPXHOCTU, BAASIN OT BCEX KYXOHHbIX UICTOYHNKOB
Tenna (Takmx Kak ra3oBasi nmTa, aNeKTponanuTa unm
BapOYHas naHesnb).

YcTaHOBUTE YCTPOWMCTBO TaK, YTOObI OT CTEHbI 00
Kopryca MynbTMBapku OCTaBasioCb PACCTOSIHME He
meHee 20 cM, a cBo60AHOE NPOCTPAHCTBO Haf, Hel
cocTaensno He MeHee 30-40 cm.

He pasmellarnte yCTPONCTBO B HENOCPEOCTBEHHOM
61130CTN K NpegMeTam, KOTopble MOryT ObiTb NMo-
BPEXAEHbI BbICOKOW TemnepaTypoi BbIXOOSLLErO
napa.
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BHuw ! He p. wjaiite npu6op B6/1M3u BaHH,
PaKoOBUH Uu ApPYrux EMKOCTel, HarnoJIHeHHbIX BO-
AOW.

— OtkpoiTe KpbIlKy (4), HaxXaB Ha KHOMKy (5) 1 ns-
BnekuTe yawy (12).

— CHumMmuTe napoBoi knanaH (6), a 3arem pac-
KPOWTE ero, NMOBEPHYB HMXHIOIO 4acTb B MONOXEe-
Hune «LOOSEN>.

— [lpomotiTe TENNOI BOAOW C HENTPasbHLIM MOIOLLMM
CPeACTBOM BCE CbEMHbIE AeTanun: NapoBoit knanaH
(6), yawy (12), nonatky (21), NONOBHKK (22), Mep-
HbI cTakaH (23), N0TOK A9 roToBKW Ha napy (24),
cTakaH4ukm (25) n kpeleykmn (26). 3atem ononoc-
HUTE NX NPOTOYHO BOLOMN.

— MMepen Tem kak rotoBUTb MOrypT, NPOAE3NHPULN-
pyriTe crtakaH4uku (25) n kpbiwku (26), o6pas mx
KUMSTKOM.

— TwarenbHO NpoCyLINTE BCE CbEMHbIE AeTaNN.

— Kopnyc ycTtpoictBa nNpoTpuTe BAAXHON TKAHbLIO,
noce 4ero BuITPUTE HACYXO.

— CobepuTe napoBoWi knanaH (6), NOBEPHYB HXHIOK
YyacTb KJlanaHa no 4acoBOW CTpesike A0 ¢pukcaunm
(nonoxeHue «T. YcTaHOBUTE knanaH (6) Ha MecTo.

PYCCKUM

KHOMKW NAHEJIU YNPABJIEHUA (2)

KHonkun nporpamm npurotosnexnus (16)

JAna Bbibopa MporpamMmbl MPUrOTOBIEHUS HAXMUTE

COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY(16) oanH nnm aga pasa. Ha

avcrinee (3) 6ynet oTobpaxaTtbCsi TPOAOIKUTENBHOCTb

nporpaMmbl, yCTaHOBJIEHHAS MO YMOJTHAHMIO,

Mpumep: Haxmute Ha kHonky «PUC/CYI» oanH pas,

4T06bI BEIOPATL MPOrpaMmmy «Puc», MHAMKAToOP KHOMKA

6yaeT ropetb 3e/1eHbIM LIBETOM.

Haxmute Ha kHorky «PUC/CYI1» nBa pa3a, 4Tobbl Bbi-

6parb nporpammy «Cyr», MHAMKATOP KHOMKW 6yaeTr

ropets KPacHbIM LIBETOM.

BHumatnue!

— MynbTuBapka aBToMatuyecky nepexoaut B pabo-
quii pexum npumepHo yepel3 10 cekyHA rnocne
TOro, Kak Bbl Haxanu ogHy mn3 kHonok ( 16), name-
HUAM Bpemsi paboTebl Nporpammbl kHorkamu (15)
«=»/(20) «+» NN yCTaHOBUIIN BPEMS OT/IOXEHHOrO
crapra kHorkoli ( 18) «OT/IOXKEHHbINA CTAPT», npu
aTom 3aroputcst nHankatop (13) «[MPUOTOBJIE-
HUE>.

— [ns cbpoca HacTpoek wam OTMEHbI MpPOrpaMmmsl
OBSA3ATEJIbHO Haxumarite Ha kHonky ( 19) «CTOl»
(Ha gucnnee oTo6pa3siTcs CUMBOJIbI «8888»)!

npOrpaMMbl NPUroToBJIEeHNS U UX NPOAOJIDKUTESNIBHOCTb

Mporpamma MpoaonxutenbHOCTb YcTtaHoBNnEeHo OTNOXEHHbIN Moppepxaxue
(B 4acax) Mo yMOJT4aHUIO crapTt Temneparypbl
(B uyacax)
Puc - - + +
Cyn 1:00 - 4:00 1:00 + +
Xonogeu, 4:00 - 8:00 4:00 + +
Pazorpes 0:15-0:40 0:20 + +
Bapka 0:10 - 2:00 1:10 + +
Kapka 0:05 - 0:45 0:20 - +
MonoyHas kawa 0:20 - 1:10 0:55 + +
Kawa 0:20 - 1:10 0:55 +
Norypt 6:00 — 12:00 8:00 - -
Bbineyka 0:40 - 2:00 0:45 - +
Ha napy 0:30 - 2:30 0:30 + +
TyweHne 0:30 - 2:30 1:10 + +
MynbTunoeap 0:05 - 10:00 0:30 + +
Temneparypa: (ecnu nonb3oBatesnb
35°C - 150°C. yCTaHOBUN
1o ymonyaHuio: Temneparypy ot 75°C)
100°C.
MpumeyaHne:

— He otkpbiBariTe KpbiLLKY (4) 40 OKOHYaHUS PabOoTbl MPOrpaMmbl «Bbinedykas.

—  Y106bI NPEAOTBPATUTL MOArOPAHNE Y MOPHY MPOAYKTOB, OTKJIIOYUTE NOoAAEePXaHUe TeMreparypbl rnocnae 3a-
BepLueHys paboTsl NPOrpamm «Bbineqka» n «Mlorypt». [1ns aToro Haxmmte Ha kHorKy (19) «CTOlM».

— B nporpamme «XKapka» yCTpOKCTBO paboTaeT 1o aHaorum ¢ KyXOHHOU navutoi. CneavTe 3a rnpoLeccoMm rnpu-
rotosneHus. OTKIIO4aiTe My/IbTUBAPKY, KOrAa npoAykTbl 6yayT rotoBbI.

— Peuenrtbi 671104 CMOTPUTE B KHUre pPeLenToB (KHUra BXoAUT B KOMIJIEKT NoCcTaBku). Bce peuentbi HO-
CAT peKOMeHAaTeNbHbI XapakTep, Tak Kak 06bEMbI U COOTHOLLUEHUSI UHIPEANEHTOB MOT'YyT Bapbupo-
BaTbCsl B 3aBUCUMOCTU OT PErMoHasibHOW crnieunduku npoayKToB v BbICOTbI HaA YPOBHEM MOPSI.
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— He ocraBnsiiiTe BKJ/IlOYEHHOE B C€Tb yCTPOVCTBO
6e3 npucmorpa!

KHonka (17) «<MYJIbTUNOBAP>»

Mporpamma «MynbTnoBap» MNO3BONSET CaMOCTOSI-

TeNbHO YCTAHOBUTb TemMnepaTypy W MNpOAOIKUTENb-

HOCTb MPUrOTOBNEHNSI MPOAYKTOB.

— Haxmute Ha kHonky (17) «MYJIBTUMNOBAP».

— [loBTOpHO HaxmwuTe Ha kHonky (17) «MYJIbTU-
MOBAP», Ha gmucnnee (3) oTO6Gpas3saTcs CUMBOSbI
«100°C», kHonkamu (15) «-» n (20) «+» yctaHoBUTE
Xenaemylo Temneparypy npurotoBneHus Npoayk-
TOB B AnanasoHe ot 35°C no 150°C.

— Knonkamu (15) «-» 1 (20) «+» ycTaHOBUTE NPOAON-
XUTENbHOCTb PaboThl.

KHonku (15) «-» n (20) «+»

Haxxumasa unu yoepxusasa kHonku (15) «-» n (20) «+»,
yCTaHaBAnBanTe NPOAOIKUTENBHOCTb MPUrOTOBEHUS
WM TemnepaTypy NpuUroToBiEHNS MPOOYKTOB (TOJbKO
0519 nporpamMmbl «MynbTMnosap»), a Takke yCTaHOBUTE
BPEMS OTJIOXXEHHOrO cTapTa.

Mpumeyvanne: Hactpoiika Npoao/IXUTENLHOCTY NPu-
roToBJIeHVs1 4J1s1 NPOorpamMmel «Puc» He siBaseTcss AOo-
CTYrHOMA.

Kvonka (19) «NOAAEP>XAHUE
TEMMEPATYPbI/CTOIM>»

Bbik/io4eHUe NporpaMmMbl/OTMEHa HernpaBUJIbHO
BBE,EHHbIX HACTPOEK NPOrpaMmbl

Mcnonbayiite kHonky (19) ans cbpoca HenpaBubHbIX
HaCTpOeK A0 Hayana NPUroToBAEHUS WA ONS BbIKIO-
YeHUs1 NporpaMmbl NPUrOTOBNEHMS/pexnma nogaep-
XaHus Temneparypbl.

MoanepxaHue TemnepaTypbl

Korma npurotoBneHve 6yneT 3aBepLleHO, YCTPOW-

CTBO BTOMATM4ECKM NEPENAET B PeXMM noanepxaHuns

Temneparypbl,npu 3TOM 3aroputcst nHaukatop (14).

YCTpONCTBO nopmepxumBaeT Temneparypy roToBOro

6nioga 0o 24 yacos. [JlaHHas dyHKUMSA SBNSETCS He-

[OCTYnHOM ana nporpamm «Morypt» n «MynsTunosap»

(ecnn nonb3oBaTenb YCTAHOBWI TEMMEPATypy HuXe

75°C).

[ns nepexopa n3 pexviMa OXnaaHus B pexum

nogaepXaHus TemnepaTypbl HAXKMUTE HA KHOMKY

(19).

YT106bl OTKNIOYMTbL MoAAepXaHue Temnepatypbl, Ha-

XMUTE Ha KHOMKyY (19) eLwwé paa.

Mpumevanuns:

— He ucnonb3yiite GyHKUMIO noanepxaHvs Temrne-
paTtypbl 4151 Pa3orpeBa XO0A04HbIX MPOAYKTOB.

— Y106bBI NPEaoTBpaTUTHL NoAropaHne v fnopyy rpo-
AYKTOB, OTK/IIO4YanTe rnogaepxaHue Temrneparypbl
cpa3y nocse paboTsl Nporpamm «Beineyka» n «Mo-
rypT».

Knonka (18) «OTJIOXKEHHbIA CTAPT»
Bbl MOXeETe yCTaHOBUTb, Yepes kakoe BPemsi MpUroTos-
neHve nuwy 6yaeT 3aseplleHo. Bpems 0TnoXeHHOro
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cTapta ycTaHaBnvBaeTcs B 4yacax. [aHHas @yHkums

He ABAseTCs OOCTYMHOW Ana nporpamMm «Bbineuka»,

«Kapka» n «Aorypt».

* Bblbepute nporpamMmy 1 yCTaHOBUTE MPOLAOIKN-
TEeNbHOCTb MPUrOTOBNEHMUS (CM. pasaen «Mcnonb-
30BaHVe My/LTUBAPKN»).

+  Haxmute Ha kHoMKy (18) «OTJIOXEHHbIM CTAPT»,

3areM kHonkamu (15) «-» n (20) «+» ycTaHOBUTE
BpEMs, MOCie KOTOPOro NPUroToBneHne Oyaer 3a-
BEPLUEHO.

¢ YCTpOMCTBO aBTOMaTM4ecku nepennét B paboyuii
pexum npubnuautensHo Yeped 10 cekyHn nocne
3aBepLUeHns1 HAaCTPOMKM (MHAMKaTop KHomku (18)
OyneT ropetb, a Ha gucnnee (3) Ha4HETCS o6part-
HbII OTCYET BPEMEHW [0 3aBEPLUEHUA MPUroToB-
neHus).

Mpumep:

Ecnwv Bbl ycTaHOBW/IV BPEMS [0 OKOHYaHWUS NPUroTos-

neHusi 1 4ac, a NpoAOCIIKUTENIbHOCTb BbIOPAHHOM Mpo-

rpammbl coctasasieT 55 MuHyT, ycTporicTBo nepennéer

B PEXUM rpUroToBseHns Yepea 5 MUHyT rocsie 3aBep-

LeHus ycraHoBku (nHaukatop (14) «[MMOLAAEPXKXAHUVE

TEMIIEPATYPbI» noracHet, 6yaeT ropetb WHAMKATOP

(13) «[TPUFOTOBJIEHVE>).

UCMNMOJIbSOBAHUE MYJIbTUBAPKU
1. TNonoxwTe NnpoaykThl B Yalwy (12), cnenyst peKoMeH-
paunam B peuenTe (CM. KHUMY peLenTos).

MpumeyaHne: Cnegute 3a TeM, 4TO0Obl MHrpean-
©HTbl U XUAKOCTU He NpeBbILLIasin OTMETKN MaKcu-
ManbHOro ypoBHsi «10» n He 6GbLIN HUXKE OTMETKU
MUWHUMAaJIbHOIO YPOBHS «4». OTMeTKa Makcumasib-
HOro ypoBHSl AJ1s1 Kaw (Kpome puca) cocrasisieT
«8».

O6wmii npumep 3aknagku Kpyn u Heobxogumoe
KO/IM4ecTBO BOAbl (B Ka4ecTBe rnpumepa UCroJib-
3yeTcs puc).

— OtmMmepbTe puc MepHbIM ctakaHuymkom (23) (B oa-
HOM MEPHOM CTakaH4vke romeLyaercsi npmnbanauv-
TenbHo 160 r puca), nPomorite ero v 3achinbTe B
KacTproso.

— JlobasbTe BOAY, MCMONL3YS LUKaly C METKaMy B
crakaHyumkax (CUP).

Mpumep: HacbinaB 4eTbipe MepPHbIX CTaKaHYuKa

puca, Haneiite Boay Ao meTku «4 CUP».

— [Ana npuroToBIEHWUS XWMOKMX MOJIOYHbIX Kall pe-
KOMEeHZyeMasi npornopuus puca u BoAbl COCTaB-
naet 1:3.

2. Y6eouteCb B TOM, Y4TO BHELLHAS MOBEPXHOCTb Halumn
(12) yuctan n cyxas, yctaHoBuTe Hawy (12) B pabo-
4ylo Kamepy yCTporcTBa. YcTaHaBnnBaiTe yally 6e3
nepekocoB Tak, YTOObl OHA MJIOTHO comnpuKacanach
C NOBEPXHOCTbIO HAarpeBaTenbHOro anemeHTa (9).

Mpumeyanue:

* He ucnone3syiite yawy (12) Ans mMbiTbsi KPyn n
He peXbTe B Hel NPOAYKTbl, 3TO MOXET rnospe-
ANTb aHTUNPUrapHoe rnokKpbiTve.
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¢ Yb6eputecb B TOM, 4TO B paboyeii Kamepe n Ha
AHe Yawwu (12) HeT NoCTOPOHHUX NPEAMETOB,
3arpsa3HeHnii N Bnaru.

¢ [lepen ucrnosb30BaHUEM BbITPUTE BHELIHIOO
MoBepxXHOCTb 1 AHO Yawm (12) Hacyxo.

* B cepeauHe HarpeBaTesibHOro asiemeHra (9)
HaxoauTcs gatuyunk Temneparypsbi (10). Cne-
Aante 3a Tem, 4TOObI ABWXeHuto gartymka (10)
HUYTO He MeLua’so.

3. Ecnu Bbl roTOBUTE NPOAYKTHI HA Napy, HanemTe BOAY
B yawy (12) Tak, 4Tobbl KMNALLAS BOAA HE Kacanach
OHa notka (24). YctaHoBute noTok (24) ¢ npoayk-
Tamu B yawy (12).

4. 3akpoiTe KpbILWKy (4) 0o wenyka.

5. BcTtaBbTe pa3bém ceTeBOro LHypa B rHe3go (9), a
BWJIKY CETEBOIO LLHYPA - B 9JIEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

6. BblibepuTe nporpamMmmy npuUroTOBNEHUS, HAXaB Ha
COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY OOWH WNnM [Ba pasa.
CmoTpuTe pa3aen «KHonky nporpamm NpuroTosne-
Hus (16)». Mporpammy «MynbTnoBap» HacTponTe
Tak, Kak onucaHo B pasdzene «KHonka (17) «Mynb-
TUNoBap».

7. MNpopoomKUTENbHOCTb MPUIOTOBNEHUSA B KaXAon
nporpaMme yCTaHOBfIEHA MO YMOJYaHWIO, HO MO-
XeT OblITb M3MeHeHa (kpome nporpammbl «PUC»).
YT106bI HACTPOUTL MPOLAOIKUTENBHOCTb MPUrOTOB-
NIEHUS, HAXMMaTe Unu yaepXxuneante KHonku (15)
«=» 1 (20) «+>».

MpumeyvaHune:HacTtporika NpoACIXUTENLHOCTU MPUro-

TOBJIEHWSI HE SIBASIETCS AOCTYNHO B Iporpamme «Puc»,

nepeniauTe K caeayroLemMy Lary HaCTpOiku.

8. HactpoiiTe hyHKLMIO OTNIOXEHHOMO CTapTa, Kak onu-
caHo B pasgene «KHornka (18) «OTnoXeHHbIN cTapT».
[MponycTuTe AaHHBbIN LWar, eCnv XoTUTe HavaTb Npu-
rOTOBNIEHNE HEMEJIEHHO.

9. MynbTBapka aBTOMaTU4YECKM BKIIIOYUTCS B PEXUM
npuroToBneHns Yeped 10 cekyHA nocne 3aeepLue-
HUSI HACTPOWKMK, MPU 3TOM 3aropuTcst UHAMKATOP
(13) «MPUTOTOBNEHUE>.

Buumarue!

* MynbTuBapka aBToOMaTu4ecku nepexoaunT B pa-
604mnii pexxum npumepHo 4epe3 10 cekyHAa no-
cJie Toro, Kak Bbl Ha)kanu oAgHy n3 kHornok (16),
n3MeHunn BpeMsi paboTel nNporpaMmbl KHOIT-
kamu (15) «-»/ (20) «+» unn ycraHoBuIn Bpems
OTJIOXXEeHHOro crapta kHorkowi (18) «OTJ/IO)KEH-
HbIV CTAPT», npy 3TOM 3aropuTcsi NHAUKATOD
(13) «[MIPUTOTOBJIEHUE».

¢ [na c6poca HaCTPoeK Uin oTMeHbI MPOrPamMmbl
OBSISBATEJIbHO Haxumaiite Ha kHonky (19)
«CTOI» (Ha gucnnee oTob6pPa3sTCs CUMBOJIbI
«8888»)!

* He ocraBnsiiiTe BKJIIOYEHHOE B C€Tb yCTPOWCTBO
6e3 npucmorpa!

10. Cnepwvte 3a NPoOLLECCOM NPUrOTOBNEHMS, MPOOYKTbI
noMeLwmnBanTe nNnacTMKoBOK nonartkon (21) wnn
NaacTUKOBbLIM MOJIOBHMKOM (22). He ncnonb3yite
MeTannm4yeckne npeameTbl, KOTopble MOryT noLa-
panatb aHTUNPUrapHoe NoKpbITMe Yawu (12).
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PYCCKUM

11. Ecnn Bbl XOTUTE OCTAHOBUTbL NPUrOTOBNEHWE, Ha-
XMUTE Ha KHOMKy (19) «CTOMM».

BHuumaHune!

e Hukorpa He octaBnsiiite paboTtaioujee yCcTpoii-
cTBO 6e3 npucMoTpa.

* Bo usbexxaHue 0Xoros cobniogaiite 0CTOPOX-
HOCTb, OTKpbiBasi Kpbiluky (4). He HaknoHsii-
Tecb Hag napoBbIM knanaHom (6) B npouecce
paboTbl My/nbTUBapKU, He pacrnoJsiaraiite oT-
KpbITbl€ y4acTKu Tena Hag ropsidei yawen (12)!

e [lpu nepBoM UCMO/Ib30BAHUN MYNbTUBAPKN
BO3MO)XXHO MOsIBJIEHNE MOCTOPOHHEro 3anaxa ot
HarpeBaresibHOro 3/ieMeHTa, 3T0 A40IMyCTUMO.

12. Nocne 3aBepLueHns paboTbl NPOrpaMmMbl MPUrOTOB-
JNIeHVsi NPOAYKTOB MYy/bTUBapKa NEPEnaET B peXum
noagepXaHnsa Temneparypbl, Ipy 3TOM 3aropuTca
nHaukatop (14) «NOAOEPXXAHUE TEMMEPATYPbI».

MpumeyaHus:

* HecmoTps Ha TO, 4TO YCTPOMCTBO MNoAAEPXUBaET
Temneparypy rotoBoro 6awoza no 24 4yacos, He
PEKOMEHYeTCsl OCTaB/SITb MPUrOTOB/IEHHbIE PO~
AYKTbl B Yallie HaAo/ro, Tak Kak 3T0 MOXET npuBe-
CTU K r1opye npoayKTOB.

* He ucnonb3yiite pexum nogaepxaHus Temnepa-
TYPbI AJ151 Pa30rpeBa X0/104HbIX MPOAYKTOB.

* [locne npurotToBieHusi NPOAYKTOB Ha rapy He Bbi-
HUMaTEe MPOAYKTbI PyKamu, MOSb3YHTECH KYXOH-
HbIMU akceccyapamu.

PEKOMEHAOALUUU

Bbl MOXeTe MCnonb3oBaTh Mporpammbl «Morypt» u
«MynsTrnosap» Ans paccTonkn Tecta.

PaccToiika TecTa - 9T0 31an NPUroToBAEHNS TecTa He-
nocpeacTBEHHO Nepes Bbine4vkon. Bo Bpems pacctomnkn
NPOUCXOONT MHTEHCMBHOE OpOXeHue, BOCCTaHaB/U-
BaeTCH CTPyKTypa TecTa, Npu 3TOM OHO 3HAYUTENbHO
yBenuynBaeTcs B 06béme. OQHMM 13 OCHOBHbIX YCNO-
BWUIN YCMELUHOMO Npouecca pPacCcTonku TecTa asnseTcs
OTCYTCTBME CKBO3HSIKOB W NOAAEPXKaHWE NMOCTOAHHOM
Temnepatypbl (okono 40°C), 4to 1 obecneynBaeTcs B
nporpammax «/orypt» 1 «MynsTunosap».

PeuenT Tecra:

400 r mykun

350 MA1 MOJIOKa (MOXHO CMeLlaTb C BOAOW)
Conb

Caxap

1,5 4.JI0XKM CyXmX OPOXOKEN

1,5 CT.NOXKM CAMBOYHOrO Macna

* Bce cyxve vHrpegmeHTbl cmellatb, 3atem noba-
BWUTb MOJIOKO. TECTO TLaTeslbHO BbIMECUTL W BbIO-
XUTb B yawy (12).

+  Bbibepute nporpammy «MorypT» mnun «MynsTuno-
Bap».

¢ KHonkamu (15) «-» n (20) «+» yctaHOBMTE NPOAON-
XUTENbHOCTb paboThl 1 yac.
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PYCCKUHA

* JAns nporpammel «MynsTrnoBap» yCTaHOBUTE TeM-
nepartypy 35°C-45°C (cm. pasgen «KHonka (17)
«MynsTnosap»).

*  MNpubnuantensHo yepe3 10 cekyHn nocne 3aBep-
LLIEHMS HACTPOWMKM YCTPOMCTBO NEPENaET B PeXmM
NPUroTOBJIEHUSA.

Mpumeyvanue: [lna nosyyeHns HawyyLwero pesy’sisb-

Tarta He OTKPbIBANTE KPbILLKY MYy/IbTUBAPKU (4) 4O OKOH-

4aHusi paboTbl MPOrPaMmbi.

YUCTKA U yxoa

* VI3BneknTe BUJIKY CETEBOrO LUHYpa U3 3NeKTpuye-
CKOI pO3eTKM 1 faiite yCTPOMCTBY OCTbITh.

« [poTtpute kopnyc (1) 1 KpbILLKY (4) cnerka BnaxHom
TKaHbIO, MOCJIE YEro BLITPUTE HACYXO.

+ To mepe 3anonHeHusi cOopHUKa KoHaeHcata (8)
cnvBaiiTe U3 HEro Boay.

* Bce CbEMHble JeTanu BbIMOWTE MSArkoin rybkoi ¢
HelTpasbHbIM MOIOLMM CPEACTBOM, OMONOCHUTE
NPOTO4YHOW BOAOW.

» TuwaTtenbHO NpocyLuMTe NapoBol knanaH (6) nepen,
TeM, KaK yCTaHOBWUTb €ro Ha MecTo.

« 3anpewgaeTcsa nomewiatb Yawy (12) B nocynomo-
€YHYIO MaLLVHY.

+ T[poTpnTe MNOBEPXHOCTb HArpeBaTefIbHOro ane-
MEHTa (TOJIbKO B OCTbIBLLEM COCTOSIHUN), H/ B KOEM
cfnyyae He jpornyckarTe nonagaHus BOAbl BHYTPb
Kopnyca.

* He norpyxaite kopnyc npubopa, CEeTeBOW LUHYp 1
BWJIKY CETEBOrO LUHypa B BOAY Wnun B niobbie Apy-
rve XunaKocTu.

* He ncnonb3yiiTe s YMCTKM Npubopa 1 akceccy-
apoB abpas3uBHbIE W arpeccrBHbIE MOIOLLME Be-
LiecTBa.
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XPAHEHUE

*  OTKNIIOYMTE YCTPOMCTBO N NPOU3BEONTE €r0 YNCTKY.

¢ XpaHuTe YCTPONCTBO B CyXOM MPOX/JIaAHOM MecCTe,
HEeOOCTYNHOM AN AeTen.

KOMMNEKT NOCTABKU

MynbTuBapka — 1 Wt

CeTeBOW WHYp — 1 WT.

Yawa - 1 wr.

JloTOK Anst roTOBKM Ha napy — 1 wrt.

MonoBHWK — 1 WT.

JNonatka — 1 w.

MepHbiii cTakaHumk — 1 WwT.

CTakaHuvKM Ans orypra ¢ Kpblliedkamu — 6 wr.
MHcTpykumsa — 1 wt.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnekTponutanne: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcrmanbHas notpebnsiemas MowHocTb: 900 BT
O6bEM yawm: 5n

lNpoussoanTesnb ocTaBaseT 3a cOO0/ MpaBo N3MEHSITb
XapakTepucTuku npubopa 6e3 npeaBapuUTesibHOro yse-
AOMJIEHUSI.

Cpok cnyx06bi npubopa — 3 roga

&

ME 61

JlaHHoe wu3pgenve cooTBeTCTByeT BCEM
TpebyeMbiM eBPONEViCKUM Y POCCUNCKUM
cTaHaapTam 6e30MacHOCTY U TUMVNEHbI.

Mpownseoautens: AH-AEP NPOLOAKTC Mv6X, ABCTpus
Hownbayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpusa
CpenaHo B Kutae
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MYNbTUNICIPTILW

MynbTunicipriluTiH Heridri MiHAeTi — TamakTbl Xbingam

XoHe cananbl nicipy.

CUNATTAMACHI

Kopnycbl

Backapy TakTachb!

Oucnnen

Kaknafbl

KaknakTbl ally nepHeci

By kynakwachb!

Tacbimangay TyTkachbl

blnfan xuHaybiLw

. 2Keninik 6ayabl kocyFa apHanfaH ys

10. KbI3abIpFbill anemMeHT

11. Temnepartypa 6epriwi

12. TarampapAapl AalblHOayFa apHanfaH TocTaraH
Backapy Takracbl

13. «JAVBIHOANY» kepceTkilwi

14. «TEMMEPATYPAHbI CAKTAY» kepceTkiLui

15. «-» GanTanaTblH MaHAi a3anTy 6aTbipmachl

16. NavibiHaay 6arnapnamanapbiHbiH 6aTbipManapb!
17. «MYJBTUACNA3LLbI» 6aTbipMach

18. «KEVIHIE KANOBIPLINFAH CTAPT» 6aTbipMacsl
19. «CTON/TEMNEPATYPAHbI CAKTAY» 6atbipmacs!
20. «+» GanTanatbliH MaHAi ynFaiTy 6aTbipmacs!
XababiKkTapbl

21. Kanak

22. Oxay

23. ©nweyiw cTakaH

24. Byra nicipyre apHanfaH Tabak

25. VlorypTke apHanfaH ctakaHwanap

26. VlorypTke apHanfaH cTakaHLwanapablH kaknakrapbi

CoNoGOhwND =

HA3AP AYOAPBIHbI3!

KA3AKLLUA

KypbInfFbiHbI Xenire KOCKaH ke3ae aybICTbIpfbilLTapAbl
navganaH6aHbI3.

XKeninik 6ay Kypbinfbl KOpnycbiHAafbl  Calikec
arblTnara xoHe Xeninik alanbikka Tbifbl3 canbiHyblH
KaparanaHpl3.

Tek XeTKi3y >XuHafblHa KipeTiH >eninik 6ayabl faHa
nanganaHblHbI3 XaHe 6acka KypbliFbinapablH xeninik
6ayblH naganaHbaHbI3.

Tek KeTKi3y KMHafblHa KipeTiH anbiHGanbl
GenLekTepai FaHa nanganaHbiHbI3.

KypbinFblHbl  Ty3y  bICTblIkka Tesimai  6GeTTe,
cyAaH, blIFanfaH >xeHe allblk OTTaH anwak
OpHanacTbIpbIHbI3.

XKeninik awanblkka epkiH >xeTyre GonatbiHAan eTin
KYPbINFbIHbI OPHANACTbIPbIHbI3.
KypbInfFbiHbI  XenpeTici  Kakcbl
nanganbiHbIHbI3.

KypbinfFbifa Tikenen KyH coynenepiHiH oacepiH
TUri36eHis.

KypbinfFbiHbl - KabblpFa MeH >xuhasgblH - Tikenen
KacblHAa OpHanacTbipMaHbl3. MynbTURICIPrilTiH
ycTiHaeri 6oc keHicTik 30-40 cM-aeH kem Gonmaybl
Kepek.

XKeninik 6aydblH bICTbIK X8He YLKip 6eTTepmeH
XaHacyblHa xon  Gepmenis.  Keninik  6ay
okLaynaHyblHbIH ByniHyiH 6ongbipMaHbI3.

XKeninik 6ayabl xeHe xeninik 6ayablH anbipTeTiriH
Cynbl KONIMEH YCTaMaHbI3.

KypbinfFbiHbl, Keninik  6Gayabl  Hemece xeninik
6ayablH albIpTeTiriH CyFa Hemece kes-kenreH 6acka
Cy/bIKTbIKTapFa MaTbipMaHbI3.

Acnan cyfa Tycin KeTKeH xafrgawnga, OHbl Aepey
XeniaeH axblpaTbiHpl3. Con ke3fe ewbip xaraanga
KOMbIHbI3Abl CyFa canMmaHbl3. AcnanTtbl KewiHri
napanaHy cypafbl GOWMbIHWA  TyblHAbIrEprec

xeprepge

KocbiMLIa KopfaHbIC YLWiH KopekTeHaipy TisberiHe KbI3MET KepCeTy opTasblfbiHa XabaprnachlHbi3.

KOpFaHbIC axblpaTtblny KypbinfbicbiH (KAK) 30 MA-geH « BeTeH 3aTTapabl KypbinfblHbIH - CaHblnaynapbiHa
acnanTblH HOMWUHAnNAb! iCke KOChINy TOFbIMEH OpHATKaH HeMmece kes-kenreH Gacka GerluekTepiHiH apacbiHa
aypbic, KAK opHaTkaH keafe MamaHfa xabapnackaH xeH. canmaHpl3 xeHe 6eTeH 3aTTapAblH acnanTblH Kaknarb!
KAYINCI3OIK LWWAPANAPbI MEH KOpryCbl apacbiHa TycneyiH kagaranaHpl3.

MynbTUniciprilTi naiganaHy andsiHaa HyckaynbikTel °  KYPBIMbIFbIHBI - KApaychls — KanpblpMaHels  xeHe
3eMiH KOWMbIM OKbIM LUbIFbIHBI3. JKOHE OHbI KemnellekTe acnanTbl naaanaHGacaHpls, OHbl pKaLuaH xerlideH

aHbIKTamManblK MaTepuan peTiHae naiiganady  yidiH AXKBIPATBIHBI3. .

caKTan KoiblHbI3. * Kyiktepre xon Gepmey VWiH Gywbiraprbil

KypbinFblHbl TEK Tikenei MakcaTbl GoMbIHLLA FaHa, GepinreH KaknafblHbiH VCT'”e”Te”_ﬁ?HB- MyneTunicipriw

GaclubinbkTa xasbinFaHaan naiaanaHbiibia. AcnanTbl KaknarelH TaramaapAbl Micipy yakbiTelHaa OkoHe

AypbIc naipanaHbay oHbIH Gy3abinybiHa, nainanaHyLubiFa Tikenew nicipin GonfanHan KeviH alkanpa aca cak

Hemece OHbIH MyTIiriHE 3UsiH KenTipyiHe aKemyi MyMKiH. BonbiHbis. Byra kyidin kany kayni Gap!

«  KypbinfbiHbl naiiganay angbiiaa, keninik Gayae | K¥PeInfbl  «Kybipy»  GafpapnamackiHaa  kymbic
WaHe acnanTbiy KOPNyChHAarbl keninik  6ay icTereH yakbITTa, bICTbIK MaifFa Kyitin kanmay yLiH

aFbITNaChIH 3eWiH KObIN Kapan LWbIFbIHbI3, onapabiH acnanTbiH YCTiHEH TOHOeH3.
ByninBereniHe ko3 eTkiainia. AcnanTbl GyniHren DY KWIaKWaCkiHbH KaknarblH Tasanblkta yCTaHbi3,

Xeninik 6aymeH Hemece xeninik 6ay arbiTnachiMeH nacTaHfaH Kesae OHbl Tasanaxbls.
NaiiianaHGa . + AcnanTbl OpHaTbINFaH TOCTAFAHCLI3, KOPFAHbIC

. Icke Kocy angbiHaa, anekTp KeniCiHiH KepHeyi OKPaHCbI3 XaHe 6y KyaKWwacbIHCbI3 KaTaH TblbIM

KYPBIMFbIHBIH KYMbIC KepHeyiHe ColkeC KemneTiHiHe caneiHadbl.  CoHbiMeH katap  TocTaraHparbl
Ke3 KeTKIsiHi3 CYMbIKTBIKTAPCBI3  XaHe/HeMece  TaFraMAapChbl3

« OKeninik WHyp «eypoaibIpTETIKNEH» XababikTanFaH; navpanaqyra Tb'”b'Mga“,b'”a'”'b" o
OHbl XEpre CeHiMAi KoGhinFaH GaiinaHbiosi Gap °  KOPFAHBIC SKDAHHLIH GyniHreH CUMIMKOH TeceHiliven
ANEKTP ALLANbIFbIHA KOCHIHbI3. MYBTUNICIPFLTI NaiaanaHyra ThibiM canbIHazb.
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KA3AKLLA

*  Kypfrak TaramaapablH XeHe CYMbIKTbIKTapablH kenemi
GolblHLLIA YCbIHBICTApAb! KaTaH CakTaHbI3.

e Kypblnfbl XyMbIC icTen TypfaHda TocTaraHAabl
LUblFapMaHbI3.

*  KypbInfbl )XyMbIC YakbITbiHAA GypKen >xannaHbI3.

¢ Hasap ayaapbiHbI3! Taramgapabl 6yra faiibiHaaraH
Kesfe TocTaFaHAarbl CYMbIKTbIK AeHreniH 6akbinaHpl3,
KaxeTTiniri GoMblHWA ToCTaFaHfa CyAbl KyWbin
OTbIPbIHBI3. KypbinfFbiHbI kapaycbl3 KanaplpMaHbI3!

*  KypbInfbiHbl XXyMbIC iCTErEH XaFAanaa TacbiManaayfra
TbIMbIM canbiHagbl. KypbinfblHbl anablH-ana xeniaeH
axbIpaTbin XaHe OfaH cankblHaayfa yakblT Gepin,
TacbiManaayfa apHanfaH canTbl nanganaHbiHbI3.

* JKymbIC icTereH yakbiTTa Kaknak, ToCTaFaH >XaHe
KOpMyCbIHbIH 6enLekTepi kbidaabl, Onapra KonbIHbI3ab!
TUri3beHi3, bICTbIK TOCTafraHdbl LUblFapy KaxeT
6ornraHaa, acxaHanblk KonFantapabl nanaanaHblHp!3.

* AcnanTbl yakblTblHAa@ Ta3zanan TypblHbI3.

» bBananapfra acnantbl OMbIHLWbIK PETiHAE NanfanaHyra
pykcar eTneHis.

» bBananapgblH kayincisairi MakcaTtbiHAa opay peTiHae
navaanaHbinatbiH NONUITUINEH KanTapabl kapaycbl3
KanabipMaHpl3.

e Hasap aypapbiHbI3! Bananapra nonuatunex
KanTapMeH Hemece kantama YMAipMeH oOWHayFa
pykcat 6epmMeHi3. TyHWbIFy Kayni!

« bananap Hemece  MyMKiHAiKTepi  wekTeyni
agampapablH - Kayincisgiri  ywiH »kayan 6epeTiH
TynFameH acnanTbl kayinci3 naipanaHy eHe OHbl
aypbic nanpanaHbafaH kesge nanwpga  GonaTtbiH
KayinTep Typarnbl CONKeC XaHe TYCIHIKTI HycKaynblKTap
GepinreH Gonmaca, GepinreH Kypbinfbl onapabliH
naviaanaHybliHa apHanvaraH.

*  KypbinfelHbl GenmeneH ThiC Xepae naiaanaHyfFa
TbINbIM CcanblHagbl.

+ bBysbinynapra xon 6epmey VLWiH KypbInfblHbl TeK
3aybITTbIK Opayda TacbiManaaHbl3.

* Keninik 6ayablH anbIpTeTIiriH alanbiKTaH cybipFaHaa,
elwkawaH GayaaH TapTnaHbl3, an xeninik GayabiH
anbIpTeTiriHEH yCTaHbI3 X8He OHbl abannan
allanblKTaH LblfapbiHbI3.

* Xeninik aiblp TeTiKTIH Hemece 6GayablH OGyniHyi
KesiHae, erep on ipkinicneH ictereHae Hemece cyra
TYCKEHHEH KeWiH KypblnfbliHbl NavnaHyfa TblibIM
canblHagbl. KypbinfblHbl ©3 6eTiHi3beH xeHaeyre
ThipbicnaHbI3. Bapnbik xeHaey cypakTapbl 6oiibiHLWA
TyblHAbIFEPNEC KbI3MET KepceTy opTanbifbiHa
xabapnacblHbi3.

*  KypbinfbiHbl KypFak cankelH 6ananapablH  Konbl
KETNENTIH Xepae cakTaHbI3.

K¥PbI/IFbl TEK T¥PMbBICTA fAHA KOJIJAHYFA
APHAJIFAH.

TAFAMOAPObI OAUBIHOAYFA APHANFAH

TOCTAFAHbI (12) MANOANAHY EPEXENEPI

*  MynbTunicipriwTi XaHe OHbIH wewinmeni
GernwekTepiH kataH MiHOeTi 6GoublHWa faHa
nanganaHbiHbI3.
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* ToctafaHabl (12) Gacka Kpl3ablpfbill acnantapMeH
Hemece nicipeTiH 6eTTepmeH nanganaHyfa TbliibiM
canblHagbl.

+ ToctafaHabl (12) 6acka blabICNeH anMacTbipMaHbI3.
*  Kbl3ObIpFbIWThIH aNeMeHTTiH (9) 6eTi eHe TocTarFaH
(12) Ty6i Tasa xeHe Kyprak 6onyblH kagaranaHbi3.

» Kytore kapcbl kabaTTblH GyniHyiHe xxon 6epmey yLiH
ellkalaH Tafampgapgbl Tikenen TocTaFaHHbIH (12)
ilWiHae ycakTamaHbI3.

* TocraraHHblH (12) iwiHae kaHpjah paa Gip Gacka
3aTTapabl kanabipMaHbi3.

* Toctafangafbl (12) Tarampapabl TeK KanakneH
(21) Hemece oxaymeH (22) faHa apanacTbipblHbi3,
He 6onmaca afalw, nNMacTMKk Hemece CUIMUKOH
*abablkTapabl naganaHblHbI3.

» Kytore kapcbl kabatbiH Gyngipe anatbiH metann
3aTTapabl  TocTafaHgafbl  (12)  Tarampapabl
apanacTbipy YLiH nanganaH6aHbI3.

* [ampeyiwTepi 6ap Tarampapapbl nicipin 6onFaHHaH
KeniH TocTaraHabl (12) aepey xyy kepek.

» Tarampapabl paibliHgan 6onfaHHaH KewiH kytore
kapcbl kKabaTTblH 6yniHyiHe >xon 6epmey VLUiH,
TocTafaHabl (12) OGipaeH cyblk CyAblH acTbiHa
canmaHpl3, ofaH ayeni casnkbliHaayFa yakbiT 6epiHis.
Byn kytore kapchl kabaTTbiH 6yniHyiHe xon 6epmenai.

e ToctafaH (12) bigbIC XyaTblH MallMHaga Xyyfa
apHanmaraH.

ANFALLKbI MAMOANAHY ANObIHOA

KypbinfFbiHbI memeH memMnepamypa xxardalnapbiHoa

caKmaraH HeMece macbIiMandaraH ke30e oHbI 6en1me

memnepamypacbiHOa eKi carammaH KeM emec
yakbim 60lbl ycmay Kepex.

—  KypbinfblHbl OpyAaH LbIFApbIHbI3, MYNLTURICIPrILLTIH,
KanbINTbl XyMbIC icTeyiHe kedepri 6onaTbiH OpanTbIH
MaTtepuangapabl XoublHbI3.

— MynbtunicipriwTi  Ty3y kbinyFa Tesimai  GeTke,
acxaHanblk (ra3 newi, aneTkprnewi Hemece nicipy
TakTacbl CUSIKTbl) XKbily Ke3[epiHeH anwak
OpHaTbIHpI3.

— KabbipragaH mynbsTunicipriu kopnyceiHa AeniH 20
CM-[eH a3 eMec, an oHblH ycTiHaeri 6oc keHicTik 30-
40 cm-geH a3 emec €eTin, KypblfFbiHbl OPHATbIHbI3.

— KypbinfFblHbl  WbIFbIN XaTkaH  BydblH  >KOFapbl
TemnepaTtypacbiHaH 6yniHe anaTblH 3aTTapAbiH
KacblHA@ opHanacTbipamaHbI3.

Hazap aydapbiHbi3! Acnanmbl cyFa monbi

eaHHanapOblH, KOJKyFblumapOblH  HeMece

bIObIcMapObIH KacbiHOa OpHanacmbIpMaHbI3.

— bBartbipmara (5) 6acbin, kaknakTbl (4) albiHbI3 XaHe
TocTaFaHabl (12) WhbifapbiHbI3.

— By kynakwacelH (6) weLwiHi3, an cogaH KeiH TeMeHri
xafblH «LOOSEN» kyitiHe 6ypbin OHbl allblHbI3.

— bBapnbik wewinveni Genwektepai: 6y KynakwacbiH
(6), TocTaranabl (12), kanakTbl (21), oxayapl (22),
enwenTiH cTakaHapl (23), 6yra nicipyre apHanfaH
TabakTbl (24), crTakaHwanapgbl (25) xeHe
kaknakwanapabl (26) GevTapan yfbil 3aTbl 6ap
XbiNbl CyMeH >yblHbI3. CopaH KeliH afblH CyMeH
LIariblHbI3 XaHe KypFaTbiHbI3.
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- VIorypTTbl OalblHaay angblHaa, cTakaHwanapabl (25)
XaHe kaknaktapapl (26) 3apapcbi3gaHabIpbiHbI3, Gyn
YLUiH onapabl KaHaraH CyMeH LuaviblHbI3.

— bBapnbik wewinmeni  GenwekTepai
KYPFaTbIHbI3.

— Kypbinfbl KOpNyCbiH AbIMKbIT MaTaMeH CYpTiHi3,
coAaH KeniH KypraTbin CypTiHi3.

— KynakwaHblH TemeHri GeniriH cafat Tini GoiibiHWa
Tipenrenre pgewiH 6ypan, Oy KynakwacbiH (6)
KYpacTbIpblHbI3 («T» Ky#i). KynakwaHbl (6) opHblHa
OPHAaTbIHbI3.

Xakcbinan

BACKAPY TAKTACbIHbIH (2) BATbIPMAIAPbI
[avibiHaay 6argapnamanapbliHbiH 6aTbipMmanapsi (16)
Caiikec BatblpmaHbl (16) B6ip Hemece eki peTbacbiHbI3
Tafampapabl AanblHpay GardapnamachlH  TanAaHbi3.
[Ovcnnenge (3) wapT 6GonbliHWa  GenrineHreH
GarpapnamaHblH y3aKTbifbl kKepceTines,.

[OanbiHaay 6argapnamanapbl XaHe onapAblH Y3aKTbiFbl

KA3AKLLUA

Mbican: «KYPIL/KOXXE» 6ambipmacbiH 6ip pem
6acbiHbI3, «Kypiw» 6ardapnamacbiH maHoay YWiH,
Bambipma Kepcemkiuwi )xacblin mycrneH xaHadbl.
«KYPILL/KOXXE» 6ambipmacbiH eki eki peem 6acbiHbI3,
«Kexe» 6ardapnamacbliH maHOay ywiH, 6ambipma
Kepcemkili Kbi3bli mycrieH xaHaobl.

Ha3sap aydapbiHbi3!

— Mynbmunicipeiw ci3 6ambipmanapobiy
(16) 6ipeyiH 6ackaHHaH, (15) «-»/ (20) «+»
6ambipmanapbiMeH 6arFdapramaHblH KYMbIC
yaKbIimbIH e©32epmkeHHeH Hemece «KEWIHIE
KANAbIPbINIFAH CTAPT» 6ambipMacbiMeH
(18) KeliiHee KanObipbinFaH cmpam yaKbimbIH
6enzinezeHHeH keliH, 10 cekyHOmaH KeliH
asmomammusl dalibIHOay pexxuMiHe kewedi, oCbl
ke3de «JAUBIHOAITY» kepc jwi (13) Obl.

— bBanmaynapdbl ewipy Hemece 6arFdapnamaHbl
6ondbipmay ywiH MIHOETTI TYPQE «CTOI[l»

Barpapnama ¥3akTbifbl (caFatneH) | LLapT 6ovbiHwa | KeniHre TemnepaTtypaHbl cakray
GenrineHrex KanablpbInFaH
(caraTtneH) crapt
Kypiw - - +
Kexe 1:00 — 4:00 1:00 +
ToHba 4:00 - 8:00 4:00 + +
blcbiTy 0:15-0:40 0:20 +
Micipy 0:10 — 2:00 1:10 +
Kyblipy 0:05 - 0:45 0:20 +
CyT 6oTKachl 0:20 - 1:10 0:55 +
BoTka 0:20 - 1:10 0:55 +
Morypt 6:00 — 12:00 8:00 - -
Har nicipy 0:40 — 2:00 0:45 - +
Byra nicipy 0:30 — 2:30 0:30 +
ByKTbIpy 0:30 — 2:30 1:10 +
MynbTnacnasiubl 0:05 -10:00 0:30 + +
Temnepamypa: (erep nanpananyLubl
35°C — 150°C. TemnepatypaHbl 75°C-aeH
Llapm 6olbIHWa: Genrinece)
100°C.
Eckepmy:

— «Haw nicipy» pexxumiHde OalibiHday npoueci askmanraHra 0eliH Kakrnakmsl (4) awnaHbi3.

—  Han kytiin kemneyi ywix «Han nicipy» xaHe «Mozypm» 6ardapnamacs! askmanfaHHaH KeliiH memnepamypaHb!
cakmay pexumiH 6ipdeH ceHOipy kaxem. byn ywiH « CTOlM» 6ambipmackiHa (19) 6achkin,.

—  «Kybipy» pexumi newneH 6ipdeli xymbic icmeldi. lMatidanaHywsi maramOapObiH OalbiH 60mybiH 63 bemiHwe
KaOaranaliobl. TaramOap OalibiH 6onraHoa, KypbinfbiHbl COHOIPIHI3.

— TaramOapObiH OalibiHOay adicmepiH OalibiIHOay adicmepi KimabblHaH KapaHbI3 (KemKi3iniMm uHaFbIHa
Kipedi). Bapnbik OalibiHOay adicmepi ycbIHbICMbIK cunamma 6onadbl, cebebi dalibiIHOay adicmepiHe
Kaxxemmi Kypamdac 6enikmepdiH Kenemoepi MeH KamblHacmapbl aliMaKmbiK epeKweslikmepae XoHe
meHi3 deHeeliiHeH 6uikmiziHe 6alinaHbicMbl ©32epin oMbIPybl MyMKIH.
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KA3AKLLA

6ambipmacbiH  (19) 6acbiHbI3  (Qucnnelide
omob6pa3ssmcsi cumeorsibl «8888»)!

— Jenize KoCbIFaH KypblifbiHbl Kapaycbi3
KanodbipmaHbi3!

«MYNbTUACNA3LbI» 6aTbipMachi (17)

«MynbsTnacnanswel»  Garpapnamackl  Tarampapabl

fJaiiblHOayAblH TemnepaTypacblH XeHe Y3aKTblfblH 63

GeTiHwWwe Genrineyre MymkiHaik 6epepi.

—  «MYINBTUACTIA3LLbI» 6aTbipmacklH (17) 6acbiHbI3.

—  «MYINBTUACTIASLLbI» GaTtblipmackiH (17) kanTanan
6acbiHbI3, aucnnenge (3) «100°C» TaHGanapbl
kepceTineai,6ateipmanapmer  (15) «-»  xaHe
(20) «+» Tarampapadbl falblHOAYAbIH - KaXeTTi
TemnepaTypacbiH  35°C-geH  150°C*-re  pemniHri
aykbimaa benrineHis.

— bBatblpmanapameH (15) «-» xaHe (20) «+» KaxeTTi
Kbl3ablpy TemnepatypacbklH 35°C-geH 150°C-re geniH
TaHOaHbI3.

BaTbipmanap (15) «-» xaHe (20) «+»

Batbipmanap (15) «-» xaHe (20) «+» arbiMaarbl yakbITThbl,
Tafampapabl danblHOay YyakblTblH, TemrepaTypaHbl
(«MynbTnacnaswsel»  Gargaprnamachl  YLWiH)  KaHe
fdaiiblHaay asikTanaTtbiH yakbITTbl (KeiiHre KanablpbinFaH
cTapT) Genriney ywiH nanganaHbiHbI3.

Eckepmy: «Kypiw» 6ardapnamacs! ywiH OalibiHOay
y3aKkmblifblH 6anmay Kormkemimcia 60sbin mabbinads.

«TEMMNEPATYPAHbI CAKTAY/CTOlN» 6aTbipmachl
(19)
HanbiHaayabl askTay /aypbIc eHrisinmereH
6arpapnama 6anTaynapbiH 6ongbipmay
Batbipmanbl (19) TaHaanFaH 6antaynapap! AabiHaayab!
GacTaraHFa feliH Gonaplpmay YlWiH Hemece AaibliHAay
6arfapnamacblH/TemMnepaTypaHbl  caktay — pexuMiH
Max0yprien asikTay YLiH naaanaHbiHbI3.
TemnepaTtypaHbl cakTay
Taframpapabl AabliHAAy askTanfaHHaH KemiH - Kypbisifbl
aBTOMaTTbl TeMMepaTypaHbl caktay pexvmiHe kellemi,
ocbl ke3ae kepceTkiw (14) xaHappl. Kypbinfbl AanbiH
TaraMHbIH TemnepaTypacbiH 24 caraT Goibl cakTanabl.
BepinreH KkbiameT «MorypT» soHe «MynbTuacnasiibl»
(erep navpanaHylwbl TemnepatypaHbl 75°C-geH TemeH
6enrinece) 6araapnamanapbl YLiH KOMMKETIMCI3.
KyTy pexumiHeH max6ypnen TemnepaTtypaHbl cakTay
pexuMiHe eTy yLiH 6aTbipmaHbl (19) 6acbiHbI3.
TemnepatypaHbl cakTayAbl COHAIPY YLiH, GaTbipMaHbl
(19) kanTanan 6acbIHpI3.
Eckepmy:
— TemnepamypaHbl —cakmay  PexuMiH
maramOapObl bicbimy ywiH natidanaHb6aHbI3.
— HaH «kydin kemneyi ywiH «HaH nicipy» XoHe
«Mozypm» 6ardapnamacskl askmanfaHHaH KeliH
memrnepamypaHbl cakmay pPexuMiH coHOIpy Kaxem.

carliKblH

«KEWIHIE KANObIPbIIFAH CTAPT» 6aTbipmachl
(18)

Cis pailblHOay npoueci asikatanaTblH  YaKbITTbl
6arpapnamanayfa 6Gonagbl. KeliHre kangblpbibinFaH
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CTapT yakbITbl caratneH GenrineHeni. bepinreH kKbiamer
«Kyblpy» «HaH nicipy» xeHe «/orypT» 6argapnamanapsi
YLWiH KOMXeTIMCI3.

+ bafpapnamaHbl  TaH4aHbI3
Y3aKTbIFbIH TaHAaHbI3
navpanany» kap.).

+  «KEMIHFE KANObIPLIFAH CTAPT» 6aTbipmachiH
(18) GacbiHbI3. CogjaH keliH GaTbipmanapmeH (20)
«+» xaHe (15) «-» KelliHre KanblablpFaH CTapTTbiH
yakpITbiH GenrineHis.

+ bantaygbl asikTafaHHaH keWiH (6Gatbipma  (18)
KepceTkilli xaHbin Typadbl, an aucnneige (3)
daiiblHaayAbl asKTayFa KanFaH yakblTTblH Kepi caHafbl
6acTanagbl) Kypbl/iFbl aBTOMaTTbl XYMbIC pPeXuMiHe
10 cekyHATaH KeniH keweni.

Mbican:

— Eeep 6ardapnama y3akmbifbl 55 muHym 6onca,
an maram 1 carammaH KeliH OalibiH 6oy Kepek
6orica, KypbinFbl 6anmay askmarnfaHHaH KeliH 5
MuHymmaH keliH Oalibieday pexumiHe kKeweodi
(« TEMIMEPATYPAHbLI CAKTAY» kepcemkiwi (14)
ceHedi, «JAVBIHOAITY» kepcemkwi i(13) xaHbin
mypaosbi).

XoHe  pJavbliHAay
(«MynbTunicipriwTi

MYNbTUNICIPTILWTI NAROANAHY
1. Tarampapapl TocTaraHfa (12) gavibiHaay agiciHiHaeri

yCbIHbICTapAbl  OpblHAAM canblHbi3  (fanbiHaay
aicTepi kiTabblH KapaHbI3).
Eckepmy: Kypamodac 6enikmepdiH JKoHe

cylibiIKmbIKmMapobi{ Kenemi Makcumandbl 6enai
deHzeliiHeH «10» acnaybiH X9He MUHUManobl 6eneai
deHzeliiHeH «4» memeH 6onmayblH KadarasaHbi3.
Bomkanap ywiH (kKypiwmeH 6acka) Makcumanobi
6en2i OeHaelli — «8».

Xapmanapab! xaHe cyabl canyAblH Xanmnbl Mbicanbi

(MbIcan peTiHAe Kypill KapacTbipbinfaH)

—  Kypiwmi enweimiH cmakaHmeH (23) enweHi3 (6ip
cmakaHwada wamameH 160 e Kypiwi), OHbl XYbIHbI3
JKOHe Kacmprornbae carlbiHbl3.

— Cyobl colikec OeHeeliee OeliiH mocmaraHOapOarb!
6eneinepi 6ap 6araHdapdbl (CUP) nalidanaHbiHbI3.

Mbican: mepm enwelmiH cmakaH apma canbif,

cydbl mcomaraHHbiH «4 (CUP)» 6eniziciHe OdeliH

KYUbIHbI3.

— Cywibik cyT 60TkanapblH AanbliHAAY YLWIH Kypiw neH
CyOblH YCbIHbINATbIH kaTbiHacTapbl 1:3 Gonybl kepek.

2. ToctafaHHbIH (12) cbipTKbl 6eTi Tasa eHe Kypfak
ekeiHe Ke3 XeTKi3iHi3, TocTaraHabl (12) KypbInFbIHbIH,
XKYMbIC KaMepcblHa canblHbl3. TocTaFaHHblH ©3i
KMcanimal oOpHaTblNfaHblHA X8HE  Kbi3ObIPFbILL
aneMeHTTiH (9) 6eTiMeH TbIFbI3 XaHacaTblHbiHA Ke3
KETKIZiHI3.

Eckepmy:

* TocTaFaHAbl (12) XapmanapAabl KyyFa
navpanaH6aHbIi3 XaHe OfaH TafamaapAabl
TypamaHbI3, 6yn Kytore Kapcbl kabaTTbl 6yngipe
anagsbl.
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¢ JXymbic kamepacbiHOa xoHe mocmaraH (12)
my6inde 6emeH 3ammapOdblH, nacmaHyOblH
JKOHe binFandblHU 601MaybIHa KO3 KemKi3iHi3.

e [audanaHy andbiHOa, mocmaraHHbIH (12)
cbipmKbI 6emiH xaHe my6iH cypmiHi3.

*  Kbi3ObipFbiw 3nemeHmmiy (9) opmacbiHOa
memnepamypa 6epeiwi (10) 6ap. bepziwmiy (10)
epkiH Ko3FasyblHa ewmeHi kedepai 6onmaybIH
KadarFanaHbi3.

3. Erep ci3 6yra nicipceHis, kaiHan xaTkaH cy TabakTblH
(24) Ty6iHe TMmenTIHOEW €Tin, TocTaraHFa (12) cyapl
KyMbIHbI3. Taramaapbl 6ap TabakTbl (24) TocTaraHFa
(12) opHaTbIHbI3,

4. MynbTunicipril  kaknafbiH (4) LWbIPTbINFa  AeniH
*abblHbI3.

5. Xeninink 6ayablH afbiTnackiH ysrFa (9), an xeninik
6ayablH anbIpTETiriH — awanblkka canbiHbI3.

6. AsToMaTThl AalbliHAAy GaraapnamacbiH TaHaay YLiH
coinkec GaTtblpmarabip Hemece eki peT  6acbiHbI3.
«[anbiHpay 6arpapnamanapbiHbiH - 6aTbipmanapbl
(16)» TapayblH kapaHbl3. «MynbTMacnasibli»
6argapnamacbliH  «MynbTracnaswsl « 6GaTtbipMachl
(17)» TapayblHaarblAan 6antaHpl3.

7. ©p OarpapnamaHblH AdalblHAAy Y3akTbifbl LWapT
GonbiHWa GenrineHreH, 6Gipak e3repTine anagpl
(«KYPILW» 6arpapnamacbiHaH 6Gacka). [JaibiHaay
y3aKkTbifblH GanTay ywiH (15) «-» xaHe (20) «+»
6aTbipManapblH 6acbiHbI3 Hemece ycTan TypblHbI3.

Eckepmy: [alibiHOay y3akmbirbiH 6anmay «Kypiw»

6ardapnamacbiHOa Komkemmciw3 6onaodbl, 6anmayobiH

Keneci KadambIHa KOWIHI3.

8. «KeitiHre kanpplpbinFaH ctapT» 6atbipmackl (18)»
TapayblHAa cunatTanfaHgand kemiHre KangblpbinFaH
KbI3MeTiH GanTaHbi3. Erep panbiHoayabl — gepey
BacTarblHbI3 Kerce, byn kagamabl eTKi3iHi3.

9. Mynbtunicipriww  6anptayabl  asKTaraHHaH KewiH
AanbiHOay pexumiHe astomatTel 10 ceykyHATaH
KeltiH keleni, ocbl keane «JAVbIHOANY» kepceTkiLwi
(13) xaHappl.

Ha3sap aydapaHbi3!

e  Mynbmunicipaiw ci3 6ambipmanapobiy
(16) 6ipeyiH 6ackaHHaH, (15) «-»/ (20) «+»
6ambipmanapbiMeH 6ardapriaMaHbi{ XYMbIC
yakbimbIH ©32epMmKeHHeH Hemece «KEWIHTE
KANQbIPbITFAH CTAPT» 6ambipmacbiMeH
(18) keliiHee KandbipblnFaH cmpam yakKbimbIH
6enecinezeHHeH keliiH, 10 cekyHOmaH KeliH
asmomammsl dalibIHOay pexumiHe kewedi, ocbl
ke3de «JAUBIHOAIY » kepcemkiwi (13) xaHadkbl.

e bBanmaynapdbl ewipy Hemece 6arFdapnamaHbli
6ondbipmay ywin MIHOETTI TYPOE «CTOIll»

6ambipmacbiH  (19) 6acbiHbI3 (Qucnnelde
omob6pa3simcsi cumeosibi «8888»)!
* Jenice KocbinFaH KypblifbiHbl Kapaycbi3

KanodbipmaHbi3!

10. TaramaapablH AavibiH 6onyblH AaiibiHgay npoueciHae
KadaranHpl3, kaxeTt BonfaHga TaramgapAbl NNacTuk
kanakneH (21) Hemece nnacTuK oxaymeH (22)
apanacTbipblHpl3. TocTaFaHHbIH (12) Kylore kapchbl
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kabaTblH Oynaipe anaTblH MeTanna 3aTTapabl
naviganaH6anbi3.

11. Erep Ci3 paiibiHaayapl ToKTaTkblHbI3 kence «CTOlM»
GaTbipmachlH (19) 6acbiHbI3.

Ha3sap aydapbiHbi3!

e EwkawaH Xymbic icmen myypraH KYypbuifblHbl
Kapaycbi3 KanobipMaHbI3.

* Kytik anyra xon 6epmey ywiH, Kaknakmbi (4)
awkaHOa cak 6onbIHbI3, Mynbmunicipeiwmin
JXYMbICcbl  6apbicbiHOa 6y  wbiFapambiH
caHblnaynapra (6) meH6eHi3, OeHeHiH awbiK
6esiikmepiH mocmaraHHbIH (12) ycmiHeH
opHanacmbipMaHbi3!

e  Mynbmunicipeiwmi anfawkbibnatidanaHraH
Ke3de KbI30bIPFbiW 3. 1 6 uic
natida 6onybl MyMKiH, 6yn Kanbinmbl Ky6binbic.

12. JanbiHpay asikTanfaHHa KeniH KYPbINfbl
TemnepaTtypaHbl cakTay PpexuMiHe Keluefi, ocCbl
kesne «TEMMEPATYPAHbI CAKTAY» kepceTkiwli
(14) xaHappbl.

Eckepmy:

*  KypblinfbiHblH OaliblH marFaMHbIH meMriepamypachiH
24 caramka OelliH cakmaraHblHa KapamacmaH,
OfalibiH maramObl mocmaraHOa y3akka Kasnobipy
YCbiIHbITMalobI, cebebi 6y maramoOapObiH OyniHyiHiH
cebebi 6011ybl MyMKiH.

« TemnepamypaHbl —cakmay PexumiH casKblH
maramOapObl bicbimy ywiH natidanaHb6aHbi3.
e TaramOapObl  b6yra  OalibiHOaraHHaH  KeliH

maramOapdbl KONIMeH WhblfapMaHbl3, acxaHarsblk
XabObIkmapObl natidanaHbiHbI3.

¥CbIHbICTAP

Cis «MorypT» XoHe «MynbTnacnasiubl»
GafgapnamanapblH Kamblpabl KeTepy YLiH naiaanaHa
anachbi3.

Kambipabl keTepy — 6yn kambipabl nicipy angbiHaa
AanbliHaay keseHi. KeTepy kesiHAe KapKblHAbI aluy
Xypeai, KambIpAblH, KypbinblMbl kannbiHa keneai,

OHbIH Kenemi aHarypnbiM ecepi. CaTTi NnpoueccTiH Heriari
wapTTapblHbIH 6ipi 6onbin, caman xenaii 6onMaybl xaHe
TypakTbl TemnepartypaHbl (40°C Tasly) caktay ecentenegi,
«MorypT» xeHe «MynbTuacnasibly pexumiHae cis e3
YMiHi3ae KaMblpAbl KeTepyaiH >xafaannapbiH xacaw
anacsbi3.

Kambipabl pabiHaay aaici:

400 rp. yH

350 mn. cyT (cymeH apanacTblpyra 6onaabl)
Ty3

KaHTt

1,5 W.K. KypFaK allbITKbl

1,5 a.K. capbl man

*  Bbapnblk Kypfak Kypampac Geniktepai
apanacTbipbIHpbI3, COHbIHAA CYT KOCbIHbI3. Xakcbinan
MuKcepMeH BynFaHbi3, TocTaFaHFa (12) canbiHbI3.

+  «Morypt» Hemece «MynbTUNacNaslwbl» PEXMMIH
TaHOaHbI3.
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KA3AKLLA

* bBatbipmanapameH (15) «-» xaHe (20) «+» >XyMbIC
y3aKThIFbIH 1 caFaT eTin TaH4aHbI3.

*  «MynbTnacnaswbl» Gargapnamacsl yWwiH
TemnepaTtypaHbl 35°C-45°C TaHOaHbI3
(«MynbTacnanswbli» 6Gatbipmackl (17)» TapayblH
KapaHpi3).

+ llamameH GanTay asikranfaHHaH keniH 10 cekyHaTaH
KEMiH KypblnfFbl AalblHAAY peXuUMiHe Kelueai.

Eckepmy: EH xaKkcbl Hoamuxezae xemy YWIH Pexum

asikmanraHFa 0eliH Kypbinfbl KaknarbiH (4) awnaHbi3.

TA3ATJIAY XXOHE KYTIM

*  XKeninik 6ayablH aibIpTETIrH alanbikTaH CyblpbliHbI3
XaHe KypblnfbiFa cankblHaayfa yakblT 6epiHis.

* Kopnyc (1) neH KaknakTbl (4) ObIMKbINM MaTameH
CYPTiHi3.

* blnFan xwuHayblw (8) TonFaH calblH oAaH cyapl Terin
TYPbIHbI3.

* Bapnblk wewinmeni GenwekTepai 6eiTapan xyfbiLl
3aTbl 6ap Xymcak bICKbILUMEH XYbIHbI3, afblH CyMeH
LUANbIHbI3 XXOHE KYPFaTbIHbI3.

* By KaknafblH (6) OpHblHa KoWFaHFa AeWtiH Xakcbinan
KYPFaTbIHbI3.

* Tocraranabl (12) bigblC XyaTblH MaluvHara canyfa
ThIibIM canblHagbl.

*  Kpl3abIpfFblll aneMeHTTiH 6eTiH (cankbIiH KyniHae FaHa)
CYPTiHi3, ewwbip xaraanaa cyablH acnan KoprycblHbIH,
iLiHe TuioiHe >xon 6pemeHis.

*  Kypbinfbl KopnycblH, xeninik 6ayabl Hemece xeninik
6ayablH anbIpTeTiriH cyFa Hemece Kes-kenreH 6acka
CyMbIKTbIKTApFa MaTbipMaHbI3.

*  KaxalTblH Xyfblll 3aTTap MeH KaTTbl bICKbILUTAPAbI
navaanaHyra TbiibIM canbiHaabl.

CAKTANYbI
e KypbinfblHbl  COHAIPIHI3 XoHe OHbl Tasanayabl
XKYPi3iHi3.

*  KypbinfbiHbl Kypfak, carnkblH, GananapabliH Kombl
XKETNEenTiH Xepae cakTaHbI3.
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XETKI3IIM XXUHAFbI
Mynbtunicipriw — 1 aH.

XKeninik 6ay — 1 gH.

TocTafaH — 1 aH.

Byra nicipyre apHanfaH Tabak — 1 gH.
Oxay — 1 AH.

Kanak — 1 aH.

Onuweyiw ctakaH — 1 gH.
Kaknaktapbl 6ap iorypTka apHanfaH cTakaHwanap — 6
OH.

Hyckaynblk — 1 gH.

TEXHUKATNbIK CUNATTAPDI
OnekTpkoperi: 220-240 B ~ 50/60 Iy
Makcumangbl TyTbiHY KyaTbl: 900 BT
TocTaraH kenemi: 5 n

OHOipywi  KypbinfFblHbIH Ou3aliHbl MeH MeXHUKarblK
cunammamanapbiH anodbiH-na xabapnaycbl3 e3zepmy
KYKblfbIH cakmatiobl.

KypbinfbiHbIH KbI3Mem emy mep3imi - 3 xbin

FapaHTuAnbIK MiHAeTTINIri

lapaHTUANbIK Xaraanaarsl kapanbin xatkaH 6enwekrep
OvnepaeH Tek caTbin anblHFaH agamfa faHa Gepinegi.
Ocbl rapaHTUAnbIK  MiHAETTINIriHAer  WarbiMaanfFaH
Xarganda TenereH Yek Hemece KBUTaHLMSICbIH KepceTyi
Kaxer.

]

byn mayap EMC — xardatlinapra colikec
kenedi Heeisei MiHoemmemenep 2004/108/
EC [epekmusaHbiH epexenepiHe eHaisineeH
TemeHei EpexenepdiH Pemmenyi (2006/95/
EC)
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MULTICOOKER
Destinatia de baza a multicooker-ului consta in prepara-
rea rapida si calitativa a mancarii.

DESCRIERE

Carcasa

Panou de comanda

Display

Capac

Buton deschidere capac

Supapa de aburi

Maner pentru transportare

Colector de condens

Locas pentru conectarea cablului de alimentare
10. Element de incalzire

11. Senzor de temperatura

12. Bol pentru prepararea alimentelor

Panou de comanda

13. Indicator «PREPARARE»

14. Indicator «cMENTINERE TEMPERATURA»
15. Buton micsorare valoare setata «-»

16. Butoanele programelor de preparare

17. Buton «MULTIBUCATAR»

18. Buton «PORNIRE INTARZIATA»

19. Buton «MENTINERE TEMPERATURA / STOP»
20. Buton marire valoare setata «+»

Accesorii

21. Spatula

22. Polonic

23. Pahar de masura

24. Platou pentru prepararea alimentelor la abur
25. Paharute pentru iaurt

26. Capacele paharute pentru iaurt

CoNoGohwND =

ATENTIE!

Pentru o protectie suplimentara instalati in circuitul de
alimentare un dispozitiv pentru curent rezidual (RCD) al
carui curent nominal de declansare sa nu depaseasca
30 mA, pentru instalarea RCD apelati la un specialist.

MASURI DE SIGURANTA

Cititi cu atentie aceasta instructiune de exploatare ina-

inte de utilizarea aparatului electric si pastrati-o pentru

consultari ulterioare.

Utilizati dispozitivul doar in scopurile pentru care a fost

creat, asa cum este descris in aceasta instructiune. Ope-

rarea gresitd a aparatului poate duce la defectarea lui,
cauzarea de prejudicii utilizatorului si proprietatii acestuia.

+ Tnainte de utilizarea aparatului examinatj atent cablul
de alimentare si racordul pentru conectarea cablului
de alimentare, situat pe carcasa aparatului, asigurati-
va ca acestea nu prezinta defectiuni. Nu utilizati apa-
ratul daca este deteriorat cablul de alimentare sau
racordul cablului de alimentare.

+ Tnainte de a pune aparatul in functiune asigurati-vé
ca voltajul sursei de alimentare corespunde cu cel
mentionat pe aparat.

* Cablul de alimentare este prevazut cu fisa de tip
«euroy; introduceti-o doar in priza prevazuta cu im-
pamantare.
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Nu utilizati piese intermediare pentru conectarea
aparatului la reteaua electrica.

Aveti grija ca cablul de alimentare sa fie introdus per-
fect in racordul de pe carcasa aparatului, iar fisa ca-
blului de alimentare sa fie introdusa in priza electrica.
Utilizati doar cablul de alimentare furnizat impreuna
cu aparatul si nu folositi cabluri de alimentare de la
alte dispozitive.

Utilizati doar acele piese detasabile care sunt furni-
zate Tmpreuna cu aparatul.

Plasati aparatul pe o suprafatd plana, rezistenta la
caldura, departe de surse de umezeala, generatoare
de caldura si foc deschis.

Plasati aparatul astfel, incat accesul la priza elec-
trica sa fie liber.

Utilizati aparatul in locuri cu o buna aerisire.

Feriti aparatul de actiunea razelor directe ale soa-
relui.

Nu plasati aparatul in apropiere imediata de pereti si
suprafetele mobilierului. Spatiul liber de asupra mul-
ticooker-ului trebuie sa constituie minim 30-40 cm.
Feriti cablul de alimentare de contactul cu suprafetele
fierbinti sau muchiile ascutite ale mobilierului. Evitati
deteriorarea izolatiei cablului de alimentare.

Nu atingeti cu mainile ude cablul de alimentare si fisa
cablului de alimentare.

Nu scufundati aparatul, cablul de alimentare si fisa
cablului de alimentare in apa sau alte lichide.

Daca aparatul a cazut in apa scoateti imediat fisa
din priza, si numai dupa aceasta puteti scoate apa-
ratul din apa. Cu probleme referitoare la utilizarea
ulterioara a aparatului apelati la un centru service
autorizat.

Nu introduceti obiecte straine in orificiul supapei de
aburi si aveti grija ca obiectele straine sa nu patrunda
intre capacul si carcasa multicooker-ului.

Nu l&sati aparatul nesupravegheat. intotdeauna opriti
aparatul si deconectati-I de la reteaua electrica daca
nu 1l folositj.

Pentru a preveni arsurile nu va aplecati de asupra
supapei de aburi. Fiti extrem de precauti atunci cand
deschideti capacul multicooker-ului Tn timpul si nemij-
locit dupa prepararea alimentelor. Pericol de opa-
rire cu abur!

La functionarea aparatului in regimul «Prajire», pen-
tru a evita arsurile de la stropii de ulei fierbinte nu va
aplecati de asupra bolului aparatului de fiert la aburi.
Mentineti curatd supapa de aburi, in caz de ancra-
sare, curatati-o.

Este categoric interzisa exploatarea aparatului fara
bolul instalat, ecranul de protectie si capacul supapei
de aburi. De asemenea este interzisa pornirea mul-
ticooker-ului fara alimente sau cantitatea necesara
de lichide Tn bol.

Nu utilizati multicooker-ul daca este deteriorata gar-
nitura de etansare de silicon a ecranului de protectie.
Respectati recomandarile privind volumul ingredien-
telor uscate si al lichidelor.

Nu scoateti bolul in timpul functionarii aparatului.

Nu acoperiti multicooker-ul in timpul functionarii.
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Atentie! La gatirea alimentelor la aburi urmariti ni-
velul lichidului in bol, turnati apa in bol pe masura
necesitatii. Nu lasati aparatul sa functioneze nesu-
pravegheat!

Nu mutati aparatul in timpul functionarii. Utilizati ma-
nerul pentru transportare, decupland in prealabil apa-
ratul de la retea, scotand bolul cu alimente si lasand
aparatul sa se raceasca.

in timpul functionarii capacul, bolul pentru prepararea
alimentelor, precum si piesele carcasei se incalzesc
puternic, nu le atingeti, daca este necesar sa scoateti
bolul fierbinte utilizati manusi de bucatarie.

Efectuati cu regularitate curatarea aparatului.

Copiii trebuie supravegheati pentru a nu se juca cu
aparatul.

Din motive de siguranta a copiilor nu lasati pungile
de polietilena, folosite in calitate de ambalaj, fara su-
praveghere.

Atentie! Nu permiteti copiilor sa se joace cu pungile
de polietilena sau pelicula pentru ambalare. Pericol
de asfixiere!

Acest aparat nu este destinat pentru folosire de catre
copii sau persoane cu abilitati reduse decat in cazul
in care li se dau instructiuni corespunzatoare si clare
de catre persoana responsabila cu siguranta lor cu
privire la folosirea sigura a aparatului si despre ris-
curile care pot aparea in caz de folosire inadecvata.
Nu utilizati aparatul in afara incaperilor.

Pentru a evita deteriorarea aparatului transportati-l
numai in ambalajul producatorului.

Niciodata nu trageti de cablul de alimentare atunci
cand deconectati aparatul de la reteaua electrica,
apucati de fisa de alimentare si extrageti-o cu grija
din priza electrica.

Nu folositi aparatul daca sunt deteriorate fisa sau
cablul de alimentare, daca acesta functioneaza cu
anomalii, sau daca a cazut. Nu incercati sa reparati
singuri aparatul. Pentru reparatii apelati la un centru
service autorizat.

Pastrati aparatul la un loc uscat, racoros, inaccesi-
bil pentru copii.

APARATUL ESTE DESTINAT NUMAI UZULUI CASNIC

REGULI DE UTILIZARE A BOLULUI PENTRU
PREPARAREA ALIMENTELOR (12)

Utilizati multicooker-ul si accesoriile detasabile ale
acestuia strict conform destinatiei.

Este interzisa utilizarea bolului (12) plasandu-l pe
aparate de incalzit sau suprafete de gatit.

Nu fnlocuiti bolul (12) cu un alt recipient pentru pre-
pararea alimentelor.

Aveti grija ca suprafata elementului de incélzire (9) si
fundul bolului (12) sa fie intotdeauna curate si uscate.
Pentru a evita deteriorarea invelisului anti-aderent nu
maruntiti alimentele tari nemijlocit in bol (12).
Niciodata nu Iasati si nu pastrati in bol (12) obiecte
straine.

in timpul prepararii alimentelor in bol (12) mestecatj-
le numai cu spatula (21) sau polonicul (22). Puteti de
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asemenea utiliza accesorii
plastic sau silicon.

Nu utilizati pentru amestecarea alimentelor in bol
(12) obiecte metalice care pot sa deterioreze inveli-
sul anti-aderent.

Daca gatiti mancarea folosind condimente si mirode-
nii este necesar sa spalati imediat bolul (12).

Dupa terminarea gatirii alimentelor, nu introduceti
imediat bolul (12) in apa rece, permiteti-i sa se ra-
ceasca mai intai. Acest lucru va preveni deteriorarea
Tnvelisului anti-aderent.

Bolul (12) nu este destinat pentru spalare in ma-
sina de spalat vase.

de bucatarie de lemn,

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Dupa transportarea sau pastrarea multicooker-ului la
temperaturi joase acesta trebuie tinut la temperatura
camerei minim doua ore.

Scoateti aparatul din ambalaj, indepartati toate mate-
rialele de ambalare si orice etichete care ar impiedica
functionarea normald a multicooker-ului.

Plasati multicooker-ul pe o suprafatd plana, rezis-
tentad la caldura, departe de surse generatoare de
caldura de bucétarie (plita de gaz, plita electrica sau
suprafata de gatit).

Plasati aparatul astfel, incat distanta de la perete
pana la carcasa multicooker-ului sa constituie minim
20 cm, iar spatiul liber de asupra acestuia sa consti-
tuie minim 30-40 cm.

Nu plasati aparatul in apropiere imediata de obiecte
care ar putea fi deteriorate de temperatura inaltd a
aburului emis.

Atentie! Nu plasati aparatul langa vane, chiuvete sau
alte recipiente ce contin apa.

Deschideti capacul (4), apasand pe butonul (5) si
scoateti bolul (12).

Scoateti supapa de aburi (6), iar apoi desfaceti-o ro-
tind partea inferioara in pozitia «LOOSEN».

Spalati in apa calda cu un agent de curatare neu-
tru toate accesoriile detasabile: supapa de aburi (6),
bolul (12), spatula (21), polonicul (22), paharul de
masura (23), platoul pentru gatire la aburi (24), pa-
harutele (25) si capacele (26). Apoi clatiti-le cu apa
curgatoare.

inainte de a prepara iaurtul, dezinfectati paharutele
(25) si capacele (26), stropindu-le cu uncrop.

Uscati bine toate accesoriile detasabile.

Stergeti carcasa aparatului cu un material umed,
apoi stergeti pana la uscare.

Asamblati supapa de aburi (6), rotind partea inferi-
oara a supapei in sensul acelor de ceasornic pana la
fixare (pozitia «T»). Instalati supapa (6) la loc.

BUTOANELE PANOULUI DE COMANDA (2)
Butoanele programelor de preparare (16)

Pentru selectarea programului de preparare apasati bu-
tonul corespunzator (16) o data sau de doua ori. Pe dis-
play (3) va fi vizualizatad durata programului setat implicit,
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ROMANA/ Moldoveneasca

Exemplu: Apésati pe butonul «OREZ/SUPA» o dat&
pentru a selecta programul «Orez», indicatorul butonului
va arde cu luming verde.

Apésati pe butonul «OREZ/SUPA» de doud ori pentru a

selecta programul «Supéy, indicatorul butonului va arde

cu lumina rogie.

Atentie!

— Multicooker-ul trece automat in regimul de lucru
aproximativ peste 10 secunde dupa ce ati apasat
unul din butoanele (16), ati modificat timpul de
functionare al programului (15) «-»/ (20) «+» sau
ati setat timpul pornirii intarziate cu butonul (18)
«PORNIRE INTARZIATA», se va aprinde indicato-
rul (13) «<PREPARARE».

— Pentru anularea setarilor sau anularea programu-
lui OBLIGATORIU apasati pe butonul (19) «STOP»
(pe display vor fi vizualizate simbolurile «8888»)!

— Nu lasati aparatul pus in functiune fara supra-
veghere!

Butonul (17) «<MULTIBUCATAR»

Programul «Multibucatar» permite sa setati singuri tem-

peratura si durata prepararii alimentelor.

— Apasati pe butonul (17) «MULTIBUCATAR®.

— Apasati repetat pe butonul (17) «MULTIBUCATAR»,
pe display (3) vor fi vizualizate simbolurile «100°C»,

Programele de preparare si durata acestora

cu butoanele (15) «-» si (20) «+» setati temperatura
doritd de preparare a alimentelor in diapazonul cu-
prins intre 35°C si 150°C.

— Cu butoanele (15) «-» si (20) «+» setati durata func-
tionarii.

Butoanele (15) «-» si (20) «+»

Apasand sau mentinand apdsate butoanele (15) «-» si
(20) «+», setati durata prepararii sau temperatura de
preparare a alimentelor (numai pentru programul «Multi-
bucétar»), precum si setati timpul pornirii intarziate.
Remarca: - Setarea duratei de preparare pentru progra-
mul «Orez» nu este accesibila.

Butonul (19) «<MENTINERE TEMPERATURA/
STOP»

Oprirea programului/anularea setarilor
programului operate gresit

Utilizati butonul (19) pentru anularea setarilor
gresite pana la inceperea prepararii sau pentru
oprirea programului de preparare/regimului de
mentinere a temperaturii.

Mentinerea temperaturii
De indata ce prepararea va fi incheiata, aparatul va trece
automat in regimul de mentinere a temperaturii, se va

Program Durata in Setat implicit (in ore) | Pornire intarziata Mentinere
(in ore) temperatura

Orez - - + +
Supa 1:00 — 4:00 1:00 + +
Piftie 4:00 - 8:00 4:00 + +
Tncélzire 0:15 - 0:40 0:20 + +
Fierbere 0:10 — 2:00 1:10 + +
Prajire 0:05 - 0:45 0:20 - +
Terci cu lapte 0:20 - 1:10 0:55 + +
Terci 0:20 - 1:10 0:55 +
laurt 6:00 — 12:00 8:00 - -
Copturi 0:40 — 2:00 0:45 - +
La aburi 0:30 — 2:30 0:30 + +
Calire 0:30 — 2:30 1:10 + +
Multibucatar 0:05 - 10:00 0:30 + +
Temperatura: (daca utilizatorul a
35°C — 150°C. setat temperaturapeste
Implicit: 75°C)
100°C.

Remarca:

— Nu deschideti capacul (4) pané la incheierea programului « Copturi».

— Pentru a preveni arderea alimentelor opriti mentinerea temperaturii dupa incheierea functiondrii programului « Cop-
turi» si «laurty. Pentru aceasta apdasati pe butonul (19) «STOP».

— In programul «Pr&jire» aparatul functioneazé ca o plitd de bucétérie. Urmariti procesul de preparare. Opriti multi-

cooker-ul atunci cand alimentele vor fi gata.

— Retetele bucatelor le puteti vedea in cartea de retete (este inclusa in setul de livrare). Toate retetele poarta
un caracter de recomandare, deoarece cantitatile si proportiile alimentelor necesare pentru retete pot varia
in functie de specificul regional al alimentelor gi indltimea deasupra nivelului marii.
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ROMANA/ Moldoveneasca

aprinde indicatorul (14). Aparatul mentine temperatura

mancarii preparate pana la 24 de ore. Aceasta functie nu

este accesibila pentru programele «laurt» si «Multibuca-

tar» (daca utilizatorul a setat o temperatura sub 75°C).

Pentru a trece din regimul de asteptare in regimul de

mentinere a temperaturii apasati pe butonul (19).

Pentru a opri mentinerea temperaturii, apasati pe butonul

(19) inca o data.

Remarci:

— Nu utilizati functia mentinere temperaturad pentru in-
célzirea alimentelor reci.

— Pentru a preveni arderea si alterarea alimentelor, de-
conectati mentinerea temperaturii imediat dupa ultili-
zarea programelor «Copturi» si «laurt».

Buton (18) «PORNIRE INTARZIATA»

Puteti seta timpul catre care procesul de preparare a

mancarii va fi incheiat. Timpul pornirii intarziate este

setat in ore. Aceastd functie nu este accesibild pentru
programele «Copturi», «Prajire» si «laurty.

* Selectati programul si setati durata de preparare
(vezi titlul «Utilizarea multicooker-ului»).

+  Apasati pe butonul (18) «<PORNIRE INTARZIATA»,
apoi cu butoanele (15) «-» si (20) «+» setati timpul
dupa expirarea caruia prepararea va fi incheiata.

* Aparatul va trece automat in regimul de lucru aproxi-
mativ peste 10 secunde dupa incheierea setarii (in-
dicatorul butonului (18) va arde, iar pe display (3) va
incepe numaratoarea inversa a timpului pana la in-
cheierea prepararii).

Exemplu:

Daca ati setat timpul p&na la incheierea prepararii 1 ora,

iar durata programului selectat constituie 55 de minute,

aparatul va trece in regimul de preparare peste 5 minute
dupé incheierea setarii (indicatorul (14) «MENTINEREA

TEMPERATURII» se va stinge, va arde indicatorul (13)

«PREPARAREA»).

UTILIZAREA MULTICOOKER-ULUI

1. Asezati alimentele in bol (12), urmand recomandarile
din reteta (vezi cartea de retete).

Remarca: Urmariti ca ingredientele si lichidele sa nu

depdseasca gradatia nivelului maxim «10» si sa nu

se situeze sub gradatia nivelului minim «4». Gradatia

nivelului maxim pentru diferite terciuri (afara de orez)

constituie «8».

Un exemplu general de introducere a crupelor si
cantitatea necesara de apa (in calitate de exemplu
este utilizat orezul).

— Masurati orezul cu paharul de mésura (23) (intr-un
pahar de mdasura sunt aproximativ 160 g de orez),
spalati-I si turnati-I in castron.

— Adéugati apa utilizdnd scala cu marcaje in paha-
rute (CUP).

Exemplu: Turndnd patru pahare de masura de orez,

turnati apa pana la marcajul «4 CUP».

— Pentru prepararea terciurilor cu lapte lichide se reco-
manda o proportie de orez si apa de 1:3.
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2. Asigurati-a ca suprafata exterioara a bolului (12) este
curata si uscata, instalati bolul (12) in camera activa
a aparatului. Instalati bolul fara inclinari astfel, incat
acesta sa adere perfect la suprafata elementului de
incalzire (9).

Remarca:

¢ Nu utilizati bolul (12) pentru spalarea crupelor si
nu taiati in acesta alimentele, acest lucru poate
duce la deteriorarea invelisului anti-aderent.

e Asigurati-va ca in camera activa si pe fundul bo-
lului (12) nu exista obiecte strdaine, murdarie sau
umezeala.

« lInainte de utilizare stergeti suprafata exterioara si
fundul bolului (12) pana la uscare.

«  in mijlocul elementului de incélzire (9) se afla sen-
zorul de temperatura (10). Aveti grijd ca miscarea
senzorului (10) sa nu fie limitata.

3. Daca gatiti alimentele la abur, turnati apa in bol (12)
astfel, incat apa clocotindd sa nu se atinga de fun-
dul platoului (24). Instalati platoul (24) cu alimente
n bol (12).

4. inchideti capacul (4) pana la clic.

5. Introduceti racordul cablului de alimentare Tn locasul
(9), iar fisa cablului de alimentare in priza.

6. Selectati programul de preparare apasand pe buto-
nul corespunzator o data sau de doua ori. Vedeti titlul
«Butoanele programelor de preparare (16)». Setati
programul «Multibucatar» asa cum este descris in
titlul «Butonul (17) «Multibucatar».

7. Durata de preparare in fiecare program este setata
implicit, dar poate fi modificatd (afara de programul
«OREZ»). Pentru a seta durata de preparare apasati
si mentineti apasate butoanele (15) «-» si (20) «+».

Remarca: Setarea duratei de preparare nu este accesi-

bild in programul orez «Orezy, treceti la urmétorul pas

al setarii.

8. Setati functia pornire intarziata, asa cum este descris
n titlul «Butonul (18) «Pornire intarziatda». Omiteti
acest pas daca doriti sa incepeti prepararea imediat.

9. Multicooker-ul se va conecta automat in regimul de
preparare aproximativ peste 10 secunde dupa inche-
ierea setarii, se va aprinde indicatorul (13) «PREPA-
RAREA».

Atentie!

¢ Multicooker-ul trece automat in regimul de lucru
aproximativ peste 10 secunde dupa ce ati apa-
sat unul din butoanele (16), ati modificat timpul
de functionare al programului cu butoanele (15)
«-»/ (20) «+» sau ati setat timpul pornirii intarziate
cu butonul (18) «PORNIRE INTARZIATA», se va
aprinde indicatorul (13) «<PREPARAREA».

e Pentru anularea setdrilor sau anularea programei
OBLIGATORIU apasati pe butonul (19) «STOP»
(pe afisaj vor fi vizualizate simbolurile «8888»)!

e Nu lasati aparatul pus in functiune fara supra-
veghere!

10. Urmariti procesul de preparare, mestecati alimentele
cu spatula de plastic (21) sau cu polonicul de plas-
tic (22). Nu utilizati obiecte metalice care ar putea sa
zgarie invelisul anti-aderent al bolului (12).
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11. Daca doriti sa opriti prepararea apasati pe butonul
(19) «STOP».

Atentie!

* Niciodata nu lasati aparatul sa functioneze nesu-
pravegheat.

e Pentru a evita arsurile, fiti prudenti la deschiderea
capacului (4). Nu va aplecati de asupra supapei
de aburi (6) in procesul de functionare a multi-
cooker-ului, nu pozitionati partile deschise ale
corpului deasupra bolului fierbinte (12)!

e La prima utilizare a multicooker-ului este posibila
aparitia unui miros strdin de la elementul de in-
calzire, acest aspect este unul normal.

12. Dupa incheierea functionarii programului de prepa-
rare multicooker-ul va trece in regimul de mentinere
a temperaturii, se va aprinde indicatorul (14) «<MEN-
TINEREA TEMPERATURII».

Remareci:

* Desi aparatul mentine temperatura mancarii gatite
pénd la 24 de ore, nu se recomanda sa lasati alimen-
tele preparate in bol pentru mult timp, acest lucru
poate duce la alterarea alimentelor.

*  Nu utilizati regimul de mentinere a temperaturii pen-
tru incélzirea alimentelor reci.

* Dupa prepararea alimentelor la aburi nu scoateti ali-
mentele cu mainile, utilizati ustensile de bucatarie.

RECOMANDARI

Puteti utiliza programele «laurt» si «Multibucatar» pentru
cresterea aluatului.

Cresterea aluatului - este o etapa de preparare a aluatului
nemijlocit Thainte de coacere. in timpul cresterii are loc
fermentarea intensiva, este restabilita structura aluatului,
acesta creste considerabil in dimensiuni. O conditie de
baza a unui proces reusit consta in lipsa curentilor de aer
si in mentinerea temperaturii constante (in jur de 40°C),
conditii asigurate in programele «laurt» si «Multibucatar».

Reteta aluat:

400 g de faina

350 ml de lapte (puteti sa-I diluati cu apa)
Sare

Zahar

1,5 lingurita de drojdie uscata

1,5 lingurita de unt

* Amestecati toate ingredientele uscate, apoi adaugati
laptele. Framantati bine aluatul si asezati-l in bol (12).

« Selectati programul «laurt» sau «Multibucatar».

* Cu butoanele (15) «-» si (20) «+» setati durata func-
tionarii 1 ora.

*  Pentru programul «Multibucatar» setati temperatura
35°C-45°C (vezi titlul «Butonul (17) «Multibucatar»).

« Aproximativ peste 10 secunde dupa terminarea seta-
rilor aparatul va trece in regimul de preparare.

Remarca: Pentru obtinerea unui rezultat optim nu des-

chideti capacul multicooker-ului (4) pané la incheierea

programului.
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CURATARE Sl INTRETINERE

* Scoateti fisa cablului de alimentare din priza si permi-
teti aparatului sa se raceasca.

» Stergeti carcasa (1) si capacul (4) cu un material usor
umezit, apoi stergeti pana la uscare.

* Pe masura umplerii colectorului pentru condens (8)
goliti-l de apa.

« Spalati toate accesoriile detasabile cu un burete
moale si un agent de curatare neutru, clatiti cu apa
curgatoare.

* Uscati bine supapa de aburi (6) inainte de a-l in-
stala la loc.

* Nuintroduceti bolul (12) in masina de spalat vase.

« Stergeti suprafata elementului de incalzire (numai
daca acesta s-a racit), nici intr-un caz nu permiteti
patrunderea apei in interiorul carcasei.

* Nu scufundati carcasa aparatului, cablul de alimen-
tare si fisa cablului de alimentare in apa sau alte li-
chide.

* Nu utilizati pentru curatarea aparatului si a accesorii-
lor agenti de curatare abrazivi si agresivi.

PASTRARE

« Deconectati aparatul si efectuati curatarea acestuia.

« Pastrati aparatul la un loc uscat si racoros, inaccesi-
bil pentru copii.

CONTINUT PACHET

Multicooker — 1 buc.

Cablu de alimentare — 1 buc.

Bol — 1 buc.

Platou pentru gatire la aburi — 1 buc.
Polonic — 1 buc.

Spatula — 1 buc.

Pahar de masura — 1 buc.

Paharute pentru iaurt cu capacele — 6 buc.
Instructiune — 1 buc.

SPECIFICATII TEHNICE

Alimentare: 220-240 V ~ 50/60 Hz

Consum maxim de putere: 900 W

Capacitate bol: 5 |

Producdtorul isi rezerva dreptul s& modifice caracteristi-
cile aparatului fara preaviz.

Termenul de functionare a aparatului - 3 ani

Garantie
in legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat,
rugam sa Va adresati la distribuitorul regional sau la
compania, unde a fost procurat produsul dat. Serviciul de
garantie se realizeaza cu conditia prezentarii bonului de
plata sau a oricarui alt document financiar, care confirma
cumpararea produsului dat.
Acest produs corespunde cerintelor EMC,
c € intocmite in conformitate cu Directiva
2004/108/EC i Directiva cu privire la elec-
trosecuritate/joasa tensiune (2006/95/EC).
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MULTIFUNKCNi PARNi HRNEC
Hlavnim u¢elem multifunk&niho parniho hrnce je rychla
a kvalitni pfiprava pokrm.

POPIS

CoNOU A WD

. Téleso
. Ovladaci panel

Displej
Poklice

. Klavesa otevirani poklice
. Parni ventil

Uchyt pro prenageni

. Zasobnik na kondenzat

Pripojka privodniho kabelu

. Topné téleso
. Teplotni snimac¢
. Nadoba na pfipravu pokrmu

Ovladaci panel

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

Kontrolka VARENI

Kontrolka UDRZOVANI TEPLOTY

Tlacitko zmen&eni nastavované hodnoty «-»
Tlagitka programu vareni

Tlagitko MULTIKUCHAR

Tlagitko ODLOZENY START

Tlagitko UDRZOVANI TEPLOTY/STOP

20. Tlagitko zvétSeni nastavované hodnoty «+»
PrisluSenstvi

21.

Obracecka

22.Nabéracka
23.0dmérka

24.VloZka pro vareni v pare
25. Kelimky na jogurt

26. Vicka kelimk( na jogurt

UPOZORNEN:I!

Pro vy8Si bezpecfnost se doporucuje instalovani do
elektrického obvodu proudového chranice (RCD) s jme-
novitym rezidualnim proudem neprevy$ujicim 30 mA, pro
instalaci RCD se obrat'te na odbornika.

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred uvedenim multifunk&niho hrnce do provozu si po-
zorné prectéte tuto prirucku a uschovejte si ji jako zdroj
potfebnych informaci.

PouZivejte pfistroj pouze pro ucely, k nimZ je urCen,
jak je popsano v této priru¢ce. Nespravné zachazeni s
pristrojem muZe zpusobit jeho poruchu, $kodu na zdravi
uzivatele nebo na jeho majetku.

Pred uvedenim pfistroje do provozu peclivé zkont-
rolujte privodni kabel a pfipojku pfivodniho kabelu
umisténou na télese pfristroje a ujistéte se, Ze nejsou
poSkozeny. NepouZivejte pfistroj s poSkozenym pfi-
vodnim kabelem, vidlici pfivodniho kabelu a pfipoj-
kou privodniho kabelu.

Pred zapnutim se presvédcte, Ze napéti v elektrické
siti odpovida provoznimu napéti pristroje.

Privodni kabel je vybaven vidlici s uzemnénim, zapo-
jujte ji do fadné& uzemnéné zasuvky.

NepouZivejte adaptéry pfi zapojeni pristroje do
elektricke sité.
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DobhliZejte aby ptivodni kabel byl fadné& zapojen do
pripojky na télese pristroje a do elektrické zasuvky.
PouZivejte jenom privodni kabel, ktery je soucasti
baleni, nepouZivejte privodni kabel od jinych pfi-
stroju.

PouZivejte jenom pfisluSenstvi, které se dodava
spolu s timto spotfebi¢em.

Umistujte pfistroj na rovném teplovzdorném povr-
chu ve vzdalenosti od zdroji vody, tepla a otevie-
ného ohné.

Umist'ujte pristroj tak aby elektricka zasuvka byla
snadno pfistupna.

PouZivejte multifunkéni hrnec v mistech s dobrym
vétranim.

Nevystavujte pristroj ptsobeni pfimého slune¢niho
zareni.

Neumistujte pfistroj v bezprosttfedni blizkosti zdi a
nabytku. Nad multifunk&nim hrncem musi byt volny
prostor nejméné 30-40 cm.

Nedopoustéjte aby se privodni kabel dotykal hor-
kych a ostrych povrchi. Vyvarujte se poskozeni izo-
lace privodniho kabelu.

Nikdy se nedotykejte pfivodniho kabelu nebo vidlice
privodniho kabelu mokryma rukama.

Neponotujte pfistroj, pfivodni kabel ani vidlici pfi-
vodniho kabelu do vody nebo jakékoli jiné kapaliny.
Pokud by pfistroj spadl do vody, okamZité odpojte
ho od sité. Pfi tom v Zadném pripadé neponorujte
ruce do vody. Ohledné moZnosti dal§iho pouZivani
pristroje se poradite v autorizovaném servisnim
stfedisku.

Nevkladejte cizi predméty do otvoru parniho ventilu,
dbejte aby cizi predméty se nedostaly mezi poklici a
téleso multifunk&niho hrnce.

Nikdy nenechavejte pristroj bez dozoru, vZdy vy-
pnéte pristroj a odpojte ho od elektrické sité pokud
ho nepouzivate.

Aby nedoS$lo k urazu nenaklanéjte se nad parnim
ventilem. Dbejte zvySené opatrnosti pfi otevirani
poklice multifunkéniho hrnce b&hem pripravy jidel
a hned po jejim ukon&eni. Nebezped&i popareni!
Aby nedoslo k popéleni nenaklanéjte se nad na-
dobou multifunk&niho hrnce za provozu v reZimu
Smazeni.

UdrZzujte parni ventil v €istoté&, ocCistéte ho v pFipadé
za8pinéni.

V zadném pripadé nepouZivejte pristroj bez vlozené
do né&j ohfivaci nadoby a parniho ventilu. Také nikdy
nezapinejte multifunk&ni hrnec bez potravin a do-
stateného mnoZstvi tekutiny v nadobég.

Nikdy nepouZzivejte multifunkéni hrnec s poskoze-
nym silikonovym té€snénim na vnitfni strané poklice.
DodrZujte doporuceni tykajici se mnoZstvi suchych
potravin a tekutin.

Nevyndavejte ohfivaci nadobu za provozu pfistroje.
Pristroj za provozu nezakryvejte.

Upozornéni! P¥ivareni potravin v pare dohliZzejte na
hladinu tekutiny v nadobé, dolijte vodu do nadoby
dle potfeby. Nenechavejte pfistroj bez dohledu!

06.08.2013 12:38:39



« Nikdy nepfrenaSejte pfistroj za provozu. PouZijte
uchyt pro prenaSeni, predem odpojte pfistroj od
sité, vyndejte nadobu s potravinami a nechte ho vy-
chladnout.

* Za provozu se viko multifunkéniho hrnce, nadoba a
takeé Casti t€lesa pristroje silné zahfivaji, nedotykejte
se jich. Pokud potfebujete vyndat horkou nadobu
pouZijte kuchyriské rukavice.

* Pravidelné Cistéte pfristro;j.

* Nedovolujte détem aby si s pfistrojem hraly.

»  Kvlli bezpe¢nosti déti nenechavejte bez dozoru ige-
litové sacky, pouZzité pri baleni.

¢ Upozornéni! Nedovolujte détem aby si hraly s ige-
litovymi sacky a balici folii. Nebezpeci zaduseni!

« Tento spotfebi¢ neni ur€en pro pouzivani détmi
nebo osobami se snizenymi schopnostmi, pokud
osoba odpovédna za jejich bezpe€nost jim neda od-
povidajici a srozumitelné pokyny k bezpe&nému po-
uziti pfistroje a nepouci je o nebezpeci vyplyvajicim
z jeho nespravného pouZiti.

« Nikdy nepouZivejte pfistroj vné budovy.

* Aby nedoslo k poSkozeni, prepravujte pristroj jenom
v tovarnim obalu.

« P¥i odpojovani pristroje od elektrické sité nikdy ne-
tahejte za pfivodni kabel, vezméte se za sit'ovou vi-
dlici a opatrné vytahnéte ji ze zasuvky.

« Nikdy nepouZivejte pfristroj pokud ma poskozeny
privodni kabel nebo sit'ovou vidlici, ma preruSo-
vany chod a také po jeho spadnuti. Nikdy se nepo-
kouSejte pristroj samostatné& opravit. Pro eventualni
opravu se obratte na autorizované servisni stfe-
disko.

« Skladujte pristroj v suchém chladném misté mimo
dosah déti.

SPOTREBIC JE URCEN POUZE PRO POUZITI V DO-
MACNOSTI

PRAVIDLA POUZITi NADOBY NA PRiPRAVU PO-

KRMU (12)

* PouZivejte multifunkéni hrnec a prislu$enstvi pouze
k ugeltim, k nimz jsou ur&eny.

» Nikdy nedavejte ohfivaci nadobu (12) na jiné ohfi-
vaci pristroje nebo varné desky.

¢ Nenahrazujte nadobu (12) jinou nadobou na pfi-
pravu jidel.

« Dbeijte, aby povrch topného télesa (9) a dno ohfivaci
nadoby (12) byly vZdy Cisté a suché.

* Aby nedoslo k poSkozeni nepfilnavého povlaku ni-
kdy nekrajejte potraviny pfimo v nadobé (12).

* Nikdy nenechavejte a neskladujte v nadobé (12) ja-
kékoli cizi predméty.

« Be&hem pfipravy jidel michejte potraviny v nadobé
(12) pouze obraceckou (21) nebo nabérackou (22).
MizZete k tomuto ucelu pouzit také drevéné, umélo-
hmotné nebo silikonové kuchyriské nacini.

* K michani potravin v nadobé (12) nikdy nepouZivejte
kovoveé predméty, které by mohly poskodit nepfil-
navy povlak.
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« Po vareni jidel s pouZitim kofeni a pfisad je tfeba
umyt nadobu (12) hned po ukon&eni vareni.

* Aby nedoslo k poSkozeni nepfilnavého povlaku ne-
davejte nadobu (12) pod proud studené vody hned
po ukon&eni pripravy pokrm(, nechte ji nejdriv vy-
chladnout.

* Nadoba (12) neni uréena k myti v mycce nadobi.

PRED PRVNiIM POUZITIM

V pripadé prepravovani nebo skladovani multifunkc-

niho hrnce pFi nizké teploté, je tfeba ho nechat pri

pokojové teploté po dobu nejméné dvou hodin.

— Vyndejte pfistroj z obalu, odstrarite veSkeré nalepky
a obalové matrialy prekaZzejici normalnimu provozu
multifunkéniho hrnce.

— Umistéte pfristroj na rovném teplovzdorném po-
vrchu ve vétsi vzdalenosti od kuchyriskych zdroj
tepla (jako je plynovy spordk, elektricky sporak nebo
varna deska).

— Postavte pristroj tak aby vzdalenost mezi zdi a pf¥i-
strojem byla nejméné& 20 cm, a volny prostor nad
nim byl nejméné 30-40 cm.

— Neumist'ujte pristroj v bezprostfedni blizkosti pred-
métl, které mohou byt poskozeny vysokou teplotou
vystupujici pary.

Upozornéni! Neumist’ujte pfFistroj v blizkosti van,

umyvadel a jinych nadrzi s vodou.

— Oteviete poklici (4) stisknutim tlacitka (5) a vyndejte
nadobu (12).

— Sundejte parni ventil (6), pak rozeviete ho oto&enim
dolni ¢asti do polohy LOOSEN.

— Umyjte v8echny odnimatelné Casti teplou vodou
s neutralnim mycim prostfedkem: parni ventil (6),
nadobu (12), obracecku (21), nabé&racku (22), od-
mérku (23), vloZku pro vareni v pare (24), kelimky
(25) a vitka (26). Pak oplachnéte je tekouci vodou.

— Pred pripravou jogurtu vydezinfikujte kelimky (25) a
vicka (26) a to tak, Ze oplachnéte je vrouci vodou.

— Dukladné osuste vSechny odnimatelné soucastky.

— PI&St pristroje otfete vihkou latkou, pak utfete do
sucha.

— Sestavte parni ventil (6) oto&enim dolni &asti ventilu
ve sméru hodinovych ruc€i¢ek aZz na doraz (poloha
T). Namontujte ventil na své misto.

TLACITKA NA OVLADACIM PANELU (2)

Tlacitka programu vaieni (16)

Pro volbu programu vareni stisknéte odpovidajici tlaCitko
(16) jednou nebo dvakrat. Na displeji (3) se bude zobra-
zovat standardni délka programu.

PFiklad: Stisknéte tladitko RYZE/POLEVKA jednou pro
vybér programu RyZe, kontrolka tlaCitka bude svitit
zelené.

Stisknéte tladitko RYZE/POLEVKA dvakrat pro vybér
programu Polévka, kontrolka tlaCitka bude svitit Cer-
vene.

Upozornéni!
— Multifunkéni hrnec automaticky prejde do zvo-
leného reZimu pribliZzné 10 vtefin poté, co jste
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zmackli jedno z tlacitek (16), zménili délku pro-
vozu programu tlacitky (15) «-»/ (20) «+» nebo
nastavili ¢as odloZeného startu tlaCitkem (18)
ODLOZENY START, p¥i tom se rozsviti kontrolka
(13) VARENI.

— Pro zruSeni nastaveni nebo preruseni programu
V KAZDEM PRIPADE zmacknéte tlaéitko (19)
STOP (na displeji se zobrazi symboly 8888)!

— Nenechavejte zapojeny do siti pFistroj bez do-
hledu!

Tlagitko (17) MULTIKUCHAR

Program Multikuchaf umoZiiuje ruéni nastaveni teploty

a délky pripravy pokrm.

- Stisknéte tlagitko (17) MULTIKUCHAR.

— Opakovang stisknéte tlagitko (17) MULTIKUCHAR,
na displeji (3) se zobrazi symboly 100°C, pomoci tla-
Citek (15) «-» a (20) «+» nastavte poZzadovanou tep-
lotu pripravy pokrmt od 35°C do 150°C.

— Pomoci tlagitek (15) «-» a (20) «+» nastavte délku
vareni.

Tlacitka (15) «-» a (20) «+»

Stisknutim a podrzenim tlacitek (15) «-» a (20) «+»
nastavujte délku pripravy nebo teplotu pripravy pokrmu

Programy pfripravy jejich délka

(jenom v programu Multikuchar), a také nastavujte ¢as
odloZeného startu.

Poznamka: Nastaveni délky pfipravy v programu RyZe
neni mozZné.

Tlagitko (19) UDRZOVANi TEPLOTY/STOP

Zapnuti programu/zruSeni nespravnych nastaveni
programu

PouZijte tlagitko (19) pro zru$eni nespravnych nastaveni
pred za¢atkem vareni nebo pro vypnuti programu vareni/
rezimu udrzovani teploty.

UdrZovani teploty

AZ bude priprava pokrmu ukon&ena, pfistroj automa-
ticky prejde do reZzimu udrZovani teploty, pfi tom se na
displeji rozsviti kontrolka (14). Pfistroj udrZuje teplotu
hotového pokrmu az do 24 hodin. Tato funkce neni
dostupna v programech Jogurt a Multikuchaf (pokud
uZivatel nastavil teplotu méné 75°C).

Pro prechod z pohotovostniho rezimu do reZimu udrzo-
vani teploty stisknéte tlacitko (19).

Pro vypnuti udrZovani teploty stisknéte tlacitko (19)
jesté jednou.

Program Délka (v Standardné nastaveny | OdloZeny start UdrZovani teploty
hodinach) éas (v hodinach)

Ryze - B + ;
Polévka 1:00 - 4:00 1:00 + +
Huspenina 4:00 - 8:00 4:00 + +
Ohfivani 0:15 - 0:40 0:20 + +
Vareni 0:10 - 2:00 1:10 + +
SmaZeni 0:05 - 0:45 0:20 - +
Miécna kase 0:20-1:10 0:55 + +
Kase 0:20-1:10 0:55 +
Jogurt 6:00 — 12:00 8:00 -
Pecivo 0:40 - 2:00 0:45 - +
V pare 0:30 - 2:30 0:30 + +
Duseni 0:30 - 2:30 1:10 + +
Multikucha¥ 0:10 - 6:00 0:15 + +
Teplota: (pokud uzivatel
35°C-150°C nastavi teplotu nad
Standardné: 75°C)
100°C

Poznamka:

— Neotevirejte poklici (4) dokud program Pec&ivo neskonci.

— Aby nedoslo k pripéleni jidla vypnéte funkci udrZovani teploty po ukonéeni programi Pecivo a Jogurt. Stisknéte
k tomu tlacitko (19) STOP.

— Vprogramu SmaZeni hrnec funguje podobné kuchyriskému sporaku. Kontrolujte proces pfipravy. Vypnéte mul-
tifunk&ni hrnec, aZ bude jidlo hotové.

— Recepty pokrmu najdete v knize receptu (kniha je souéasti baleni). VSechny recepty maji pouze cha-
rakter doporuceni, nebot’ uvedené v receptech mnoZstvi a poméry ingredienci se mohou lisit dle mist-
nich specifik potravin a nadmorské vysky.
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Poznamka:

— NepouZivejte funkci udrZovani teploty k ohrivani
studenych pokrma.

— Aby nedoS$lo k pripéleni jidla vypnéte funkci udrZo-
vani teploty po ukonéeni program(i Pecivo a Jogurt.

Tlagitko (18) ODLOZENY START

MuZete predem nastavit ¢as, po uplynuti kterého pfi-

prava pokrmu bude ukon&ena. Cas odloZeného startu

se nastavuje v hodinach. Tato funkce neni dostupna

v programech SmaZeni, Pecivo a Jogurt.

* Zvolte program a nastavte délku vareni (viz odstavec
PouZiti multifunkéniho hrnce).

-+ Stiskné&te tlagitko (18) ODLOZENY START, pak tla-
Citky (15) «-» a (20) «+» nastavte ¢as, po uplynuti
kterého pfiprava pokrmu bude ukoncena.

« Pristroj automaticky prejde do nastaveného provoz-
niho rezimu priblizné po 10 vtefinach po ukonceni
nastavovani (kontrolka tlacitka (18) bude svitit, na
displeji (3) zatne zpétné odpocditavani casu zbylého
do ukonceni vareni).

Priklad:

Pokud jste nastavili ¢as do ukonceni vareni 1 hodinu, a

pri tom délka zvoleného programu je 55 minut, pfistroj

prejde do reZimu vareni 5 minut po ukon&eni nastavo-
vani (kontrolka ( 14) UDRZOVANI TEPLOTY zhasne, bude
svitit kontrolka ( 13) VARENI).

POUZITi MULTIFUNKCNIHO HRNCE

1. VloZte potraviny do nadoby (12), fid'te se doporuce-
nimi receptl (viz knihu receptu).

Poznamka: Dbejte, aby potraviny a tekutiny nepre-

sahovaly maximalni hladinu oznac¢enou 10, a nebyly

pod zna¢kou minimalni hladiny 4. Zna¢ka maximalni

hladiny pro kase (kromé ryZe) je 8.

Obecny priklad odméreni krup a mnoZstvi vody po-

trebné k jejich uvareni (na prikladu ryZe):

— Odmérte ryZi odmérkou (23) (do jedné odmérky
se vejde priblizné 160 g ryZe), umyjte ji a dejte do
hrnce.

— Pridejte vodu, pouZijte k tomu stupnici s oznacenim
v sklenicich (CUP).

Napriklad: kdyZ nasypete &tyri odmérky ryZe, na-

lijte vodu do znacky 4 CUP.

— Doporuceny pomeér ryZe a vody pro pripravu fidkych
mlé¢nych kasi je 1:3.

2. Ujistéte se, Ze vnéjsi povrch nadoby (12) je Cisty a
suchy, vloZte nadobu (12) dovnit¥ pristroje. Vkladejte
nadobu rovné, tak aby té&sné doléhala na povrch top-
ného télesa (9).

Poznamka:

* NepouZivejte nadobu (12) k myti krup a krajeni
potravin, tim byste mohli poskodit nepfFilnavy
poviak.

* Presvédcte se, Ze ve vnitinim prostoru a na dné
nadoby (12) nejsou cizi predméty, znecisténi
ani voda.

* Pred pouZitim otrfete vnéjsi povrch a dno na-
doby (12) do sucha.
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¢ Vprostiredni ¢asti topného télesa (9) je umistén
teplotni snimac (10). DohliZejte na to, aby po-
hybu snimace (10) nic nebranilo.

3. Pokud varite pokrm v pare, nalijte vodu do nadoby
(12) tak aby vafrici se voda nedotykala se dna vliozky
(24). Dejte vloZku s potravinami (24) do nadoby (12).

4. Zavrete poklici (4) tak aby se ozvalo klapnuti.

5. Zapojte konektor privodniho kabelu do pripojky (9)
a vidlici pfivodniho kabelu zapojte do elektrické za-
suvky.

6. Zvolte program vareni stisknutim odpovidajiciho tla-
Citka jednou nebo dvakrat. Viz odstavec Tlagitka pro-
gramu vareni (16). Program Multikuchar nastavte tak
jak je popsano v odstavci Tlacitko (17) Multikuchar.

7. Pro v8echny programy je pfednastaven odpovidajici
Gas vareni, ktery v8ak mlzete zménit (kromé& pro-
gramu RYZE). Pro nastaveni délky vareni stiskn&te a
podrzte tlacitka (15) «-» a (20) «+».

Poznamka: Nastaveni délky vareni neni dostupné

v programu RyZe, prejdéte k dalsimu kroku.

8. Nastavte funkci odloZeného startu, jak je popsano
v odstavci Tlagitko (18) OdloZeny start.

9. Multifunk&ni hrnec automaticky prejde do zvoleného
reZimu vareni priblizné 10 vtefin po ukon&eni nasta-
vovani, pfi tom se rozsviti kontrolka (13) VARENI.

Upozornéni!

¢ Multifunkéni hrnec automaticky prejde do zvo-
leného reZimu pribliZzné 10 vtefin poté, co jste
zmackli jedno z tlacitek (16) zménili délku pro-
vozu programu tlacitky (15) «-»/ (20) «+» nebo
nastavili ¢as odloZeného startu tlaCitkem (18)
ODLOZENY START, p#i tom se rozsviti kontrolka
(13) VARENI.

* Pro zruseni nastaveni nebo preruseni programu
V KAZDEM PRIPADE zmacknéte tladitko (19)
STOP (na displeji se zobrazi symboly 8888)!

* Nenechavejte zapojeny do siti pFistroj bez do-
hledu!

10. Kontrolujte proces vareni, podle potfeby michejte
potraviny umé&lohmotnou obrace¢kou (21) nebo
umé&lohmotnou nabéra¢kou (22). NepouZivejte ko-
vové predméty, které mohou poSkodit nepfilnavy
povlak nadoby (12).

11. Pokud potfebujete zastavit program vareni potravin,
stisknéte tlacitko (19) STOP.

Upozornéni!

* Nikdy nenechavejte zapnuty pristroj bez do-
hledu.

* Aby nedoslo k popareni, dbejte zvySené opatr-
nosti pfi otevirani poklice (4), nenaklanéjte se
nad parnim ventilem (6) za provozu multifunké-
niho hrnce, nedavejte nechranéné casti téla
nad horkou nadobu (12)!

*  PFi prvnim pouZiti multifunkéniho hrnce se mize
objevit zvlastni zapach z topného télesa, to je
bézné.

12. Po ukon&eni programu vareni pokrm( multifunk&ni
hrnec prejde do reZimu udrZovani teploty, pfi tom se
rozsviti kontrolka (14) UDRZOVANi TEPLOTY.
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Poznamka:

* PrestoZe pristroj je schopen udrZovat teplotu hoto-
vého pokrmu do 24 hodin, nedoporu¢ujeme vsak
nechdvat hotové pokrmy v nadobé multifunkéniho
hrnce na delsi dobu, nebot’ kvili tomu by se mohly
zkazit.

* NepouZivejte reZim udrZovani teploty k ohrivani stu-
denych potravin.

* Po ukonceni vafeni potravin v pdre nevyndavejte
potraviny rukama, pouZijte kuchyriské nacini.

DOPORUCENI

MuZete pouzit programy Jogurt nebo Multikuchaf pro
kynuti tésta.

Kynuti tésta je Cast procesu pfipravy tésta bezpro-
stfedné pred pecenim. BEhem kynuti probiha intenzivni
kva8eni, struktura tésta se obnovuje a objem se znacné
zvétSuje. Jednou ze zakladnich podminek Uspé&dného
procesu kynuti t&sta je eliminovani pravant a udrzovani
stalé teploty (kolem 40°C), co? je zabezpe&eno v progra-
mech Jogurt a Multikuchatr.

Recept tésta:

400 g hladké mouky

350 ml mléka (Ize smichat s vodou)
Sul

Cukr

1,5 1Zi€ky suchych droZdi

1,5 IZice masla

* Smichame v8echny suché ingredience, pak pfi-
dame mléko. Dukladné zamichame a vlozime do
nadoby (12).

*  Zvolime program Jogurt nebo Multikuchar.

« Tlagitky (15) «-» a (20) «+» nastavime délku vareni
1 hodina.

¢ Pro program Multikuchaf nastavime teplotu 35°C-
45°C (viz odstavec Tlagitko (17) Multikuchar).

« Priblizné po 10 vtefinach po ukon&eni nastavovani
pristroj prejde do reZimu vareni.

Poznamka: Pro dosaZeni nejlepSiho vysledku neote-

virejte poklici multifunkéniho hrnce (4) aZ do skonceni

programu.

CISTENi A UDRZBA

* Vyndejte vidlici pfivodniho kabelu z elektrické za-
suvky a nechte pfistroj vychladnout.

« Otfete téleso (1) a poklici (4) lehce navlhéenym
hadfikem, pak utfete do sucha.

« P¥i zaplnéni zasobniku na kondenzat (8) vylijte z néj
vodu.

¢ VSechny odnimatelné soucastky umyjte mékkou
houbou s neutralnim mycim prostfedkem a oplach-
néte tekouci vodou.

+ Dukladné umyjte parni ventil (6) nez ho namontu-
jete na své misto.

* Nikdy nemyjte nadobu (12) v my&ce nadobi.

« Otfete povrch topného télesa (jenom za studena),
v Zzadném pripadé nedopoustéjte aby se voda do-
stala dovnitr télesa pfistroje.
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* Neponorujte téleso pristroje, pfivodni kabel ani vi-
dlici pfivodniho kabelu do vody nebo jiné kapaliny.

* Nikdy nepouzivejte k myti pristroje a prisluSenstvi
abrazivni a agresivni myci prostfedky.

SKLADOVANI

« Odpojte pristroj a proved'te jeho &isténi.

« Skladujte pristroj v suchém chladném misté mimo
dosah déti.

OBSAH BALENi

Multifunkéni hrnec — 1 kus
Privodni kabel — 1 kus

Nadoba - 1 kus

Vlozka pro vareni v pare — 1 kus
Nabéracka - 1 kus

Obracecka — 1 kus

Odmeérka - 1 kus

Kelimky na jogurt s vicky — 6 kusu
UZivatelska pfiruc¢ka — 1 kus

TECHNICKE PARAMETRY

Napajeni: 220-240 V ~ 50/60 Hz

Maximalni pfikon: 900 W

Objem nadoby: 5 |

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit technické parametry
pristroje bez pfedchoziho oznameni.

Zivotnost pFistroje - 3 roky
Zaruka
Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce pfi-

stroje. Pri uplatiiovani narokd b&hem zaru¢ni Ihity je
tfeba predloZit doklad o zakoupeni vyrobku.

q3

Tento vyrobek odpovidéd poZadavkim na
elektromagnetickou kompatibilitu, stano-
venym direktivou 2004/108/EC a predpi-
sem 2006/95/CE Evropské komise o niz-
konapétovych pristrojich.
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MVYJIbTIBAPKA
OCHOBHE MPU3HAYEHHS MyNbTiBAPKM — LIBMAKE Ta
SAKICHE NPUIrOTYBaHHSA IXi.

onuc

. Kopnyc

MaHenb ynpasniHHA

Auncnnen

Kpuwika

KHOMKa BIigKPUTTS KPULLIKA

MapoBuii knanaH

Pyudka on1g nepeHeceHHs

36ipHUK KOHAEHCaTy

. MHi3po oNg NiAMUKaHHS MEPEXHOrO LWHYpa

10. HarpiBanbHuin enemeHT

11. Jatymk Temneparypu

12. Yawa ana npuroTyBaHHsA NPOAYKTIB

MaHenb ynpaeniHHA

13. InamkaTop «[MPUFOTYBAHHA»

14. Ingukarop «MOTPUMAHHA TEMMEPATYPU»

15. KHONKa 3MEeHLIEeHHs HanalTOBYBAHOINO 3HAYEHHSA
«=»

16. IHovKaTopw Nporpam NPUroTyBaHHS

17. Knonka «MYJbTIKYXAP»

18. Knonka «BIAKTAOEHWA CTAPT»

19. KHonka «CTOM/NIATPUMAHHA TEMMEPATYPU»

20.KHomnka 36iblUeHHS HaNalTOBYBAHOIMO 3HAYEHHS
«t»

Axkcecyapwu

21. Jlonatka

22.0nonoHuk

23. MipHuii cTakaH

24.J10TOK Ansi NPUrOoTYBaHHS NPOAYKTIB HA Napi

25. CtakaH41Ku gns norypry

26. Kpuiueykn ctakaHuukiB ons norypry

©CoNOGOhwWN =~

YBATA!

[na ponoatkoBOro 3axmcTy AOUIIBHO B NAHLIO3i XUB-
JIEHHS BCTAHOBUTU NPUCTPIN 3aXMCHOrO BiAKIIOYEHHS
(N3B) 3 HOMiHANBHUM CTPYMOM CrpaLbOBYBaHHS, LLO
He nepesuye 30 MA, ans yctaHoBku 3B 3BEpPHITLCSA
0o daxisus.

3AXO0AU BE3MNEKU

Mepen novatkom ekcnayartauii  enekrponpunagy

YBaXHO MpoyuTainTe uein nocibHuk 3 ekcnnyarauii, Ta

36epexiTb MOro Ans BUKOPUCTAHHSA B SIKOCTI AOBIAKO-

BOro marepiany.

BukopucTOBYliTE NPUCTPI Nue N0 MOro NpPsSMomy

NPU3HAYEHHIO, K BUKNIALAEHO B [aHii iHCTPyKUii. He-

npasufibHe NOBOOXEHHSA 3 NPUIagoM MOXe NpuBecTn

[0 NOro NOSIOMKU, CAPUYMHEHHS LLKOAM KOPUCTYBaYeBi

abo 1oro maiHy.

« [lepen BUMKOPUCTAHHAM Npunagy yBaXHO OMsSHbTE
MepexXeBU LWHYP i PO3’eM 419 MIOMUKAHHA Me-
PEXEBOro LUHypa, PO3TallOBaHUI Ha KOPMyCi npu-
nagy, nepekoHanTecs y TOMy, WO BOHU HE MaloTb
MOLUKOOXEHb. He BUKOPUCTOBYNTE npunag, npu no-
LUKOAXKEHOMY MepeXeBOMY LLHYpi abo po3’emi me-
PEXEBOro LUHYpPA.
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YKPAIHbCKA

Mepen ymMuKaHHAM MPUCTPOKD MepekoHanTecs B
TOMY, LLIO Hanpyra enekTpu4Hii mepexi sBignosigae
po6ouil Hanpysi NPUCTPOIO.

MepexeBuii LIHYP 3a6e3nevyeHnin «eBPO BUIIKOIO»;
BKJIOHANTE ii B €NeKTPUYHY PO3eTKY, L0 Ma€e Haain-
HUI KOHTaKT 3a3eM/EeHHS.

Mpw NIAKMIOYEHHI NPUCTPOIO A0 ENEKTPUYHOI Me-
pexi He BUKOPUCTOBYIMTE NepPexigHNKN.

CrexTe 3a TUM, W06 MepexeBuii LIHYP OyB LLiNbHO
BCTaB/IEHNA B PO3’EM Ha KOPMyCi NPUCTPOIO i B
eNeKTPUYHY PO3eTKy.

BrKOpPMCTOBYIMTE NULLIE TOM MEPEXHWUI LLHYP, SKUI
BXOOUTb 40 KOMMJIEKTY NOCTa4YaHHS, | He BUKOPUC-
TOBYIMTE MEPEXHWUI LLIHYP Bif, IHLLUNX NPUCTPOIB.
BuikopucToByliTe nunLle Ti 3HIMHI AeTani, aki BXooATb
[0 KOMMNEKTY NOCTa4aHHs.

Po3wmilLyinTe NpuUCTPIin Ha PiBHI TENNOCTINKIA No-
BEpPXHi, 4aneko Bif, AXxepen BOAoru, Tenna i Bigkpu-
TOrO BOTHIO.

BcTaHoBnionTe npucTpili Tak, Wwob A0oCTyn 40 enek-
TPUYHOI PO3€eTKM BYB BifIbHUM.

BuikopucTOBYyITE Npunag, B MiCLSX 3 XOPOLLIOKO BEH-
TUR[UIEo.

He nippasante npunag Aii NPSIMnUX COHAYHUX NPO-
MEHIB.

He poawmiwyiite npunag B 6e3nocepenHii 6113b-
KOCTIi Bif, CTiHV i Me6niB. BinbHWiA NpOCTip Haa Mynb-
TiBapkoto mae 6yt He meHLue 30-40 cm.

He ponyckante 3iTKHEHHS MepexeBOoro LHypa 3
raps4MMmn NOBEPXHAMU i FOCTPUMK KPOMKaMn me-
6niB. He pmonyckaiTe NOWKOAXEHHS i3onsuii mepe-
KEBOro LWHypa.

3abopoHsAeTbCA OGpaTnca 3a MEPEeXEeBU LUHYP i
BUJIKY MEPEXEBOI0 LLIHYpPa MOKPUMU pyKamu.

He 3aHyplonTe NpuUCTpin, MepexeBunii LUHYP i BUIIKY
MepexXeBoro LHypa y Bogy abo 6yap-ski iHLWi pi-
OVHW.

FKWOo npunag ynas y BOAY, HEraHo BUMMITb Me-
pexeBy BUMKY 3 €1EKTPUYHOI PO3ETKU, TiNbKK Nicng
LbOro MOXHa Aictatv npunag i3 BoAu. 3 nuTaHHs
NnoAanbLLOro BMKOPUCTAHHA Mpunagy 3BepHITbCH
[,0 aBTOPM30BAHOIO (YNOBHOBaXXEHOI0) CePBICHOro
LIEHTPY.

He BcTaBnanTe CTOPOHHI NpeaMeTn y OTBip napo-
BOrO KjlanaHa Ta CTexTe 3a TuM, Wo6 CTOPOHHI
npeameTn He nonanm NOMIXK KPULLIKOKO Ta KOPMNyCOM
MyJbTIBAPKU.

He 3anuwarite npucTpin 6e3 Harnsay, 3aBxamn Bu-
MUKanTe Npunag, i BUMnkamnTe Noro Big eNeKTPUYHOI
Mepexi, AKLLO BW iM HE KOPUCTYETECH.

LLLo6 yHMKHYTM OMiKiB HE HAXUNANTECS HAA, NapOBUM
KnanaHoMm. [loTpumyiitecs kpaiHbOi 06epexHOCTI,
BiAKPMBAOYM KPULLIKY MynbTiBapKuM Nifg, vac i 6eano-
cepefHbo Micns NPUroTyBaHHA NPoAykTiB. PUsuk
oniky napom!

Mpu po6oTi NpucTpoio y nporpami “CMaxeHHa” He
HaXUNSNTECS HaZ Yallel MynbTiBapku, LWOO YHUK-
HYTW ONiKiB.

TpumarnTe B 4MCTOTI NapoBuUIA KnanaH, B pasi 3a-
OpYyOHEHHS o4uMLIaliTe Moro.
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* KareropuiHo 3abBOpPOHSAETLCS eKkchayaTauis npu-
napy 6e3 BCTaHOBJ/IEHOI Yalli Ta NapoBOro KianaHa.
Takox 3abOpPOHSETbCA BMUKATU MynbTiBapky 6e3
npoaykTiB i 6€3 4OCTaTHLOI KiNIbKOCTI PiAVHY B YaLui.

* 3abopoHSAETLCA BUKOPUCTOBYBATUM MYyJbTiBAPKY,
AKLLO CUJTIKOHOBA MPOKIaaKa Ha 3aXMCHOMY eKpaHi
MOLUKOOXEHA.

« [JoTpumyinTeca pekoMeHaauin 3a 06'€eMOM Cyxumx
npoAaykTiB i 06’eMy pianH.

* He BuiimaiiTe yawy nig 4ac po6oTn NPUCTPOLO.

* He HakpuBaiTe MynbTiBapky nig 4ac poboTu.

e Yeara! lNpun rotyBaHHi NPOAYKTIB Ha MNapi cTexTe
3a pIBHEM PiAVHM Y Yalli, AONvBaNTe BOAY Yy vally
B Mipy HeobxigHocCTi. He 3anuwaite npucTpii 6e3
Harnaay!

¢ 3ab0pPOHSAETLCSH NEPEHOCUTM NPUCTPIN Nia Yac po-
60TN. BuKOpUCTOBYITE PYdKy OJ1 MEPEHECEHHS,
nonepeaHbL0 BUMKHYBLUW NPUCTPIN Bif, €NeKTpuy-
HOI MepeXi, BAMHABLUM YaLly 3 NPOAYKTaMU i AaBLUU
MPUCTPOIO OCTUTHYTU.

* Mg yac po6oTK HarpiBalTLCA KPULLKA, Yalla, a Ta-
KOX jgeTani Kopnycy, He TopkanTtecs o Hux. lNpu
HEOOXiAHOCTI BUIAHATA rapsvy 4ally BMKOPUCTO-
BYWTE KYXOHHI pyKaBuL.

*  PerynapHo pobiTb YMLLEHHS NPUCTPOIO.

* He posBonaite AiTAM BUKOPUCTOBYBATU Mpunag
AK irpaLuKy.

» 3 mipkyBaHb Ge3neku AiTelt He 3anuwanTte nosnie-
TUEHOBI NakeTn, BUKOPUCTOBYBaHI B AKOCTI yna-
KOBKW, 6€3 Harnsay.

e Yeara! He possonante aitam rpatu 3 nonietune-
HOBMMU nakeTamu abo nakyBanbHOIO MaiBkot. 3a-
rpo3sa apyxu!

* Len npunag He NpU3HaYeHU ANS BUKOPUCTaHHA
OiTbMY Ta MioabMK 3 0OMEXEHUMU MOXITMBOCTSIMU,
AKLLLO TiNbkn 0co6010, sika Bianosiaae 3a ix 6esnexy,
iM He paHo BIONOBIOHI i 3pPO3yMini IHCTPYKLIi Npo
6e3rneyHe KOPUCTYBaHHA Npunagom i Tiei Hebes-
neku, ka MOXe BUHMKATU Mpu MOro Henpaswuilb-
HOMY BUKOPUCTaHHI.

* 3abOopOoHSAETLCA BMKOPWUCTOBYBATM npuniag nosa
MPUMILLEHHAMMW.

¢ o6 YHUKHYTM NOLLIKOOXEHb NEPEBO3bTE NPUCTPIN
TiNbKY B 32BOACHKIN YNaKoBL.

¢ BumMwukatoum nNpucTpin Bif, enekTpomepexi, HIKoau
HEe CMUKanTe 3a MepexeBWUi LUHYP, Bi3bMIiTbCH 3a
MepexeBY BUJIKY i aKypaTHO BUTATHITb ii 3 pO3ETKN.

*  3ab0pOHSETLCS BUKOPUCTOBYBATM NPUNAA, 3a HasiB-
HOCTi MOLLKOAXEHb MepexeBOi Bk abo Mmepexe-
BOrO LUHYPA, SKWO Npuiag npawoe 3 nepebosmu,
a TakoX nicns nMoro nagiHHsa. He Hamaramtecs ca-
MOCTIHO PEMOHTYBaTV MPUCTPIN. 3 yCix NuTaHb
PEMOHTY 3BepTanTecsi 4O aBTOPU30BAHOMO (yno-
BHOBAXXEHOI0) CEPBICHOIO LIEHTPY.

« 30epirarite NpPUCTPIN B CyXOMY, MPOXOI0OHOMY
MiCLj, He[OCTYNMHOMY OS5 OiTeNn.

MPUNIAL MPU3HAYEHWV JINLLIE 419 MOBYTOBOIO
BUKOPUCTAHHS
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MPABUJIA BUKOPUCTAHHA HALUI Ang
MPUrOTYBAHHS NPOAYKTIB (12)

MynbTtiBapky Ta ii 3HIMHI geTani BUKOpUCTOBYWTE
CTPOro 3a NpU3Ha4yeHHsM.

3abopoHsIETbCA yCTaHOBNOBaTK Hawy (12) Ha Ha-
rpiBanbHi npunaay abo BapuiibHi MOBEPXHI.
3ab0pOoHAETLCA BUKOPUCTOBYBATM B MyJbTiBapLi
iHLIY EMHICTb 3aMicTb Yawi (12).

CrexTe 3a TMM, Wwo6 NOBEPXHS HarpiBasbHOro ene-
MeHTy (9) i oAHO Yawi (12) 3aBxan Bynn YnNCTUMn i
CYXUMMU.

o6 YHUKHYTU MOLIKOAXEHb aHTUMPUIrAPHOro Mo-
KPUTTS 3aB60POHAETLCA NOAPIOHIOBATY TBEPAI NPO-
nykTy 6e3nocepenHbo B YaLi (12).

Hikonn He 3anuwaiTe i He 36epirarite B Yawi (12)
AKi-Hebyab CTOPOHHI NpeaMeTy.

Mig, Yac npuroTyBaHHs NpoAykTiB B yawi (12) mi-
warTte ix nuwe nonartkoio (21) abo ononoHu-
KOM (22). By TakoX MOXEeTe BMKOPWUCTOBYBaTU
[epeB’siHi, NNacTukoBi abo CUNIKOHOBI KYXOHHI ak-
cecyapw.

3abopoHSETbCA MepemillyBaTi NPOAYKTU B Hali
(12) meTaneBumMun NpeaMeTamu, ki MOXyTb NOAPS-
naTu aHTUNpurapHe NoKpuTTS.

MpuroTyBaBLM CTpaBy 3 NpunpasamMu i creuismmn
Bigpasy BuMninTe vawy (12).

He nowmiwaiTe yawy (12) nig xonogHy Boay Biapasy
nicna 3aBepLUeHHs NPUroTyBaHHA, fawTte i cno-
YaTKy OCTUrHYTW. Lle monomMoxe YHWKHYTU YLIKO-
[)KEHHS1 aHTUNPUrapHoro NOKpUTTS.

Yawa (12) He npu3HayeHa Ang MUTTS B NOCYA0-
MWIAHIA MaLLVHI.

NMEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

Micna TpaHcnopTyBaHHA a6o 36epiraHHs MYJbTi-
BapKkun npu 3HWXEHiii Temneparypi ii Heob6xigHO
BUTPUMATH NPuU KIMHaTHIi Temneparypi He MeHLue
ABOX rOAUH.

BuUTArHiTE NPUCTPI 3 ynakoBkK, BUAANITb BCi Naky-
BasIbHi MaTepianu i Oyab-5Ki HaKNenkn, Lo 3aBaxa-
I0Tb HOPMaNbLHOT POBOTI MyNLTIBAPKM.

YCTaHOBITb MyNbTIBAPKY Ha PiBHIi TENAOCTIlNKI Nno-
BEPXHi, JAaNeKko Bif BCIX KYXOHHWX mXepen Tenna
(Takmx 9K razosa nauTa, enekrtponnuta abo Ba-
puvnbHa NaHenb).

BcTaHoBuTe npucTpii Tak, wob Big, CTiHWM OO KOp-
nycy MynbTiBapky 3anuiuanacs BigCTaHb HE MEHLUEe
20 cm, a BiNbHWIA NPOCTIP Hag, Hel CcknajaB He
MeHwe 30-40 cm.

He poawmilyiiTe npucTpiri B 6e3nocepeHin 6113b-
KOCTi 40 NPEeAMETIB, SKi MOXYTb OYTU MOLLKOOXKEHI
BMCOKOIO TEMMePaTypolo napy, LWo BUXOAUTb.

YBara! He po3miwyvite npunag nob6an3sy BaHH, pa-
KOBUH a60 iHLUNX EMHOCTEN, HalNOBHEHUX BOAOIO.

Binkpuiite KpuULKy (4), HATUCHYBLUM Ha KHOMKY (5),
Ta BUTAMHITL Yawy (12).

3HiMiTb napoBuii knanaH (6), a NoTiM pPo3KpuinTe
A0ro, MOBEPHYBLUN HUXHIO YACTUHY Y MOJIOXEHHS
«LOOSEN>.
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— [MpomuiiTe Tenno BOAOIO 3 HENTPATIbHUM MUIOHUM
3aco60oM BCi 3HIMHI AeTani: naposuii knanaH (6),
yawy (12), nonatky (21), ononoHuk (22), MipHWiA
cTakaH (23), NoToK Ansi roTyBaHHA Ha napi (24), cta-
KaH41ku (25) Ta kpueykm (26). MoTim 06NoNoCHITL
X NPOTOYHOO BOAOIO TA NPOCYLUITh.

— Nepen T1m, sk roTyBath Morypt, npoaesiHdikyinTe
cTakaHuukm (25) Ta kpuLkm (26), 06aasLum ix okpo-
nom.

— PeTenbHO NpocyLiTh BCi 3HIMHI geTanni.

— Kopnyc npucTpoto npoTpiTb BOMOrO TKAHWHOIO,
nicns Yoro BUTPITb JOCYXa.

— Cknagite napoBuit knanat (6), NTOBEPHYBLUN HUXHIO
YacTVHY KnanaHa 3a roAVHHMKOBOIK CTPINIKOIO [0
dikcauii ((nonoxeHHs «T»). YcTaHOBITL MapoBwuii
KnanaH (6) Ha micue.

KHOMKW NAHEJ1I YNIPABJIIHHS (2)

KHonkun nporpam npurotysaHHs (16)

[nsi BUGOpy NporpaMu NpUroTyBaHHs HATUCHITb BiAMO-

BioHY KHOMKY (16) oavH abo ABa pasu. Ha aucnnei (3)

Oyne Bimobpaxarucs TpUBanicTb Nporpamu, BCTAHOB-

JIEHOT 32 YMOBYAHHSM.

Mpuknag: HatucHite Ha kHorky «PUC/CYI» oguH pas,

1406 Bubpatu nporpamy «Puc», iHaukaTop kHornku 6yae

CBITUTNCSI 3€/I€HUM KOJIbOPOM.

HatucHite Ha kHonky «PUC/CYTl» ABa pa3u, o6 Bu-

6patu nporpamy «Cyri», iHAMKaTOp KHOMKM Byae CBiTu-

TUCS1 HePBOHUM KOJIbOPOM.

YBara!

— MynbriBapka aBTOMaTU4YHO NEPEXO/NTL y PO6O-
Yuii pexxum npnbansHo yepes 10 cekyHAa nicns
TOro, Ik BU HaTUCHYJIN OAHY 3 KHONok (16), 3Mmi-

Mporpamun NpuUroTyBaHHs i ix TPUBanicTb

HUAM 4ac po6oTu nporpamu kHonkamm (15) «-»/
(20) «+» abo BcTaHOBW/IN 4YacC BiAKNafeHOro
crapty kHonkoio (18) «BIAKJIABEHUN CTAPT»,
npu ubomy 3acsitutecs iHamkatop (13) «[PU-
FOTYBAHHSI».

— [Ana cknpaHHs HaCTPOKoOK abo ckacyBaHHs NpPO-
rpamn OBOB’SI3KOBO Haruckaiite kHoriky (19)
«CTOIlN» (Ha aucnnei BiAOGPa3nTLCSI CUMBOJIN
«8888»)!

— He 3anuwaiite yBiMKHYTMII B MepeXxy npunas
6e3 Harnaay.

KHonka (17) «<MYJIbTIKYXAP»

Mporpama «MynbTikyxap» 003BOJSIIE CAMOCTIAHO BCTa-

HOBUTW Temnepatypy i TPUBaNICTb NPUroTyBaHHS Mpo-

LyKTiB.

— HatucHitb Ha kHonky (17) «MYNBTIKYXAP».

— [MoBTopHO HaTWCHITL Ha kHOMKy (17) «MYJIBTIKY-
XAP», Ha gucnnei (3) BiBoOpassiTbCa CUMBONM
«100°C», kHonkamm (15) «-» Ta (20) «+» yCTaHOBITb
GakaHy TeMnepaTtypy NPUroTyBaHHS Y AianasoHi Bif,
35°C go 150°C.

— Knonkamu (15) «-» Ta (20) «+» yCTaHOBITb TPMBA-
JicTb POGOTH.

KHonku (15) «-» Ta (20) «+»

Hatuckytoun abo yTpumytoun kHomku (15) «-» ta (20)
«+», YCTAHOBJIOWTE TPUBANICTb MPUroTyBaHHs abo
Temneparypy npuroTyBaHHS MPOAYKTIB (Tibku A1S
nporpamu «MynbTikyxap»), a TakOX yCTaHOBITb 4ac Bif-
KlafeHoro cTapry.

IMpumitka: HacTpoeHHs TpyBanoCTi NPUroTyBaHHs Al
nporpamu «Puc» HeaOoCTyrHe.

Mporpama TpuBanicTb (B roguHax) BcTaHoBneHo 3a BiaknapeHnii MiaTpyumanHsa

YMOBYaHHSIM (Y roanHax) cTapTt TemMneparypu
Puc - - + +
Cyn 1:00 - 4:00 1:00 + +
Xonogeup 4:00 - 8:00 4:00 + +
PoairpiBaHHs 0:15-0:40 0:20 + +
BapiHHs 0:10 - 2:00 1:10 + +
CMaxeHHs 0:05 - 0:45 0:20 - +
MonoyHa katua 0:20 - 1:10 0:55 + +
Kawa 0:20 - 1:10 0:55 +
MorypT 6:00 - 12:00 8:00 - -
Buniuka 0:40 - 2:00 0:45 - +
Ha napi 0:30 - 2:30 0:30 + +
TyLKyBaHHS 0:30 - 2:30 1:10 + +
MynbTikyxap 0:05 - 10:00 0:30 + +
Temneparypa: (AKWo
35°C - 150°C. KopucTyBay
3a YyCTaHOBUB
YMOBYaHHSIM: TEMMNepPaTypy Bif,
100°C. 75°C)
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Mpumitka:

— He BigkpwuBavite KpuLKy (4) [0 3akiH4eHHs poboTn
nporpamu “Bunidka”.

— Lob6 yHuKHYTY MiAropsiHHS Ta rcyBaHHs NPOAYyKTIB,
BUMKHITb MIATPYMAaHHS Temrneparypu ricnisi 3asep-
weHHs poboTy nporpam «Buniuka» Ta “Worypt” .
ns yboro HatucHITe kHorky (19) «CTO(».

— Y nporpawmi “CmaxeHHs” npuUcTpivi npautoe rno aHa-
J10rii 3 KyXOHHOIO nanToto. CigkyvTe 3a rnpouecom
nPUroTyBaHHs. Bumukarite MynbTiBapKy, KO/ rpo-
AyKTn OyAyTb roToBI.

— Peuyentun ctpaB AuBiTbCS B KHU3i peuenTiB
(KHUra BXoAuUTb A0 KOMIJIEKTY MOCTaYyaHHS).
Bci peuyentun maioTb pekoMmeHAauUiiHNiA xapak-
Tep, ToMy WO 06°eMu Ta CniBBIAHOLIEHHS iH-
rpegieHTiB MOXYTb BapiloBaTUCSsl 3aJIeXXHO Bin
perioHanbHOI cneungikn NpoAyKTiB Ta BUCOTU
Hap piBHeM Mops.

KHonka (19)
cTon»
BUMKHEHHSI nNporpamMu/cKkacyBaHHsi HENpaBUIbHO
BBEJEHUX HaCTPOIOK NporpamMmu

BukopucToByiite kHonky (19) aona ckupaHHs Henpa-
BUJIbHUX HACTPOMOK [0 MOYaTKy NpuroTyBaHHs abo ans
BMMKHEHHSI MpOrpamMu NpuroTyBaHHS/pexmuMy nigrpum-
MaHHs Temneparypu.

«NIATPUMAHHA TEMMNEPATYPU/

MipTpumaHHa TemnepaTypu

Konu npurotyBaHHs Gyae 3aBepLUeHO, NPUCTPI aBTo-

MaTU4HO Nepenae y pexum NiaTpuMaHHsa TemnepaTtypu,

npu LbOMy 3acCBiTUTbCS iHaukaTop (14). MpucTpili nia-

TPMMY€E TemnepaTtypy roToBoi CTpaBu OO0 24 roauH.

[Hana dyHkuig He gocTynHa ans nporpam  «Morypt» i

«MynbTikyxap» (KO0 KOPUCTyBa4 yCTaHOBUB TEMMNepa-

Typy Hux4e 75°C).

Ons nepexony 3 pexuMy YekaHHsl y pexum nigrpu-

MaHHS TeMnepaTypu HaTUCHITb Ha KHonky (19).

LLlo6 BUMKHYTW MiATPUMaHHS TeMnepaTypu HaTUCHITb

Ha kHorky (19) we pas.

Mpumitka:

— He BuKOpUCTOBYITE (YHKUIIO MIATPUMAHHS TEM-
neparypw As1s1 Po3irpiBaHHs1 XOJ04HWX MPOAYKTIB.

— o6 3anobirtv niaropsiHHIO Ta rcyBaHHIO NPOAyK-
TiB, BUMUVIKAUTE NMigTPUMaHHs TeMrnepartypu Bigpasy
nicns po6oTy nporpam «Buriyka» Ta «Mlorypt».

KHonka (18) «BIAKJIAOEHUWA CTAPT»

Bun MOxeTe yCTaHOBITb Yac, Yepes aKnii NPUroTyBaHHs

npoaykTiB 6yae 3aBepLueHo. HYac BioknaneHoro crapTy

YCTaHOBMIOETLCSA B roamHax. JaHa GyHKLUis HeJoCcTynHa

ans nporpam “Buniuka”, “CmaxenHs” Ta “Vorypt”.

*  BwnbepitTb Nporpamy i ycTaHOBiTb TPUBANICTb Npu-
roTyBaHHs (OMB. po3ain «BUKOpUCTaHHA MynbTi-

HanawTyBaHHs (iHoukaTop kHonku (18) Byne cBiTn-
TUcs, a Ha agmcnnei (3) NoYHeTbCs 3BOPOTHUIA BiAIK
Yacy A0 3aBEPLUEHHSI NPUroTYBaHHS).
Mpuknap:
Ko BM BCTAHOBW/IM Hac A0 3aBEePLUEHHS MpuroTy-
BaHHs1 1 roavHy, a TpuBanicTb BMOPaHOI nporpamu
cknagae 55 XxBUWH, MPUCTPIA nepenae y Pexum
npuroTyBaHHs 4epe3 5 XBUIWH MiC/S 3aBepLUEeHHS
ycTaHoBieHHS (iHaukaTtop (14) «[MATPUMAHHSA TEM-
EPATYPW» noracHe, 6yae csitutucs iHavkatop (13)
«[IPUFOTYBAHHSI»).

BUKOPUCTAHHSA MYJIbTIBAPKU
1. NMoknagite npoaoykT B yawy (12), 4OTPUMYIOHUCH
pekoMeHaaLin B peuenTi (AMB. KHUTY peuenTiB).

Mpumitka: CTexTte 3a TUM, W06 06°eM iHrpegieHTIB
i pianH He nepeBuLYyBaB BiAMITKU MaKCUMasibHOro
piBHs «10» i He 6yB HMX4Ye BiAMITKN MiHIMasbHOIro
piBHS «4». BigMiTKa MakcuMasibHO PiBHS AN1A Kalu
(kpim pucy) cknapae «8».

BaranbHuii npuknag 3aknaaeHHs Kpyn i HeobxigHa
KinbkicTe BOAM (B SIKOCTi npuKknany BUKOPUCTOBY -
ETbCS PUC).

— Bigmipsiite puc mipHum ctakaHuvkom (23) (y oa-
HOMY MIPHOMY CTakaHi romilaeTbcs npuban3Ho
160 r pucy), npomuiiTe 1oro i 3acunTe B KacTpyiio.

— [Jopavite BOAy, BUKOPUCTOBYIOYU LLUKANY 3 MITKaMU
B cTakaH4mkax (CUP).

Mpuknap: Hacunaslwm 4oTtupy MipHi ctakaHu pucy,

Hanuvite Bogun [0 Mitku «4 CUP».

— [Ana npurotyBaHHA PiOKUX MOJIOYHUX Kalll PEKOMEH-
[oBaHa nponopuis pucy i Boan cknagae 1:3.

2. lNepekoHainTecs B TOMY, LLO 30BHILUHS MOBEPXHS
Yalui (12) yncTa Ta cyxa, yCTaHoBITb Yally (12) B po-
604y Kamepy npucTpoto. BectaHosnionTe vyawy 6e3
nepekocis Tak, LWO6 BOHA LUiILHO CTMKanacs 3 no-
BEPXHEIO HarpiBanbHOro enemMeHTy (9).

Mpumitka:

* He Bukopucrosyiite yawy (12) ans mutTs Kpyn
i He pi)XTe B HiVi NPOAYKTH, Lje MOXXe MOLUKOANTN
aHTUnNpurapHe rMnoOKPUTTS.

¢ [lepekoHaiiTecs, w0 B poboyiri kamepi i Ha
AHi Yawi (12) HeMae CTOPOHHIX nNpeaMeTiB, 3a-
6pyAHeHb a6o BosOry.

e [lMepen BukopucTaHHAM BUTPITb 30BHILLUHIO MO~
BepxHIo i AHO Yawi (12) gocyxa.

* B cepeauHi HarpiBanbHOro enemeHTty (9) 3Ha-
xoautecs Aarunk Ttemneparypu (10). Crexre
3a TuM, Wo6 nepemiweHHIo garymnka (10) Hiwo
He 3aBaxarso.

3. $KWwo BM roTyeTe NpoAayKTu Ha napi, HanuTe Boay
B yawy (12) Tak, wob kunnaya Boga He Topkanacs

BapKU»). OHa noTka (24). YcTaHoBiTb NOTOK (24) 3 npoayk-
+  HatucHite kHonky (18) «BIAKJALEHWA CTAPT», Tamu B yawy (12).
noTimM kHonkamu (15) «-» n (20) «+» yCTaHOBITb Yac, 4. 3akpuinTe KpULKy (4) 0O KnauaHHs.
nicnsa SKoro NpuUroTyBaHHsa Oyae 3aBepLUEHO. 5. BcTtaBTe po3’eM MepexeBoro LWHypa B rHidgo (9), a
« [pucTpit aBTOMATNYHO Nepenae y poboUnin pexxmm BUJIKY MEPEXEBOrO LLUHYPA - B €1IEKTPUYHY PO3ETKY.
npubnmsHo yYepe3 10 cekyHO nicns 3aBepLUeHHS
40
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6. BubepiTb Nporpamy NpuroTyBaHHs, HATUCHYBLUW Ha
BiANOBIAHY KHOMKY oAuH abo aga pasv. AnBuTbCcs
po3gain «KHonku nporpam npurotyeaHHs (16)». MNpo-
rpamy MynbTikyxap» HaCTPOMUTE Tak, K OMUCAHO Y
po3gaini «KKHonka (17) «MynbTikyxap»».

7. TpwBanicTe NPUroTyBaHHS y KOXHIlA nporpami BcTa-
HOBJIEHA 3@ YMOBYaHHSM, ane Moxe OyTu 3MiHeHa
(kpim nporpamu «PUC»). LLLo6 HacTpoiTn TpMBanicTb
NPUroTyBaHHA HATUCHITb abo YTPUMYWTE KHOMKM
(15) «-» Ta (20) «+».

Mpumitka: HacTpoeHHS TPMBANOCTI MPUrOTYBaHHS HE-

ZOCTYrHe y nporpami «Puc», nepenigits 40 HACTYrNHOro

KPOKY HaCTPOEHHSI.

8. HactpoinTte dyHKLUitO BiaKNaAeHOro ctapTy sk onu-
caHo y posgini «KHonka (18) «BioknageHuii ctapT».
MponycTiTb AaHWI KPOK, SKLLO XO4eTe noyatTun npu-
rOTYBaHHS HEramHo.

9. MynbTiBapka aBTOMaTUYHO YBIMKHETLCH Y PEXUM
npurotyBaHHs Yepes 10 cekyHp, nicns 3aBepLUEHHS
HACTPOIOBAHHS, NMPU LbOMY 3aCBITUTLCS iHAMKATOP
(13) «MPUTOTYBAHHS>.

YBara!

¢  MynbTiBapka aBTOMaTUYHO NepPexoanTb y pobo-
ynii pexxum npubansHo yepes 10 cekyHAa nicas
TOro, ik B HaTUCHYJIU OAHY 3 KkHonok (16), 3mi-
HWUN Yac pob6oTu nporpamu kHonkamm (15) «-»/
(20) «+» abo BCcTaHOBW/M 4Yac BigKIageHoro
crapty kHonkoro (18) «BIAKJIALEHUN CTAPT»,
npu UbomMy 3acBitutbcs iHaunkatop (13) «[MPU-
FOTYBAHHSI».

e [lnsa ckmpaHHs HACTPOVOK abo ckacyBaHHs MPo-
rpamn OBOB’SI3BKOBO HaTtuckavite kHonky (19)
«CTOI» (Ha gucnnei Bigo6pa3nTbLCa CUMBON
«8888»)!

* He 3anuwaiite yBiMKHYTUI B MepeXxy npunas
6e3 Harnsagy!

10. CTtexTe 3a NpoLECOM NPUrOTYBaHHS, MPOAYKTU MNO-
MilLyiiTe nnacTukoBol nonartkoto (21) a6o nnac-
TUKOBUM OMOJIOHMKOM (22). He BMKOpPUCTOBYNTE
MeTaneBi NPeaMeTr, ki MOXYTb NoapsanaTn aHTu-
npurapHe nokpuTTs vawi (12).

11. Akwio BM 6axaeTe 3ynvHUTY NPUrOTyBaHHS, HATUC-
HiTb Ha KHOMKY (19) «CTOIM».

YBara!

* Hikonn He 3anuwaiite npaulolOYnii NPUCTPIi
6e3 Harnsagy.

¢ LUJo6 YyHUKHYTU OTPUMAaHHSI OMiKiB AOTPUMYII-
Tecs kpaiiHboi 006epeXHOCTi, BigKpuBalYn
kpuwky (4). He Haxunsiiteca Hag napoBum
knanaHom (6) B npoueci po6oTn MynbTiBapku,
He po3TaLUuoByHTeE BiAKPWUTI RiNnaHKu Tina Hag ra-
psqoro yawero (12)!

s [Mpu nepLuomy BUKOPUCTaHHI MyJIbTiBapKu MOX-
JInBa nosiBa CTOPOHHbOIO 3anaxy Big HarpiBasib-
HOro esieMeHTy, Lie AoMnyCTUMO.

12.Micns 3aBeplUeHHs pPoBOTK MnporpamMu MpUroTy-
BaHHA MPOAYKTIB MynbTiBapka Nepenae y pexunm
niATPYMaHHS TeMnepaTypu, Npu LbOMY 3aCBITUTLCS
iHoukarop (14) «MATPUMAHHA TEMMEPATYPW».
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Mpumitkn:

e HesBaxaroun Ha Te, L0 MPUCTPIV MNiaTPUMYE TEM-
nepartypy rotoBoro 6sio4a 40 24 roavH, He pPeko-
MEHIYETbCSA 3annLat NpuroToBaHi rnpoaykTy B
yalui Ha[o0Bro, OCKiNIbKK Lie MOXe npuBeCTy A0 rCy-
BaHHSI MPOAYKTIB.

¢ He BUKOPUCTOBYITE PEXUM MiATPYMAaHHS TeMrnepa-
TYpw 15 PO3irpiBaHHs X0/104HWX MPOAYKTIB.

* [licns npurotyBaHHS MNPOAYKTIB Ha napi He Bu-
imarite npoaykTy pykamu, KOPUCTYATECS KYyXOH-
HUMU akcecyapamu.

PEKOMEHOALLIT

Bu mMoxeTe BuUKOpWCTOBYBaTM nporpamu «Morypt» i
«MynbTikyxap» o pO3CTOMKK TicTa.

PoacToiika TicTa - Ue eTan NpuroTyBaHHs TicTa 6e3-
nocepenHbo nepen BunikaHHam. [ig 4ac po3CTONKK
BiAOYyBAETLCHA IHTEHCMBHE OPOAiIHHA, BiOHOBJIOETLCH
CTPYKTypa TicTa, NP LLbOMY BOHO 3Ha4HO 36ibLLYETLCS
B 06’eMi. OOHIEI0 3 OCHOBHMX YMOB YCMILLHOMO NMPOLIECY
PO3CTOMKWN TECTA € BiACYTHICTb NPOTAriB i NiATPUMAHHS
nocTiHoi Temnepatypu (6ina 40°C), wo i 3abeanevy-
eTbcsa B Nporpamax «Morypt» i «MynbTikyxap».

PeuenT TicTa:

400 r 6opolHa

350 M1 MoJioKa (MOXHa 3MilLaT 3 BOA00)
Cinb

Llykop

1,5 4. NOXKM CyXuX OPiKAXIB

1,5 CT. NOXKM BEPLUKOBOro Macna

* Bci cyxi iHrpenieHTn 3miwarn, noTiM AoAatv Mo-
noko. TiCTO peTeNbHO BUMICUTY | BUKNACTM Y Hally
(12).

«  Bubepitb nporpamy «Morypt» abo «MynbTikyxap».

¢ KHonkamu (15) «-» 1 (20) «+» yCTaHOBITb TPMBANICTb
po6oTn 1 rogmHa.

« ns nporpamu «MynbTikyxap» BCTAHOBITb TeMnepa-
TYpy 35°C-45°C (guB. po3ain «KHonka (17) «Mynb-
TiKyxap»»).

*  TMpunbnmsHo yepes 10 cekyHO Nicns 3aBepLUEHHS
HACTPOIOBAHHSA MPUCTPIN Nepenae y pexum npu-
roTyBaHHS.

Mpumitka: [ns OTpyMaHHsS Havkpaloro pesynstaty

He BiaKpVBaKTe KPULLIKY MysbTiBapku (4) A0 3aKiHYEHHS

nporpamu.

YULLEHHA TA aornaa

¢ BUTArHiTb BUIKY MEPEXEBOrO LUHYpa 3 PO3ETKM i
[ANTe NPUCTPOK OCTUTHYTU.

«  [lpoTpiTe kopnyc (1) i KpuLKy (4) BONOro TKaHW-
HOI0, MiCNs 4Oro BUTPITb JOcyXa.

* Y Mipy 3anoBHeHHs 36ipHuKa koHaeHcaTy (8) 3nm-
BanTe 3 HLOrO BOAY.

* Bci 3HiMHI geTani BUMuiAiTE M’IKOtO TyOKOI 3 Heil-
TpanbHUM MUIOYMM 3aco60M, 0BMOJIOCHITL MpPo-
TOYHOIO BOAOIO.

¢ PeTenbHO NpoCyLWiTe naposuin knanaH (6) nepeq
TUM, K BCTAHOBUTW MOro Ha MicLie.
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* 3abopoHaeTbcs nomiwarn vawy (12) B nocyno-
MWIAHY MaLLWHY.

¢ T[lpoTpiTb NOBEPXHIO HArpiBasibHOro EIEMEHTY
(nnwe y 3ax0nonoMy CTaHi), y XOOHOMY BUMAAKy He
pornyckaliTe nonagaHHs BOAW BCEPEAMHY KOPMycy.

* He 3aHyptoinTe Kopnyc npunany, Mepexesuin LWHYP
i BUIKY MepexeBoro LiHypa y Bogy abo 6yab-sKi
iHWI pignHNn.

¢ He BUMKOPMCTOBYNTE ON1s YULLLEHHSA Npunagy i ak-
cecyapiB abpasunBHi i arpecuBHi MUIOYi PEYOBUHU.

3BEPIFAHHSA

*  BWMKHITb NPUCTPIit | 3p06GITb NOro YMLLEHHS.

« 36epiraite NPUCTPIN B CyXOMY, MPOXOSI0OHOMY
MicCLj, HeQOCTYNMHOMY OS5 OiTEN.

KOMMNEKT NOCTAYAHHA

MynbTiBapka — 1 WwT.

MepexHuin WHyp — 1 Wt

Yawa - 1wt

JIOoTOK ANs roTyBaHHS Ha napi — 1 WwT.

OnonoHuk — 1 Wrt.

Nonatka — 1 Wwr.

MipHWUiA cTakaH4mK — 1 WT.

CTrakaHuyukM gns norypty 3 kpuweykamu — 6 Wwr.
IHCTpyKUis — 1 WwT.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKUN
EnexTtpoxmenenHs: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcumanbHa cnoxmeaHa noTyxHicte: 900 BT
O6’em vawi: 5 n

Bupob6Huk 3anmiuae 3a cob01o rnpaBo 3MiHIOBaTH XapakK-
TepUCTUKY npunazy 6e3 rnornepesHbOro MNoBiAOMICHHS.

TepmiH cnyxé6u npunagy — 3 pokun

FapaHTia

JloknagHi yMOBM rapaHTii MOXHa oTpuMaTtun B gunepa,
o npojas aaHy anapartypy. Mpu npen’asnexHHi 6yab-
K0T NpeTeHsii NpoTaromMm TepMmiHy Aii AaHoi rapaHTii
BapTO NPea’aBUTN Yek abo KBUTAHLLIO NMPO MOKYMKY.

JaHwnii Bupi6 Bignosigae BuMoram 4o esek-
TPOMAarHiTHOI CYMICHOCTI, o

c € npen’senasoTees aupektusoro 2004/108/
EC Pagun €sponu i pO3nopsaxeHHSIM
2006/95/EC 1o HU3bkoBOJIbTHUX anapary-
pax.
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MVYJIbTbIBAPKA
AcHOYHae NpbI3HaY3HHEe MyNbThIBAPKI - XyTKae i skacHae
npbirataBaHHe exbl.

AMICAHHE

Kopnyc

MaHanb KipaBaHHA

Heicnnen

Beuka

KHOMka agkpbiuus Beyka

[Mapasbl knanaH

Pydka ons nepaHocki

360pHiK kKaHA3HCaTy

. MHA340 AN NagkNoYaHHA ceTkasara LWHypa

10. HarpaBasbHbl 3/1eMEHT

11. Jatybik Toamneparypbl

12. Yapa gns npbirataBaHHs NnpagykTay

Mananb KipaBaHHA

13. IHabikaTap paxbimy «[MPbIFATABAHHE»

14. Inpbikatap «NAOTPbIMAHHE TOMIMEPATYPbI»

15. KHonka naMsaHLWaHHA HanagxsanbHara 3HA4Y3HHSA
«=»

16. KHonki nparpam npbirataBaHHs

17. Knonka «MYJ1bTbINOBAP»

18. KHonka «<AOKJTAA3EHbI CTAPT»

19. KHonka «[MAATPbIMAHHE TOMIMEPATYPbI/CTOMM»

20. KHonka naBeni4yaHHs HanaaxBasibHara 3Ha49HHS «+»

Akcacyapbl

21. Nlanatka

22.MNanoyHik

23. MepHas LwknsHka

24. JlaToK AN npbirataBaHHs Ha napsbl

25. LWWknaHayki onsa érypra

26. Beuki WknsHavak ans érypra

©CoNoGOhWN =~

VBATA!

Ons papatkoBai abapoHbl Y CeTKy CinkaBaHHSA
M3Ta3rofHa ycranssalb npbinaasy axoyHara agkoHaHHS
(MAA) 3 HamiHanbHbIM TOKaM CrnpauoyBaHHS, SKi He
nepasbiwae 30 MA, ans yctanéyki MNAA 3BsipHiLecs na
agmbicnoyua.

MEPbI BSACMNEKI

Mepan navsatkam akcnyaTtaubli anekTpanpeibopa

yBaxnisa npaybiTanue AaO3eHY IHCTPYKUbIIO na

aKcnyaTaubli i 3axasariue se 019 BblKapbICTaHHSA Y

sKacLi gaseakasara Matapbisny.

BbikapbicTOyBaviue npbiiagy TOfbKi Na sie npambiM

NPbI3HAY3HHI, 9K BblKaA3eHa Y Aaas3eHan iHCTPYKLbIi.

HanpasinbHbl 3BapOT 3 camMaBapaM MOXa MNpbiBECL

[a Aro NanoMki, NPbIYbIHILL LWKOAY KapbiCTady Ui Sro

Maémacuy.

« [lepap BblkapbiCTaHHEM npblbopa yBaxniBa
arnensble ceTkaebl WHYpP | pasgbiMm - gnd
NagkNioYaHHA ceTkasara LHypa, pasmellyaHbl Ha
Kopnyce npbibopa, ynayHiuecs y TbiM, LUTO SHbI
He Maloub nawkoaXxaHHsaY. He BbikapbiCTOyBalLe
nNpbIGOP NPbI NALIKOAXAHBIM CETKABbIM LUHYPbI 260
pasapiMe ceTkaBara LuHypa.
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Mepan yklO43HHEM nMpbUiaabl nepakaHanuecs
Y TbIM, LWTO HanNpyXaHHe 3neKTpbl4Hal CceTki
agnaesaae npauoyHamy HanpyxaHHIo npbliagsl.
CeTkaBbl LWHYp 3abscnedyaHbl «eypasinkan»;
yKJlo4anue se y anekTpbl4Hyl0 paseTky, akas mae
HaA3elrHbl KAHTaKT 3a3siMJIEeHHS.

Mpbl NagKMOYSHHI Npbinagpl Aa 3NeKTPbl4HAM CeTKi
He BblKapbICTOYBaNLLe NepaxogHixi.

CaubiLe 3a TbiM, kab ceTkaBbl LUHYP Obly LWYblbHA
yctayneHol § pasgbiM Ha Kopnyce npbinagbl i ¥
3NEKTPbIYHYIO Pa3eTky.

BbikapbiCTOyBariLe TONbKI TOW CeTkasbl LUHYP,
AaKi  yBaxo4siub Yy KamriaekTt nactayki, i He
BblKapbICTOyBalLe CceTKaBbl LWHYP af iHWbIX
npbinag.

BbikapbicTOyBanue TONbKi Thid 34bIMHbIA A3Tani,
AKiA YBaxoA35Lb Y KaMIMIEKT nacTtayki.
Paamsawyanue npbeiiagy Ha poyHan
uennayctonnisan nasepxHi BOAOANb a4 KPbIHiL,
Bifibraui, LenblHi i agkpbiTara arHio.

Tpaba ycraHaBiup nNpbinagy Tak, kab goctyn na
aneKkTpbl4Hal paseTki Obly cBaOOaHbI.
BbikapbiCcTOyBaliLe npbinagy y mecuax 3 gobpain
BEHTbIIALbISIN.

He napBssipraiiue npbi6op y3A3€SHHIO MNpambix
COHEYHbIX NPOMHSY.

He pasmsawyanuye npbibop Yy HenacpagHaw
6niskacui ag cusaHbl i Mabni. CBaboaHasa npactopa
Haf MynbTbiBapkai naeiHHA Oblub He MeHel 30-
40 cm.

He panywyariue cyaatblIKHEHHHA ceTkasara LiHypa
3 rapaybiMi NaBepPXHsMi i BOCTPbIMi Kpasimi M36i.
He panylwyanue nawkogxxaHHs idanausli cetkasara
LIHYypa.

3abapaHseLa 6pauua 3a ceTkaBbl LUHYP i BifKy
ceTkasara LWHypa MOKpPbIMi pykaMmi.

He anyckanue npbuiagy, CeTkaBbl LUHYP i Bifky
ceTkaBara LuHypa y Bagy Ui Y No6bif iHWbIA
BagKacLi.

Kani npeinaga 3Baninacs y Bagy, HeagknagHa
BbIMiLLe CETKaBYIO BiSIKY 3 BNEeKTPbIYHAW paseTki, i
TONbKi Nacns ratara MoOXHa Aactals Npei6op 3 Baabl.
Ma nblTaHHi panenwara BblKapbICTaHHA Npblinags!
3BApHiLEeCs Yy ayTapbl3aBaHbl (ynayHaBaxaHbl)
C3PBICHbI LI3HTP.

He ycrtaynanue CTapoHHIa npagmeTtbl Y aaTyniHy
napasora kianaHa i cadblue 3a TbiM, Kab CTapOHHiIs
npagMeTbl He narpanini namixk Be4ykam i kopnycam
MYJbTbIBAPKI.

He nakipaiue npbinagy 6e3 Harnsgy, 3aycénbl
BblkMovanue npblbop i agknyanue €ro  apg
3NEKTPbIYHAN CETKI, Kani Bbl iM HE KapbICTaeLLecs.

Y nasbsaraHHe anékay He Haxinanuecs Hag, napasbiM
KnanaHam. 3axoyBaliLe KpanHIO acusapoXHacLb,
agKkpblBaloybl  BeYkKa MynbTbiBApPKi  nagyac i
HenacpagHa nacns npblirataBaHHA npagykTay.
Pbi3bika anéky napaii!

Mpbl Npaubl MynbTbIBapKi ¥ paxbsimMe «CMaxaHHe»,
ka6 nasberHyLp aTpbiMaHHs anékay, He Haxinsiuecs
Hapg, Yapan MynbTbiBapKi.
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TpeiMmariue Y 4bICLiHI Napasbl knanaH, y BbiNaaky
3abpyaKBaHHS YbICLILE fAro.

KartarapbiyHa 3abapaHseuua  akcnayataubis
npbibopa 6e3 ycTaHoyneHan 4apbl i napasora
KknanaHa. Takcama 3abapaHseuua Ykao4vaub
MynbThIBapKy 6€3 npagyktay abo 6e3 gacrarkosara
a6’émMy BaakacLi y yapbl.

3abapaHsieLa BblkapbiCTOYBaLb MY/bTbIBAPKY NPbl
HagyHacuj nawkoA)KaHHAY CinikoHasan npaknagki
Ha YHyTpaHblM 60Ky Beuka.

BbikOHBavue pakameHpaubli Na KosibKacui CyxXix
npapykray i ab’émy Bagkacui.

He Bbimariue yapy nagyac npaupl npsinagsl.

He HakpbiBariLe MyfbTbiBApKY nagyac npawpl.
Veara! Mpbl rataBaHHi npagykray Ha napbl cadbiue
3a y3poyHeMm Bagkacui Y 4apbl, panisaviue sagy
¥y 4apy na mepbl HeabxopHacui. He nakiganue
npbinany 6e3 Harnsay!

3abapaHsieuua nepaHoCiub npbilagy nagyac
npaubl. BeikapbicTOoyBarLe py4ky Oas nepaHocki,
nanapagHe aakaoyblyLbl Apblnaay ag 3neKTpblyHan
CeTKi, BblHAYLIbLI 4apy 3 npagyktami i gaywbl €n
acTbllb.

Mapyac npaupl HarpasawoLuua Bevka, 4apa, a
Takcama gartani koprnyca, He patbikanuecs ga ix.
Kani y3HikHe HeabxoaHacCLLb BbIHSALb rapayyto yaLuy,
BbIKaPbICTOYBaNLLE KYXOHHbIS PyKaBiLlbl.

ParynsipHa npaBoA3bLe 4bICTKY Npbibopa.

He pasBansiiiue A3eusM BbikapblCTOYBaLb Npbi6op
Y fKacuj Lauki.

3 MepkaBaHHsy 6sicneki A3suei He nakipanue
MNONISThINEHaBblA MaKeTbl, BbIKAPbLICTOYBAHbIA Y
faKacuj nakaBaHHs, 6e3 Harnsay.

VBara! He passansiiue pnseusm rynaub 3
noniaTblNieHaBbIMi  NakeTami Ui ynakosadyHam
nnéxkai. He6sacneka yaywiia!

JapnseHas npbiiaga  He  npbidHadaHa  ong
BblKapbICTaHHA A3eLbMi i Ntoa3bMi 3 abMexaBaHbIMi
mardybiMacusami, kani  Tonbki acobam, Akia
afkassaloLpb 3aix 6sacnexy, He faa3eHbl aanaseHbIs
i 3pasymenbls iHCTpyKupli npa ©GacnedHae
KapblCTaHHe npblnagan i Teix Hebscnekax, sKisa
MOryLLb Y3HiKaLb NPbl 5€ HANPaBifbHbIM KapPbICTaHHI.
3abapaHsieuua BblkapbiCTOyBaup nNpbibop na-sa
namMsLIKaHHAMI.

Kab nasberHyup MawKoAXaHHSAY, MNepaBoO3bLie
npbiiaay ToMbKi y 3aBafCcKon ynakoyLibl.
Apxknioyalodbl nNpbiagy an, anekTpaceTki, Hikoni
He Tysalue 3a CeTkaBbl LUHYp, BasbMilecs 3a
CEeTKaBYIO BiJIKY | akypaTHa BbIMiLe Se 3 pa3eTki.
3abapaHsieuua  BblkapbiCTOYBalLb  npbinagy
npbl HasyHacui NawKoAXaHHAY ceTkaBan BifKi
ui ceTkaBara LlWHypa, kani npeinaga npauye 3
nepabosmi, a Takcama nacns sie nagseHHs. He
cnpabyiile camacToliHa pamaHTaBalub npbiiagy.
Ma ycix nblTaHHAX paMoOHTYy 3BgpTanuecsd Y
ayTapbl3aBaHbl (yrnayHaBaXkaHbl) COPBICHbI LIIHTP.
3axoyBaiue npbinagy y cyxiMm npaxanogHbiM
MeCLbl, HeAaCTyMNHbIM ANS A39LeN.
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MPBIJIAAA TPBIBHAYAHA TOJIbKI AJ15 BbITABOrA
BbIKAPBICTAHHS

MPABIJ1bl BbIKAPbICTAHHSA YAPbI AN4

MPbIFTATABAHHS MPALYKTAY (12)

*«  MynbTbiBapKy i qe 30bIMHbIA naTani
BblKapbICTOYBanLe CTpora na npbi3Ha43HHI.

« 3abapaHaeuua yctanéyeaupb uapy (12) Ha
HarpaBasibHbISi MPLIOOPbI L BApaYHbIsi MaBEPXHi.

« 3abapaHseuua 3amecT Yapsbl (12) BblkapbICTOYBaLb
IHWYI0 éMicTacub ANd npbirataBaHHa Npagykray.

¢ Caublue 3a TbiM, kab naBepxHs HarpasasbHara
anemeHTa (9) i gHo wapbl (12) 3aycénbl Obini
YbICTbIMI | CyXiMi.

* Kab nasberHyup nawikoaXXaHHSAY aHTbiNpbirapHara
nakpeluus, 3abapaHseuua 3apabHaub UBEPAbIS
npagykTbl HenacpagHa y 4apsbl (12).

» Hikoni He nakipaviue i He 3axoyBaiue Y yaibl (12)
AKif-HeOya3b NaboyHbI NPaAMETbI.

* [apyac npbirataBaHHs npagyktay y uapbl (12)
3meLuBanLe ix Tonbki nanatkai (21) abo ananoHikam
(22). Bbl Takcama MoOXxale BblkapbiCTalb
OpaynsHblg, nnactblikaBblg abo  CinikoHaBbIsA
KYXOHHbISi aKCacyapbl.

« 3abapaHsieyua nepamellBalb NPagykTbl Y 4vapbl
(12) ™MeTaniyHbIMi NpagMeTami, €Ki MOryub
nagpanatpb aHTbINpbIrapHae NakpbILLE.

« [lpbiratasayLbl CTpasbl 3 BblKapbiCTaHHEM 3anpay
i cneuplin, agpasy nacna npbirataBaHHs BbIMbINLE
yapy (12).

* He amsawwariue uyapy (12) nag xanogHyio Bagy
agpasy nacna  3aBAPLUI3HHA  NpblrataBaHHS,
panue én acteiub. M@Ta ganamoxa nasberHylb
naLKOAXKAHHSA aHTbINpbIrapHara NakpbIuLs.

¢ Yawa (12) He npbI3Ha4YaHas ANa Mbiuusa y
nacyaamblieyHai MallbliHe.

MEPAA NEPLbIM BbIKAPbICTAHHEM

Macns TpaHcnapToyki a60 3axoyBaHHSI MyJIbTbIBaPKi

npel naHixaHa TaMneparypbl sie HeabxogHa

BbITPbIMaLb NPbI Nakaésai TaMneparypbl He MeHel

ABYX raa3iH.

— JactaHbue npbinagy 3 ynakoyki, 3Himiue Yyce
YnakoBayHbIs MaTapbISNbl i NoObIS Haknelki, akis
3amiHaloLb 3Bbl4ariHam npatbl MybTbIBAPKI.

— YcTaHasiue MYNbTbiBAPKY Ha poyHawn
uennaycrtonnisan nasepxHi Bogdanb ag  Ycix
KYXOHHbIX KPbIHIL, LernblHi (Takix Sk razasag niifa,
anekTpannita abo BapayHas NaHanb).

— YcTaHasiue npbinagy Tak, kab af cusHbl Aa kopryca
MyJibTbIBaPKi 3acTaBanacs agjierfniaclb He MeHLU 3a
20 cm, a BonbHasa npacTopa Hapg éi cknagana He
MeHLw 3a 30-40 cm.

— He pasmawdanue npbinagy y HenacpagHan
6niskacui na npagmMetay, skia Moryub Oblupb
nawkoaxaHbla BblCOKa TamMnepaTtypam npbl
BblXxag3e napbl.

Veara! He pasmsiwvaiiue npbi6op 3621i3Ky BaHH,

pakaBiH abo iHwWbIx EmicTacusy, HarmoyHeHbIX

Bagou.
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— Apakpbivite Bedka (4), HaLCHYYLWbl HA KHOMKY (5) i
BbIMiLLe Yapy (12).

— 3HimMiue napasbl knanaH (6), a 3aTbiM pacublHiLe
Aro, MaBSIPHYYLUbl HXHIOIO 4YacTKy Yy CTaHOoBilLu4a
«LOOSEN>.

— [MpambliiLe Lénnan Bafow 3 HeNTPanbHbIM MbIAHLIM
CpoAKaM yce 34bIMHbISt A3Tani: napasbl knanax (6),
yapy (12), nanatky (21), ananonik (22), MmepHyto
LWIKASHKY (23), NaTok ANa rataBaHHa Ha napbl (24),
wiknaHayki (25) i i Beuki (26). 3atbiM ananacHiue ix
npaTtoyHan Bafon.

— Mepag TbiM Ak rataBaub ErypT NpaassiH@iubipyiiLe
LwiknsiHayki (25) i Beuki (26), ana ratara abniue ix
KineHem.

— CrapaHHa npacyLubiLe yce 3abIMHbIA A3Tani.

— Kopnyc npbinagpl npaTpbiLe BiNbroTHal TKaHiHaw,
Nacns 4aro BbITPbILLE HACYXa.

— 36spebiLe napasbl knanaH (6), naBsapHyYLLbl HXXHIOW
YacTKy KknanaHa na rafaaiHHikaBal CTpanubl Aa
dikcaubli (cTaHoBiwya «T»). YcTanoliue napasbl
KnanaH (6) Ha mecua.

KHOMKI NAH3J11 KIPABAHHS (2)

KHonki nparpam npbirataBaHHs (16)

Ona Bbibapy nparpambl MnpbirataBaHHs HauicHiLEe
aanaBefiHyto KHOMKyY (16) aasiH Ui aBa pasbl. Ha abicnnai
(3) 6ynse apnocTpoyBaula npausriaclbs nparpamsi,
ycTansiBaHas na amay4aHHi.

Mpeiknan: HauicHiue kHonky «PbIC/CYI» ansiH pas,
kab BbibpaLb nparpamy «Pbic», iHabIkaTap KHorki Oya3e
rapaLb 3571EHBIM KOJIEpaMm.

HauicHive kHonky «PblC/CYI1» nBa pa3bl, kab BbiOpaLib
nparpamy «Cyn», iHabikatap KHoMki Oya3e rapaub
4bIPBOHBIM KOJIEPAM.

Mparpamsbl NnpbirataBaHHe i iX npausrnacub

Veara!

— MyneTeiBapka ayTtamatbidHa nepaxogsiub y
npayoyHbl PaXbeiM NpbionisHa npa3 10 cekyHAa
nacss Taro, K Bbl HauicHyni agHy 3 kHonak (16),
3MsHINi Yac npaub! nparpambl KHorkami (15) «-»/
(20) «+» ui ycranaBani yac agknag3eHara crapty
kHorka# (18) «AAKJIAA3EHbI CTAPT», npel raTeiMm
3arapsbiyya iHabikarap (13) «[MPbIFATABAHHE».

— [Ansa ckipaHHs HacTpoek ui agMeHbl rnparpamMbl
ABABSIBKOBA HauicHiue kHonky (19) «CTOIl»
(Ha Abicnnei agnocTpyouLa 3Haki «8888»)!

— He nakigaviye yxmo4aHbl § ceTky npbi6op 6e3
Harnsgy!

KHonka (17) «<MYJIbTbIMOBAP»

Mparpama «MynbTbinoBap» [fga3Banise camMacToinHa

yCTaHaBiup TaMnepaTypy i npausracLb npbirataBaHHsA

npagykray.

— HauicHiue kHonky (17) «<MYJIbTbINOBAP».

— [MayTtopHa HauicHiue Ha KHOMKY (17)
«MYJIbTbINOBAP>, Ha gbicnnei (3) agnocTpyouua
3Haki «100°», kHonkami (15) «-» i (20) «+» ycTaHaBiue
XaZaHylo Tamnepatypy raraBaHHa npagykray Y
nbisnasoHe ag 35°C pa 150°C.

— KHonkami (15) «-» i (20) «+» ycTaHaBiLe npausrnacub
npaupi.

KHonki (15) «-» i (20) «+»

Hauickatoubl abo yTpbiMAaiBaloybl KHOMKi (15) «-» i
(20) «+», yctanonue npausrnacub npbirataBaHHA Ui
TaMnepaTtypy npbirataBaHHs npagykray (Tonbki ans
nparpambl «<MynbTeINnOBap»), @ Takcama ycTanionLe 4yac
apknapseHara ctapry.

Hararka: HanapxsaHHe npausrnacui rnpbirataBaHHs
A8 nparpamsl «Pbic» He aacTyrnHa.

Mparpama Mpausrnacub (y YcranaeaHa na Apnxnan3seHbl MaprpbimMaHHe
raasiHax) 3Mayu4aHHi (y rapsiHax) cTapTt TaMneparypbl

PbiC - -

Cyn 1:00 - 4:00 1:00 + +

XanapzeL, 4:00 - 8:00 4:00 + +

PazarpaBaHHe 0:15-0:40 0:20 + +

BapaHHe 0:10 - 2:00 1:10 + +

CmaxaHHe 0:05-0:45 0:20 - +

ManouHas kawa 0:20 - 1:10 0:55 + +

Kawa 0:20 - 1:10 0:55 +

Erypt 6:00 — 12:00 8:00 - -

Bbineyka 0:40 - 2:00 0:45 - +

Ha napbl 0:30 - 2:30 0:30 + +

TywaHHe 0:30 - 2:30 1:10 + +

MynbTbinoBap 0:05-10:00 0:30 + +

Tamnepartypa (kani kKapbICTanbHikaM

35°C - 150°C ycranasaHas

IMa amayyaHHi TamMnepartypa ag, 75°C)

100°C
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Hararka:

— He aakpbiBaviue Beuyka (4) na kaHyatky rpaubl
nparpamsl «Bbiredka».

— Kab He panycuiub nagrapaHHs | rcaBaHHs
npanykray, ankaysiye nagTpbiIMaHHe
ToMrepaTypbl NMacss 3aBsapLUSHHS MpaLbl rnparpam
«Bbinedka» i «Erypt». [lng ratara HauicHiLe KHOmMKy
(19) «CTO[».

— Y nparpame «CmaxaHHe» npbinaga npaiye na
aHasorii 3 KyxoHHawi naitoi. Caybile 3a npauacam
rnpbirataBaHHs. ALK/04YbILEe MYJbTbIBAPKY, Kasli
npaaykTel 6yayLb npbirataBaHb.

— Pauyanrtel cTtpay rnaasiye y KkHize pauyanray
(kHira yBaxoA3iub y KamMnnaekT nacrayki). Yce
p3uanTel HOCSUb P3KamMmeHAaubIHblI XxapaKkTap,
60 a6’émbl i cyafHOCIHbI IHFP3AbIeHTay MoOryub
Bap’ipaBauuya y 3anexHacui ag pariasHanbHan
cneubIpiki npagykTay i BbilWbIHI Haf y3POyHeM
Mopa.

Knonka (19) «NAATPbIMAHHE TOMMNEPATYPbI/
cTon»

BbIKNIOY3HHE nparpamMbl/agMeHa HAnpasinbHa
yBeA3eHbIX HACTPOEeK nparpamsl

BblikapbicToyBaiiLe kHOMKy (19) ans ckiny HANpaBinbHbIX
Hanag fa navarky raraBaHHs abo AN BbIKIIIOY3HHS
nparpambl rataBaHHs/pPaxbIMy naaTpbiMaHHs
Tamneparypbl.

MapTpbiMaHHe TaMnepaTypbl

Kani raraBaHHe ©Oyn3e 3aBepliaHae, npbinaga

aytamarbiiHa naponase Y paxbiM - NaaTpbIMaHHS

TaMMepaTypbl, MNpPbl FATbIM 3arapbibua iHAbKaTap

(14). Mpbnapa nagTpbiMiiBae  Tamnepatypy

ratoBaii ctpaebl da 24 rangdiH. [aaseHas yHKUbIS

HepacTynHas ana nparpam <ErypT» i «MynsTeinosap»

(Kani KapbICTasibHIKam ycTansBaHas ToMreparypa Hixamn

750C).

Ona nepaxony 3 pPoOXbIMYy 4YakaHHA ¥ PIXbIM

NaATpbIMaHHS TaMNepaTypbl HauicHiLe KHomky (19).

Kab apxnioybiLb NaaTpbiMaHHe TaMMeparypbl, HauicHiLe

KHOMKy (19) Aw4a pas.

Hararki:

— He BbikapbicTOyBaviLe QYHKUbIIO NaaTPbIMaHHs
ToMreparypbl AJ1s1  pa3arpaBaHHs  XajaoaHbIX
npaaykray.

— Kab He panycuiub nagrapaHHs | rcaBaHHs
npaaykTay, aakaoybiLe @OYHKUbIIO MaaTpbiMaHHs
ToMneparypbsl aapasy nacss npadbl rnparpamMbsl
«Boineyka» i «Erypt».

KHonka (18) «<AOKJIAO3EHbI CTAPT»

Bbl MoOxaue ycTtanssaub 4ac, npas ski rataBaHHe

exbl Oynse 3asBepllaHa. Yac apknagsenara crapty

ycTtanéysaeuua y raasiHax. [anseHas yHKUbIA He

[acTtynHas ons nparpam  «Bbineyka», «CmaxaHHe» i

«Erypt».

* Bolbsipbile nparpamy i ycTaHasiue npausrnacup
npbirataBaHHs (M.  4acTtky «BblkapbicTaHHe
MYJIbTbIBAPKi»).
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* Hauichiue kHonky (18) «AOKJTAA3EHbI CTAPT»,
3atbiM KHomkaMmi (15) «-» i (20) «+» ycTaHasiue 4ac,
nacns sikora rataBaHHe OyA3e 3aBeplLuaHa.

* [lpbinaga aytamarbiyHa naponase Yy npauoyHbl
paxelM npbi6nisHa npa3 10 cekyHa nacns
3aBSIPLUSHHS Hanadbl (iHOblkaTap kHornki (18) 6yase
rapaub, a Ha abicnnei (3) nayHewuua 3BapoTHbI aaik
4acy [a 3aBAPLUSHHSA rataBaHHs)

Mpoiknan:

Kani Bbl yctanssasi 4ac [a 3aBspLUdHHSI rataBaHHs 1

raasiHa, a npausimnacub abpaHar nparpamel cknagae

55 xBiniH, npwinaga rnsponase y PaxsiM rpbirataBaHHs

npas 5 xBiniH nacssi 3aBSpLU3HHS Hanaabl (iHAbIKkatap

(14) «[MAATPBIMAHHE TOMIIEPATYPbI» 3aracHe,

6yase rapaup iHabikatap (13) «[TPbIFATABAHHE»).

BblIKAPbICTAHHE MVYJ1bTbIBAPKI

1. Maknapggiue npaaykThbl y yapy (12),
NPLITPLIMANIBAIOYLICH  PAKaMeHAaubli y pauanue
(rn. KHiry pauanray).

Haratka: Caubiye 3a TbiM, kab iHrpaAbleHTbl i

BagkKacui He nepasbiluani afg3HaKy MakcimanbHara

y3poyHio «10» i He Gbini X3V aa3HaKi MiHiManbHara

Y3poyHio «4». AA3Haka MakcimasbHara y3poOyHIo

AN9 Kall (akpamsi pbicy) ckagae «8».

ArynbHbl npbiknan 3aknagki kpyn i HeabxogHasi
konbkacub Bagbl (y sAKkacui  npsiknany
BbIKapbICTOYBaeLlLa pbic).

— Aameparile pbic MepHaii wknsHaykaii (23) (y agHor
MepHaw LK HayLUbl 3MswYaelya npbibnisHa 160
rp. pbiCy), NpamsbiviLe Sro i 3ackinue y Kactpysio.

— Japaviue Bandy, BblkapbICTOYBal4Ybl LUKATY 3
nasHakami y wknsHaykax (CUP).

Mpbiknaa: Hacbinayiwbl 4atbipbl MepHbI Ky6ayki

pbicy, Haniye Baabl Aa MeTki «4 CUP».

— [ng npbirataBaHHsa  BaAKiX  MaslOYHbIX  Kall
pakamMeHayemas npanopLbis pbiCy i Bagbl cknasae
1:3.

2. MNepakaHanuecs, WTO BOHKaBasi MaBEPXHS Yallbl
(12) ubicTas i cyxas, ycrtanwonue yvawy (12) y
npawuoyHylo kaMmepy npbiagpl. Yctanéysarue Hawy
6e3 nepakocay Tak, kab fiHa LW4blNbHA AaTbikanacs
[a naBepxHi HarpaeanbHara anemeHTa (9).

Harartka:

* He BbikapbicTOyBaliue 4apy (12) Ans mbiLus
Kpyn i He paxxue y Ei npaayKTbl, rata mMoxa
nawKoA3ilb aHTbINPbIrapHae nakpbIyLé;

e [lMepakaHaiiuecss y TbiM, LUTO Y npaLoyHai
kamepbl i Ha AHe 4Yapbl (12) HAMa CTapoOHHIX
npaameray, 3a6pyaxsaHHsy yi Binbrauyi.

e [llepan BbiKapbICTaHHEM BbITPbILE BOHKaBYIO
naBepxHio i AHO Yapsbl (12) Hacyxa.

* Y capaasiHe HarpaBasnbHara 3nemeHTa (9)
3Haxoasiuua Aatybik Tamnepatypbsi (10).
Caubiye 3a TbiM, Kab pyxy Aarybika (10) HiwTo
He 3amiHana.

3. Kani Bbl ratyeue npafgykTbl Ha napsl, Hanile Bagy
¥ vapy (12) Tak, kab kinsyas Baga He fakpaHanacs
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OHa natka (24). YctaHasiue naTtok (24) 3 npagykrami
Y uawy (12).

4. 3aublHiue Beyka (4) ma ncTpblyki.

5. Ycrayue pasabiM ceTkaBara LiHypa Y rea3go (9), a
BiNIKy CeTKaBara LUHypa - y 3/1eKTPbI4HYIO pa3eTKy.

6. BbiGsipbiLe nparpamy npbirataBaHHs, HaLiCHYYLUbI
aanaBedHyto KHOMKY aa3iH ui asa pasbl. Mmsaasiue
yacTtky «KHomki nparpam npbirataBaHHs (16)».
Hanapg3bue nparpamy «MynbTeinoBap» Tak, $K
anicaHa Yy 4actubl «KHonka (17) «MynbTeinosap».

7. Tpauyarnacup raraBaHHA Y KOXHan nparpame
yCTansiBaHa rna 3amay4aHHi, afie moxa OblLb 3MeHeHa
(akpamsa nparpambl  «PblC»). Ka6 Hanangsiub
npausirnacub npbiraTaBaHHA  Hauickanue Ui
yTpbiMAiBanue KHOMKi (15) «-» i (20) «+».

Hararka: HanapgxsaHHe nipausirnacui rpbirataBaHHs

He gactynHa y nparpame «Peic», nepaviasiue aa

HacTtyrnHara KpoKy HacTpOek.

8. Hanapsbue &yHKUBIO aaknaaseHara CTapTy, 6K
anicaHa Yy uvactupl «KHonka (18) «Apknag3eHbl
ctapT». Mpanycuiue fan3eHsl KPoK, Kani xagaeue
navaup npblrataBaHHe HeagknagHa.

9. MynbTbiBapka aytamarbliHa YKIoubiLLa Y PaXxbiM
npbirataBaHHs npa3 10 cekyHA, nacns 3aBspLUSHHS
Hanagpl, Npbl raTbiM 3arapbiuua iHaobikatap (13)
«MPbIFATABAHHE>.

Vsara!

e MynsTeiBapka aytamarbidHa nepaxoasiub y
npauoyHbl paXxsiM nNpbi6bnisHa npa3 10 cekyHa
nacns raro, sik Bbl HaLicHyi agHy 3 kHonak (16),
3MsHIini Yac npaubsl nparpamsl KHonkami (15)
«-»/ (20) «+» yi YcTansBani 4yac agknag3eHara
crapty kHonkavi (18) «AAKJIAA3EHbI CTAPT»,
npbl  rateiM 3arapsiyya iHgbikatap (13)
«MPbIFATABAHHE>».

* [nsa ckigaHHA HacTpoek Li agMeHbl nparpamMsl
ABABSIBKOBA HauicHiue kHonky (19) «CTOIM»
(Ha abicnnei agmocTpyoyua 3Haki «8888»)!

¢ He nakigaviye yxmo4aHbl y ceTky npbi6op 6e3
Harnsgy!

10. CaublLe 3a npauydcam raTaBaHHs, MNPagyKTbl
nameluBanue nnactelkaBai nanatkan  (21)
abo nnacTbikaBbiM  ananoHikam  (22). He
BblKapbICTOyBalLe MeTaniyHbla npagMeTbl, aKig
MOryub nagpanaub aHTbiNpbirapHae nakpbILULe
Yyapbl (12).

11. Kani Bbl xo4yaue CnblHiUb rataBaHHe, HauiCHiue

KHoMKy (19) «CTOIM».

Vsara!

¢ Hikoni He nakigaviye npauyioyyio npeinagy 6e3
Harnsgy.

e Ka6 nasberHyuyb anékay, 3axoyBaiiue
acusipoXxHacub, an4qbiHsAlO4Ybl Beyka (4). He
Haxinsviyecs Hag napaebiM knanaHam (6)
nagyac npawubl My/bTbiBapKi, He pa3Msiuyanue
aaKpbIThisl Yy4acTki yena Hapg rapadai vyapan
(12)!

e [lpbl neplwbiM BblKapbICTaHHIi MYNbTblBapKi
MarybiMa 3’syJIeHHe CTapoOHHsiIra naxy apg
HarpaBaJibHara safieMeHTa, rata ganyli4yasbHa.
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12. Macnsa 3aBApLUSHHS NpaLbl Nparpambl NpbirataBaHHS
npaaykray MynbTbiBapka naponase y paxbiM
naaTpbiMaHHA TAOMMEepaTypbl, Mpbl raTbiM 3arapbiuua
ingbikatap (14) «NAOTPbIMAHHE TOMMNEPATYPbI».

Harari:

e Hsarnepasaysl Ha TOE, LWTO npsliaga
naagTpbeiMsiiBae TaMmneparypy rartosan cTpasbl
Aa 24 raasiH, He pakameHayeuua nakigaub
npeirataBaHbisl NIpPagyKkTel ¥ Yapbl Hagoyra, 60
rata Moxxa npbiBecui Aa ix ncaBaHHs.

* He BbikapbicTOYyBaviLe P3XXbiM NaaTPbIMaHHS
TOMnepatrypbl AJs1 pas3arpaBaHHSI XaJlIOAHbIX
npanykray.

e [lMacns npeirataBaHHs npagykTay Ha napbl He
BbIMaliLe npaaykKTbl pyKami, Kapbictanuecs
KYXOHHbIMI aKcacyapami.

POKAMEHAALUDBII

Bbl MOXalle BbikapbiCTOyBalUpb nparpambl <ErypT» i
«MynbTbinoOBap» AN PacCTOnKi uecTa.

Pacctorika uecta - aTan npbirataBaHHa uUecTta
HenacpagHa nepag Bbinedkan. MNagyac paccTtoBaHHA
an6biBaeLla iHTAHCIyHae OpafkaHHe, agHaynseuua
CTPYKTYpa LIeCTa, Npbl raThiM IHO 3Ha4HAa NaBssliYBaeLLa
y ab6’éme. ApHbiM 3 aCHOYHbIX YMOY nacnsixosara
npawacy paccTomBaHHsA LecTa 3’aynseuua aacyTHacub
CKPa3HAKOY i NaaTpbiMaHHe HA3MEHHan TamnepaTypsbl
(kana 40°C), wTto i 3abscneysaeuua y nparpamax
«ErypT» i «MynbThinOBap».

PauanT uecra:

400 r myki

350 mn manaka (MoxHa 3msiLaLb 3 Bafoun)
Conb

Llykap

1,5 4. nbIXKi CyXiX Apaxaxamn

1,5 CT. nbIXKi cniBayHara macna

* Yce cyxiq iHrP3ableHTbl 3MsAlaLb, 3aTbiM Aafaub
Manako. CTapaHHa BbIMeCiup LecTa i Bblknacui y
yapy (12).

+  Bbibapbiue nparpamy «ErypT» ui «MynbThinosap».

*  KHonkami (15) «-» i (20) «+» ycTaHaBiLe npausrnacub
npaupl 1 ragsiHa.

e Jna nparpambl  «MynbTbinoBap» ycTaHasile
Tamnepatypy 35°C -45°C (rn. yactky «KHonka (17)
«MynbTbinOBap»).

¢ lpbibnisdHa npa3 10 cekyHO nacns 3aBSPLUSHHS
Hanagbl npblaga  naponase ¥ paxbiM
npbirataBaHHs.

Hararka: [lna atpbiMaHHs Havinenwara BblHIKY He

afakpblBariLe Be4yka MyJsbTblBapki (4) Aa 3aBspLUSHHS

nparpamai.

YbICTKA | gornaan

* BbiMiue BiNKy ceTkasara LHypa 3 3JeKTpblYHaln
paseTki i ganue npbinaase acTbilpb.

« T[patpebiue kopnyc (1) i Beuka (4) 3n€rky BiNbroTHam
TKaHiHaM, Nacnsa 4aro BbITPbLILLE HAcyxa.
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+ [Ma mepbl 3anayHeHHs 360pHika kaHodHcaTy (8)
3niBaiiLe 3 aro Baay.

* Yce 34bIMHbIS A3Tani BbIMbIALE MsKKai ryokai
3 HelTpasibHbIM MbIHBIM CpOAKaM, ananacHiue
npaToyHan Bafon.

+ CrapaHHa npacyLuibile napasbl knanaH (6) nepan
TbIM, SIK YCTaHaBiLlb ir0 Ha MecLa.

+ 3abapaHseuua 3msawyaub  4apy (12) y
NOCyAaMbINHYIO MaLLbIHY.

« [paTpblue nNaBepxHIO HarpaBajbHara anemeHTa
(TonbKi ¥ acTblylWbIM CTaHe), Hi ¥ gkiM pase He
[anyckarnue TpanieHHs Badbl YHYTp Kopnyca.

* He anyckaiiue kopnyc npbibopa, cetkaBbl LUHYP i
BiNKy ceTkaBara LUHypa y Bafy Ui ¥ nobbis iHLbIS
BagKkacdLy.

* He BbikapbicTOyBaiiLe Ana  4YbiCTKi  npbibopa
i akcacyapay abpasiyHbis i arpaciyHbid MbIiHbIA
paubIBbI.

3AXOYBAHHE

e AZKN0YbILE Npbiagy i axbILUsABILE A0 YbICTKY.

+ 3axoyBaiue npbinagy Yy CyxiM npaxanofHbiM
MeCLibl, HEAACTYMHbIM AJ15 A3SLEN.

KAMMJIEKT NACTAVKI

MynbTeiBapka — 1 Wt

CeTkaBbl LUHYp — 1 WT.

Yapa - 1wt

JlaTok onsa rataBaHHs Ha napy — 1 W,
NanoyHik — 1 wt.

Nanatka — 1 Wwr.

MepHas wknsHauka — 1 Wwr.

LLiknanauxi ons érypra 3 Be4ykami — 6 wt.
IHCTPYKUbIS — 1 WT.

T3XHIYHbIAA XAPAKTAPbBICTbIKI
OnekTpacinkasaHHe: 220-240 B ~ 50/60 Iy,
MakcimanbHas cnaxbeiBaHas MmaryTHacup: 900 BT
AG’éM vawwbl: 5 n

BoiTBOpUA rnakigae 3a caboii npaBa 3MSHSLb
xapakTtapbICTbiki  rnpbibopa 6e3 nanspaaHara
anaBsiLLIY9HHSI.

TapmiH cnyx6bl npbi6opa - 3 ragb!

FapaHTbif

MNappabsidHae anicaHHe yMOYy rapaHTbiiHara
abcnyroyBaHHs MOryT Obilb aTpbiMaHbl y Taro abliepa,
y sKkora Obina HabbiTa TaxHika. Mpbl 3Bapoue 3a
rapaHTbliHbiM abcnyroyBaHHeM abaBsi3koBa nasiHHA
GblLb Npaf’syneHa Kynyas anb6o KeitaHubls ab annawe.

JlanseHsl Bbipab agnassaae
natpabaBaHHsiM EMC, siisi Bbika3aHbl

C € AbipakTeiBe 2004/108/EC, i nanaxaHHIM
3akoHa ab npbITPbIMIIBAHHI HAMPYXaHHSI
(2006/95/EC)
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KO’P XIL TAOM PISHIRGICH
Ko’p xil taom pishirgich asosan ovqgatni tez va sifatli
pishirishga mo’ljallangan.

QISMLARI

Korpusi

Ishlatish paneli

Displey

Qopgoq

Qopgogni ochadigan tugma

Bug’ klapani

Ko'tarishga ishlatiladigan dastak

Tomchi to’planadigan idish

. Elektr shnur ulanadigan o’mi

10. Qizitgich

11. Haroratni ko’rsatgich

12. Ovgat pishadigan idish

Ishlatish paneli

13. «PISHIRISH» chirog’i

14. «ISSIQ TURISH» chirog’i

15. To’g’rilanadigan ragamni kamaytiradigan tugma «-»
16. Ovqat pishirish dasturlari tugmalari

17. «KO’PXILOSHPAZ» tugmasi

18. «BOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasi
19. «ISSIQ SAQLASH/TO’XTATISH» tugmasi
20. To’g’rilanadigan ragamni ko’paytiradigan tugma «+»
Qo’shimcha gismlari

21. Kaftgir

22.Cho’mich

23. O’Ichov idishi

24.Bug’'da pishirishga ishlatiladigan lappak

25. Yogurt bardoglari

26. Yogurt bardoglari qopgoglari

CoNOGgh®N =

DIQQAT!

Qo’shimcha himoya bo’lishi uchun jihoz quvvvat oladigan
elektr manbaiga nominal ishlab ketadigan tok kuchi 30
mA dan oshmaydigan himoya o’chirish moslamasini
(HO’M) o’rnatish to’'g’ri bo’ladi, HO’Mni o’rnatishga
mutaxassis chaqiring.

EHTIYOT CHORALARI

Elektr jihozini ishlatishdan oldin gqo’llanmasini diggat bilan

o'gqib chiging, keyinchalik kerak bo’lganda o’gib bilish

uchun qgo’llanmasini saglab olib qo’ying.

Jihozni fagat bevosita magsadiga muvofiq, go’llanmasida

aytilgandek ishlating. Jihoz noto’gri ishlatilsa buzilishi,

foydalanuvchi yoki uning mulkiga zarar gilishi mumkin.

« Ishlatishdan oldin jihoz elektr shnuri bilan korpusidagi
elektr shnur ulanadigan joyni diggat bilan qarab, biror
joyi shikastlanmaganini tekshirib ko’ring. Elektr shnuri
yoki elektr shnur ulanadigan o’rni shikastlangan
jihozni ishlatmang.

« Ishlatishdan oldin elektr manbaidagi tok kuchi jihoz
ishlaydigan tok kuchiga to’'g’ri kelishini tekshirib
ko’ring.

« Elektr shnuriga Yevropa standartidagi vilka
biriktirilgan, uni yerga ishonchli tutashgan rozetkaga
ulang.

« Jihozni elektrga ulaganda o’tkazgich ishlatmang.
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O’ZBEKCHA

Elektr shnuri jihoz korpusidagi ulanadigan o’rniga,
elektr vilkasi esa rozetkaga zich birikkan bo’lishi
kerak.

Fagat jihozning o’ziga qo’shib beriladigan elektr
shnurini ishlating, boshqga jihoz elektr shnurini
ishlatmang.

Fagat jihozning o’ziga qo’shib beriladigan olinadigan
gismlarni ishlating.

Jihozni tekis, issigga chidamli, suvdan, issiq
chigaradigan vositalar va ochiq olovdan nariroqqa
go’ying.

Jihozni rozetkaga qo’l uzatish oson bo’ladigan qi-
lib qo’ying.

Jihozni havo yaxshi aylanadigan joyda ishlating.
Jihozga quyosh nuri tushmasligi kerak.

Jihozni devorga, mebelga yaqin go’ymang. Jihoz
ustida kamida 30-40 cm ochiq joy bo’lishi kerak.
Elektr shnurini gizigan yuzalarga tekkizmang,
mebel o'tkir girrasidan o’tkazmang. Elektr shnur
izolyatsiyasini shikastlantirmang.

Ko’p xil taom pishirgich elektr shnurini va elektr
vilkasini xo’l qo’l bilan ushlash ta’qgiglanadi.

Jihozni, elektr shnuri va elektr vilkasini suvga yoki
boshqa suyuqlikka solmang.

Jihoz suvga tushib ketsa tez elektr vilkasini
rozetkadan chigarib oling, shundan keyingina jihozni
suvdan olsa bo’ladi.  Ishlatish mumkinligini bilish
uchun jihozni vakolatli xizmat markaziga olib boring.
Jihoz bug’ klapanidagi ochiq joylarga yot jism
kiritmang, jihoz qopqog'’i bilan korpusi orasiga biror
yot jism kirib golmasligiga qarab turing.

Jihozni garovsiz qoldirmang, ishlatiimayotgan bo’lsa
albatta jihozni o’chirib, elektrdan ajratib qo’ying.
Kuyib golmaslik uchun jihoz bug’ klapani ustiga
engashmang. Ovqat pishayotganda va pishishi bilan
ko’p xil taom pishirgich qopgog'’ini ochganda juda eh-
tiyot bo’ling. Bug’ kuydirishi mumkin!

Ko’p xil taom pishirgich «Qovurish» usulida
ishlayotganda, qizigan yog' sachrab kuydirmasligi
uchun, jihoz idishi ustiga engashmang.

Bug'’ klapanini toza tuting, kirlansa, tozalang.

Ovqat pishadigan idishi bilan bug’ klapani
go’yilmagan jihozni ishlatish qgatiyan ta’giglanadi.
Ovgat pishadigan idishiga masallig solinmagan yoki
yetarli suv quyilmagan ko’p xil taom pishirgichni
ishlalatish ham ta’qgiglanadi.

Qopqoq ostidagi silikon zichlagich shikastlangan ko’p
xil taom pishirgichni ishlatish ta’qiglanadi.

Quruq masallig bilan suyuglik migdori borasidagi
tavsiyalarga amal qiling.

Jihoz ishlayotganda idishini olmang.

Ko’p xil taom pishirgich ishlayotganda ustini yopib
go’'ymang.

Diqqat! Ovqat bug'da pishiriladigan bo’lsa idishidagi
suv kamayib ketmasligiga garab turing, kerak bo’lsa,
suv quying. Jihozni garovsiz qoldirmang!

Ishlayotgan jihozni joyidan olish ta’giglanadi. Joyidan
olganda fagat dastagidan ushlab ko’taring, lekin oldin
jihozni elektrdan ajratib qo’ying, ovgat pishgan idis-
hini chigarib oling so’ng jihoz sovushini kutib turing.
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O’ZBEKCHA

« Jihoz ishlayotganda qopqgog’i, idishi, korpusidagi
gismlari qizib ketadi, ularga qo’l tekkizmang. Issiq
idishini olish kerak bo’lsa oshxona go’lqopi kiying.

« Jihozni vaqtida tozalab turing.

* Bolalar jihozni o’yinchoq qilib o’ynashlariga ruxsat
bermang.

+ Bolalari ehtiyot qilish uchun o’rashga ishlatilgan
polietilen xaltalarni garovsiz qoldirmang.

* Diqqat! Bolalar polietilen xalta yoki o’rashga
ishlatilgan plyonkani o’ynashlariga ruxsat bermang.
Bo’g’ilish xavfi bor!

* Bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
xavfsizligi uchun javob beradigan insonlar ularga
jihozni xavfsiz ishlatish goidalarini to’g’ri va tushunarli
qilib o’rgatishmagan va noto’g’ri ishlatilganda ganday
xavf bo’lishi mumekinligini tushuntirmagan bo’lishsa
jihoz bolalar va imkoniyati cheklangan insonlarning
ishlatishiga mo’ljallanmagan.

» Jihozni xonadan tashqarida ishlatish ta’giglanadi.

» Shikastlanmasligi uchun jihozni fagat zavoddan
kelgan qutisiga solib boshga joyga olib boring.

« Jihozni elektrdan ajratganda elektr shnuridan ushlab
tormang, elektr vilkasidan ushlab, sekin rozetkadan
chigarib oling.

» Elektr vilkasi, elektr shnuri shikastlangan, ishlab-
ishlamayotgan, tushib ketgan jihozni ishlatish
ta'giglanadi. Jihozni o’zingiz ta’mirlashga harakat
gilmang. Tuzattirish kerak bo’lsa vakolatli xizmat
markaziga olib boring.

» Jihozni qurug, salqin va bolalarning go’li yetmaydigan
joyga olib gqo’ying.

JIHOZ FAQAT UYDA ISHLATISHGA MO’LJALLANGAN

Ovgat pishadigan Idishini (12) ishlatish qoidalari

* Ko'p xil taom pishirgich bilan olinadigan gismlarini
fagat magsadiga muvofiq ishlating.

» Ovqgat pishadigan idishini (12) giziydigan asboblar,
ovgat pishiriladigan jihozlar ustiga qo’yish
ta'qgiglanadi..

* Ko'p xil taom pishirgichda idishining (12) o’rniga
boshqa idish qo’yib ovgat pishirish ta’giglanadi.

* Qizitgich (9) yuzasi bilan idish (12) osti doim toza va
quruq bo’lishiga garab turing.

» Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi uchun
gattiq masalligni idishning (12) o’zida maydalash
ta’'giglanadi.

« Idishida (12) aslo biror buyum goldirmang va uni biror
buyum saglashga ishlatmang.

+ Idishida (12) pishayotgan ovgatni fagat jihozning
o'ziga go’shib beriladigan kaftgir (21) yoki cho’mich
(22) bilan aralashtiring. Yog'och, plastik yoki silikon
oshxona asbobi ham ishlatsa bo’ladi.

* Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi
uchun idishdagi (12) masalligni metall asbob bilan
aralashtirish ta’qgiglanadi.

* Zirovor, xushbo’y moddalar solib pishirilgan ovqgat
olinishi bilan idishini (12) yuvish kerak.

* Kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi uchun
ovgat pishishi bilan issiq idishiga (12) sovuq suv
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tekkizmang, oldin sovushini kutib turing. Shunda
kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmaydi.

* Idishi (12) idish yuvadigan mashinada yuvishga
mo’ljallanmagan.

BIRINCHI MARTA ISHLATISHDAN OLDIN

Jihoz sovuqda olib kelingan yoki turgan bo’lsa

ishlatishdan oldin kamida ikki soat xona haroratida

turishi kerak.

— Jihozni qutisidan oling, me’yorida ishlashiga xalaqit
beradigan o’rashga ishlatilgan ashyolar, yelimlangan
yorliglarni olib tashlang.

— Ko’p xil taom pishirgichni tekis, issiqga chidamli
joyga, oshxonadagi issiq chigaradigan vositalardan
(gaz o’choq, elektr o’choq yoki ovqgat pishiriladigan
paneldan) uzogroqga go'ying.

— Jihoz korpusi bilan devor orasida kamida 20 cm,
ustida esa kamida 30-40 cm ochiq joy bo’ladigan qi-
lib qo’yiladi.

— Jihozni chigayotgan bug’ harorati zarar qilishi mumkin
bo’lgan buyumlarga yagin go’ymang.

Diqqat! Jihozni vanna, idish yuvgich yoki boshqa

suvli idishlarga yaqin qo’ymang.

— Tugmasini (5) bosib qopgog’ini (4) oching, idishini
(12) oling.

— Bug’ klapanini (6) oling, so’ng pastini «LOOSEN»
tomonga burab oching.

— Olinadigan gismlarining hammasini: bug’ klapanini
(6), idishini (12), kaftgirini (21), cho’michini (22),
o’Ichov idishini (23), bug’da pishirishga ishlatiladiga
lappagini (24), bardoglarini (25) va gopgoglarini (26)
mo’tadil yuvish vositasi qo’shilgan iliq suvda yuving.

— Yogurt tayyorlashdan oldin bardoglari (25) bilan
gopgoglarini (26) gaynoq suvda dezinfeksiyalab oling.

— Olinadigan gismlarining hammasini yaxshilab quri-
ting.

— Jihoz korpusini nam mato bilan arting, so’ng quruq
mato bilan artib quriting.

— Mahkamlanguncha pastini soat mili tomonga («T»
tomonga) burab bug’ klapanini (6) yig'ing. Klapanni
(6) joyiga go’ying.

ISHLATISH PANELIDAGI (2) TUGMALAR

Ovqat pishirish dasturlari tugmalari (16)

Ovqat pishiradigan dasturni tanlash uchun dastur

tugmasini (16) bir marta bosasiz. Displeyda (3) belgilab

qo’yilgan dastur ishlaydigan vaqt ko’rinadi.

Misol: «Guruch» dasturini tanlash uchun «GURUCH/

SHO’RVA» tugmasini bosing, tugma chirog’i yashil

yonadi.

«SHo’rvay dasturini tanlash uchun « GURUCH/SHO’RVA»

tugmasini ikki marta bosing, tugma chirog’i qizil yonadi.

Digqat!

— Tugmalaridan (16) bittasi bosilgandan, «-» (15)/«+»
(20) tugmalari bosilib dastur ishlaydigan vaqt
o’zgartirilgandan yoki «cBOSHLASHNI KEYINGA SU-
RISH» tugmasi (18) bosilib ovqat pishadigan vaqt
gancha keyinga surilishi belgilandan keyin 10 sekund
o’tgach ko’p xil taom pishirgich ovqat pishirishni
boshlaydi, «PISHIRISH» chirog’i (13) yonadi.
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— To’g’rilashni bekor qilish yoki dastur ishlashini
o’chirish  uchun ALBATTA «TO’XTATISH»
tugmasini (19) bosing (displeyda «8888» alomati
ko’rinadi)!.

— Elektrga ulangan jihozni qarovsiz qoldirmang!

«KO’PXILOSHPAZ» tugmasi (17)

«Ko’pxiloshpaz» dasturi ovgat pishadigan harorat bilan

vaqtni o’zingiz belgilab qo’yish imkonini beradi.

—  «KO'PXILOSHPAZ» tugmasini (17) bosing.

—  «KO'PXILOSHPAZ» tugmasini (17) yana bir marta
bosing, displeyda (3) «100°C» alomati ko’rinadi, «-»
(15) va «+» (20) tugmalarini bosib 35°C daraja bilan
150°C daraja o'rtasida dastur ishlaydigan haroratni
belgilab qo’ying.

— «-» (15) va «+» (20) tugmalari bilan ishlaydigan
vagqtini belgilab qo’ying.

«-» (15) va «+» (20) tugmalari

«-» (15) va «+» (20) tugmalari bilan ovgat pishadigan
vaqt yoki harorat belgilanadi (fagat «Ko’pxiloshpaz»
dasturida), ovgat pishishi tugaydigan vaqt to’g’rilab
qo’yiladi.

Ovqat pishirish dasturlari va ular ishlaydigan vaqt

O’ZBEKCHA

Eslatma: «Guruch» dasturida ovqat pishadigan vaqtni
o’zgartirib bo’lmaydi.

«ISSIQ SAQLASH/TO’XTATISH» tugmasi (19)
Dasturni o’chirish/Noto’g’ri kiritilgan to’g’rilashlarni
bekor qilish

Bu tugmani (19) bosib ovqat pishishi boshlanishidan oldin
noto’g’ri to’g’rilangan ovqat pishirish dasturlarini bekor
qilish, ovqgat pishirish/issiq saglash dasturlarini o’chirish
mumekin.

Issiq saqglash

Ovgat pishgandan keyin jihoz o’zi ovgatni issiq saglash
usuliga o'tib ishlaydi, chirog’i (14) yonadi. Jihoz pishgan
ovqatni 24 soatgacha issiq ushlab turadi. Bu xususiyat
fagat «Yogurt» va «Ko’pxiloshpaz» dasturlarida
ishlamaydi (agar foydalanuvchi haroratni 75°C darajadan
past qo’ysa).

Kutish holatidan issiq saglash usuliga o’'tkazish uchun shu
tugmani (19) bosing.

Issiq saqglash usulida ishlashini to’xtatish uchun tugmani
(19) yana bir marta bosing.

Dastur Ishlaydigan vaqti Belgilab qo’yilgan Keyinga surish Issiq turish
(soat) vaqti (soat)

Guruch - + +

Sho’rva 1:00 — 4:00 1:00 + +

Xolodets 4:00 - 8:00 4:00 + +

Isitish 0:15 — 0:40 0:20 + +

Qaynatish 0:10 — 2:00 1:10 + +

Qovurish 0:05 — 0:45 0:20 - +

Shirguruch 0:20 — 1:10 0:55 + +

Yorma 0:20 - 1:10 0:55 +

Yogurt 6:00 — 12:00 8:00 -

Pishiriq 0:40 — 2:00 0:45 - +

Bug’'da pishirish 0:30 — 2:30 0:30 + +

Dimlash 0:30 — 2:30 1:10 + +

Ko’p xil oshpaz 0:05 - 10:00 0:30 + +

Harorat: (agar foydalanuv

35°C — 150°C. chi haroratni 75°C

Belgilab qo'yilgan: darajadan ko’p

100°C. qo’ysa)
Eslatma:

— «Pishirig» dasturida ishlashi tugamaguncha jihoz qopqog’ini (4) ochmang.

— Pishiriq kuyib ketmasligi yoki buzilmasligi uchun «Pishirig» va «Yogurt» dastularida ishlashi tugashi bilan ovqat is-
siq turishini o’chirib qo’ying . Buning uchun « TO’XTATISH» tugmasini (19) bosasiz.

— «Qovurish» dasturida jihoz oshxona plitasiga o’xshab ishlaydi. Shuning uchun ovqat pishishiga o’zingiz qarab
turing. Ovqat pishganda ko’p xil taom pishirgichni 0’zingiz o’chiring.

— Ovqat reseptlari reseptlar kitobida berilgan (jihozga qo’shib beriladi). Reseptlarning hammasi tavsiya qi-
lib berilgan, sababi ovqatga solinadigan masalliq miqdori bilan nisbati mahsulot o’sgan hududning o’ziga
xosligi va uning dengiz sathidan balandligiga qarab farq qiladi.
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O’ZBEKCHA

Eslatma:

— Issiq saqglash wusulini sovuq ovqatni isitishga
ishlatmang.

— Pishiriq kuyib ketmasligi yoki buzilmasligi uchun «Pis-
hirig» va «Yogurt» dastularrida ishlashi tugashi bilan
Jihozni o’chirib qo’ying.

«BOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasi (18)

Ovgat pishishi gancha vaqgtdan keyin tugashini o’zingiz

belgilab go’ysangiz bo’ladi. Keyinga suriladigan vaqt

soatda belgilab qo’yiladi. Bu xususiyat «Pishirig»,

«Qovurish» va «Yogurt» dasturlarida ishlamaydi.

» Ovaqat pishiriladigan dasturni tanlab, ovgat pishadigan
vaqtni belgilab qo’ying («Ko’p xil taom pishirgichni
ishlatish» bo’limida aytilgan).

*  «BOSHLASHNI KEYINGA SURISH» tugmasini (18)
bosing, so'’ng «-» (15) va «+» (20) tugmalarini
bosib ovgat gancha vagtdan keyin pishishini belgilab
go’ying.

« To'g’rilash tugagandan keyin taxminan 10 daqgiga
o'tganda jihoz ishga tushadi (tugma (18) chirog'i
yorishadi, displeyda (3) esa ovgat pishishi tugashiga
gancha vaqt qolgani ko’rinadi).

Misol:

Agar ovqat pishishi 1 soatdan keyin tugashini belgilab

qo’ysangiz, tanlangan dastur ishlaydigan vaqt 55 daqgiqa

bo’lsa to’g’rilab qo’yilgandani keyin 5 dagiga o’tganda

Jihoz ovqat pishirishni boshlaydi («ISSIQ TURISH»

chirog’i (14) o’chadi, «PISHIRISH» chirog’i (13) yonadi).

KO’P XIL TAOM PISHIRGICHNI ISHLATISH
1. Reseptda aytilgandek qilib masalligni jihoz idishiga
(12) soling (reseptlar kitobida aytilgan).

Eslatma: Idishga solinadigan masalliq bilan suyuqlik
ko’pligini bildiradigan «10» belgisidan oshib
ketmasligi va kamligini bildiradigan «4» belgisidan
kamayib ketmasligiga qarab turing. Yormalar uchun
(guruchdan tashqari) ko’p belgisi «8» bo’ladi.

Donli masalliq bilan suv solishga misol (misol qilib

guruch olingan):

— O’lchov idishida (23) guruch o’lchab oling (bitta
o’Ichov idishiga taxminan 160 g guruch sig’adi), gu-
ruchni yuvib, idishga soling.

— O’lchov idishidagi CUP belgisiga qarab suv quying.

Masalan: To'rt o’lchov idishida guruch olingan bo’lsa «4

CUP» belgisiga yetkazib suv quyasiz.

— Suyuq sutli ovgatlarga guruch bilan suv 1:3 nisbatda
quyiladi.

2. Idish (12) sirti toza va quruq ekanini qarab
ko’ring, idishni (12) ish bo’lmasiga qo’ying. Idish
giyshaymasdan, gizitgich (9) yuzasiga zich birikib tu-
rishi kerak.

Eslatma:

e Idishni (12) donli masalligni yuvishga, masalliq
to’g’rashga  ishlatmang, kuydirmaydigan
qoplamasi shikastlanishi mumkin.

e Ish bo’lmasi bilan idish (12) ostida biror yot jism,
kir yoki suv bo’lmasligi kerak.
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* Ishlatishdan oldin idish (12) sirti bilaln ostini artib
quriting.

* Qizitgich (9) o’rtasiga harorat ko’rsatgichi (10)
qo’yilgan. Ko’rsatgich (10) jilishiga biror narsa
xalaqit bermasligiga qarab turing.

3. Agar ovgat bug'da pishadigan bo’lsa idishga (12)
quyilgan suv gqaynaganda masalliq solingan lappakka
(24) tegmaydigan bo’lishi kerak. Masalliq solingan
lappakni (24) idishga (12) qo’ying.

4. Shigillagan ovoz eshitilguncha jihoz qopqog’ini (4)
yoping.

5. Elektr shnur ulagichini o’rniga (9) biriktiring, elektr
vilkasini esa rozetkaga ulang.

6. Tugmasini bir yoki ikki marta bosib ovgat pishiriladigan
dasturni tanlang. «Ovqat pishirish dasturlari
tugmalari (16)» bo’limida yozilganlarga qarang.
«Ko’pxiloshpaz tugmasi (17)» bo’limida aytilgandek
qilib «Ko’pxiloshpaz» dasturini to’g’rilab qo’ying.

7. Har bitta dastur ishlaydigan vaqt oldindan belgilab
go’yilgan bo’ladi, lekin dastur ishlaydigan vagtni
(«GURUCH» dasturidan tashqari) o’zgartirish
mumkin. Ovgat pishadigan vaqtni belgilab qo’yish
uchun «-» (15) va «+» (20) tugmalarini bosing yoki
bosib ushlab turing.

Eslatma: «Guruch» dasturida ovqat pishadigan vaqtni

o’zgartirib bo’lmaydi, keyingi to’g’rilashga o’ting.

8. «Boshlashni keyinga surish tugmasi (18)» bo’limida
aytilgandek qilib keyinga surish xususiyatini ishlating.
Agar ovgatni hozir pishirmoqchi bo’lsangiz bu
bosqichni o’tkazib yuborasiz.

9. To'g’rilash tugagandan keyin 10 sekund o’tgach ko’p
xil taom pishirgich ovqgat pishirishni boshlaydi, ovgat
pishayotganini bildirib «PISHIRISH» chirog’i (13) yo-
nib turadi.

Digqat!

e Tugmalaridan (16) bittasi bosilgandan, «-» (15)/«+»
(20) tugmalari bosilib dastur ishlaydigan vaqt
o’zgartirilgandan yoki «BOSHLASHNI KEYINGA
SURISH» tugmasi (18) bosilib ovqat pishadigan
vaqt qancha keyinga surilishi belgilandan keyin
10 sekund o’tgach ko’p xil taom pishirgich ovqat
pishirishni boshlaydi, «PISHIRISH» chirog’i (13)
yonadi.

e To’g’rilashni bekor qilish yoki dastur ishlashini
o’chirish  uchun ALBATTA «TO’XTATISH»
tugmasini (19) bosing (displeyda «8888» alomati
ko’rinadi)!.

* Elektrga ulangan jihozni qarovsiz qoldirmang!

10. Ovgat pishishiga qarab turing, ovqatni jihozning
o'ziga qo’shib beriladigan plastik kaftgir (21) yoki
plastik cho’mich (22) bilan aralashtiring. Idish (12)
kuydirmaydigan qoplamasi shikastlanmasligi uchun
metall asbob ishlatmang.

11. Agar ovqat pishishini to’xtatmoqchi bo’lsangiz
«TO’XTATISH» tugmasini (19) bosing.

Digqat!
* Hech qachon ishlab turgan jihozni qarovsiz
qoldirmang.

* Kuyib qolmaslik uchun qopqog’ini (4)
ochganda ehtiyot bo’ling. Ko’p xil taom pis-
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hirgich ishlayotganda bug’ klapani (6) ustiga
engashmang, ochiq a’zolaringizni issiq idish (12)
ustiga yaqinlashtirmang!

e Ko’p xil taom pishirgich birinchi marta
ishlatilganda qizitgichi kuyib bir oz hid chiqishi
mumkin.

12. Ovgat pishirish dasturining ishi tugagandan keyin
ko’p xil taom pishirgich ovqgatni issiq saglash holatiga
o'tib ishlay boshlaydi, «ISSIQ TURISH» chirog'i (14)
yonadi.

Eslatma:

* Jihoz pishgan ovqatni 24 soatgacha issiq
saqlagani bilan pishgan ovqatni idishda ko’p
qoldirish tavsiya qilinmaydi, sababi ovqat buzi-
lishi mumkin.

e Issiq saqlash usulini sovuq ovqatni isitishga
ishlatmang.

* Bug’da pishirilgan ovqatni
oshxona asbobi ishlating.

qo’lda olmang,

TAVSIYA

Xamir oshirishga «Yogurt» va
dasturlarini ishlatish mumkin.

Xamir oshirish — pishirishdan oldin xamirni tayyorlab olish
bo’ladi. Xamir oshganda xamir ko'tarilib, tarkibi tiklanadi,
hajmi oshadi. Xamir yaxshi oshishi uchun yelvizak
bo’Imasligi, harorat bir xil (taxminan 40°C daraja) turishi
kerak, «Yogurt» va «Ko’pxiloshpaz» dasturlari aynan
shunday haroratda ishlaydi.

«Ko’pxiloshpaz»

Xamir resepti:

400 g un

350 ml sut (suv go’shish mumkin).
Tuz

Shakar

1,5 choy qoshiq qurug xamirturush
1,5 osh qoshiq sariyog’

* Qurug masalligning hammasini aralashtiring, so’ng
sut quying. Xamir qorib, idishga (12) soling.

*  «Yogurt» yoki «Ko'pxiloshpaz» dasturini tanlang.

*  «» (15) va «+» (20) tugmalarini bosib ishlaydigan
vaqtni 1 soatga qo’ying.

* «Ko’'pxiloshpaz» dasturida haroratni 35°C-45°C
daraja belgilab qo’ying («Ko’pxiloshpaz» tugmasi
(17)» bo’limiga garang).

« To'g’rilab qo’yilgandan keyin taxminan 10 sekund
o’tganda jihoz ishga tushadi.

Eslatma: Natija yaxshi bo’lishi uchun dastur ishlaydigan

vaqt tugamaguncha ko’p xil taom pishirigch qopqog’ini

(4) ochmang.

TOZALASH VA EHTIYOT QILISH

» Elektr vilkasini rozetkadan chigaring, jihoz sovushini
kutib turing.

« Jihoz korpusi (1) bilan qopgog’ini (4) nam mato bilan
arting, so’ng qurug mato bilan artib quriting.

*  Tomchi to’planadigan idishi (8) to’lib qolsa, suvini
to’kib turing.
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O’ZBEKCHA

+ Olinadigan gismlarining hammasini yumshoq g'ovak

bilan, mo’tadil yuvish vositasi qo’shilgan ilig suvda
yuving, oqgib turgan suvda chaying.

» Joyiga go'yishdan oldin bug’ klapanini (6) yaxshilab
quriting.

« Idishni (12) idish yuvadigan mashinaga solish
ta’qiglanadi.

» Qizitgich yuzasini arting (fagat sovugandan keyin),
jihoz korpusi ichiga aslo suv tushirmang.

» Jihoz korpusini, elektr shnurini va elektr vilkasini
suvga yoki boshga suyuqlikka solmang.

« Jihozni tozalashga qirib tozalaydigan va agressiv
tozalash vositalarini ishlatmang.

SAQLASH

» Jihozni o’chiring, tozalab oling.

» Jihozni quruq, salgin va bolalarning go’li yetmaydigan
joyga olib gqo’ying.

TO’PLAMI

Ko’p xil taom pishirgich — 1 dona.

Elektr shnur — 1 dona

Idish — 1 dona.

Bug'da pishirishga ishlatiladigan lappak — 1 dona.
Cho’mich — 1 dona.

Kaftgir — 1 dona.

O’Ichov idishi — 1 dona.

Qopqoqli yogurt bardoglari — 6 dona.

Qo’llanma — 1 dona.

TEXNIK XUSUSIYATI

Ishlaydigan tok kuchi: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Eng ko’p ishlatadigan quvvati: 900 W
Idishining sig’imi: 5 |

Ishlab chiqaruvchining oldindan xabar bermay jihoz
xususiyatlarini o’zgartirishga huquqi bo’ladi.

Jihoz ishlaydigan muddat — 3 yil.

Kafolat shartlari
Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler
yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga murojaat
qgiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan boshqga bir
moliyaviy hujjat kafolat xizmatini berish sharti hisoblanadi.
Ushbu jihoz 2004/108/EC Ko’rsatmasi aso-
c € sida belgilangan va Quvvat kuchini belgi-
lash Qonunida (2006/95/EC) aytilgan YAXS
talablariga muvofiq keladi.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial number is an elev-
en-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example, serial number 0606xxxxxxx
means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dargestellt. Die Se-
riennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Bei-
spiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

[arta npov3BoacTBa n3genvsa ykasaHa B CEPUIAHOM HOMepe Ha Tabnmnyke C TEXHUYECKMMU AaHHbIMU. CepuiiHbii
HOMep npeacTaBnsieT coboi OAMHHAALATM3HAYHOE YMCNO, NepBble YeTbipe undpbl KOTOporo o6o3HayaloT aaty
npounaBoacTea. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606XXXXXXX O3Ha4YaET, YTO U3penne Gbino NPON3BEAEHO B UIOHE
(wecTtomn mecsy) 2006 roga.

Kz

ByVibIMHbIH, LbIFApbINFaH Mep3iMi TexHUKanblk AepekTepi 6ap kectegeri cepuanblk Hemipae kepceTinreH. Cepusinbik
HeMip OH Gip caHHaH Typagbl, OHblH OipiHWI TepT caHbl WbiFapy Mep3imiH 6ingipeni. Mbicanbl, cepusinblk HOMIP
0606xxxxxxx 6onca, 6yn 6yribim 2006 bINabliH MayCbiM abiHAA (aNTbIHLWbI ait) xacanfaHblH Gingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicatd in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie reprezinta
un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu, daca numarul de
serie este 0606xxxxxxx, Tnseamna cd produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

cz

Datum vyroby spotfebice je uveden v sériovém &isle na vyrobnim Stitku s technickymi tdaiji. Sériové €islo je jedenac-
timistni Cislo, z nichZ prvni &tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové €islo 0606xxxxxxx znamena, ze
spottebi¢ byl vyroben v Eervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

[Jarta BnpobHuuTBa BUpOOYy BKadaHa B CEpPiiHOMY HOMepi Ha Tabnuyui 3 TeXHIYHUMU gaHumu. CepiriHnii Homep
npencrasnsie coboi0 oanHaAUATU3HAYHE YACNO, NEePLLi HOTUPU LUMPPU SKOro 03Ha4alTb Aaty BUpoOHuUTBa. Ha-
npuknag, cepinHnini Homep 0606xXXXXXXX 03Ha4ae, Lo BMUPIO OyB BUrOTOBNEHWUI B YEPBHI (LLOCTUN Micaup) 2006
POKY.

BEL

[Jara BbiITBOpYacuj Bblpaby nakasdaHa Y CepbliHbiM HymMapbl Ha Tabniyke 3 TOXHiYHbIMI Aaa3eHbiMi. CepblviHbl
Hymap npagctaynse cabolo aaaiHauarae YybiCio, NepLubls YaTblpbl NivObl skora abasHavaloupb AaTy BbITBOPYACLL.
Hanpeiknag, cepbiiiHbl Hymap 0606xxxxxxx a3dHadvae, LUTo Bbipab Obly 3pobneH Y 4apBeHi (LwocTbl Mecsi) 2006 ropa.

uz

Mahsulot ishlab chigarilgan muddat texnik xususiyatlari yozilgan yorligdagi seriya ragamida ko'rsatilgan. Seriya ragami
o'n bitta ragamdan iborat bo’ladi, birinchi to’rtta son ishlab chigarilgan sanani bildiradi. Misol uchun, seriya ragami
0606xxxxxxx bo’lsa, mahsulot iyun (oltinchi oy) 2006 yili ishlab chigarilgan bo’ladi.
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