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SANDWICH MAKER
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Description
. Power indicator

Ready-to-cook indicator

. Handles

. Clip-fastening

. Detachable cooking plates for waffles making

. Detachable cooking plates for sandwitches making
. Plates clips

Safety measures
When using electrical appliances, observe the follow-
ing safety measures:

Read the instructions carefully.

Use the unit only for its intended purposes, as
specified in this manual. Improper usage of the unit
can lead to its damage or do harm to the user or
his/her property.

Before switching on the unit, make sure that the
mains voltage corresponds to the voltage specified
on the body of the unit.

The power cord is equipped with a “euro plug”; in-
sert it into the socket with a secure grounding.
Place the unit on the flat stable heat-resistant sur-
face in a way that the access to the power socket is
easy.

Use the unit in places with proper ventilation. To
avoid fire do not place the unit near the curtains or
draperies, do not cover it during the operation.

Do not use the unit outdoors.

Never use the unit in places where flammable sub-
stances are used or kept.

Do not use the unit near gas-stoves or heaters; do
not place the unit on hot surfaces.

Provide that the power cord does not hang over the
table, contact hot surfaces or sharp edges.

Do not twist the power cord and do not wind it over
the housing of the unit.

When disconnecting the plug do not pull the cord,
take the plug.

Do not touch the power plug with wet hands.

Do not use the unit near the kitchen sink; do not
subject it to moisture.

In order to avoid risk of electric shock do not im-
merse the power cord, the power plug or the unit
into water or other liquids. If it happens, DO NOT
TOUCH the unit, unplug it immediately and apply to
the authorized service center for testing or repair.
Periodically check the integrity of the power cord.
Do not use the unit if the power cord or the power
plug is damaged, in case of malfunction, and if the
unit fell down. Do not try to repair the unit yourself.
For repair apply to the authorized service center.
Be careful: during the operation the body of the unit
heats up, do not touch hot surfaces.

Do not move the unit until it cools down completely.
In order to avoid fire, do not put very thick slices
of bread into the sandwich maker and do not wrap
them into foil.

ATTENTION! Take the sandwiches out of the unit
immediately after cooking, long keeping of sand-
wiches in the unit can cause fire.

Never take the products out of the sandwich maker
using sharp objects, it can damage the non-stick
coating.

Do not allow children to use the unit as a toy.

This unit is not intended for usage by children
or disabled persons unless they are given all the
necessary instructions on safety measures and in-
formation about danger, which can be caused by
improper use of the unit.

Never leave the operating unit unattended.

Unplug the unit when you do not use it and before
cleaning.

Make sure that the unit has cooled down complete-
ly before cleaning.

Use soft non-abrasive cleaners, which are put on a
sponge or on a soft cloth to clean the unit.

Use the unit for household purposes only.

Keep these instructions.

Using the unit

Before switching on the unit, make sure that the
mains voltage corresponds to the voltage specified
on the body of the unit detachable panels.

Wipe the non-stick coating of the detachable plates
(5,6) with a wet sponge or cloth, then wipe it dry.
Before using the unit for the first time, pour a little
vegetable oil on the non-stick coating and spread
it over the whole surface of the detachable plates
(5,6), wipe off excessive oil with a paper towel,
close the unit and insert the plug into the socket for
5-10 minutes, then unplug the unit.

Note: When using the unit for the first time the
heating elements burn, some smoke and specific

smell can appear — it is normal.

Removable panels

Before removing the panels, unplug the unit and
make sure that the panels have cooled down.

To remove the panels simultaneously, press the
clips (7) and remove the panels.

To put the panels on their place, put them into the
sandwich maker and slightly press them until the
clips are actuated.

Making sandwiches

Put the detachable panels for sandwich making (6).
Put a slice of bread on the lower panel; put the
filling on the slice, cover with the second slice of
bread, carefully press the handles (3) together, the
clip-fastening (4) should snap.

Insert the plug into the socket - the light indicators
(1) and (2) will light up.

When the preset temperature is reached the indica-
tor (2) will go out.

Pull the lower part of the clip-fastening (4), open
the unit and check whether the sandwiches are
ready or not. Depending on your taste, you can
remove sandwiches immediately after the indicator
(2) goes out or wait for some time.

After cooking of the sandwiches, take the plug out
of the socket, open the lid and take the ready sand-
wiches using a wooden spatula. Do not use metal
objects in order not to damage the non-stick coat-
ing of the panels.

Keep the unit closed if you do not use it.

Useful tips
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For the best results, use medium slices of bread.
Cooking time depends on the thickness of slices
and sort of bread.

You can use brown bread as well as white bread.
Cut the bread into slices of corresponding size.
Use vegetable oil or ordinary margarine to oil slices,
as other oils burn.

Do not put too much filling otherwise it will leak.

- Do not use filling from vegetables which wilt under
temperature (lettuce, cucumber). Usage of toma-
toes and onions gives good results.

Making waffles

Ingredients for making wafers:

- 100 g of flour

-2eggs

- alittle of vegetable oil

- milk

- salt, sugar to taste

Thoroughly stir all the ingredients, by adding a little of

milk, to a smooth paste.

« Put the panel for wafers making (5) and lubricate
them with vegetable oil.

+ Insert the plug into the socket, the indicators (1)
and (2) will light up.

- Wait 30-60 seconds for the panels to heat up, and
then pour necessary amount of dough on the lower
panel.

- Press the handles (3) together, the clip-fastening
(4) should snap.

« When the preset temperature is reached the indica-
tor (2) will go out.

- Open the unit and check whether the waffles are
ready or not. Depending on your taste, you can
remove waffles immediately after the indicator (2)
goes out or wait for some time.

« After cooking of the waffles, take the plug out of the
socket, open the lid and take the ready wafers us-
ing a wooden spatula. Do not use metal objects in
order not to damage the non-stick coating of the
panels.

« Keep the unit closed if you do not use it.

Clean and care

« Unplug the unit.

« Let the unit cool down completely, we recommend
opening the upper lid.

- Remove the panels, by pressing the clips, wipe the

non-stick coating with a wet cloth, using a soft de-

tergent, and wipe dry.

Do not use abrasive substances and metal puffs, as

you can damage the non-stick coating of the pan-

els or lacquer coating of the unit.

« Never immerse the unit into water!

Warning: When making sandwiches do not use alu-
minum foil, paper packaging or other objects, as they
can lead to fire.

Attention! If the body of the unit contacts inflammable
objects (for instance, curtains) risk of fire increases.

Storage

- Unplug the unit.

- Clean the unit before taking the unit for storage.

- Wind the power cord.

- Keep the unit vertically in a dry cool place out of
reach of children.

Recipes

Cheese and ham sandwich

- 2 slices of brown or white bread, oiled
- 1 slice of cheese

- 1 slice of ham.

Put a slice of bread (oiled side down) on the lower
panel, put a slice of cheese and a slice of ham on the
bread, cover with the second slice of bread (oiled side
up), carefully press the handles (3) together, the clip-
fastening (4) should snap.

Instant breakfast sandwich

-2 slices of brown or white bread
- half tomato (cut)

- 1 slice of bacon

Put a slice of bread, slices of tomato, a slice of ba-
con on the lower panel, cover with the second slice
of bread, carefully press the handles (3) together, the
clip-fastening (4) should snap.

Bean and bacon sandwich

- 2 slices of brown or white bread, oiled
- 50 g of bacon, sliced

- 50 g of beans in tomato sauce

Mix the sliced bacon with the beans and small amount
of mustard (to taste). Put a slice of bread (oiled side
down) on the lower panel, put the mixture, cover with
the second slice of bread (oiled side up), carefully
press the handles (3) together, the clip-fastening (4)
should snap.

Welsh cheese sandwich

- 2 slices of brown or white bread, oiled
- 50 g of grated cheese

- 1/4 teaspoon of mustard

- salt

- ground black pepper

Mix cheese with mustard, add salt and pepper to taste.
Put a slice of bread (oiled side down) on the lower
panel, put the mixture, cover with the second slice of
bread (oiled side up), carefully press the handles (3)
together, the clip-fastening (4) should snap.

Banana sandwich

- 2 slices of brown or white bread, oiled
- 1/4 sliced banana

- a piece of chocolate.

Put a slice of bread (oiled side down) on the lower
panel, put a piece of chocolate, sliced banana, cover
with the second slice of bread (oiled side up), carefully
press the handles (3) together, the clip-fastening (4)
should snap.

Serve sandwiches hot.

SPECIFICATIONS
Power supply: 220-240V, ~ 50 Hz
Power: 640-760 W

The manufacturer reserves the right to change the
device's characteristics without prior notice.

Service life of the unit - 3 years

GUARANTEE
Details regarding guarantee conditions can be
obtained from the dealer from whom the appliance
was purchased. The bill of sale or receipt must be
produced when making any claim under the terms of
this guarantee.

This product conforms to the EMC-

c € Requirements as laid down by the Council
Directive 89/336/EEC and to the Low
Voltage Regulation (73/23 EEC)

SANDWICHTOASTER

Beschreibung
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Einschaltindikator

Bereitschaftsanzeige

Handel

Handelhalterung

Abnehmbare Formen fiir die Zubereitung von Waffeln
Abnehmbare Formen fiir die Zubereitung von Sand-
wiches

Formenhalterungen

SicherheitsmaBnahmen

Beim Gebrauch der elektrischen Gerate sind wichtige Si-
cherheitsmaBnahmen zu beachten:

.

ACHTUNG! Neh

Vor der Inbetriebnahme des Gerats lesen Sie aufmerk-
sam diese Betriebsanleitung durch.

Nutzen Sie das Gerat nur bestimmungsgemaB, wie es
in dieser Bedienungsanleitung beschrieben ist. Nicht
ordnungsgemaBe Nutzung des Gerats kann zu seiner
Storung fiihren, einen gesundheitlichen und materiellen
Schaden hervorrufen.

Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des Gerats,
dass die Netzspannung mit der Spannung lhres Gerats
Uibereinstimmt, die am Gehause des Gerats angegeben ist.
Das Netzkabel ist mit einem ,Eurostecker” ausgestattet;
schalten Sie diesen in die Steckdose mit sicherer Erdung
ein.

Stellen Sie das Gerét auf der stabilen Oberfliche so auf,
dass freier Zugang zur Steckdose gewahrt wird.

Nutzen Sie das Gerat nur in den Orten mit einer ausrei-
chenden Liftung. Um das Brandrisiko zu vermeiden,
ist es nicht gestattet, das Gerat neben Vorhangen oder
Gardinen aufzustellen und es wéhrend des Betriebs ab-
zudecken.

Es ist nicht gestattet, das Gerat auBerhalb der Raumlich-
keiten zu nutzen.

Nutzen Sie nie das Gerét in den Rdumen, wo leicht ent-
flammbare Flussigkeiten aufbewahrt und verwendet
werden.

Es ist nicht gestattet, das Gerat in der Nahe von Gasher-
den und Heizgeraten zu nutzen, sowie auf heiBe Oberfla-
chen zu stellen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel vom Tisch nicht
frei hangt, sowie heiBe oder scharfe Gegenstande nicht
berihrt.

Drehen Sie das Netzkabel nicht ab und wickeln Sie es nie
um das Gerat.

Es ist nicht gestattet, das Gerat beim Abschalten vom
Stromnetz am Netzkabel zu ziehen, halten Sie es am
Stecker.

Ziehen Sie nie den Netzstecker mit nassen Handen aus
der Steckdose.

Es ist nicht gestattet, das Gerét in der Nédhe vom Kii-
chenwaschbecken zu nutzen und der Feuchtigkeit aus-
zusetzen.

Tauchen Sie nie das Netzkabel, den Netzstecker oder
das Gerét ins Wasser oder andere Flissigkeiten, um
Stromschlagrisiko zu vermeiden. Wenn es trotzdem der
Fall ist, BERUHREN SIE AUF KEINEN FALL das Gerat,
schalten Sie es sofort vom Stromnetz ab und danach
holen Sie es aus dem Wasser. Wenden Sie sich an ein
autorisiertes Kundenservicedienst, um das Gerat zu pri-
fen und zu reparieren.

Priifen Sie von Zeit zu Zeit das Netzkabel.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zu nutzen, wenn das
Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt ist, wenn
Storungen auftreten und wenn es heruntergefallen ist.
Versuchen Sie es nicht, das Gerét selbsténdig zu repa-
rieren. Bitte wenden Sie sich an ein autorisiertes Kun-
denservicedienst, falls Probleme mit dem Gerét auftre-
ten.

Seien Sie vorsichtig: Wahrend des Betriebs wird das Ge-
hduse des Geréts stark erhitzt, berlihren Sie nie heiBe
Stellen des Geréts.

Es ist nicht gestattet, das Gerat zu transportieren, bevor
es komplett abgekiihlt wird.

Um das Brandrisiko zu vermeiden, ist es nicht gestattet,
zu dicke Brotscheiben in den Sandwichtoaster hereinzu-
stecken und diese in Alu-Folie einzuwickeln.

Sie Nahr ittel sofort nach

der Zubereitung aus dem Sandwichtoaster heraus, ihr
langeres Auffinden im eingeschalteten Gerét kann zur
ihrer Entflammung fiihren.

Es ist nicht gestattet, Nahrungsmittel aus dem Sand-
wichtoaster mit scharfen Gegenstanden herauszuneh-
men, es kann die Antihaftbeschichtung beschadigen.
Es ist nicht gestattet, das Gerat Kindern als Kinderspiel-
zeug zu geben.

Dieses Gerat darf von Kindern und behinderten Per-
sonen nicht genutzt werden, es sei denn ihnen eine
angemessene und verstandliche Anweisung Uber die
sichere Nutzung des Gerats und die Gefahren seiner
falschen Nutzung durch die Person, die fiir ihre Sicher-
heit verantwortlich ist.

Lassen Sie das eingeschaltete Gerat nie unbeaufsich-
tigt.

Schalten Sie das Gerat vom Stromnetz ab, wenn Sie es
langere Zeit nicht nutzen, sowie vor der Reinigung.
Vergewissern Sie sich vor der Reinigung, dass der Sand-
wichtoaster abgekdihlt ist.

Nutzen Sie zur Reinigung weiche Waschmittel, die auf
einen Schwamm oder ein weiches Tuch aufgetragen
werden.

Verwenden Sie das FuBsprudelbad nur im Haushalt.
Bewahren Sie sorgféltig diese Bedienungsanleitung.

Nutzung des Geriats

Vergewissern Sie sich vor dem Einschalten des Geriéts,
dass die Netzspannung mit der Spannung lhres Geréats
Uibereinstimmt, die am Gehduse des Gerats angegeben
ist.

Wischen Sie die Antihaftbeschichtung von abnehmbaren
Formen (5, 6) mit einem feuchten Tuch oder einem
Schwamm, danach trocknen Sie es.

Vor der ersten Nutzung des Geréats schmieren Sie die An-
tihaftbeschichtung der abnehmbaren Formen (5, 6) mit
kleiner Menge Pflanzendl ein und verteilen Sie es gleich-
maBig, entfernen Sie das Restpflanzendl mit einem Pa-
piertuch, klappen Sie das Gerat zu und schalten Sie den
Netzstecker in die Steckdose fiir 5-10 Minuten ein, da-
nach schalten Sie das Gerét aus.

Anmerkung: Beim ersten Einschalten des Gerits ver-
brennen Heizelemente, es kann zur Entstehung des
Rauches oder eines fremden Geruchs fiihren — es ist

noi

rmal.

Abnehmbare Formen

Zul
.

Vor der Abnahme der Formen schalten Sie das Gerat
vom Stromnetz ab und vergewissern Sie sich, dass alle
Formen abgekiihlt sind.

Um die Formen abzunehmen, driicken Sie gleichzeitig
die Formenhalterungen (7) und nehmen Sie diese ab.
Um die Formen zuriickzusetzen, legen Sie diese in den
Sandwichtoaster herein und driicken Sie leicht darauf
bis zur Betatigung von Halterungen.

bereitung von Sandwiches

Setzen Sie die abnehmbaren Formen fiir die Zubereitung
von Sandwiches (6) auf.

Legen Sie eine Brotscheibe auf die untere Form, legen
Sie darauf die Flllung, decken Sie die Brotscheibe mit
der zweiten Brotscheibe zu, driicken Sie vorsichtig die
Handel (3) zusammen, dabei soll die Halterung (4) ein-
klinken.

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in die Steckdo-
se, dabei leuchten Indikatoren (1) und (2) auf.

Beim Erreichen der eingestellten Temperatur erlischt die
Bereitschaftsanzeige (2).

Ziehen Sie am unteren Teil der Halterung (4), 6ffnen Sie
das Gerat und priifen Sie den Bereitschaftsgrad von
Sandwiches. Abhangig von lhrem Geschmack kdnnen
Sie Sandwiches gleich nach der Ausschaltung des Indi-
kators (2) herausnehmen oder noch einige Zeit abwar-
ten.

Schalten Sie das Gerét nach der Zubereitung von Sand-
wiches vom Stromnetz ab, 6ffnen Sie den Deckel und
nehmen Sie die zubereiteten Sandwiches mit einem
Holzspatel heraus. Es ist nicht gestattet, scharfe Me-
tallgegensténde fiir die Herausnahme von Sandwiches
aus dem Gerat zu nutzen, weil die Antihaftbeschichtung
dadurch beschadigt werden kann

Wenn Sie das Gerat nicht nutzen, bewahren Sie es ge-
schlossen auf.

Nutzhinweise

Um ein besseres Ergebnis zu erzielen, nutzen Sie nur
Brotscheiben mittlerer GroBe.. Die Zubereitungszeit von
Sandwiches hangt von der Dicke der Brotscheiben und
der Brotsorte.

Sie kdnnen Brot aus Weizen- oder Roggenmehl verwen-
den.

DEUTSCH

- Schneiden Sie Brot in Scheiben der jeweiligen GroBe.

- Nutzen Sie zum Schmieren von Brotscheiben Pflanzendl
oder gewohnliche Margarine, weil andere Fette anbren-
nen.

- Geben Sie in Sandwiches nicht zu viel Fiillung zu, sonst
wird sie ausflieBen.

- Nutzen Sie keine Fiillung aus dem Gemiise, das unter
der Einwirkung der Temperatur (Salat, Gurke) dorrt. Die
Nutzung von Tomaten und Zwiebeln gibt gute Ergeb-
nisse.

Zubereitung von Waffeln

Zutaten fiir die Zubereitung von Waffeln:

- 100 g Mehl

- 2 Eier

- etwas Pflanzendl

- Milch

- Salz, Zucker nach Geschmack

Mischen Sie sorgfaltig Zutaten bis zur Entstehung einer ho-

mogenen Masse durch, geben Sie dabei etwa Milch zu.

¢ Setzen Sie die abnehmbaren Formen fiir die Zubereitung
von Waffeln (5) auf und schmieren Sie diese mit Pflan-
zendl.

¢ Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in die Steckdo-
se, dabei leuchten Indikatoren (1) und (2) auf.

e Warten Sie 30 bis 60 Sekunden ab, bis das Gerat auf-
heizt, danach gieBen Sie die notwendige Teigmenge in
die untere Form ein.

« Klappen Sie die Handel (3) zusammen, dabei soll die
Halterung (4) einklinken.

« Beim Erreichen der eingestellten Temperatur erlischt die
Bereitschaftsanzeige (2).

« Offnen Sie den Sandwichtoaster und priifen Sie, ob Waf-
feln fertig sind. Abhangig von Ihrem Geschmack kénnen
Sie Waffeln gleich nach der Ausschaltung des Indikators
(2) herausnehmen oder noch einige Zeit abwarten.

¢ Schalten Sie das Gerat nach der Zubereitung von Waffeln
vom Stromnetz ab, 6ffnen Sie den Deckel und nehmen
Sie die zubereiteten Waffeln mit einem Holzspatel her-
aus. Esist nicht gestattet, scharfe Metallgegensténde
fiir die Herausnahme von Sandwiches aus dem Gerat zu
nutzen, weil die Antihaftbeschichtung dadurch bescha-
digt werden kann

e Wenn Sie das Gerét nicht nutzen, bewahren Sie es ge-
schlossen auf.

Reinigung und Pflege

¢ Schalten Sie das Gerat vom Stromnetz ab.

e Lassen Sie das Gerat komplett abkihlen, 6ffnen Sie da-
fiir der oberen Deckel.

e Nehmen Sie die Formen heraus, indem Sie auf die Halte-
rungen driicken, wischen Sie die Antihaftbeschichtung
mit einem feuchten Tuch, nutzen Sie dabei ein weiches
Reinigungsmittel, danach wischen Sie diese mit einem
trockenen Tuch ab.

¢ Esist nicht gestattet, Metallblirsten und Abrasivmittel fiir
die Reinigung von abnehmbaren Formen und Gehause
des Gerats zu nutzen, weil die Antihaftbeschichtung der
Formen oder die Lackierungsschicht des Gehduses des
Gerats dadurch beschadigt werden kann.

e Esist nicht gestattet, das Gehduse des Gerats ins Was-
ser zu tauchen!

Warnung: Es ist nicht gestattet, Alu-Folie, Papierverpa-
ckung oder andere Gegensténde zu nutzen, um das Brand-
risiko zu vermeiden.

Achtung! Es entsteht ein hohes Brandrisiko, wenn das Ge-
hduse des betreibenden Geréts mit leicht entflammbaren
Gegenstanden (z.B. mit Gardinen) in Beriihrung kommt.

Aufbewahrung

Schalten Sie das Geréat vom Stromnetz ab.

Bevor Sie das Geréat zur langeren Aufbewahrung wegpa-
cken, lassen Sie es komplett reinigen.

Wickeln Sie das Netzkabel zusammen.

Bewahren Sie das Gerat in senkrechter Lage in einem kiih-
len, trockenen und fiir Kinder unzuganglichem Ort auf.

Rezepte

Sandwich mit Kdse und Schinken

- 2 mit Pflanzendl geschmierten Scheiben Weizen- oder
Roggenbrot.

-1 Scheiben Kése

-1 Scheibe Schinken

Legen Sie eine Brotscheibe (mit der geschmierte Seite nach
unten) auf die untere Form, legen Sie eine Scheibe Kase
und Schinken auf die Brotscheibe, decken Sie die Brot-
scheibe mit der zweiten Brotscheibe (mit der geschmierte
Seite nach oben), driicken Sie vorsichtig die Handel (3) zu-
sammen, dabei soll die Halterung (4) einklinken.

Schnelles Sandwich zum Friihstiick
- 2 Scheiben Weizen- oder Roggenbrot
- 1/2 geschnittene Tomate

- 1 Scheibe Bacon

Legen Sie eine Brotscheibe, eine Scheibe Tomate und Ba-
con auf die untere Form, decken Sie die Brotscheibe mit der
zweiten Brotscheibe zu, driicken Sie vorsichtig die Handel
(8) zusammen, dabei soll die Halterung (4) einklinken.

Sandwich mit Bacon und Bohnen

- 2 mit Pflanzend6l geschmierten Scheiben Weizen- oder
Roggenbrot

- 50g geschnittener Bacon

- 50g Bohnen in Tomatensauce

Mischen Sie den geschnittenen Bacon mit Bohnen und ei-
ner kleinen Menge Senf (nach Gechmack) zusammen. Le-
gen Sie eine Brotscheibe (mit der geschmierte Seite nach
unten) auf die untere Form, schmieren Sie die Brotscheibe
mit dem Gemisch, decken Sie die Brotscheibe mit der zwei-
ten Brotscheibe (mit der geschmierte Seite nach oben),
driicken Sie vorsichtig die Handel (3) zusammen, dabei soll
die Halterung (4) einklinken.

Walisisches Sandwich mit Kise

- 2 mit Pflanzendl geschmierten Scheiben Weizen- oder
Roggenbrot

- 5g Reibkéase

- 1/4 Teeldffel Senf

- Salz

- schwarzer gemahlener Pfeffer

Mischen Sie Kase mit Senf zusammen, geben Sie Salz und
Pfeffer nach Geschmack zu. Legen Sie eine Brotscheibe
(mit der geschmierte Seite nach unten) auf die untere Form,
schmieren Sie die Brotscheibe mit dem Gemisch, decken
Sie die Brotscheibe mit der zweiten Brotscheibe (mit der
geschmierte Seite nach oben), driicken Sie vorsichtig die
Handel (3) zusammen, dabei soll die Halterung (4) einklin-
ken.

Sandwich mit Banane

- 2 mit Pflanzend6l geschmierten Scheiben Weizen- oder
Roggenbrot

- 1/4 geschnittene Banane

- ein Stiick Schokolade

Legen Sie eine Brotscheibe (mit der geschmierte Seite
nach unten) auf die untere Form, legen Sie ein Stiickchen
Schokolade, geschnittene Banane auf die Brotscheibe, de-
cken Sie die Brotscheibe mit der zweiten Brotscheibe (mit
der geschmierte Seite nach oben), driicken Sie vorsichtig
die Handel (3) zusammen, dabei soll die Halterung (4) ein-
klinken.

Servieren Sie Sandwiches heif.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN
Stromversorgung: 220-240 V, ~ 50 Hz
Leistung: 640-760 W

Dieses Erzeugnis entspricht allen erforderlichen europé-
ischen und russischen Vorsichts- und hygienischen Vor-
schriften.

der Teek - 3Jahre

Gewihrleistung

Ausfiihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann man
beim Dealer, der diese Gerédte verkauft hat, bekommen.
Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wahrend der
Laufzeit der vorliegenden Gewahrleistung den Check oder
die Quittung tber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den
Forderungen der elektromagnetischen

c € Vertréglichkeit, die in 89/336/EWG -Richtlinie
des Rates und den Vorschriften 73/23/EWG
lber die Niederspannungsgeréte vorgesehen
sind.
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MHavkaTop nutaHus
MHOVKaTop roTOBHOCTU K UCMO/Ib30BaHUIO
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1 CMOMb30BAHUN INEKTPUHECKUX YCTPONCTB COGAIO-

[aiiTe cnepyiolve npasuna 6e3onacHocTu:

BHMMaTeNbHO Npo4nTaiiTe MHCTPYKLMIO.
Mcnonb3yiiTe yCTPONCTBO TOMBKO MO €ro NPSMOMY Ha-
3HaA4YeHMIO, KaK U3NTI0XEHO B AHHON NHCTPYKUMK. He-
npasuibHOe o6palleHre C YCTPOMCTBOM MOXET npu-
BECTU K €ro NoJIoMKe, MPUHMHATBL BPeJ, NoJb30BaTento
WAV €r0 MMYLLECTBY.

Mepepn BlloyeHMem ybeauTecb, YTO HarnpsbkeHue
9NIEeKTPUYECKON CETU COOTBETCTBYET HAMPSKEHMIO,
yKa3aHHOMY Ha KOpryce yCTPOMCTBa.

CeTeBOV LWHYP CHabXeH «€BPOBUIKOM»; BKIOYANTE
ee B pPO3eTKy, MMEIOLLYI0 HafEeXHbI KOHTaKT 3a3eM-
NeHns.

Pa3meLuaiTe yCTPOCTBO Ha POBHOW YCTOMYMBOW Ten-
JIOCTOVKOV NMOBEPXHOCTW TakK, 4ToObl AOCTYN K ceTe-
BOI1 po3eTke Obl1 CBOGOAHBIM.

Vicnonb3yiTe yCTPOMCTBO B MECTax C XOPOLLEN BEHTU-
naumeit. Bo nabexaHvie BO3ropaHus Hv B KOEM Clyyae
He pasmellaiiTe yCTPOMUCTBO PSAOM C 3aHaBeckamu
WY LITOPaMU 1 He HakpbiBaiiTe ero BO Bpemsi pabo-
Thl.

He ucnonb3yiite yCTPONCTBO BHE NOMELLIEHWIA.
3anpeLaeTcs UCNonbL30BaHWe YCTPOWCTBa B Mome-
LLEHWSIX, [AE XPAHSITCSt UMW UCTIONb3YIOTCS JIErKOBOC-
NnaMeHsIIoLLIMECS BELLECTBa.

He vcnonbayiite yCTPOWCTBO BONN3M ra3oBbIX MAUT 1
oborpeBaTeneil, a Takxke He CTaBbTe €ro Ha ropsuve
NOBEPXHOCTU.

CeTeBOWi LUHYP He JO/XEH CBUCATb CO CTO/A UKW CO-
npuKacarbCs C OCTPbIMM KPasiMi WX FOPSMMU MO-
BEPXHOCTAMMU.

He nepekpy4yunBaiitTe CETEBOW LWHYP U HEe HamartblBali-
Te ero BOKpyr Kopryca ycTpomcTaa.

BbiHMMAasi BUJIKY CETEBOrO LUHYpa U3 PO3ETKU, He Tsi-
HUTE 3a LUHYP, EPXKUTECH 3a BUIKY PYKOIA.

He 6epuTtech 3a BUIKY CETEBOIO LLIHYpPa MOKPLIMU Py-
Kamu.

He nonb3yiiTecb YCTPOMNCTBOM B HEMOCPEACTBEHHOM
6M30CTV OT KYXOHHOW PakOBWHbLI, HE MoaBeprante
ero BO3AeCTBUIO Baru.

Bo n3bexaHue yaapa a1eKTpuieckuM TOKOM He nor-
pyXaiTe ceTeBOl LWIHYp, CETEBYIO BUIKY WIX Camo
YCTPOICTBO B BOAY MW Apyrue xuakoct. Ecnm ato
npousowno, HE MPUTPATVIBAUTECD k ycTpoiicTBy,
HEME[JIEHHO OTKMIOYMUTE Ero OT ANEKTPOCETU U TOJb-
KO MOcCJie TOro MOXHO AOCTaTh YCTPOWCTBO U3 BOAbI.
JAns nNpoBepkn unuv pemoHTa YCTpOWCTBa cneayet
obpallarbcs B aBTOPU30BaHHbIN (YNONHOMOYEHHBIN)
CEpPBUCHbBIN LEHTP.

Mepuoanyeckn NpoBepsiiTe LENOCTHOCTb CEeTeBOro
LHypa.

3anpeLlaeTca 1Cnonb3oBaTb YCTPOWCTBO MPW MOB-
pexaeHuy CEeTEeBOW BUIIKU WAN LUHYPa, eCAn OHO pa-
60TaeT c nepebosAMu, a TakxXe Mocse ero nageHus.
He nbiTaiiTecb CamMOCTOSITENILHO PEMOHTMPOBATb YCT-
poiicTo. Mo BCcem BonpocamM pemMoHTa obpatiaiTech
B aBTOPW30BAHHLIA (YNOSHOMOYEHHbIN) CEePBUCHbLIV
LieHTP.

ByabTe OCTOPOXHbI: BO Bpemsi paboTbl KOPMYC yCT-
poiicTBa CUNIBHO HarpeBaeTcs, He AoTparMeBanTeCk 40
ropsiYnX NoBEepPXHOCTEN.

He nepemetualite yCTPONCTBO, NOKA OH MOMHOCTBIO HE
OCTbIHET.

Bo un3bexaHune BO3ropaHvs He NnomellanTe B CIHA-
BUYHULLY CIULLKOM TONCTbIE IOMTUKK Xneba v He 3a-
BOpauyunBaiiTe ux B Gponbry.

BHUMAHUE! Bbinumaiite npoayKTel cpasy noclne

npurot

npoAoJsKNTesIbHOe Ha-

XoXxaeHne CaHABUYEli BO BKJIIOYEHHOM ycrpoﬁcrse,

MoXeT np

WUci

TU K X BC ).

Hvikoraa He m3Bnekante NPOAYKTbI U3 CIHABUYHULIbI
OCTPbIMM MpeAMeTaMu, KOTOpble MOryT MOBPEeavTb
aHTUNPUrapHoe NoKpbITUE.

He paspeluaiite eTsiM UCNONb30BaTb CIHABUYHULY B
Ka4eCTBE UIPYLLKK.

JlaHHOe YCTPOWMCTBO He NpefHa3HaYyeHo ansi UCNonb-
30BaHVsi A€TbMU U JIIOABMU C OrPaHUYEHHLIMI BO3-
MOXHOCTSIMW. B KayecTBe WCK/IIOYEHWSI UCMOJb30-
BaHue npubopa pa3peLlaeTcsi TONbKO B TOM Ciyyae,
€CNV IMLLOM, OTBEYAIOLLMM 32 UX 6€30MacHOCTb, aHbl
COOTBETCTBYIOLLME W MOHATHBIE UM MHCTPYKLMK O 6e3-
OMacHOM MCMONb30BaHUV NPUBopa 1 TeX ONaCHOCTSIX,
KOTOPbIE MOTYT BO3HUKATb NPU Ero HEMPaBUIbHOM UC-
NosIb30BaAHNN.

Hukoraa He ocTaensiite paboTaioLlee ycTponcTeo 6e3
npucMoTpa.

OTkloyainTe yCTPOMCTBO OT 3NEKTPUYECKOW CeTu,
ecnu He ncnonb3yeTe ero. OTko4aTh ero cnepyeT n
nepes YNCTKON.

Mepen, YncTKOM YCTPOMCTBA YOeaMTECh, HTO OHO OCTLUIO.
Mpu 4nCTKe UCNOoNbL3YITE MArkue HeabpasnBHbLIE MO-
IOLLMe CPELCTBA, HAHECEHHbIE Ha ry6Ky UK Ha Msir-
KYIO TKaHb.

Mcnonb3yiiTe yCTPONCTBO TONBKO B ObITOBbIX LIENSX.
CoxpaHuTe 3Ty UHCTPYKLMIO.

rnosb30BaHMe yCTPOCTBa

Mepen BlloveHMem ybeauTecb, YTO HarnpsbkeHue
9NIEeKTPUYECKOW CETU COOTBETCTBYET HAMPSHKEHWMIO,
yKa3aHHOMY Ha KOpryce yCTPOCTBa.

MpoTpuTe aHTUNPUrapHoe NMOKPbLITUE CMEHHBIX NaHe-
new (5, 6) BnaxHoW TKaHblO UK ryGKoii, nocne Yyero
NPOTPUTE HACYXO.

Mepen ncnonb3oBaHMeM yCTPOCTBA B MEPBbLIN pa3 Ha-
HecuTe HEBObLLOE KONMYECTBO PacTUTENLHOTO Macna
Ha aHTUNPUrapHOEe NOKPLITUE CMEHHbIX NaHenel (5, 6)
1 pacnpepenure ero. M3nuiikv macna yaanute Gymax-
Holi candeTKoi, 3aKpoViTe yCTPONCTBO, BKIIOYUTE €ro B
ceTb Ha 5-10 MUHYT, NOCe Yero oTKYUTE.

np

IMpwn nep BKJIIOYeHUN yCTpoKcTBa

HarpeBareJibHble 3J1eMeHTbl 06I'OPBIOT, npu 3Tom

MOXeT nosiBUTLCSI HEe6ObLION AbIMOK “ cneumpu-

Yeckwii 3anax - 3To HOpMmaJibHOe siB/iIeHue.

CmMeHHble naHenun

Mp!

Mo.

Mepepn, cHATMEM NaHenew OTKNYMTE YCTPOWCTBO OT
31eKTPOCETV 1 y6eanTech B TOM, YTO MaHenm oCTbUIN.
Ans cHATUS naHenelt OQHOBPEMEHHO HaXmMuTe Ha
dukcaTopsl (7) U CHUMUTE NaHenwu.

Jns ycTaHOBKW naHenein Ha MecTo, MOMecTUTe UX B
C3HIABUYHULY U Crierka HaaaBuTe Ha HUX [0 cpabarbl-
BaHWs GUKCaTOPOB.

WUroToBNIEHUE COHABUYEN

YCTaHOBUTE CbEMHble MaHenu [ns NpUroToBIEeHUs
caHasuyeii (6).

MonoxwuTe Ha HUXHIOIO NaHesb Kycok xieba, Ha Hero
- HAYMHKY, HaKpoWTe BTOPbIM KyCKOM xne6a, OCTo-
POXHO COXMUTE py4Kku (3) BMECTe, Npu 3TOM 3aXKUM-
6n0KMPOBKa (4) [OMKEH 3aLLESNKHYTLCS.

BcTaBbTe ceTeBylo BUIIKY B PO3€TKY, NMPK 3TOM 3aro-
psiTcsa nHavkartopsl (1) n (2).

Mpw pocTMXEeHNN 3afaHHON TeMnepaTypbl UHANKATOP
(2) noracHer.

MoTsiHUTE 3a HWXHIOI YacTb 3aXMMa-GJIOKMPOBKN
(4), oTKpoWTE YCTPOWCTBO M MPOBEpPbLTE FOTOBHOCTb
CaHABuyeii. B 3aBUCMMOCTH OT BaLLEro BKyca, MOXHO
M3B/EY4b CIHABMYMN CPa3y NOCe BbIKIIOYEHNS HAMKA-
TOpa (2) NN BbXAATb eLLEe HEKOTOPOE BPEMSI.

Korga caHaBvym GyayT roToBbl, CEAYeT BbiHYTb BU-
Ky CETEBOroO LUHYpa U3 PO3eTKM U OTKPbITb KPbILLKY.
BblHUMaTb rOTOBbIE CIHABUYM CNEAYET C MOMOLLBIO
[epeBSHHON nonatku. Ons n3BneyYeHus CIHOBUYEn
He 1CMonb3yiTe OCTPble METANIMYECKNE NPeAMEThI,
4TOGbI HE MOBPEAVTL aHTUMPUIrapHOEe NOKPbITUE.
Ecnn ycTpoICTBO HE NCNONb3yeTCs, AepXnTe ero 3a-
KPbITBIM.

JIe3Hble COBEeTbI
Jna AOCTUXEHWA Nydlwero pesynbtata UCnonbaymnte
JIOMTUKM Xneba cpeaHen ToNWwyMHbl. Bpemsa npurotos-

PYCCKUH

JIEHVS1 COHABMYEN 3aBMUCUT OT TOJILLVHBI JIOMTUKOB U
copTa xneba.

Bbl MOXeTe MCnonb30BaTh X1e6 W3 MIEHUYHON 1in
PXaHOM MyKW.

Hapesaiite xn1e6 NOMTUKaMn COOTBETCTBYIOLLETO pa3-
mepa.

[ns cmasbiBaHWs TOMTUKOB Xxneba NCnonb3yiTe pac-
TUTENbHOE MAacno WM OObIYHbLIA MaprapuH, Tak Kak
Apyrue Xupbl NOAropaioT.

He knaauTe B COHABMY CANLLKOM MHOTO Ha4MHKU, MHa-
4e OHa OyAeT BbITeKaTb.

He ncnonb3yiiTe HauMHKY U3 OBOLLEN, KOTOPbIE BAHYT
noA, BO3AEVCTBMEM BbICOKOW Temnepartypbl (canart,
orypet). MoXHO [06GUTLCS XOPOLUMX Pe3ynbTaTos,
NPUMEHSIS MOMUAOPbI U NyK.

Mpuroroenexune Badens
WHrpeaneHTbl Ans npurotoBneHuns sadens:

100 rpamMmMOoB Mykun

2 anua

HEMHOro pacTUTENIbHOro Macna
MOJIOKO

COJib, Caxap Mo BKyCy.

TwarenbHo nepemMeluaiTe UHIPEAUEHTbI, N06aBUB He-
6OsbLLIOE KONMYECTBO MOJIOKA, 10 OAHOPOAHO MaCChl.

YctaHoBuTe naHenun gna npurotosnexus sadens (5) n
CMaXbTe UX PACTUTENbHBIM MACJIOM.

BcTaBbTe CETEBYIO BUKY B PO3ETKY, NMPW 3TOM 3aro-
paTcs nHamkartopsl (1) n (2).

JoxpauTteck pasorpesa naHenu B TedeHne 30-60 ce-
KYHA, MOCJIe Yero BbineinTe Heo6XxoAMMoe KoIM4ecTBO
TECTa Ha HVKHIOK NaHesb.

CoenvHute pydkn (3) BMECTe, Mpu 3TOM 3aXWUM-
610KMPOBKa (4) [OMKEH 3aLLENKHYTLCS.

Mpu poCTUXEHNW 3a0aHHON TeMNepaTypbl MHANKATOP
(2) noracHer.

OTKpO¥iTe CAHABUYHULLYY 1 MPOBEPbLTE FOTOBHOCTbL Ba-
denb. B 3aBMCYMOCTM OT BaLLero BKyca, MOXHO U3-
BNieYb BadIM NOCNE BbIKIOYEHUS MHAMKATopa (2) nnu
BbKAATb ELLE HEKOTOPOE BPEMSI.

Mocne npurotosnieHnst Badenb BbIHETE BUJIKY CETEBO-
ro LWHypa U3 PO3eTKu, OTKPOMTE KPbILLKY U LEPEBsIH-
HOW flonaTkow AOCTaHbTe roTtoBble Badnn. YTtobbl He
NoBpeauTb aHTUMPUrapHoe MOKPbITUEe NaHenu, Ans
V3BNIEYEHNS CIHABUYEN HE NCMONbL3YITEe OCTPbIE Me-
TanIM4eckue NpeameThl.

Ecnu ycTpoCTBO HE NCMONb3YeTCs, AepXuTe ero 3a-
KPbITbIM.

Yucrka n yxon

OTKNOYMTE YCTPOMCTBO OT CETU.

JlaiiTe yCTPONCTBY NOAHOCTbLIO OCTbIThb, ANS 3TOrO pe-
KOMEH/YETCSsl OTKPbITb BEPXHIOIO KPbILLKY.

CHV/MUTE NaHenu, Haxas Npu 3TOM Ha 3aLlenku, Npo-
TPUTE aHTUMPUrapHYIO MOBEPXHOCTb BIAXKHOW TKaHbIO,
MCMoNb3yst MArkoe Mololliee CPeAcTBo, a 3aTeMm Bbi-
TPUTE HACyXo.

He ncnonbayiTe AN YNCTKN CMEHHbIX NAHeNemn 1 Kop-
nyca ycTpoiicTea abpasuBHbIe BELLECTBA UK MeTas-
NMYecKMe MOoYanku, Tak Kak UMW MOXHO NMOBpeauTb
AHTUNPUrapHYIO NMOBEPXHOCTb MaHenel uimn nakokpa-
COYHOE NOKPbITVE Kopnyca.

Hukoraa He norpyxarite yCTpOICTBO B BOAY!

Mpepynpexaenue: Mpy NPUroToBNEHUN CIHABUYEN HE
MCNOoNb3yiiTe antoMUHUEBYIO GONbIy, ByMaxkHYIO ynakos-
Ky WM Apyrve npeaMeThl, Tak Kak OHU MOTyT CTaTb Mpu-
Y/HOW BO3HVKHOBEHWS Noxapa.

BHumaHue! Mpu conprkocHOBEHUM koprnyca paboTato-
Lero yCTpoMCcTBa C JIErkOBOCTIAMEHSIOLLIMMUCS Mpes-
MeTamu (Hanpumep, 3aHaBeckamu) MOBLILLIAETCS PUCK
BO3HVKHOBEHUS NoXapa.

XpaHeHue

OTknounTe yCTpOVICTBO OT ceTun.

Mepen, Tem kak y6paTb YCTPOMNCTBO Ha XpaHeHWe, Bbl-
MOJSIHUTE YNCTKY YCTPOMCTBA.

CmoTaiiTe WHYpP NUTaHus.

XpaHI/lTe yCTpOIZCTBO B BEPTUKaJSIbHOM MOJIOXEHUN B
CYXOM MPOXNafHOM MeCTe, HeAOCTYNHOM Anst AeTel.

PeuenTbl

C3HABMY C CbIPOM M BETYUHON

-2 JIOMTVIKa PXaHOro Wn MiIeHN4YHOro xneba, cMa3aH-
Hbl€ PacTUTEsIbHbIM MacsioM,

1 1IOMTUIK CbIpa,
1 IOMTUK BETYUHBI.

MonoxuTe Ha HUXHIOID MaHesnb NOMTUK xneba (cMa3aH-
HOW CTOPOHOI BHU3), NMOMOXMUTE Ha XNeb NOMTUK Cbipa u
BETYMHbI, HAKPOITE BTOPLIM IOMTUKOM Xneba (cmasaH-
HOW CTOPOHOW BBEPX), OCTOPOXHO COXMUTE py4ku (3)
BMECTe, NpU 3TOM 3aXUM-610kMpoBka (4) [OMXeH 3a-
LLLENKHYTbCS.

BbICTPbIii COHABUY Ha 3aBTPaK

2 IOMTVIKa MLLEHNYHOrO UM PXaHoro xneba,
MosIoBUHKa nomuaopa (Hapes3artb JOMTUKaMU),
1 1oMTUK 6EKoHa.

MonoXuUTe Ha HUXHIOKD NaHeNb NOMTUK xneba, NoOMTUKM
nomnaopa, IOMTUK GeKOHa, HaKPOWTE BTOPLIM JIOMTUKOM
xneba, OCTOPOXHO COXMUTE pyyku (3) BMECTe, MPU 3TOM
3aXMM-610KMPOBKa (4) AONXKEH 3aALLENKHYTHCS.

C3HABuY ¢ 6eKoHOM U dpaconbio (606amu)

2 IOMTUKA MLLIEHUYHOro Ui pPXaHoro Xneﬁa, CcMasaH-

Hbl€ pacTUTesIbHbIM Macsiom,

50 r HapesaHHoro 6ekoHa,
50 r paconu B TomatHom coyce.

CwmeluariTe Hape3saHHbI 6eKOH ¢ Gpacosbio 1 HeGONbLIMM
KOSIMHECTBOM rop4uLbl (MO BKYCY). M0N0XMTE Ha HUXHIOK
naHenb IOMTUK xeba (CMasaHHOW CTOPOHOM BHU3), Ha-
HecuTe Ha Hero noJly4eHHy CMecCb, HaKpOVITe €e BTopbIM
NIOMTUKOM Xsieba (CMasaHHO CTOPOHOW BBEPX), OCTO-
POXHO COXMWTE pydku (3) BMEcTe, Mpu 3TOM 3aXuUM-
6nokvpoBKa (4) LOMKEH 3aLLENKHYTHCS.

Yanbckuii C3HABUY C CBIPOM

2 IOMTVKA MLLIEHNYHOro U pPXaHoro Xneﬁa, cMasaH-

Hbl€ pacTUTesIbHbIM Macsiom,

50 r reptoro ceipa

YETBEPTL YaiHOM JIOXKMN ropYnLibl,
cosb

MOJIOTbIV YEPHBIV nepew.

CwMmeluariTe Cblp C ropuyuuein, nobasbTe CONMb U nepeL,
no BKycy. MONOXMTE Ha HUXHIOIO NaHesb OMTUK xneba
(CMa3aHHO CTOPOHON BHWU3), HaHecuTe Ha xne6 no-
JIY4EHHYIO CMECb, HaKpOWTe BTOPbIM JIOMTUKOM Xneba
(CMa3aHHO CTOPOHOW BBEPX), OCTOPOXHO COXMUTE py4-
Ku (3) BMeECTE, Npy 3TOM 3aXMM-610KMPOBKa (4) [OoNXKEH
3aLLEeNKHYTbCS.

C3aHpaBuY ¢ 6aHaHOM

2 NIOMTVKA MLLIEHUYHOro U pPXaHoro Xneﬁa, cmMmasaH-

Hbl€ pacTUTesIbHbIM Macsiom,

4eTBepTL Hape3aHHoro 6aHaHa,
KyCO4eK LoKonaaa.

MoNoXUTE HA HUXHIOK MaHenb NOMTUK xneba (cmasaH-
HOI CTOPOHOW BHW3), MONOXUTE KYCOYEK LLOKONaaa, Ha-
pes3aHHbI 6aHaH, HaKpPOWTE BTOPbLIM JIOMTUKOM Xneba
(CMasaHHO CTOPOHOW BBEPX), OCTOPOXHO COXMUTE pyy-
Ku (3) BMeCTe, Npuv 3TOM 3aXUM-6110KMPOBKa (4) LoMKeH
3aLLUEeNKHYTbCS.

MopaBaiiTe CAHABMYM B FOPSHEM BUAE.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
OnekTponuTtaHue: 220-240 B, ~ 50 'y,
MouHocTs: 640-760 BT

I'lpowsso,qwrenb ocTasnsieT 3a cobou rnpaBo U3MEHSITb
XapakTepucTvky nprubopoB 6e3 npeaBapuTesIbHOro yBe-
AoMeHuns1

Cpok cnyx6bi npubopa - 3 roaa

@- JlaHHoe nznenue cootseTcTayeT Bcem Tpebye-
MbIM €BPOMNEeViCKUM 1 POCCUCKUM CTaHAapTam

ME®1  GesonacHocTi u rurueHsi.

AH-OEP MPOOAKTC Mv6X, ABcTpus
Howbayrioptens 38/7A, 1070 Bena, ABcTpus
CpenaHo B Kutae

C3HABWM NICIPYTE APHATIFAH biabIC

CunaTtramacb!

XKenire Kocbiny kepceTkiLui

CaHaBWuTEpPAIH AalbiH Gony kepceTkilui

CanTapbl

CanTappablH GekiTkiLi

Badnunepai nicipyre apHanfaH wweLlinveni niwiHgep
CaHABWYTEPAI Nicipyre apHarnfaH wewinveni
niwiHgep

7. MiwiHgep 6ekiTkiwTepi

SarLN=

CakTaHAabIpy Wwapanapbl

OneKkTp KypbiNFbiNapbiH NaiganaxraH kesae keneci

Kayincisaik epexxenepiH cakTaHbI3:

+  3eMiH KOWbIN HYCKaYNbIKTbI OKbIM LbIFbIHbI3.

+ bBepinreH HyckaynblkTa kepceTinreHaen, KypbinfbiHbITEK
OHBbIH Tikenen MiHaeTi faHa GolbiHLWa NaiaanaHbIHbI3.
KypbinfbiHbI 4ypbIC NaiaanaHbay OHblH CbiHYbIHA
aKenyi, NangananyLbifa HemMece OHbIH, MyAiriHe 3UsiH
KENTipyi MyMKiH.

» Icke Kocy anablHAa aNekTp xeniciHaeri kepHey,
KYPbIIFbl KOPRYCbIHAA KepCeTinreH kepHeyre cankec
KENeTIHIHE KO3 XeTKI3iHj3.

* Xeninik 6ay «eBpoaiibIpTeTIKNeH» xabaplKTanfaH; oHbl
ceHimai xxepneHnaipy Tyvicneci 6ap alwanbikka KOCbIHbI3.

*  KypbinfbiHbl Ty3y TypaKTbl XbinyFa Tesimai 6ette,
Xeninik alanbikka epkiH xeTyre 6onatbiH eTin
OpHanacTbIpbIHbI3.

*  KypbInfbiHbl Xakcbl xenaerici 6ap xepnepae
naiiaanaHbiHbI3. TyTaHyFa xon 6epmey yLwiH ewbip
Xafanaa KypbinfbiHbl Nnepaenepai kacbiHaa
OpHaNacTblpMaHbl3 )K8He OHbl )KYMbIC yaKbITbIHAA
BypKen xannaHpl3.

+ KypbinFbliga 6enmenepaeH Thic nanaanaHtaHp!s.

+  KypbinfbiHbl TE3 TyTaHaTbIH 3aTTapabl CakTalTbiH
Hemece naiiganaHatbiH 6envenepae naganaHyra
ThIAbIM canblHafbl.

*  KypbInfbiHbI ra3 NeLUTEePIHiH XaHe XbINbITKbILLTapAbIH
KacblHAAa nanganaH6aHbI3, COHbIMEH KaTap OHbl
bICTbIK GeTTepre KoMMaHbI3.

«  Xeninik 6ayaplH YctenaeH canbbipayblHa , COHbIMEH
KaTap OHbl bICTbIK 6ETTEPMEH, XaHe OTKIp LeTTepMeH
XaHacyblHa xon 6epmeH;3.

+  Xeninik 6ayapl vipin 6ypamaHpl3 xaHe OHbl KypbIrFbl
KOpMyCblHa aiiHarnablpa opMaHbi3.

»  Xeninik 6ayaplH aibIpTETTiH aWwanbIkTaH cybipFaHaa
6aynaH TapTnaHpl3, KonblHbIOeH anbIpTETIKTEH
YCTaHbI3.

* Keninik 6ayablH abIpTETIriH Cy KONMMEH yCTamaHbI3.

*  KypbInfbiHbI Tikernen acxaHarbik KO XKyFbILUTbIH,
KacblHAa naaanaH6aHbI3, binFadblH 9CepiH TUri36eH|3.

+  OneKTp TOFbl COKKbIChIHA 0N Gepmey YLUiH Xeninik
6ayabl, xeninik aibIpTeTIKTI HeMece KypblINFbIHbIH ©3iH
cyra HeMece Backa CyiblKTbIkTapFa canmaHpi3. Erep
MyHAaan xargainaa, kypbinfbiibl YCTAMAHBI3, oHbl
ANEKTP XeNiCiHEH aXbIpaTblHbI3 XaHe COAaH KeliH FaHa
KYPbINFbIHBI CyAaH LbiFapyFa 6onaabl. KypbinfbiHbl
TeKcepy HeMece XeHAeY YLUiH TyblHAbIreprec KbiameT
KepceTy opTarbifbiHa xabapnacbiHpI3.

« Keninik 6ayablH TYTacCTbIFbIH YHEMi TEKCEPIN TYPbIHBI3.

*  KypbInfbiHbl Xeninik anbipTeTik Hemece 6ay GyniHreH
Ke3ae, erep on ipKinicTepMeH >yMbIC icTece, COHbIMEH
KaTap on KynaraHHaH KeWiiH nanaanaHyra TbliibiM
canblHagbl. KypbinfbiHbl ©3 GeTiHi3beH xeHaeyre
ThipbiCnaHbI3. Bapnbik xeHaey cypakTapbl 6oibiHILIA
TYbIHAbIrEpNEec KbI3MeT KopceTy opTanbifbiHa
XxabapnacbiHbi3.

+ Cak 6OonbIHbI3: XYMbIC iCTEY YaKbITbiHAA KYPbISFbl
KOpMyCbl KaTThbl Kbi3agbl, bICTbIK GeTTepre KonbiHbI3b!
TUrisbeHis.

+  Kypbinfbl TOMbIK CyblfaHFa AeiiiH, OHbl OpPHbIHAaH
KO3FamaHbi3.

* ©prTeHyre xon 6epmey YLUiH CaHABWY nicipyre
apHanfaH bibICKa TbIM KanblH HaH TinimaepiH
canmaHbi3 XeHe onapAbl KaHbINTLIP KaFasFa opaMaHbI3.

HA3AP AY[JAPbIHbI3! Candeuymepdi
OalibIHOanFaHHaH KeliH 6ip0eH WbiFapbiHbI3,
c3HO8uYMepIdiH icke KOCLIIFaH KypblniFbioa Ken
yakbim 60libl op. da onap my ybl MYMKIH.

+ ElukalaH caHABKY Micipyre apHarfaH blabiCTaH a3blk-
TYNIKTi ©TKIp 3aTTapMeH LublFapMaHbI3, 6yn kytore
Kkapcbl kabaTTbl Gynaipyi MyMKiH.

« CaHABMYTI Nicpyre apHanfaH blabICTbl 6ananapra
OMBIHLLbBIK peTiHAe nanaanaHyFa pykcaT eTrneHis.

+ bBepinreH kypbinfbl 6ananapra xaHe MyMKiHAIKTepi
wekTeyni agamaapra, onapAablH Kayincisairi yiwiH
xayan 6epeTiH TynFaMeH KypblFbiHbI Kayincia
nanganaHy xeHe OHbl AYpbIC NaiganaHbaraH kesae
naitaa GonarbiH KayinTep Typarbl COUKEC XaHe
onapra TYCIHIKTi HyckaynblkTap 6epinmereHreH 6onca
apHanvaraH.

+ EluKaLlaH XyMbIC icTen TypFaH KypbiifbiHbl Kapaychbl3
KangblpMaHbI3.

« Erep ci3 kypbinfbiHbl NaiaanaH6acaHpl3, COHbIMEH
KaTap Tazanay anfblHa OHbl ANeKTp XeniciHeH
axbIpaTbiHpI3.

* KypbinfbiHbl Tasanay anapblHaa, OHbIH Cyblk €eKeHiHe ko3
KETKI3iHi3.

+ TasanaraHaa biCKbllLKa HeMece maTafa
carnblHFaH XyMcak KaxamanTbiH XyFbiLl 3aTTapabl
naaanaHbiHbI3.

*  KypbinfbiHbl TEK TYPMbICTBIK MakcaTTapaa
naiiaanaHbiHbI3.

+  Byn HyckayrnbIKTbl CakTan KOMbIHpI3.

KypbInfbiHbl nakganaHy

* Icke Kocy anablHAa, aNeKTp XeniciHaeri kepHey,
KYPbINFbl KOPAYCbIHAAFbI KEPHEYTe CaKeC KeNneTiHe ko3
KETKI3iHi3.

+ Kytore kapcbl kabaTTbl AbIMKbIN MaTaMeH Hemece
bICKbILLMNEH, CoAaH KeWiH KypFaTbIn CYpPTiHi3.

*  KypbinfbiHbl GipiHLWi peT nanganaHy anabiHaa eciMaik
MalbIHbIH BipLiama kenemiH )Xymbic 6eTTepiHiH kytore
Kapcbl kabaTblHa KyiiblHbI3 XOHE OHbl XafblHbI3,
apTbIfblH KaFa3 CynriMeH XOMblHbI3, KYPbINFbIHbI
abblHbI3 XXeHe bayablH anbIpTeTiriH awanbikka 5-10
MWHYTKa KOCbIHbI3, COAAH KeiH axblpaTblHbI3.

Eckepmy: KypbinrbiHbi 6ipiHwi pem icke KockaHOa
KbI30bIpFbIW 31eMeHmmep Kyliedi, con ke3de

6if ymiH xaHe ep uic natida 6onysbi
MYMKiH — 6y Kanbinmbl Ky6bibIC.

AybicTbIpmansl niwiHaep

- Miwinaepai wewy anablHA@, KYPbINFbIHbI ANEKTP
XeniCiHeH axblpaTblHbI3, XoHe NilliHAepAiH CyblFaHbliHa
KO3 XKETKI3iHi3.

- Niwingepai welwy ywiH 6ip mearinge GekiTkiwTepre (7)
6acbiHbI3 XaHe MilliHAepAi LWeLLiHi3.

- Miwinaepai opHbIHa KO YLUiH, onapAbl CaHABWY
nicipyre apHanfaH biabicka canblHbI3 XaHe onapra
GekiTkiLTep icTereHre aeniH can 6acbiHbI3.

CaHaBuuTepai nicipy

+ CaHpBuuTepai nicipyre apHanfaH wewinveni
niwinaepAi (6) opHaTbIHbI3.

+  TemeHri kabaTka HaH TifiMiH, OHbIH YCTiHE —
canblHAbIHbI CarblHbI3, eKiHLLi HaH TiniMiMeH XabblHbI3,
canTapblH(3) abaiinan Gipre KbiCbIHbI3 XoHe inrekTi (4)
*KabblHbI3.

*  Keninik abIpTeTiKTi alwanblkka KOCbIHbI3 — XapblK
kepceTkilTepi (1) xaHe (2) xaHagbl.

« bBenrineHreH Temneparypara XeTkeHae kepceTkil (2)
ceHepi.

+  BekiTKiWwTiH TomeHri GeniriHeH (4) TapTbiHbI3,
KYPbINFbIHbI aLLbIHbI3 XaHe CIHABNYTEPAIH AalibiH
6onyblH Tekcepinis. CisaiH TanFambiHbI3Fa kapan,
CeHABUYTEpPAi KepCeTKiLl (2) COHreHHEeH KeitiH anbin
LWibiFapyfa Hemece Tarfbl Gipliama yakbIT kyTyre
6onafbl.

+ CaHpBuuTepai nicipin GonfFaHHaH KewiH xeninik 6ayabiH
anbIpTETIrH alwarnbIKTaH CybIpPbiHbI3, KaKMaKTbl allblHbI3
XaHe aFall kanakLiameH AaiibiH 6onFaH coHaBuYTEpAi
anbin WeiFapbliHbI3. Kylore kapcbl kabaTTbl
6ynaipmey yLwiH 6yn ywiH eTkip MeTann 3attapab!
navpanaH6aHbI3.

+ Erep Kypbinfbl naiganaHbiniMaca oHbl xabbik kynae
YCTaHpbI3.

MNainpanel keHecTep

- HefypnbiM XaKCbl HOTUXEre XeTY YLLiH KanblHAbIfbl
opTalla HaH TinimaepiH nanganaHblHbI3.
CaHABWYTEPAIH Nicipiny yakbITbl TiniMaepaiH
KanblHAbIFbl X8He HaHHbIH CypbIObiHa GainaHbICTb
6onagpl.

- Cis bugaw Hemece kapa 6ugai yHblHaH xacanfaH
HaHbl NaiipanaHa anachi3.

- HaHppl caiikec enwemaeri Tinimaepre TypaHpl3.

- HaH TinimaepiH maiinay yLwiH eciMaik MaiibiH Hemece
OacTypni MaprapuHzi naganaHbiHbi3, cebebi 6acka
Mannap kyvegi.

- CoaHABuyKe TbIM Ken canblM canmaHpl3, Kepi xaraaiaa
o5 CbIpTbiHa aFagbl.

- Temnepatypa acepiHeH kebeTiH kekeHicTepaeH (canat
XanblpakTapblHaH, KUSpAaH) xacanfaH canbiHablHbI
naiiaanan6aHbi3. KbisaHaapabl xaHe nuasabl
naipanany xakcbl HaTuxenepai 6epegi.

MpurotoBnexnue Bacenb

Badpnuneppi nicipyre apHanfaH KocbiHAbINap:

-100 rp. yH

- 2 XXyMbIpPTKa

- Wamarbl eciMaik Maiibl.

-cyT

- TY3, KaHT KanafaHbIHbl3lWa

Bipwama kenemae cyT Kocbin, KOCblHAbINApAb! GipTekTi

Maccara AefiH Xakcblnan apanacTtbipblHbI3.

+ Badnunepgai nicipyre apHanFraH niwingepai (5)
OpHAaTbIHbI3 XaHe onapFa eciMik MaiiblH XaFbiHbI3.

« Keninik abIpTeTiKTi alwanblkka KOCbIHbI3, COM Ke3ae
xapblk kepceTkiuTepi (1) xoHe (2) xaHagbl.

« 30-60 cekyHp 6ovibl NilWiHAEPAIH KbI3YbIH KYTiHi3, coaaH
KEeWiH KaMbIpAbIH KaXXETTi KeNeMiH TOMEHTi MiLliHre
KyWbIHbI3.

+ Koncantapgbl (3) Gipre KocbIHbI3 con ke3ae GekiTkilu
(4) capT eTin xabbinbin kanybl kepek.

+ benrineHreH Temnepartypara xeTkeHae kepceTkill (2)
ceHefi.

+ CaHpaBuY nicipyre apHanfaH bifbICTbl allbIHbI3 )XoHe
C3HABWYTEPAIH AalbiH 6onybIH TekcepiHia. Cisain
TanfamblHbI3Fa kapau, CeHaBuYTep/i KepCeTKiLl
(2) ceHreHHeH KeitiH anbin LWbiFapyfFa Hemece Tafbl
6ipwama yakpIT KyTyre 6onagbl.

« CaHpgsuuTepai nicipin 6onfFaHHaH KeitiH xeninik 6ayabiH,
anbIPTETIrH alanbiKTaH CybIpbiHbI3, KaKMaKThl allbiHbI3
XeHe arall KanaklwameH AanbiH 6onFaH caHaABUYTEPAI
anbin welrapbiHbI3. Kylore kapcbl kabaTTbl
6ynaipmey yLwiH 6yn yLwiH eTkip MeTann 3aTtapabl
nanganaH6aHbI3.

+ Erep Kypbinfbl nanganaHbiniMaca oHbl xabblk kyinae
YCTaHbI3.

Ta3anay XaHe KyTim

+ AcnanTbl XenifeH axblpaTbiHbI3.

« Acnanka Tonblk cankeliHaayfa yakelT 6epiHis, 6yn yLuiH
XKOFapFbl KaKmakTbl ally YCbiHbINagb!.

+ Inrekke 6acbin niwiHAepAi WeLwiHi3, XyMcak XyFbiLl
3aTTbl NaiaanaHbin, AbIMKbIN MaTaMeH Kytore kapcbl
kabaTTbl CYPTiHi3, cofaH KewiH KypFaTbin CypTiHi3.

+ Tasanay yLUiH KaXalTblH 3aTTapAbl )KeHe MeTann
bICKbIWTapAbl NanganaHbaHwl3, cebebi onapmeH
acnanTblH, iLLKI Kylore Kapcbl Hemece CbIpTKbl kabaTbiH
6ynaipyre 6onagpl.

* AcnanTbl eWwkallaH cyFa canmaHpia!

EckepTty: CaHaBuuTepgi nicipreH kesge antoMuHnn
KaHbINTbIP KaFa3sblH, karaad oapMbl Hemece b6acka 3aTTapipl
nanpgananbaHpl3, cebebi onap epTTiH nanaa 6onyblHbIH
cebeb» Gonybl MyMKiH.

Hasap ayaapbIHbI3! XXymbic icTen TypraH acnanTbiH
KOpMycbl Te3 TyTaHaTblH 3aTTapMeH (Mbicanbl,
nepaenepmeH) xaHackaHaa epTTiH nainaa 6ony Tayekeni
ecefi.

Cakranybl

AcnanTbl caKTayfa cany angbiHaa , acnantbl Tasanayabl
OpbIHAAHbI3.

KopekTteHaipy 6ayblH opan KOMbIHpI3.

KypbinfFbiHbI TiK KyWiHAe KypFak cankblH, 6ananapaplH Komnbl
JKETNeWTiH )epaecaKTaHbi3.

[anbiHpay apictepi

Ipimwiri xxaHe cypneHreH eTi 6ap caHABUY

- ©cimaik MalibiMeH MaiinaHfaH, kapa buganaaH Hemece
6upanaaH xacanfaH HaHHbIH 2 minimi

- ipimwikmin 1 minimi

- cyprieHaeH emmiH 1 minimi.

TemeHri 6eTke HaHHbIH TiNIMIH (MaknaxFaH XxarbIMEH
acTblHa) canblHbI3, HaHFa iPIMLLIKTIH XaHe cyprneHreH
eTTiH TiNIMIH canblHbI3, eKiHLWi HaH TiniMiMeH (MainaxFaH
JKaFbIMeH Xorapbl) xabblHbI3, abaiinan cantapabl (3) ipre
KbICbIHbI3, con keaae GekiTkiw (4) capT eTin xabbinbin
Kanybl kepek.

TaHra acka Xbingam caHABUY

- budatidaH Hemece Kapa 6udalidaH xacasnFaH HaHHbIH
2 minimiH

- myparnfaH Kbl3aHHbIH XapmbICbl

- 6EKOHHBIH 1 minimi.

TemeHri niliHre HaHHbIH TiNIMIH, Kbl3aHHBIH TiNIMiH,
BEKOHHbIH, TiNINMIH canblblHbI3, HAHHBIH EKiHLWI TiniMiMeH
xabblHpI3, abaiinan cantapapl (3) Gipre KbiCbIHbI3, COn
kesfe GekiTkiw (4) capT eTin xabbinbin kanybl kepek.

BeKoHbI XaHe GypLiakTapbl 6ap caHABUY

- ecimOik malibiMeH malinaHraH, budalidaH Hemece Kapa
6udalidaH xacanfaH HaHHbIH 2 MifimMiH

- mypanfaH 6eKkoHHbIH 50 &

- Kbi3aH my30bifbiHOarbl Bypwak 50 e .

TypanfaH 6ekoH MeH GypLuakTapabl KbillaHblH Gipama
KenemimMeH apanacTbIpblHbI3 (TanFamblHbI3fa kapai).
TeMeHri niliHreMannaxfaH XafbIMEH acTblHa)canblHbI3,
anblHFaH KocnaHbl XafblHbl3, OHbl HAHHbIH, eKiHLUI TiniMiMeH
(MainaHFaH xafbIMeH ycTiHe) xabblHbI3, abainan
cantapabl (3) Gipre KbiCbiHbI3, con ke3ae GekiTkiw (4) capT
eTin xabbinbin Kanybl Kepek.

IpiMwiri 6ap yanbc caHABUYI

- ecimOik MalibiMeH MalinaHFaH, 6udalidaH Hemece Kapa
6udatidaH xacanfaH HaHHbIH 2 MiflimMiH

- YHmakmanraH ipimwik 50 2

- Kblwa wal KacblfblHbIH mepmiHwi 6eniai

- my3

- YHmakmarnfaH Kapa 6ypbiu.

|piMLLIKTI KbllLaMeH apanacTbIpblHbI3, TY3Abl XaHe
BypbILTHI TanFambiHbI3Fa kapal KOCbIHbI3. TeMeHTri nilliHre
HaH TiNiMiH ( MainaHFaH XafbIMeH acTblHa)CanblHbI3,
anblHFaH KOCNaHbl XafblHbl3, OHbl HAHHbIH EKIHLUI TiniMiMeH
(ManaHFaH xafbIMeH YCTiHe) xabblHbI3, abannan
canTapabl (3) Gipre KbICbIHbI3, con ke3ae GekiTkil (4) capT
eTin %abbinbin Kanybl kepek.

BaHaHb! 6ap caHABUY

- ecimOik MalibiMeH malinaHraH, 6udalidaH Hemece Kapa
6udalidaH xacarnfaH HaHHbIH 2 MIiniMiH

- mypanfaH 6aHaHHbIH mepmiHwi 6eniei

- wokonadmsiH 6ip 6eniei.

TeMmeHri niliHre HaH TiNiMiH (MainaHFaH afbIMeH
acTblHa)canblHbI3, WoKonaaTbiH 6ip GeniriH, TypanfaH
GaHaH/bl, OHbl HAHHbIH EKiHLLI TiniMIMEH (MaiinaHFaH
XafbIMeH yCTiHe) xabblHbI3, abannan cantapabl (3) Gipre
KbICbIHBI3, con keaae GekiTkiw (4) capT eTin xabbinbin
Kanybl kepek.

CaHpaBuYTepAi bICTbIK KyitiHAe GepiHi3.

TEXHUKATbIK CUNATTAMATNAPbI
KopekTteHaipy kepHeyi: 220-240 B, ~ 50 'y
TyTblHaTbIH KyaTbl: 640-760 BT

BHIipywinpubopObiH xapakmepucmukanapbiH e32epmyae,
anoblH ana eckepmycia e3iHiH KyKblH cakmatiob!

IMpu6opdbiH KbI3mem - 3 deliiH

FapaHTUANbIK MiHAETTINIri

FapaHTUsANbIK Xafaaiaarbl kapanbin xatkaH Geriektep
AVnepaeH Tek caTbin anblHFaH agamfa faHa 6epinepi. Ocbl
rapaHTVsnblK MiHAETTIniriHAer WwarbiMaansad xarganaa
TONereH Yek Hemece KBUTaHLMSICbIH KOPCETYi KaxeT.

]
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Masuri de precautie

Respectati urmatoarele reguli de securitate inainte de folo-

sirea aparatelor electrice:

« Cititi cu atentie instructiunea.

+ Folositi aparatul conform destinatiei sale si in scopurile
mentionate in prezenta instructiune. Folosirea incorecta
a aparatului poate duce la defectarea acestuia sau sa
aduca prejudicii utilizatorului sau proprietatii acestuia.

+ TInainte de a porni aparatul verificati daca tensiunea
sursei de alimentare corespunde cu cea inscrisd pe
corpul aparatului.

« Cordonul de alimentare este prevazut cu fisa de stan-
dard european; conectati doar la priza cu paméantare.

« Pozitionati aparatul pe o suprafata plana, stabila si
termorezistenta, astfel incat accesul la priza de alimen-
tare sa nu fie blocat.

« Folositi aparatul doar in incéperi bine ventilate. Pentru
a evita aprinderea nu pozitionati aparatul in apropiere
de perdele si draperii si nu il acoperiti in timp ce functi-
oneaza.

* Nu folositi aparatul in afara incaperilor.

« Este interzisa folosirea aparatului in incaperile in care
sunt depozitate sau utilizate substante usor inflamabi-
le.

» Nu folositi aparatul in apropierea aragazurilor sau in-
célzitoarelor, de asemenea nu asezati aparatul pe su-
prafete fierbinti.

+ Nulasati cordonul de alimentare s atarne peste mas4,
precum si feriti de contactul cu suprafete fierbinti sau
muchii ascutite.

» Nu rasuciti cordonul de alimentare si nu infasurati cor-
pul aparatului cu acesta.

* Nu deconectati aparatul tragand de conductor.

* Nu atingeti fisa de alimentare cu mainile ude.

» Nu folositi aparatul in apropiere imediata de chiuveta
de bucatarie, feriti de umiditate.

* Pentru a nu va electrocuta nu introduceti cordonul de
alimentare, fisa de alimentare sau aparatul in apa sau
alte lichide. Daca acest lucru s-a intamplat, NU ATIN-
GETI aparatul, decuplati-l imediat de la retea si apelati
la un service autorizat pentru verificarea acestuia.

« Verificati periodic integritatea cordonului de alimenta-
re.

» Nu folositi aparatul daca este deteriorata fisa de ali-
mentare sau cordonul, daca functioneaza neregulat,
sau daca acesta a cazut. Nu reparati singuri aparatul.
Pentru reparatii apelati la un service autorizat.

« Fiti prudenti: in timpul functionarii corpul aparatului
atinge temperaturi inalte, nu atingeti suprafetele fier-
binti.

* Nu transportati aparatul pana acesta nu se va raci com-
plet.

* Pentru a evita aprinderea nu inserati in prajitorul de
sandvisuri felii de paine prea groase si nu le inveliti in
folie de aluminiu.

ATENTIE! Scoateti sandvisurile imediat dupa prepa-
rare, dacd sandvigurile se afla un timp indelungat in
aparatul pornit este posibild aprinderea acestora.

* Nu scoateti niciodata alimentele din prajitorul de sand-
visuri cu obiecte ascutite pentru a nu deteriora suprafa-
ta anti-aderenta.

» Nu lasati prajitorul de sandviguri la indeméana copiilor.

« Acest aparat nu este destinat pentru utilizare de catre
copii sau persoane cu abilitati reduse, daca numai nu
le-au fost facute instructiuni clare si corespunzatoare
de catre persoana responsabila de securitatea lor pri-
vind utilizarea fara pericol a aparatului si despre riscuri-
le care pot aparea in caz de utilizare incorecta.

» Niciodata nu lasati aparatul fara supraveghere in timpul
functiondrii acestuia.

« Decuplati aparatul de la retea daca nu il folositi sau
inainte de curatare.

+ Tnainte de curatare permiteti aparatului s se riceascé
complet.

« Pentru curéatare folositi agenti de curatare delicati ne-
abrazivi aplicand pe un burete sau o carpa moale.

« Folositi aparatul doar in scopuri casnice.

« Pastrati aceasta instructiune.

Folosirea aparatului

+ TInainte de a porni aparatul verificati daca tensiunea
sursei de alimentare corespunde cu cea inscrisd pe
corpul aparatului.

« Stergeti suprafata anti-aderenta a formelor schimbabile
(5, 6) cu o carpa umeda sau un burete, dupa care ster-
geti cu o céarpa uscata.

+ TInainte de prima utilizare turnati putin untdelemn pe
suprafata anti-aderenta a formelor schimbabile (5, 6) si
distribuiti-l pe intreaga suprafata, indepartati surplusul
cu un servetel de hartie, inchideti aparatul i introduceti
fisa de alimentare in priza de retea pentru 5-10 minute,
dupa care opriti aparatul.

Remarca: in timpul primei utilizéri aparatul poate ema-
na putin fum si poate aparea un miros specific. Acest
lucru este normal.

Formele schimbabile

- Tnainte de a scoate formele deconectati aparatul de la
retea si asigurati-va ca formele s-au réacit.

- Pentru a scoate formele apasati simultan fixatoarele (7)
si scoateti formele.

- Pentru a monta formele in pozitia initiala, inserati-le in
prajitorul de sandvisuri si apasati-le usor pana la actio-
narea fixatoarelor.

Prepararea sandvisurilor

« Asezati formele detasabile pentru prepararea sandvi-
surilor (6).

« Asezati pe forma interioara o felie de paine, iar pe
aceasta umplutura, acoperiti cu cealalta felie de paine,
strangeti cu grija manerele (3) fixatorul (4) trebuie sa se
inchida.

* Introduceti fisa de alimentare in priza, indicatoarele (1)
si (2) se vor aprinde.

« La atingerea temperaturii setate indicatorul (2) se va
stinge.

« Trageti de partea inferioara a fixatorului (4), deschi-
deti aparatul si verificati dacd sandvisurile sunt gata.
Tn functie de preferintele dumneavoastra puteti scoate
sandvisurile dupa aprinderea indicatorului (2) sau sa
asteptati un timp oarecare.

* Dupa prepararea sandvisurilor scoateti stecherul din
priza, deschideti capacul si scoateti sandvisurile gatite
cu o spatula de lemn. Pentru a nu deteriora suprafata
anti-aderenta nu utilizati in aceste scopuri obiecte as-
cutite de metal.

« Pastrati aparatul inchis daca acesta nu este folosit.

Sfaturi utile

- Pentru un rezultat mai bun folositi felii de paine de mari-
me medie. Timpul de pregatire al sandvisurilor depinde
de grosimea si sortul painii.

- Puteti folosi atat paine alba, cat si de secara.

- Taiati painea in felii de marime corespunzatoare.

- Pentru a unge feliile de paine folositi untdelemnul sau
margarina, deoarece alte grasimi pot duce la arderea
alimentelor.

ROMANA/ MOLDOVENEASC

- Nu puneti in sandvis prea multd umplutura pentru a
evita scurgerea acesteia.

- Nu folositi pentru umplutura legume care se vestezesc
sub influenta temperaturilor (salata, castravetele). Fo-
losirea rosiilor si a cepei asigura rezultate bune.

Prepararea vafelelor

Ingrediente pentru prepararea vafelelor:

- 100 g de faina

-2o0ua

- putin ulei vegetal

- lapte

- sare, zahar dupa gust

Mestecati bine ingredientele, adaugand o cantitate nu

prea mare de lapte pana veti obtine o masa omogena.

« Asezati formele pentru prepararea vafelelor (5) si un-
geti-le cu ulei vegetal.

* Introduceti fisa de alimentare in priza, indicatoarele (1)
$i (2) se vor aprinde.

« Asteptati 30-60 de secunde pana formele se vor incal-
zi, dupa care turnati cantitatea necesara de aluat pe
forma inferioara.

+ Tmpreunati manerele (3), fixatorul (4) trebuie s& se in-
chida.

« La atingerea temperaturii setate indicatorul (2) se va
stinge.

« Deschideti prajitorul de sandviguri si verificati daca va-
felele sunt gata. In functie de preferintele dumneavoas-
tra puteti scoate vafelele dupa aprinderea indicatorului
(2) sau sa asteptati un timp oarecare.

« Dupa prepararea vafelelor scoateti stecherul din priza,
deschideti capacul si scoateti vafelele gatite cu o spa-
tula de lemn. Pentru a nu deteriora suprafata anti-ade-
renta nu utilizati in aceste scopuri obiecte ascutite de
metal.

« Pastrati aparatul inchis daca acesta nu este folosit.

Curatire si intretinere

« Deconectati aparatul de la retea.

* Permiteti aparatului sa se raceasca complet, pentru
aceasta se recomanda sa ridicati capacul superior.

« Scoateti formele apasand clichetele, stergeti suprafata
interioara anti-aderenta cu o carpa umeda folosind un
agent de curatare delicat, dupa care stergeti cu o carpa
uscata.

» Nu folositi pentru curatarea formelor schimbabile si a
corpului substante abrazive sau burete metalice, de-
oarece acestea pot deteriora suprafata interioara anti-
aderenta sau corpul aparatului.

» Nu scufundati niciodata aparatul in apa!

Avertizare: Nu folositi folie de aluminiu sau ambalaj de
hartie in timpul prepararii sandvisurilor, deoarece acestea
pot cauza izbucnirea unui incendiu.

Atentie! Daca in timpul function&rii de corpul aparatului
se ating obiecte usor inflamabile (de exemplu perdelele),
riscul izbucnirii unui incendiu creste.

Pastrare

Deconectati aparatul de la retea.

Curatati aparatul inainte de a-l depozita.

Infasurati cablul de alimentare.

Pastrati aparatul in pozitie verticala la un loc uscat i raco-
ros, inaccesibil pentru de copii.

Retete

Sandvis cu cascaval si sunca

-2 felii de paine alba sau de secara unse cu ulei vegetal
-1 felie de cascaval

-1 felie de sunca.

Asezati pe forma inferioard bucata de paine (cu partea
unsa in jos), asezati pe paine cate o felie de cagcaval si
sunca, acoperiti cu cealalta felie de paine (cu partea unsa
n sus), strangeti cu grija manerele (3), fixatorul (4) trebuie
sa se inchida.

Sandvis rapid pentru micul dejun
- 2 felii de paine alba sau de secara
- 0 bucata de rogie taiatd

- 1 felie de bacon.

Asezati pe partea inferioara felia de paine, feliile de rosii,
felia de bacon, acoperiti cu cealalta felie de paine, strangeti
cu grija manerele (3), fixatorul (4) trebuie sa se inchida.

Sandvis cu bacon si fasole

- 2 felii de paine alba sau de secara unse cu ulei vegetal
- 50 g de bacon feliat

- 50 g de fasole in sos de rosii.

Amestecati baconul feliat cu fasolea si o cantitate mica de
mustar (dupa gust). Asezati pe forma inferioara o felie de
paine (cu partea unsa in jos), aplicati amestecul obtinut,
acoperiti cu cealalta felie de paine (cu partea unsa in sus),
strangeti cu grija méanerele (3), fixatorul (4) trebuie sa se
inchida.

Sandvis de Wales cu cascaval

- 2 felii de paine alba sau de secara unse cu ulei vegetal
- 50 g de cascaval ras

- un sfert de lingurita de mustar

- sare

- piper negru méacinat.

Amestecati cascavalul cu mustarul, adaugati sare si piper
dupé gust. Asezati pe partea interioara felia de paine (cu
partea unsa in jos), aplicati amestecul obtinut, acoperiti cu
cealalta felie de paine (cu partea unsa in sus), strangeti cu
grija manerele (3), fixatorul (4) trebuie sa se inchida.

Sandvis cu banana

- 2 felii de paine alba sau de secara unse cu ulei vegetal
- un sfert de banana

- 0 bucaté de ciocolata.

Asezati pe partea interioara felia de paine (cu partea unsa
n jos), puneti bucata de ciocolata, banana taiata, acoperiti
cu cealalta felie de paine (cu partea unsa in sus), strangeti
cu grija manerele (3), fixatorul (4) trebuie sa se inchida.

Serviti sandvisurile fierbinti.

SPECIFICATII TEHNICE
Tensiune de alimentare: 220-240 V, ~ 50 Hz
Consum maxim de putere: 640-760 W

Producatorul ii rezerveaza dreptul de a schimba caracte-
risticile aparatelor fara anuntare prealabila.

Termenul a produsului - 3 ani.

Garantie

in legatura cu oferirea garantiei pentru produsul dat, rugam
sa Va adresati la distribuitorul regional sau la compania,
unde a fost procurat produsul dat. Serviciul de garantie se
realizeaza cu conditia prezentdrii bonului de plata sau a
oricarui alt document financiar, care confirma cumpararea
produsului dat.

Acest produs corespunde cerintelor EMC, in-
tocmite in conformitate cu Directiva 89/336/
EEC i Directiva cu privire la electrosecuritate/
Joasa tensiune (73/23 EEC).
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CESKY

SENDVICOVICA

Popis

Indikator zapojeni do obvodu

Indikator pfipravenosti

Rugicky

Bocni drzak rucicek

Snimatelné formy pro pfipravu oplatek
Snimatelné formy pro pripravu sendvicu
Fixatory forem

Nogahkwn =

Bezpecnostni opatreni

Pri pouziti elektrickych pfistroji se fid'te nasledujicimi

bezpe&nostnimi predpisy:

« Pozorné proctete predpisy.
PouZijte vybaveni jen dle jeho primého ugelu, jak
uvedeno v danych predpisech. Spatné zachozeni s
pristroji muze privést k jeho poskozeni i udélat ko-
du uZivateli nebo jeho majetku.
Pred zapojenim se presvédd&te, Ze napéti elektric-
ké sité odpovida napéti, stanovenému na korpusu
vybaveni.
Sit'ova idra zaopatfena « eurozastrékou »; zapojuj-
te jeji jen do zasuvky, obsahujici spolehlivy kontakt
uzemnéni.
Stavte vybaveni na rovny spolehlivy teplovzdorny
povrch tak, aby pristup k sitové zasuvce byl volny.
PouZijte vybaveni v mistech s dobrou ventilaci. V
zamezeni vzniceniv zadném pripadé ne stavte vyba-
veni vedle zavésl nebo zaclon i ne prostirejte jeho
bé&hem prace.
Nepouzivejte pfistroji vné prostord.
Nesmi se vyuZivat vybaveni v prostorech, kde je
skladovany nebo pouzivaji se hotlavé latky.
Nepouzivejte pristroji nablizku plynovych sporaki i
ohtivagu a také ne stavte jeho na horky povrch.
Ne dopoustéjte viseni sitové $idry se stolu, a také
jeji styku s horkymi povrchy, a také ostrymi hrany.
Ne prekrucujte sit'ovou &iilru i ne ovijejte jeji kolem
pouzdra vybaveni.
P¥i odpojeni vidlice sit'ové $iilry od zasuvky ne nata-
hujte za $fitru, drzite za vidlici rukou.
Ne berte za vidlice sitové 8ifidry mokry rukama.
NepouZivejte vybaveni v bezprostredni blizkosti od
kuchyriského umyvadla, ne vystavéjte plisobeni viahy.
V zamezeni Uderu elektrickym proudem ne pono-
fujte sit'ovou idru, sitovou vidlici nebo sam pfistroj
do vody nebo dal$i kapaliny. Pokud to je doSlo, NE
BERTE SE za pfistroj, bez meskani odpojite jeho od
siti i obrat'te se v autorizované servisni stfedisko pro
kontrolu nebo opravu pfistroje.
Diskontinualné kontrolujte celistvost sit'ové Siitry.
Nesmi vyuZzivat vybaveni pfi poSkozeni sit'ové vidlice
nebo $ilry, pokud ono pracuje prerusovang, a také
za jeho padu. Ne pokou$ejte samostatné opravovat
vybaveni. Za v8echny dotazy oprav obracejte se v
autorizované servisni stredisko.
Dejte pozor: béhem prace kryt pristroje silné nahriva
se, ne dotykejte se horkych povrchd.
Ne presunuijte pristroj, prozatim on pIné ne ochlad-
ne.
V zamezeni vzniceni ne stavte do sendvi€ovace prilis
silné kraji¢ky obili i ne zaobalujte jich ve folii.

POZOR! Vybirejte sendvi¢ bezprostiedné po pri-
pravovani, pFi trvalém setrvavani sendviéu v zapnu-
tém pristroji, muZe dojit k jejich zapaleni.

Nikdy ne vyjimejte potraviny ze sendviCovace ost-
rymi predméty, to je mulZe poskodit neprilnavy
povrch.

Ne dovolujte déti vyuZivat sendvi€ovac jako hracku.
Predepsané vybaveni ne slouZi pro pouZiti déti i lid-
mi s omezenymi moznostmi, pokud jen jim ne dany,
osobou, odpovidajici za jejich bezpe&nost, vyhovuji-
ciijasny jim pfedpisy o bezpe€ném pouZzivani vyba-
veni i t&ch nebezpedi, které mlze vznikat pfi jeho
nespravném pouZivani.

Nikdy ne nenechavejte pracuijici pristroj bez dozoru.
Odpojuijte pristroj od elektrickeé siti, jestli ne pouZzije-
te jeho, a také pred &isténim.

Pred ¢&isténim pristroje se presvédcte, Ze on chlad-
ny.

Pro ¢&isténi pouzijte mé&kkych ne brousicich mycich
prostfedkl, nanesenich na myci houbu nebo na
meékkou latku.

PoufZijte pristroj jenom v domacnosti.

Uschovejte tyto predpisy.

Vyuziti pristroje

« Pred spusténim se presvédcte, Ze napéti elektrické
sité odpovida napéti, stanovenému na télese vyba-
veni.
ProSlapte nepfilnavy povrch sménitelnych forem (5,
6) vihkou latkou nebo myci houbou, a poté propasi-
rujte do sucha.
Pred pouzitim pfistroje napoprvé nalijte malo rostlin-
ného oleje na nepfilnavy povrch sménitelnych forem
(5, 6) i rozmistite jeho, nadbytek odklid'te papirovym
ubrouskem, uzavrete pfistroj i vioZte vidlice sit'ove
$hury do zasuvky na 5-10 minut, a poté odpojite.

Poznamka: PFi prvnim zapojeni pFistroje ohfivaci
prvky ohofivaji, pFitom se mizZe objevit maly Emoud
a osobita viini - to je normalni jev.

Vyménitelné formy

- Pred demontovanim forem odpojite vybaveni od
elektrické sité a presvédcte se, Ze formy ochladli.

- Pro odstranéni forem sougasné stisknete na bo¢né
drzéaky (7) a sundejte formy.

- Pro vloZeni forem na misto, vloZte jejich do sendvi¢o-
vice a lehce stisknéte na ne do spousténi fixatora.

Priprava sendviéu

+ Ustavte vyménitelné formy pro pfipravu sendvict
(6).
Date na dolni formu krajicek, na ného - napln,
zakryjte druhym krajickem, opatrné stlacte rucicky
(8) spolu, pritom fixator (4) musi zaklesnout se.
VloZte sitovou vidlice v zasuvku - vzplanou svételné
indikatory (1) a (2).
Pri dosazeni poZadované teploty indikator (2) zhas-
ne.
Popotahnete za dolni &ast fixatoru (4), otevfité vyba-
veni a zkontrolujte hotovost sendviéu. Podle vageho
vkusu, Ize vytahnout sendvice za zhasnuti indikatoru
(2) nebo vyckat jesté néjakou dobu.
Za pripravovani sendvi¢l, vytahnete vidlice sitové
Snary ze zasuvky, odemknéte viko i dievénou lopat-
kou vyberte pfipravené sendvice. Aby ne posSkodit
neprilnavy povrch forem ne pouZzijte ostré kovové
predméty.
Pokud vybaveni ne pouziva se, drzite jeho zavie-
nym.

Uziteéné rady

- Pro lepsi vysledek pouZzijte kraji¢ek obili prostfedné
silny. Cas pfipravovani sendvite zaleZi od vy3ky kra-
jicku i druhu obili.

- Vy mUZete vyuzit jak bily, tak jak Zitny chléb.

- Rezte chléb na krajicky pfiméfeného rozméru.

- Pro mazani krajickl obili pouZijte rostlinny olej nebo
béZny margarin, protoZze jiné tuky pfipaluju se.

- Ne pokladejte v sendvi¢ pfrili§ hodné nadivce, jinak
ona bude vytékat.
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- NepouZivejte jako nadivky zeleniny, pro které je vad-
ny ucinek teploty (salat, okurky). VyuZiti rajského
jablicka i cibule dava dobré vysledky.

Pripravovani oplatek

SloZky do pfipravovani oplatek:

- 100 g. mouky

- 2 vejce

- trochu rostlinného oleje.

- mléko

- sul, cukr dle vkusu

Dlkladné pomichejte slozky, dodav male mnoZstvi

mléka, do homogenni hmoty.

VloZte formy pro pripravu oplatek (5) a vymastite jich
rostlinnym olejem.

VloZte sitovou vidlice v zasuvku - vzplanou svételné
indikatory (1) a (2).

Pockejte ohfevu forem pres 30-60 sekund, pote
vylijte nutné mnoZzstvi téstu na dolni formu.

Stlacte rugicky (3) spolu, pfitom fixator (4) musi
zaklesnout se.

Pri dosaZeni poZadované teploty indikator (2) zhas-
ne.

Otevfité senviCovicu a zkontrolujte hotovost oplatek.
Podle vaseho vkusu, Ize vytahnout oplatky za zhas-
nuti indikatoru (2) nebo vyckat jesté néjakou dobu.

+ Za pripravovani oplatek, vytahnete vidlice sitové
$nary ze zasuvky, odemknéte viko i dievénou lopat-
kou vyberte pfipravené oplatky. Aby ne poskodit
neprilnavy povrch forem ne pouZzijte ostré kovové
predméty.

Pokud vybaveni ne pouziva se, drzite jeho zavie-
nym.

Cisténi i obsluha
Odpojite pristroj od sité.

« Dejte zarizeni pIné vychladnout, proto doporucuje
se otevfrit vrchni viko.

+ Demontujte formy, stisknuv pfitom na zapadky,
propasiruje vnitfni nepfilnavy povrch vihkou latkou,
pouZivajic mékky praci prostfedek, a potom otrete
do sucha.

+ Nepouzivejte do Cisténi vymeénitelnych forem a kor-
pusu cidici brousici latky nebo kovové kartace, pro-
toZe jimi Ize poskodit vnitfni neprilnavé kryti forem
nebo vnéjSi natérové pokryti pristroje.

« Nikdy ne ponorujte pfistroj ve vodu!

Varovani: P¥i pripravovani sendvi¢i nepouzivejte hlini-
kovou félii, papirové baleni nebo dal$i predméty, pro-
toZe oni muiZou zavinit vznik pozaru.

Pozor! Pii kontaktu pouzdra pracujiciho pristroje s
zapalnimi predméty (napftiklad, zaclonou) vzrasta riziko
vzniku poZaru.

Uschovani

Odpojite zafizeni od sité.

Predtim jak uklidit pfistroj na uschovani, spinite ¢isténi
vybaveni.

Smotejte napajeci $iitru.

Chrarite vybaveni v svislé pozice v suchém chladném
mésté, nepripustném pro déti.

Recepty

Sendvi¢ se syrem a Sunkou

-2 krajick( ¢erného nebo bilého obili, mazanych rost-
linnym oleji

-1 krajicek syru

-1 krajiCek Sunky.

Date na dolni formu krajiek obili (smazanou stranou
dolu), date na chléb krajicek syru i unky, prikryjte dru-
hym kraji¢kem obili (smazanou stranou nahoru), obe-
zietné stisknete kliky (3) spolu, pfitom fixator (4) musi
zaklesnout se.

Rychly sendvi€¢ na snidani
-2 kraji¢ku bilého nebo erného obili
- pulka pokrajeného rajského jablicka
- 1 krajicek anglické slaniny.

Date na dolni formu kraji¢ek obili, krajicek rajského
jablicka, kraji¢ek anglické slaniny, prikryjte druhym kra-
jickem obili, obezretné& stisknete kliky (3) spolu, pfitom
fixator (4) musi zaklesnout se.

Sendvi¢ s Sunkou a lus§téniny

- 2 krajicku bilého nebo ¢erného obili, smazanych oleji
- 50 g pokrajené anglické slaniny

- 50 g lusténin v rajské omacce.

Smichejte pokrajenou anglickou slaninu s lusténiny
a malym mnoZstvim hot¢ici (dle chuti). Date na dolni
formu kraji¢ek obili (smazanou stranou dold), namazte
pripravenou smes, prikryjte jeji drunym krajickem obili
(smazanou stranou nahoru), obezretné stisknete kliky
(3) spolu, pritom fixator (4) musi zaklesnout se.

Walesky sendvic se syrem

- 2 krajicku bilého nebo ¢erného obili, smazanych oleji
- 50 g strouhaného syru

- Ctvrt Cajové IZice horcice

- sl

- mlety &erny pepr.

Smichejte syr s hofi¢ici, dopliite soli i pepfem dle chu-
ti. Date na dolni formu kraji¢ek obili (smazanou stranou
doli), namazte na chléb smés, prikryjte druhym krajic-
kem obili (smazanou stranou nahoru), obezretné stiskne-
te kliky (3) spolu, pfitom fixator (4) musi zaklesnout se.

Sendvi¢ s bananem

- 2 kraji¢k( bilého nebo Eerného obili, smazanych oleji
- Ctvrt pokrajeného bananovniku

- kousi¢ek ¢okoladu.

Date na dolni formu kraji€ek obili (smazanou stranou
doll), date kousiGek €okoladu, nafezany bananovnik,
prikryjte druhym krajickem obili (smazanou stranou
nahoru), obezietné stisknete kliky (3) spolu, pfitom
fixator (4) musi zaklesnout se.

Podavejte sendvice horkymi.

TECHNICKE CHARAKTERISTIKY
Napajeni: 220-240 V, ~ 50 Hz
Spotreba: 640-760 W

VWyrobce si vyhrazuje pravo zménit charakteristiku pri-
stroju bez predchoziho upozornéni.

Zivotnost pristroje - 3 roky

Zaruka

Podrobné zaru¢ni podminky poskytne prodejce pfi-
stroje. Pri uplatiiovani narokd b&hem zaruéni lhity je
tfeba predloZzit doklad o zakoupeni vyrobku.

Tento vyrobek odpovida poZadavkum na
elektromagnetickou kompatibilitu, sta-
c E novenym direktivou 89/336/EEC a pred-
pisem 73/23/EEC Evropské komise o
nizkonapétovych pfistrojich.

CEHABIYHULS

Onuc

. lHOVIKaTOp BKIIOYEHHS B MEpexy

. |HaMKaTOp roTOBHOCTI

. Pyukn

. dikcarop pyyok

. 3HiMHI dopmu ons npurotyBaHHs Badenb

. 3HiMHI hOpPMU AN NPUFOTYBaHHSA CEHABIYIB
. ®ikcatopu popm

NOODWN =

3axoau 6esneku

MpUBUKOPUCTAHHI ENEKTPUHHUXNPUCTPOIBAOTPUMYATECH

HaCTyMHWX Npasun 6e3neku:

+ YBaXHO NPOYMTANTE IHCTPYKLIIO.
BukopucToByiiTe  Tinbku  3a  lOro  MpPSMUM
MPU3HA4YeHHsIM, $IK BUKNALEHO B LI iHCTPyKU;i.
HenpaBunbHe MNOBOAXEHHA 3 MPUCTPOEM MOXeE
npu3BecTM [0 WOro MoJIOMKM, 3aBAaTV  LWKOAW
300pP0B'I0 KOpUCTyBaya abo Moro ManHy.
Mepen, BKMOYEHHSIM MNEpPeKoHaNTecs, WO Hanpyra
eNeKTPUYHOI Mepexi BianoBigae Hanpyai, 3a3HayeHin
Ha KOPMyCi NPUCTPOIO.
MepexHuii  LIHYp OCHaLLEeHWA «EBPO  BUKOIO»,
BK/IlOYaTe ii B pO3eTKy, WO Mae HaAiiHWIA KOHTaKT
3a3eMneHHs.
Po3miLLyinTe NPUCTPIN Ha PIBHIRA CTINKI TeNNOCTINKOI
noBepxHi Tak, Wob AOCTYyN A0 PO3eTkM OyB BibHUM.
BukopucToByiiTe NpuUCTpiIi Yy Micusix 3 rapHO
BeHTUNAUIED. LLI0G YHWMKHYTU BUHUKHEHHS MOXEXi
B XOAHOMY pa3i He po3MillyiiTe NPUCTPIN nopsaa, 3
dipaHkamu abo WTOpamMK i He HakpuBamTe Moro nig
yac po6oTu.
He BMKOPUMCTOBYITE NPUCTPI N03a NPUMILLEHHAMMN.
3a60pPOHAETLCA BUKOPUCTAHHS NMPUCTPOIO B MPUMILLIEH-
HAX, Ae 36epiraloTbes abo BUKOPUCTOBYIOTLCS Nerko3ai-
MUCTi PEHOBUHU.
He BukopucTOBYIiTE NPUCTPIli NOGAN3Y ra3oBmUx NAUT
Ta obirpiBadiB, a TakoX He CTaBTe Oro Ha rapsi
MNOBEPXHI.
He ponyckaiite 3BMCaHHs MEPEXEBOTO LLHYPa 3i CTOy,
a TaKoX MOro KOHTaKTy 3 raps4nMu NnoBepxHsiMu, abo
FOCTPMMM Kpaikamu.
He nepekpy4yiiTe MepexeBuii LWHYP i He HaMOoTyinTe
10ro HaBKOJI0 KOPMyCy npunagy.
Mpun BiOKNOYEHHI BUNKW Bif, PO3ETKM HE TArHiTb 3a
WHYP, TPMMaTeCs 3a Wrenceb.
He GepiTbcsa 3a BUIKY MEPEXEBOrO LUHYPa MOKPUMMU
pykamu.
He «opwucTtyiiteca npuctpoem B 6GesnocepenHin
6113bKOCTi Bif, KYXOHHOI PakoBWHW, He nigaasanTe
BMVBY BOJIOTU.
o6 YHUKHYTU yaapy enekTpUYHUM CTPYMOM He
3aHypIoiiTe LWHYpP, BUIKY 260 caM NpucTpii y Bogy abo
iHWi pigvHW. fkwo ue Binbynocs, HE TOPKANTECS
NPUCTPOI0, HEramHO BUMKHITb Oro 3 Mepexi i
TiNbKW MiCNS UbOro MOXHA AiCTaTU NPUCTPIA 3 BOOMU.
3BEpHITLCH A0 aBTOPWM30BAHOIO CEPBICHOMO LIEHTPY
AN NepeBipkn abo PEMOHTY NPUCTPOIO.
MepiognyHo nepesipsanTe  LiNICHICTL  MepexeBoro
LHypa.
3a60pOHSAETLCS  BUKOPUCTOBYBATU  MPUCTPIE  Npun
MOLLKOAXKEHHI MepeXHOi BUNKM abo LHYpa, SKLWO BiH
npaLyoe 3 nepebosamu, a Takox nicns Moro nagiHHs. He
HamaramTecsi CaMOCTIHO PEMOHTYBaTU NPUCTPIi. 3
YCiX NMTaHb PEMOHTY 3BEPTANTECS 1O ABTOPU30BAHOIO
CEpPBICHOIO LEHTPY.
ByabTte o6epexHi: nig Yac poboTn Kopnyc NpucTpoo
CWIbHO HarpiBaeTbCs, He TOpPKANTECs rapsymx
NOBEPXOHb.
He nepewmiltyiiTe NpuCTpiiA, NOKM BiH MOBHICTIO He
OXONOHE.
LLL06 YHWMKHYTW BUMHWKHEHHSI MOXEXi He nomillante
B CEHABIYHMLIO 3aHaATO TOBCTI CKMOOYKM Xxniba i He
3aropratu ix y donbry.

YBArA! Buwiimarite npoayktu Bigpa3dy nicns
nNpuroTyBaHHsi, nNpu  TpuBasioMy nepebyBaHHI
Y BKJIIOYEHOMY npucTpoi, Moxe BigbyTucsa ix
3aiiMaHHs.

Hikonun He BuitMaiiTe NpoayKTN 3 CEHABIYHULL rOCTPUMMN
npegMetamu, Le MOXe MOWKOAUTU aHTunpurapHe
noKpuTTA.
He possonsiTe AiTaAM BUKOPUCTOBYBATU CEHABIYHULIIO
B SKOCTi irpaLuku.
Lleit npucTpin He MNpu3Ha4YeHWin AN BUKOPUCTaHHS
AOiTbMW Ta NloAbMU 3 0OMEXEHUMU MOXINBOCTSMMU,
AKWO TiNbkM iM He gaHo, ocobolo, fka Bianosigae
3a ix Oeaneky, BIONOBIAHI i 3pO3yMmini iHCTPYKUi
wofo 6e3neyHoro  KOPUCTYBAHHSI MPUCTPOEM i
TiEi HeGesnekn, fka MOXe BUHUKHYTU MNpU MOro
HernpaBuJIbHOMY BUKOPUCTaHHI.
Hikonn He 3anvwarite npautoroumii NpucTpin 6e3
Harnagy.
Bumuikarite npucTpiii Bif, eNeKTPUYHOI Mepexi, AKLLLO
HEe BUKOPUCTOBYETE MO0, a TakoX Nepes, YNLEHHSM.
Mepep, YMLWEeHHAM NPUCTPOIO, NepeKkoHanTeCh, LLO BiH
OXOJI0B.
Mpn uynLleHHi BUKOPUCTOBYITE M'AKi HeabpasuBHI
MUIOYi 3acobW, HaHeceHi Ha rybky abo Ha M'siky
TKaHUHY.

+  BUKOPUCTOBYWTE TiNbKM B NOOYTOBUX LiNSAX.
36epexiTb L0 iIHCTPYKLIIO.

BUKOpPUCTaHHS NPUCTPOIO

« [lepen BKIIOYEHHSIM MepekoHalTecs, WO Hanpyra
eNeKTPUYHOI Mepexi BiAnoBigae Hanpyai, 3a3HayeHiin
Ha KOpPMyCi NPUCTPOIO.
MpoTpiTh aHTUNpUrapHe MOKPUTTA 3MIHHUX dopM
(5, 6) Bonoroto TkaHwWHolo abo rybkoto, nicns 4oro
nNpOTPITb HACYXo.
Mepen BUKOPWCTaHHSIM MPUCTPOIO B MepLunii pas
HAHECiTb HEBEeNVKY KinbKiCTb POCAWHHOI Onii Ha
aHTUNpuUrapHe nokpuTTa 3MiHHUX ¢dopm (5, 6) i
PO3MOAINiITL AOro, HAANULWIKK BUAANITL NanepoBo
CEepBeTKOI, 3aKpuiAiTe MPUCTPI i BCTaBTe BWUIIKY B
pOo3eTKy Ha 5-10 XBWWH, NICAS YOO BiAKMOYITh.

Mpumitka: lMpu nepLomy BKJIIOYEHHI NPUCTPOIO
HarpiBanbHi enneMeHTH 06ropaiots, npu LIbOMY MOXe
3’aButucs i ANMOK i i Vi 3anax -
Le HopMasbHe aBuLe.

3MiHHi popmu

- MNepen 3HATTAM (OpM BIOKOYITE MNPUCTPIA  BIfO,
efleKTpoMepexi i nepekoHanTecs B ToMy, WO Gopmu
OXONOJN.

- [Onsa 3HATTS GOPM OAHOYACHO HATUCHITL Ha dikcaTopu
(7) i 3HimMiTE dOpMU.

- [Ons BcTaHoBNeHHa ©&OpM  Ha Micue, MNOMICTITb
iX B CEHABIYMHWLIO | 3nerka HaTUCHITb Ha HUX A0
cnpauboByBaHHA dikcaTopis.

MpurotyBaHHa ceHABIYIB

+ BcTaHoBITb 3HIMHI POPMUM NS NPUrOTYBaHHS CEHABIYIB
(6).

MoknagiTe Ha HUXHIO HGOPMY LLIMATOK XJ1i6a, Ha HBOTO -
Ha4MHKY, HAKpUIATE OPYrM LUMATKOM XJ1iba, 06epexHo
CTUCHITb pydkn (3) pasom npu ubomy dikcatop (4)
MOBWMHEH 3aMNKaTUCS.

BcTtaBTe MepexeBy BWIKY B PO3ETKY, MpU LbOMY
3aropaTbes iHgukatopu (1)i(2).

Mpw focarHeHHi 3aaaHoi Temneparypu ingukartop (2)
3racHe.

MoTarHiTe 32 HWXHIO 4acTuHy ikcatopa (4),
BiAKPWINTE NPUCTPIN | NepesipTe roTOBHICTb CEHABIYIB.
Y 3anexHocTi Big BaLIOro CMaky, MOXHa BUTArTU
CeHpBivi Bigpasy Micnsa BUKIIIOYEHHS iHOvKaTopa (2)
abo noyekaTu Le Aesikuii Yac.

« MMicns npuroTyBaHHA CEHABIYIB, BUIMITb BUIKY 3
PO3€eTKN, BiOAKPUIATE KPULLKY i AEPEB'AHOIO 10MaTKO
fnicTaHbTe roToBi CeHAaBivi. L6 He nowkoautn
aHTUnpurapHe nokputTs GOpM He BUMKOPUCTOBYNTE
A5 BUNYYEHHS CEHABIYIB rOCTPi MeTaneBsi npeamMeTun.
FIKLLIO NPUCTPIVi HE BUKOPUCTOBYETLCS, TPUMAIATE 00
3aKpUTUM.

KopucHi nopaaun

- [na kpalworo pesynstary BUKOPUCTOBYMTE CKUOOYKM
xniba cepeaHbOi TOBLUMHMW. Hac NpuroTyBaHHs CEHABIYIB
3aN1eXUTb Bif, TOBLUMHM CKMGOYOK | COPTY Xniba.

- Bu MoxeTe BUKOPUCTOBYBATU XJ1i6 3 MLIEHNYHOro abo
XUTHBLOIO GOPOLLHA.

YKPAIHCbKA

- Hapisaiite xni6 cknbéoykamu BiANOBIAHOrO PO3MiIpy.

- Jns 3ma3dyBaHHA CKMOOYOK xniba BUKOPWUCTOBYWTE
pOCNNHHE Macno abo mMaprapuH 3BUYaHWIA, Tak SK
HLWI XMpK nigropatoTb.

- He knapjTb B ceHABi4 3aHaATO 6arato Ha4YMHKK, iHakLwe
BOHa Byze BUNAMBATK.

- He BMKOPUCTOBYITE HA4YMHKY 3 OBONIB, IKi B’AHYTb Nif,
BMVBOM TeMnepaTypu (canar, oripok). BukopucranHs
nomigopiB i LMOyNi 4a€ XOPOoLUi pe3ynsTaTu.

MpurotyBaHHa Badpenn

IHrpenieHTn ons NnpuroTyBaHHsA Badenb:

- 100 rp. 6opoLuHa

- 2 anusa

- TPOXM POCAVMHHOrO Macna.

- MOJIOKO

- Ciflb, LlyKOP 32 CMakom

PeTenbHO nepemiluaiiTe iHrpeaieHT, A0AABLUN HEBENNKY

KinbKiCTb MONOKa, 1,0 OAHOPIAHOI Macu.

+ BcraHoBiTe dopmu ans npurotysaHHs Badenb (5) i
3MacTiTb iX POC/IMHHOIO OiEt0.
BcTtaBTe MepexeBy BWIKY B PO3ETKY, MPU LbOMY
3aropaTbes iHgukatopu (1)i(2).
[Houekaviteca posirpiy ¢opm npotarom 30-60
CeKyHf, Nicns 4oro BUNuUiiTe HeobXiaHY KinbKiCTb TECTY
Ha HUXHIO opmy.
3'enHalite pydkn (3) pasom npu ubomy dikcartop (4)
MOBMHEH 3aMUKaTUCS.
Mpw gocarHeHHi 3apaHoi Temneparypu ingukartop (2)
3racHe.
BigkpuiiTe CeHABIMHMLIO | nepeBipTe rOTOBHICTb
Badenb. Y 3anexHocTi Big, BalOro cmaky, MOXHa
BUTArTM Badi NiCNA BUKIOYEHHS iHAMKaTopa (2) abo
noyekarTu Le AesKunii Jac.
Micns npurotyBaHHs Badenb, BUAMITb  BUIKY
MEPEXEBOro LWHypa 3 PO3eTKW, BiAKPUIATE KPULLKY i
AEepeB'sHOI0 NONaTkoto AictaHbTe rotosi Badni. LLo6
He MOWKOAMTU aHTUnpurapHe nokputTa ¢GopmMm He
BWKOPUCTOBYITE [ONSi BUJIYYEHHA CEHABIYIB rocTpi
MeTanesi npeameTu.
FKLLO NPUCTPIli He BUKOPUCTOBYETLCSH, TPUMaiTE oro
3aKPUTUM.

YuweHHs i pornapg

- Big'enHanTte npucTpiit Big Mepexi.
[alite npunagy NOBHICTIO OXONOHYTW, NS LbOro
PEKOMEH/IYETbCS BiIKPUTU BEPXHIO KPULLIKY.
3HiIMITb POPMU, HATUCHYBLUM NPU LIbOMY Ha 3acyBKM,
npoTpiTh aHTUNpuUrapHy NOBEPXHIO BOJIOrO0
TKaHWUHOIO, BUKOPUCTOBYIOUMN M'SIKUIA MUIOYMIA 3aciD, a
noTiM BUTPITb HACYXO0.
He BuKOpuCTOBYIiTE ONS YULLEHHS 3MIHHUX HOPM
i Kopnycy npucTpoio abpasuBHi peyoBuHW abo
MeTaneBi Mo4asnkv, Tak sk HAMKU MOXHA MOLUKOAUTN
aHTMNpUrapHy noeepxHio ¢opm abo nakodpapbose
MOKPUTTS! KOPMYCY.
Hikonu He 3aHypioiTe npucTpili y soay!

MonepepyxeHHa: [pu nNpurotyBaHHi CeHABIYIB  He
BUMKOPUCTOBYINTE aNtoMiHiEBY POnNbry, NnanepoBy ynakosKy
ab0 iHLWi NnpeaMeTH, Tak K BOHU MOXYTb CTaTu NPUHUHOIO
BUHUKHEHHS MOXEXi.

Yeara! [lpu 3iTkHeHHi Koprycy npucTpolo 3
nerkosaiMncTUMnnpeameTaMmu (Hanpuknag, pipaHkamu)
NiABULLYETLCA PUSUK BUHVKHEHHST MOXEX.

306epiraHHs

BiokniouyiTe NpuCTpIli Big Mepexi.

Mepen Tum sk npubpaty NPUCTPIn Ha 30epiraHHs,
MOYMNCTITb MPUCTPIN.

3MoTariTe WHYP XUBNEHHS.

36epirarite NpUCTPili y BEepTUKaNbLHOMY MOSIOXEHHI B
CYXOMY MPOXO0SI0AHOMY MiCLi, HEAOCTYNHOMY A1 AiTeN.

Peuentu

CeHpABiY 3 CMPOM i LLIUHKOIO

-2 CKMBOYKM XUTHBOIO YU MLLIEHNYHOro xsiba, 3masaHi
POC/IMHHUM MacsioMm

-1 ckuboyka cupy

-1 cknboYKa LMHKN.

Moknagaite Ha HUXHIO HopMy CKMBOUKY XxJliGa (3MaLLeHin
CTOPOHOIO BHM3), MOKNafiTb Ha XNi6 cknbouky cupy i
LIWHKW, HakpuiiTe Apyrol cknbouykolo xniba (3matueHil
CTOPOHOIO Bropy), 06epexHO CTUCHITb pyyku (3) pa3om,
npwu LboMy ikcaTtop (4) NOBUHEH 3aMUKaTUCS.

LWBuakunii ceHABIY Ha CHiJaHOK

- 2 CKMBOYKM MLLEHNYHOro abo XUTHLOIO X1ib6a
- M10JI0BUHKA Hapi3aHoro nomigopa

- 1 cknboyka 6EKoHy.

MoknagiTe Ha HUXHIO HopMy CKMBOYKY XJiGa, CKMOOYKMN
nomigopa, cknboyky O6ekoHy, HakpuiiTe  APYrot
cknboukoio xniba, 06epexHo CTUCHITb pydkun (3) pasom,
npwv Lubomy dikcartop (4) NOBUHEH 3aMUKATUCS.

CeHpgiy 3 6ekoHoM i 6oGammn

- 2 CKMOOYKM MLUIEHNYHOro abo XUTHLOIo xiba, 3ma3aHi
POCIMHHUM MacsioMm

- 50 r HapizaHoro 6eKoHy

- 50 r 606iB y TOMaTHOMY COYCi.

3MiwaiTe HapizaHuii GekoH 3 606amMu i HEBENNKOI
KiNbKiCTIO ripumui (3a cmakom). Moknagitb Ha HUXHIO
dopmy cknboyky xsiba (3malLeHii CTOPOHOI0 BHU3),
HaHECITb OTPVMMaHy CYMiLLl, HAKPUITE i APYroto CKMBOUKOI0
xniba (3MaLLeHii CTOPOHOIO Bropy), 06epexHO CTUCHITb
pyykun (3) pasom, npu upoMy dikcatop (4) NOBUHEH
3aMuKaTucs.

Yenbcbkuii cEHABIY 3 CUPOM

- 2 ckMbOoYKM MEeHNYHOro abo XUTHBLOro xsiba, 3masaHi
POC/IMHHUM MacsioMm

- 50 r reproro cupy

- YBEPTb YaMHOI JIOXKY ripynLi

- Cinb

- MeIeHVIi HOPHUIA nepeLb.

3MiwaiTe cup 3 ripunuelo, foaanTe Cinb i nepeub 3a
cMakoMm. Moknagitb Ha HWXHIO GopMy CKkMOOUKY Xniba
(3malLeHili CTOPOHOIO BHU3), HAHECITb Ha x/1i6 OTpUMaHy
CYMiLL, HakpuinTe OPYrolo Cknbo4kolo Xxniba (3malleHii
CTOPOHOIO Bropy), 06epexHO CTUCHITb pyyku (3) pa3om,
npwv ubomy dikcaTtop (4) NOBUHEH 3aMUKATUCS.

CeHpBi4 3 6aHaHOM

- 2 cKnbOYKY MLIeHNYHOro abo XUTHBOrO xniba, 3masaHi
POCJINHHUM MacJioM

- YBEPTb Hapi3aHoro baHaHa

- LUMAarto4oK LLoKo1aay.

Moknagaite Ha HUXHIO hopMy CknBOUKy xniba (3matueHil
CTOPOHOIO  BHW3), MOKMAAITh LIMATO4OK LIOKONaAy,
HapizaHuii 6aHaH, HakpuiiTe Apyrolo ckuboykolo xsiba
(3MalLeHin  CTOpPOHOI  Bropy), 00EepexHO CTUCHITb
pydkn (3) pasom, npu ubomy dikcatop (4) NOBUMHEH
3aMUKaTUCH.

MopasaiTe ceHABiYi rapsynMn.

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU
Hanpyra xuenenHns: 220-240 B, ~ 50 'y,
CnoxwuBaHa noTyxHicTb: 640-760 BT

Bupo6Huk 3anuiae 3a coboto npaso 3miHoBaTn
XapaKkTepucTuku npunasis 6e3 nonepesHboro
MOBIAOMJIEHHS.

TepmiH cnyx6u npunapgy - 3 pokis

FapaHTia

JloknazHi yMOBM rapaHTii MOXHa OTpMMaT B aunepa, LWwo
npogae AaHy anaparypy. MNpu npegn’sBneHHi 6yab-sKoi
npeTeHsii NpoTAroM TepMiHy Aii AaHoi rapaHTii BapTo
npen’sBUTK Yek abo KBUTaHLLIO NPO NOKYMKY.

JaHnnii  Bupi6  Bianosigae BuMoOram
A0 eneKTPOMAarHiTHoi  CyMiCHOCTI, Lo

c € npen’sasnsoTsCs avpektusoto 89/336/€EC
Papgun €sporm it po3ropsiaxeHHsm 73/23
€EC o HU3bKOBOJIbTHUX anapartypax.

C3HABIYHILA

AnicanHe

IHObIKaTap YKAY3HHS § CEeTKY

IHapIkaTap ratoBacLi

Pyuki

dikcarap pyyak

30bIMHbIS GOPMbI 4151 NpbIraTaBaHHs Badenb
3abIMHbIS GOPMbI NS NpbiraTaBaHHsA CaHABIHAY
dikcarapbl popmay

NogOpwN =

Mepbi 3acuspori

Mpbl BbIKAPbICTAHHI ANEKTPbIYHLIX MPbINa, BbIKOHBANLLE

HaCTYMHbIS NpaBinbl 6sicneki:

« YBaxuiBa npaybiTaiiLe iHCTPYKLbIO.
BbikapbicToyBaliLe npbinagy TOAbKi nNa sie npambiM
NPbI3HAY3HHI, AK BblKNaa3eHa ¥ gaas3eHan iHCTPyKUbli.
HanpasinbHbl 3BapoT 3 npbinaga Moxa npbiBecLi
[a sie NanoMKi, NPblYblHiLE LIKOAY KapbiCTady Ui siro
Maémactii.

Mepap yKIO4YSHHEM MepakaHaiuecs, WTo Hampyra
aeKTpbIYHal CeTki aanaBsgae Hanpy3ae, nakasaHai Ha
Kopryce npbiiagp.

CeTkaBbl LIHYP 3absacneyaHbl "eypasinkan";
yKknovanLe sie ¥ paseTky, sikasi Mae Haa3einHbl KaHTakT
3a3AMJIEHHA.

Msicuyvile  npbinagy  Ha  poyHail  ycToinisai
uennaycrounisain nasepxHi TaKk, kab poctyn na
ceTkaBaii pa3eTki 6bly BONbHbLIM.

BbikapbicToyBaliLe npbinagy y Mecuax 3 pobpai
BeHTbINAUbIAK. Kab nas6erHyub y3rapaHHsa Hi § sikiM
pase He Msicuyiue npbinagy nobay 3 dipaHkami ui
3anaBecaMi i He HakpblBaiLe sie naayac npawbl.

He BbikapbiCTOYBaviLLe Npbliagy na-3a naMmsiKaHHAMI.
3abapaHsielua  BbIKApbICTOBbIBALL  Mpbinagsl Yy
namsiLLKaHHsIX, A3€ 3aX0yBaloLiLaLLi BbIkapbiCTOYBaloLLLA
nérkaysrapanbHbis PaYbIBbl.

He BblkapbICTOYBaiiLE Npbinagy 361i3Ky rasasbix MiT i
abarpaBarbHikay, a Takcama He cTayLe sie Ha rapavbisi
nasepxHi.

He panywyaiiue 3BicaHHs ceTkasara LuHypa ca ctana,
a Takcama fro KaHTakTy 3 rapaybiMi NnaBepxXHaMi, L
BOCTpPbIMi 6Gepaxkami.

He nepakpy4Baiiue ceTkaBbl LWUHYp i HE HamoTBaWLe
Aro Bakosn kopryca npbinagsl.

Mpbl aaKNOY3HHI BiNKi ceTkasara LHypa 3 paseTki He
USirHiLe 3a LWHyp, TpbIMaliLecs 3a Binky pykow.

He OGspbiuecs 3a Bifky ceTkaBara LUHypa MOKPbIMi
pykami.

He kapbicTaiiuecs npbinagar y HenacpaaHai 6niskacui
a, KyXOHHall pakaBiHbl, HEe nagaBspraviue y3a3esHHIO
Bifbraui.

Y nasbsiraHHe yaapy 3NeKTpbl4HbIM TOKaM He anyckaiue
ceTkaBbl LUHYP, CETKaBylO BiNKy Li camy npbinagy Yy
Bady Ui iHWbIA Bagkacui. Kani rata apbeinocs, HE
BAPLILIECH 3a npbinagy, HeaaknagHa agkiiovbiLe se
aj, anekTpaceTKi i ToNbki Nacns ratara MoXHa JacTallb
npbinagy 3 Badbl. 3BsipHiLecs Y ayTapbi3aBaHbl
COPBICHbI LIBHTP AN8 NpaBepki L paMOHTY Npbinagbl.
MepbisigbiiHa  MpaBsipaiile  LanacHaclb ceTkasara
LIHypa.

3abapaHsielua  BblKapbiCTOYBaLb  Mpbinagy  npbl
nawKoAKaHHi ceTkasal Binki Ui LIHypa, Kani sHa
npatye 3 nepa6osimi, a Takcama nacnsi e naa3eHHs.
He cnpabyiile camacToliHa pamaHTaBsalp npbinagy. Ma
YCix NblITaHHSX paMOHTa 3BApTaliLecs y ayTapbi3aBaHbl
CapBiCHbI LIBHTP.

Bya3abLie acuapoxXHbIS: Nagyac npatbl KOpNyc npbinaab!
MOLIHa HarpaBaellua, He AakpaHaiuecs ga rapaubix
nasepxHay.

He nepacoysaiiue npbinagy, nakynb siHa uankam He
acTbiHe.

Y nasbsiraHHe y3rapaHHs He 3mMsiLLYaiLe Y COHABIYHILY
3aHafTa TOYCTbIA NycTayki xneba i He 3aropTeanLe ix y
danbry.

YBArA! Boimaiiuye npaaykTsl aapa3sy nacas
npsirar npel IbIM 3HaX0AXaHHI Ba
yKko4aHaii npbinagae, Moxa aabbilLa ix yarapaHHe.

Hikoni He BbIMaliLle NpafyKThl 3 COHABIYHILLLI BOCTPbIMI
npagmeTami, rata Moxa nalkoA3ilb aHTbinpbirapHae
nakpbiLué.

He pasBansiiue A3eusM BbIKapbiCTOYBaLb CIHABIUHILY
¥ Akacui uauki.

JanseHas npbinaga He npbi3HaYaHa ansi BblKapbICTaHHS
nseupmi | ioaseMi 3 abMexasaHbIMi - MardbiMacLsMi,
Kani Tonbki acobam, sikia agkasBaloLb 3a ix 6sicneky, He
Aan3eHbl agnasBefHbis i 3pasdymenbls iM IHCTPYKUbIi Npa
6sicneyHae KapbiCTaHHe NpbIIaAa i Teix Hebsicnekax, skis
MOTyLb Y3HiKaLlb NPbl HAMPABIbHLIM KapbICTaHHI eto.
Hikoni He nakigaiue npauaBanbHyilo npbinagy 6e3
Harnsaay.

Apknioyaiiue npbinagy ag dnekTpblyHam ceTki, kani He
BbIKApbICTOYBaeLle fe, a Takcama nepag, YbiCTKam.
Mepapn 4bICTKaM Npbinaasl NepakaHanuecs, WTo sHa
acTbina.

Mpbl YbICTLBI BbIKAPLICTOYBAMLIE MsIKKiS HeabpasiyHbls
MbIfHbIS CPOAKI, HAHECEHbIS Ha TYOKY Wi Ha MAKKYO
TKaHiHy.

BbikapbicToyBaiLe npbinagy Tonbki Y NoGbiTaBbx
MmaTax.

3axaBaiiLe raty iHCTPYKLUbIIO.

BbikapbiCTaHHe Npbinagbl

- [lepap yKIIO4SHHEM MepakaHamuecs, WTo Hamnpyra
aneKkTpblYHAM CeTKi agnaBaaae Hanpyse, naka3aHai Ha
Kopryce npbinags.
MpaTpbile  aHThINPbIrAPHAE  MAaKPbILLE  3MEHHbIX
dopmay (5, 6) BinbroTHal TKaHiHaw i rybkai, nacns
4aro nparpbiLie Hacyxa.
Mepapn BbikapbiCTaHHEM Mpbinagbl ¥ neplubl  pas
HaHﬂCiLleHeBﬂ}'liKyIOKOI'IbKaCLLbaJ'IeHHaaHTbIﬂpblrapHae
nakpbiLué 3meHHbIx dopmay (5, 6) i pasmspkyiue
Qro, NiWKi BblAANILE NanspoBai CypBaTKan, 3a4blHile
npbinagy i yctayue Binky ceTkasara LWHypa y paseTky Ha
5-10 xBiniH, Nacna 4aro agkoYbILE.

Haratrka: [lpel nepwsiM yKJIOY3HHI  Npbinags!
Harp Tel abrapaioub, npel raTbiM
MoXka 3’sBil iki ABIMOK i i nax -
rara 3Bbl4aiiHas 3’aBa.

3MeHHbIf hopMbl

- TMepap 3abiMaHHem dopmay agknodbiLe npbinagy ag,
anekTpaceTki i nepakaHanuecs Y TbiM, WTO HOPMbI
acTbini.

- Jna 3apimaHHs dopmay agHadacoBa HauiCHiLE Ha
dikcarapsl (7) i 3HimiLe dOpMBI.

- [Ona ycranéyki cdopmay Ha mecua, 3Mmscuiue ix y
COHABIYHILY i 3N€rky HauiCHeUe Ha ix Aa cnpauoyBaHHs
dikcarapay.

MpbiraTaBaHHe caHABIYaY

« Ycranoiiue 30bIMHbIS  GOPMbI  ASIS  MpbirataBaHHS
caHagivay (6).
Maknapgiue Ha HixHIOO dopMmy kaanak xneba, Ha
Aro - HaublHHE, HakpbliLe ApyriM Kaeaskam xneba,
acuspoxHa cujcHiue pyuki (3) pa3am npbl ratbiM
dikcarap (4) nasiHeH 3awyaniuua.
YcTayue ceTkaByld BiNKy Yy paseTtky, Mpbl raTbiM
3arapauua iHgblkatapsl (1) i(2).
Mpbl pacsrHeHHi 3apanaeHali TaMneparypsl iHabIkatap
(2) 3aracHe.
Mausarxiue 3a HixHIo YacTky dikcartapa (4), aakpbliiue
npeinagy i npaeepue rarosacub CaHAgiHay. Y
3anexHacuj aj, Ballara rycry, MOXHa BbiHsiLLb COH/IBIHbI
aApasy nacns BbIKIOY3HHS iHAbIKaTapa (2) Li Bbl4akaub
SILLIY3 HeKaTopbl 4ac.
Macns nagpbIXTOYKi CaHABIYAY, BbIMILLE BiKy ceTkaBara
WwHypa 3 pas3eTki, agkpbliiiue Beyka i apaynsHan
nanartkai pactaHblie ratoBblsi COHABIYbL. Kab He
nawkoAgiLb aHTbiNpbirapHae nakpbiuué dopmay He
BblKapbICTOYBaMLEe AN9 BbIMAHHSA C3HABIYAY BOCTPbISA
MeTaniyHblf npagmeTobl.
Kani npbinaga He BblkapbiCTOyBaeLua, TpbiMaiue se
3a4blHEeHa.

KapbicHbisi pagbi

- Ana nenwara BbIHiKY BblkapbICTOYBalLe nycTauki xneda
CAP3AHAN TaywHbiHi. Yac npbirataBaHHs CoHAOBIHAY
3a1exblUpb af, TayLUYbIHi TlycTayak i raTyHki xneba.

BEJIAPYCKI

- Bbl MOXale BblkapbiCTOyBaLb xneb 3 nwaHiyHam L
KBITHAA MYKi.

- Hapasariue xne6 nycraykami agnasegHara namepy.

- Jna 3masBaHHA nycTadak xneba BblkapbiCTOyBaliLe
anein Ui 3Bbl4aliHbl MaprapbiH, 60 iHLbIS TAyLWYbI
najrapaoLb.

- He knapgiue ¥ caHABIY 3aHaATa WUIMAT HAYbIHHS, iHaKLL
AHO OyA3e BbiUsKaLb.

- He BblkapbiCTOyBaiLue HayblHHE 3 rapoAHiHbl, sKis
BAHYLb Maj y3A3esiHHEM Tamnepatypbl  (canarta,
arypok). BbikapbicTaHHe namigopay i nyka aae nobpbis
BbIHiKi.

MpeirataBanHe Badenn

IHrpaAbIeHThI AN NpbIraTaBaHHs Badesb:

- 100 rp. myki

- 2 ki

- Tpoxi anes.

- Manako

- conb, Liykap na rycrty

CrapaHHa nepamsilanue  iHrpagbleHTbl,  Aaaayilbl

HEBSIMIKYIO KOJIbKacLb Manaka, Aa agHacTanHaw Machl.

« Ycranoviue ¢popmbl Ana npbeirataBaHHs Badenb (5) i
BbILLIMApPYILE iX aneem.
Ycrayue ceTkaBylo Binky Y pasetky, npbl raTbiM
3arapauua iHgeikarapsl (1) i (2).
Javakaliuecs pasarpaBaHHa dopmay Ha npausry 30-
60 cekyHa, nacns yaro BbiniLe HeabXoaHYI0 KObKacLlb
LecTa Ha HiXHIo0 hopmy.
3nyyblue pyyki (3) pasam npbl rateiM dikcatap (4)
naBsiHeH 3awyaniyua.
Mpbl pacsirHeHHi 3apanaeHalt Tamneparypsbl iHabIkaTap
(2) 3aracHe.
Apkpbliiue CaHABIYHILY | NpaBepLe ratoBacLb Badenb.
Y 3anexHacui af, sawara rycty, MOXHa BbiHsLb Badni
nacnsa BbIKIOY3HHS iHAbIKaTapa (2) Ui Bblyakaub Awya
HekKaTopbl 4ac.
Macns npbirataBaHHs Badenb, BbIMiLe BiNKy ceTkaBara
WwHypa 3 paseTki, aakpbliiue Beuyka i ApaynsHan
nanarka’i pactaHbue ratoBbli Badni. Kab He
nawkoAgilub aHTbiNpbirapHae nakpbiuué dopmay He
BbIKapbICTOYBaLe Ais BbIMAHHS C3HABIYAY BOCTPbIS
MeTaniyHbIsi IPaaMETbl.
Kani npbinapga He BblkapbiCTOYBaeLua, TpbiMaeue se
3ayblHeHan.

YeicTka i pornan,

« AOknioublue npbinagy ag ceTki.
[Jaiiue npbinag3e  uLankaMm  acTbilb, AfAs  raTara
pakameHayeulua aakpbllb BEPXHSE Bevka.
3HimiLe dopMbl, HALLICHYYLLIbLI NPbI FATLIM HA 3aLuyanki,
npaTpbile aHTbiNparapHylo MaBepxHio  BiNbroTHamn
TKaHiHai, BblkapblCTOYBaloybl MSAKKi MblliHbl CPOAak, a
3aTbIM BbITPbILE HACYyXa.
He BbikapbicTOyBalLe A YbICTKI 3MEHHbIX dopmay i
Kapnycoy npbiiaasl abpasiyHbls PaYbIBbI L MeTaniuHbIA
BAXOTKi, 60 iMi MOXHa MaLKOAZiLb AHTbINPbIrAPHYO
nasepxHio dopmay Ui nakadpapbasae nakpbILLE
Kopnyca.
Hikoni He anyckaiiue npbinagy y sagy!

ManapapxanHe: [lpbl nNpbirataBaHHA C3HABIHAY He
BblkapbICTOYBaiue anoMiHieByio danbry, nansposae
nakaeaHHe Lj iHWbIS nNpagMeTbl, 60 sHbI MOryLb CTaub
YbIHHIKaM Y3HIKHEHHS naxxapy.

VYeara! lNpbl CyaoTbIKy KOPMyca npalasanbHan npbiiagbl 3
nérkaysrapasnbHbIMi npagmeTami (Hanpbiknag, dipaHkami)
naesiniyBaeLLa pbi3blka Y3HIKHEHHSA Naxapy.

3axoyBaHHe

ALKnoyblLe nNpbinagy aa, ceTki.

Mepas TbiM K NpbiGpaub Mpbiiagdy Ha 3axoyBaHHe,
BblKaHaVlLle YbICTKY Mpbiiaapl.

3maraiiue WHyp CinkaBaHHS.

3axoysariue npbinagy Y BepTblkanbHbIM CTAHOBILYbLI Y
CyXiM npaxanoAHbIM MeCLbl, HeAACTYMHbIM ANS A39UeN.

Pawuantbl CaHABIY 3 cbipaMm i BAHANIHAK

-2 nycraqki XbITHAra Ui nwadidvHara xneba, 3ma3aHbis
aneem

-1 51ycTa4ka coipa

-1 nycrayka BSIHASIHbI.

Maknapaaiue Ha HixkHIo popMy nycTayky xneba (3masaHbiM
6okaM YyHi3), naknaggiue Ha xneb nyctauky cbipa i
BAHAJIHbI, HAKPbILE APYroi nycTaykai xneba (3masaHa
6okam yrapy), acusipoxHa cuicHiue pyyki (3) pasam, npbl
rateiM ikcartap (4) naBiHeH 3awuyaniuua.

XyTKi COHABIY Ha CHAAAHAK -2 nycTayki NwaHivyHara ui
- nanoBa Hapa3aHara namigopa
- 1.1ycTaqka 6eKoHy.

Maknapase Ha HixHiolo dopMy nycTauky xneba, nycrayki
namigopa, nycradky 6eKOHy, HaKpbliLe APyroi nycradkai
xneba, acuspoxHa CuicHile pyyki (3) pasam, npbl ratbiM
dikcarap (4) nasiHeH 3aluyaniuua.

CaHpagiy 3 6ekoHam i 6abami

- 2 nycradki nuwaHidHara Ui XbiTHara xneba, 3ma3saHbls
aneem

- 50 r Hapa3aHara 6eKoHy

- 50 r 6aboy y TamaraBsbiM coyce.

3mswaiue HapasdaHbl GekoH 3 6Gabami i Hessinikaw
KONbKACLIo rapybiupl (Na rycue). Maknaasiue Ha HiXHIoW
dopmy nycrauky xneba (3masaHyto 6okam yHis), Boipabiue
aTpbIMaHylo CyMecb, HakpbliLe sie Apyrovi sycTadkai
xneba (3masaHaii 6okam yrapy), acuspoxHa CLJCHiLLe py4Ki
(3) pasam, npsbl rateiM dikcatap (4) nasiHeH 3alwyaniuua.

Yanbcki caHABIY 3 cbipam

- 2 nycradki nwaHidHara Ui XbiTHsra xaeba, 3ma3aHbls
aneem

- 50 r uyéprara cbipa

- YB3PLb YaviHav NIbIXXKI rapybiLbl

- conb

- MOs1aThl YOPHbI Nepadw,.

3mswaiiue cbip 3 rapybiuaii, Jagaiue conb i nepaw na
rycty. lMaknaggiue Ha HixHiolo dopmy nyctauky xneba
(3masaHylo 6okam YHi3), HaHsciLue Ha xneb aTpbiMaHyto
CYMECb, HakpbliiLe Apyroi nycradkain xneba (3masaHbiM
6okam yrapy), acusipoxHa cuicHiue pyuyki (3) pasam, npbl
ratbiM dikcartap (4) nasiHeH 3aluyaniuua.

CaHpagiy 3 6aHaHam

- 2 nycradki nuwadidHara Ui XbiTHSra xneba, 3ma3aHbis
aneem

- YBIPLb Hapa3aHara 6aHaHa

- kKaBasia4ak Lwakanazy.

Maknaagiue Ha HixHIo GopMmy nycTauky xneba (3masaHyio
6oKaMm yHi3), nakiaagile kaBasadak LWakanaay, HapasaHsl
6GaHaH, Hakpbliile Apyroi nyctadkai xneba (3masaHain
6okam yrapy), acusipoxHa cuicHiue pyyki (3) pasam, npbl
raTteiM dikcartap (4) nasiHeH 3aluyaniuua.

MapaBarnue caHABIYbI rapaybiMi.

TOXHIYHbIA XAPAKTAPBICTbIKI
Hanpyra cinkasaHHs: 220-240 B, ~ 50 'y,
CnaxblBaHas MaryTHacLp: 640-760 BT

BbiTBOPUA nakigae 3a caboli npasa 3MsIHSLb
XxapakTapbICTbIKi pbibopay 6e3 nanspaaHsra
naBeAamMIeHHsl.

TapmiH cnyx6bl npeibopa - 3 ragb!

FapaHTbif

Nappabs3Hae anicaHHe ymoy rapaHTbliiHara
abCyroyBaHHs MOryT Obillb aTpbiMaHbl y Taro Apinepa, y
sikora 6bina HabbiTa TOXHika. Mpbl 3BapOLLE 32 rapaHTbIAHbIM
abcnyroysaHHem abaBa3koBa nasiHHa Obllb Npag syneHa
Kynyas anbbo KBiTaHLpIs ab annave.

Jan3seHblBbipab annassaae natpabaBaHHIM
EMC, sikis Bbika3aHbl Y AblpakTeiBe EC
89/336/EEC, i nanaxaHHsM 3akoHa ab
npLITPbIMAIBaHHI HanpyxaHHs (73/23 EC)

SENDVICH TAYYORLAGICH

Asosiy gismlari

1. Elektrga ulanganini ko'rsatish chirog’i

Tayyor bo’lganini ko'rsatish chirog'i

Dastaklar

Dastaklarni mahkamlash moslamasi

Vafli tayyorlash uchun yechiladigan qoliplar
Sendvich tayyorlash uchun yechiladigan qoliplar
Qoliplarni mahkamlash moslamalari

NoorwN

Xavfsizlik qoidalari

Elektr jihozlarini ishlatganda quyidagi asosiy xavfsizlik

qoidalariga amal qiling:

* Qo'llanmani diggat bilan o’qib chiging.

« Jihoznifagatbevosita magsadiga muvofig, go’llanmada
aytilgandek ishlating. Jihozni noto’g’ri ishlatish uning
buzilishiga, foydalanuvchi jarohatlanishiga yoki mulki
shikastlanishiga sabab bo’lishi mumkin.

< Ishlatishdan oldin elektr tarmog’idagi quvvat jihoz
korpusida ko'rsatiigan quvvatga to’g’ri kelishini
tekshirib ko’ring.

« Elektr shnuriga Evropa standartidagi vilka o’rnatilgan,
uni yer bilan yaxshi tutashgan rozetkaga ulang.

« Jihozni tekis, go’zg’olmaydigan, issiqga chidamli joyga
qo’ying, rozetka qulay va ochiq joyda bo’lishi kerak.

« Jihozni havo yaxshi aylanadigan joyda ishlating.
Yong'in chigmasligi uchun jihozni hech gachon parda
yaginiga qo’ymang, ishlayotgan vagtida ustini yopib
qo’ymang.

« Jihozni xonadan tashqgarida ishlatmang.

« Jihozni tez yonadigan moddalar saqlanadigan yoki
ishlatilayotgan joyda ishlatish ta’qgiglanadi.

« Jihozni gaz o'choq, isitgich yaginida ishlatmang, uni
issiq yuzalar ustiga go’'ymang.

« Elektr shnuri stol chetidan osilib turmasligi, shuningdek
issiq yuzalarga yoki o’tkir girralarga tegmasligi kerak.

« Elektr shnurini aylantirmang, uni jihoz korusiga
o’ramang.

« Elektr shnurini rozetkadan chigarganda shnurdan
ushlab tortmang, buning uchun vilkaning o’zini ushlab
chiqgarib oling.

« Elektr shnurini xo’l go’l bilan ushlamang.

« Jihozni oshxonadagiidish yuvgich yaginidaishlatmang,
suv tekkizmang.

« Elektr toki urmasligi uchun elektr shnuri, elektr vilkasi
yoki jihozning o’zini suvga yoki boshqa suyuglikka
tushirmang. Agar suvga tushib ketsa jihozni
USHLAMANG, tezda uni elektrdan ajratib oling va
faqat shundan keyingina jihozni suvdan olish mumkin
bo’ladi. Jihozni tekshirtiish va tuzattirish uchun
vakolatli xizmat markaziga olib boring.

« Vagti-vaqti bilan elektr shnuri shikastlanmaganini
tekshirib turing.

« Elektr vilkasi yoki shnuri shikastlangan, ravon
ishlamayotgan va tushib ketgan jihozni ishlatish
ta’giglanadi. Jihozni o’zingizni ta’mirlashga harakat
gilmang. Ta’mirlash masalasidagi har ganday savol
bilan vakolatli xizmat markzaiga murojaat qiling.

« Ehtiyot bo’ling: ishlayotgan vaqtida jihoz korpusi gattiq
qgizib ketadi, uning issiq joylariga qo’l tekkizmang.

« Jihoz to’lig sovumaguncha joyidan olmang.

« Yonib ketmasligi uchun sendvich tayyorlagichga juda
galin non bo’lagini solmang, non bo’laklarini folgaga
o’ramang.

DIQQAT! Tayyor bo’lishi bilan taomni chiqarib oling,
sababi agar ishlab turgan jihozda ko’p qolib ketsa
taom yonib ketishi mumkin.

« Hech gachon sendvich tayyorlagichdagi taomni o’tkir
buyumlar bilan chigarib olmang, aks holda kuyib
ketishiga garshi qoplama qirilishi mumkin.

« Bolalar sendvich tayyorlagichni ©o’yinchoq qilib
o’ynashlariga ruxsat bermang.

* Ushbu jihoz bolalar va imkoniyati cheklangan
insonlarning ishlatishi  uchun  mo’ljallanmagan,
ularning xavfsizligi uchun javob beradigan shaxslar
jihozni xavfsiz ishlatish qoidalarini to’liq va tushunarli
qilib o’rgatgan va u noto’g’ri ishlatilganda ganday xavf
bo’lishi mumkinligini tushuntirgan hollar bundan istisno
qilinadi.

« Hech gachon ishlayotgan jihozni qarovsiz goldirmang.

« Agar ishlatmayotgan bo’lsangiz va tozalashdan oldin
jihozni elektrdan uzib qo’ying.

« Jihozni tozalashdan oldin sovuganini tekshirib ko’ring.

* Yumshoq, girmasdan tozalaydigan yuvish vositalarini
gubka yoki yumshoq matoga surib tozalang.

« Jihozni fagat maishiy magsadda ishlating.

* Ushbu go’llanmani saglab olib go’ying.

Jihozni ishlatish

« Ishlatishdan oldin elektr tarmog’idagi quvvat jihoz
korpusida ko'rsatilgan quvvatga to'g’ri kelishini
tekshirib ko’ring.

« Almashtiriladigan qoliplar (5, 6) kuyishga qarshi
qgoplamasini nam mato yoki gubka bilan arting, so’ng
quriguncha artib oling.

« Jihozni birinchi marta ishlatishdan oldin
almashtiriladigan qoliplar (5, 6) kuyishga qarshi
goplamasiga bir oz o’simlik yog'i surib uning hamma
joyiga tekis qilib targating, ortigchasini gog'oz salfetka
bilan olib tashlang, jihozni yoping, elektr vilkasini 5-10
dagiqa rozetkaga ulab, so’ng o’chiring.

Eslatma: Jihozni birinchi marta ishlatishdan oldin
qizitish elementlari kuygani uchun biroz tutun
bilan xid chiqishi mumkin, bunday bo’lishi tabiiy
hisoblanadi.

Almashtiriladigan qgoliplar

— Qoliplarni chigarib olishdan oldin jihozni elektrdan
uzib, goliplar sovushini kutib turing.

— Qoliplarni bir vaqgtda chigarib olish uchun mahkamlash
moslamalari (7) bosib qoliplarni chigarib oling.

— Qoliplarni joyiga qo'yish uchun ularni sendvich
tayyorlagichga joylab mahkamlash moslamalari
ishlab ketguncha bir oz ustidan bosing.

Sendvich tayyorlash

« Sendvich tayyorlash uchun yechiladigan qoliplarni (6)
qo’ying.

« Ostki golipga non bo’lagani go’ying, uning ustiga
masalliq qo'yib ikkinchi non bo’lagi bilan yoping,
ehtiyot bo’lib dastaklarni biriktirib(3) gising, shunda
mahkamlash moslamasidan (4) chigillagan ovoz
eshitiladi.

« Elektr vilkasini rozetkaga ulang, shunda ko’rsatish
chiroglari (1) va (2) yonadi.

« Belgilangan haroratga yetganidan so’ng ko'rsatish
chirog'i (2) o’chadi.

« Mahkamlash moslamasi (4) ost gismini torting, jihozni
ochib sendvich tayyor bo’lganini tekshirib ko’ring.
Ta’bingizga garab sendvichni ko’rsatish chirog’i (2)
o’chishi bilan chigarib olishingiz mumkin yoki bir oz
kutib tursangiz ham bo’ladi.

« Sendvich tayyorlab bo’lgandan so’ng elektr vilkasini
rozetkadan chigarib oling, gopgog'ini oching va yog’'och
kaftgir bilan tayyor bo’lgan sendvichni chigarib oling.
Qolip kuyishga garshi qoplamasini shikastlantirmaslik
uchun sendvichni olganda o’tkir metall buyumlarni
ishlatmang.

« Jihoz ishlatimagan vagtida yopib qo'ying.

Foydali maslahatlar

— Taom mazali bo’lishi uchun non bo’lagining qgalinligi
o'rtacha bo’lishi kerak. Sendvich tayyor bo’lish vaqti
non bo’lagining galinligi bilan nonning naviga bog'liq
bo’ladi.

— Bug'doy yoki javdar unidan bo’lgan nonni ishlatishingiz
mumkin.

— Nonni kerakli o’lchamda kesing.

— Non bo’laklarini moylash uchun o’simlik yog'i yoki
oddiy margarin ishlating, sababi boshga moylar kuyib
ketadi.

— Sendvichga masalligni ko’p go’'ymang, aks holda
masalliq ogib ketadi.
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— Haroratbaland bo’lganda so’lib goladigan sabzavotlarni
(ko’k, bodring) masalliq o’rnida ishlatmang. Pomidor
va piyoz ishlatilganda taom mazasi yaxshi bo’ladi.

Vafli tayyorlash

Vafli tayyorlash uchun kerak bo’ladigan masalliq:

—1000 g un

— 2 dona tuxum

— bir oz o’simlik yog'i

—sut

— tuz, shakar ta’bga qarab

Bir oz sut qo’shib bir xil holatga kelguncha masalligni

yaxshilab aralashtiring.

« Vafli tayyorlash qoliplarini (5) qo’ying va qoliplarga
o’simlik yog'i suring.

« Elektr vilkasini rozetkaga ulang, shunda ko'rsatish
chiroglari (1) va (2) yonadi.

« 30-60 sekund qoliplar qgizishini kutib turing, shundan
so'ng kerakli migdordagi xamirni pastki qolipga
quying.

« Dastaklarni (3) birlashtiring, shunda mahkamlash
moslamasidan (4) chigillagan ovoz eshitilishi kerak.

« Kerakli haroratga yetganidan so’'ng ko'rsatish chirog'i
(2) o’chadi.

« Sendvich tayyorlagichni oching, vafli pishganini
tekshirib ko’ring. Ta’bingizga garab vaflini ko’rsatish
chirog’i (2) o’chganidan so’ng olishingiz yoki bir oz
kutib turishingiz mumkin.

« Vafli pishganidan so’'ng elektr vilkasini rozetkadan
chigaring, qopgog'’ini oching va yog'och kaftgir bilan
pishgan vaflilarni chiqarib oling. Qolipning kuyishga
garshi qoplamasini shikastlantirmaslik uchun vaflini
chigarish uchun o’tkir metall buyumlarni ishlatmang.

« Ishlatiimagan vagtida jihozni yopib qo'ying.

Tozalash va qarash

« Jihozni elektrdan uzib qo’ying.

< Jihozni to’lig sovutib oling, buning uchun uning
qopqog’ini ochib qo’yish kerak.

« Tutgichni bosib qoliplarni chigarib oling, kuyishga
qarshi goplamani, yumshoq yuvish vositalarini ishlatib,
nam mato bilan artib oling, so'ng quriguncha arting.

« Almasbhtiriladigan qoliplar va jihoz korpusini tozalash
uchun qirib tozalaydigan vositalar yoki metall
girg’ichlarni ishlatmang, sababi ular qolipning
kuyishga garshi qoplamasi yoki korpusning lakli
bo’yoq qoplamasini shikastlantirishi mumkin.

« Jihozni hech gachon suvga solmang!

Ogohlantirish: sendvich tayyorlaganda alyumin folga,
gog’oz quti yoki boshga buyumlarni ishlatmang, chunki
ular yong'in chigishiga sabab bo’lishi mumkin.

Diqqat! Ishlayotgan jihoz korpusi tez yonadigan
buyumlarga (misol uchun, pardaga) tekkanda yong'in
chigish xavfi oshadi.

Saglash

Jihozni elektrdan uzing.

Jihozni saglashga olib go’yishdan oldin uni tozalab oling.
Elektr shnurini yig'ishtiring.

Jihozni tik qilibb qurug, salgin va bolalarning qo’li
etmaydigan joyda saglang.

Reseptlar

Pishloq va vetchinali sendvich

— 2 bo’lak javdar yoki bug’doy unidan pishirilgan, o’simlik
yog'i surilgan non

— 1 bo’lak pishlogq

— 1 bo’lak vetchina

Qolip pastki gismiga (moylangan tomonini pastga qilib)
bir bo’lak non go’ying, nonning ustiga bir bo’lak pishlog
va vetchina go’yib (moylangan tomonini yuqoriga qilib)
ikkinchi non bo’lagi bilan yopasiz, ehtiyot bo’lib dastaklarni
(3) birga qgising, shunda mahkamlash moslamasining (4)
chigillagan ovozi eshitiladi.

Nonushtaga tez tayyorlanadigan sendvich

— 2 bo’lak javdar yoki bug’doy unidan pishirilgan non
— yaritma to’g’ralgan pomidor

— 1 bo’lak bekon

Qolip pastki gismiga bir bo’lak non qo’ying, nonning ustiga
bir bo’lak pomidor va bekon qo'yib ikkinchi non bo’lagi
bilan yopasiz, ehtiyot bo’lib dastaklarni (3) birga qising,
shunda mahkamlash moslamasining (4) chigillagan ovozi
eshitiladi.

Bekon va loviyali sendvich

— 2 bo’lak javdar yoki bug’doy unidan pishirilgan, o’simlik
yog'i surilgan non

— 50 g maydalangan bekon

— 50 g tomat sousida pishirilgan loviya

To'g’ralgan pomidorni loviya va (ta’bga garab) bir oz xantal
bilan aralashtiring. Qolip pastki gismiga (moylangan
tomonini pastga qilib) bir bo’'lak non go’ying, nonning
ustiga aralashmani suring va (moylangan tomonini
yuqoriga qilib) ikkinchi non bo’lagi bilan yoping, ehtiyot
bo’lib dastaklarni (3) birga gising, shunda mahkamlash
moslamasining (4) chigillagan ovozi eshitiladi.

Pishlogli Uels sendvichi

— 2 bo’lak javdar yoki bug’doy unidan pishirilgan, o’simlik
yog'i surilgan non

— 50 g qgirg’ichdan o’tkazilgan pishloq

— choy qoshig’ining to’rtdan bir migdorida xantal

—tuz

— maydalangan murch.

Pishlogni xantal bilan aralashtiring, ta’bga garab tuz
va murch soling. Qolip pastki gismiga (moylangan
tomonini pastga qilib) bir bo’'lak non go’ying, nonning
ustiga aralashmani suring va (moylangan tomonini
yuqoriga qilib) ikkinchi non bo’lagi bilan yoping, ehtiyot
bo’lib dastaklarni (3) birga gising, shunda mahkamlash
moslamasining (4) chigillagan ovozi eshitiladi.

Bananli sendvich

— 2 bo’lak javdar yoki bug’doy unidan pishirilgan, o’simlik
yog'i surilgan non

— maydalab to’g’ralgan bananning to’rtdan bir gismi

— bir bo’lak shokolad

Qolip pastki gismiga (moylangan tomonini pastga qilib)
bir bo’lak non qo’ying, nonning ustiga shokolad bo’lagi,
to'g’ralgan banan qo'ying va (moylangan tomonini
yuqgoriga qilib) ikkinchi non bo’lagi bilan yoping, ehtiyot
bo’lib dastaklarni (3) birga qising, shunda mahkamlash
moslamasining (4) chigillagan ovozi eshitiladi.

Sendvich issigligida dasturxonga tortiladi.

TEXNIK XUSUSIYATLARI
Ishlaydigan elektr quvvati: 220-240 V, ~ 50 Hz
Iste’mol qiladigan quvvati: 640-760 W

Ishlab chiqaruvchi oldindan ogohlantirmasdan jihoz
dizayni va texnik xususiyatlarini o’zgartirish huquqini
saqlab qoladi

XKuxo3HuHz uwnaw - 3 GundaH

Kafolat shartlari

Ushbu jihozga kafolat berish masalasida hududiy diler
yoki ushbu jihoz xarid giningan kompaniyaga murojaat
qiling. Kassa cheki yoki xaridni tasdiglaydigan boshga
bir moliyaviy hujjat kafolat xizmatini berish sharti
hisoblanadi.

Ushbu jihoz 89/336 YAES Ko'rsatmasi
asosida belgilangan va Quvvat kuchini belgi-

C € lash Qonunida (73/23 YAES) aytilgan YAXS
talablariga muvofiq keladi.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate. A serial
number is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the production date. For example,
serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigenschaften dar-
gestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zahlen bedeuten dabei das
Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer 0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der
sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jlata npovnsBoACTBa M3AENNS yKa3aHa B CEPUNHOM HOMepe Ha Tabsinyke C TEXHUHECKMMMN JaHHbIMU.
CepuitHbli HOMep npeacTaBnseT coboi OAVHHAALATU3HAYHOE 4MCNO, NepBble 4eTbipe Lndpbl
KOTOpOro 0603HavaloT Aaty Nnpon3BoAcTBa. Hanpumep, cepuiiHblii Homep 0606xxXxxxx 03Ha4aeT, YTo
naaenue 66110 NPOM3BEAEHO B MIOHE (LLuecTon mecs,) 2006 roaa.

KZ

BylbIMHBIH LWbIFAPbIIFAH Mep3iMi TEXHUKanbIK AepekTepi 6ap kecTeaeri cepusnbik HOMipae KepceTinreH.
Cepusanblk HeMip OH 6ip caHHaH Typagbl, OHbIH GipiHLLI TEPT caHbl WkiFapy Mep3iMiH 6ingipeai. Mbicansl,
cepusinblk Hemip 0606xxxxxxx 6onca, 6yn Oyiibim 2006 XbINAblH MaycbiM aibiHAA (@nTbIHLbI aii)
XacanfaHblH 6ingipeai.

RO/MD

Data fabricarii este indicata Tn numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul de serie
reprezinta un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data fabricarii. De exemplu,
dacad numarul de serie este 0606xxxxxxx, Inseamna cd produsul dat a fost fabricat in iunie (luna a
asea) 2006.

cz

Datum vyroby spottebice je uveden v sériovém ¢&isle na vyrobnim §titku s technickymi Gdaji. Sériové
Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni ¢tyfi Cislice znamenaji datum vyroby. Napfiklad sériové Cislo
0606xxxxxxx znamena, Ze spotiebi¢ byl vyroben v ervnu (Sesty mésic) roku 2006.

UA

JaTta BMpo6HMLTBa BUPOOY BKadaHa B CepPiltHOMY HOMepi Ha TabnnyL 3 TeXHIYHUMK aHnumn. CepinHuin
HOMeEPp NpeacTaBnse co60 OANHAAUATU3HAYHE YACIO, NEPLLi HOTMPK LMPU SIKOro 03Ha4YaloTb AaTy
BMpPOOHMUTBA. Hanpuknaga, cepiiHuii Homep 0606xxxxxxx O3Ha4vae, Wwo BMpPiO 6yB BUrOTOBIEHUI B
YepBHi (LocTuin Micsiup) 2006 poky.

BEL

Jata BblITBOpYacLj Belpaby nakasaHa y CepbliiHbiM HyMapbl Ha Tabniyke 3 TIXHIYHbIMI AaA3eHbIMi.
CepblitHbl HyMmap NpagcTaynse caboto aaaiHauuarae YbiCio, NepLUbls 4aTbipbl Ni46bl skora abasHadaoLb
[aty BblITBOpYacui. Hanpbiknaa, cepblitHbl Hymap 0606xxxxxxx asHavae, LTo Bbipab Gbly 3pobneH ¥
4yapBeHi (wocTbl Mecay) 2006 ropa.

uz

Knxo3 nwnab ymkapunraH Mygaat TEXHUK XyCycusTnap KypcatunraH naBxadagarv cepusi pakamuaa
KypcatunraH. Cepus pakamu yH 6utta coHgaH nbopar 6ynmb ynapHuHr 6upuHun TypTTacy nnab
yvKapunraH BakTHU ndopa atagu. Mucon yuyyH 0606xxxxxxx cepus pakamm xuxo3 2006 NMIHUHT UoH
onnaa (onTvHYM opa) uwnab YuKkapunraHnMrHn Gungupagu.
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