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ENGLISH

FOOD PROCESSOR

DESCRIPTION

1. Protecting cover of the blender drive
2. Compartment for the knives storage
3. Power ON knob/speed control

4. PULSE operating mode button

5. Place for power cord winding

6. Nozzle drive axis

7. Housing

8. Knives disk-shaped holder

9. Graters/choppers:

10.
1.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

A — grater for fine grinding

B - grater for rough grinding

C - chopper for fine slicing

D - chopper for rough slicing

E — grater for grinding

F — knife for slicing the potatoes for frying
Bowl for processing the foodstuff
Protecting covers of the knives (12, 13)
Main grinding knife

Upper grinding knife

Beater

Nozzle for making pastry

Bowl cap

Pusher

Citrus juicer separator

Citrus juicer cone

20. Juicer with separator

21.

Juicer cap

22. Juicer cap pusher

23. Blender bowl

24. Blender bowl cap

25. Dispensing tap

26. Shovel for extracting the processed food-

stuff

Important safeguards
Please, read this operation manual carefully
before using the appliance.

Save this operation manual, and keep it at
hand for future reference.

Make sure the voltage characteristics enlisted
on the appliance meet the voltage parameters
of the household supply line before plugging in.
Install and operate on the level surface.

Do not use outdoors.

Use only the components and utilities sup-
plied with the appliance.

Do not operate the appliance in case the pow-
er cord, power cord plug or other component
is damaged.
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Apply to the authorized service center if you
need to repair the damaged power cord or the
processor of the appliance.

Wash all the detachable components contact-
ing the foodstuff carefully before using the ap-
pliance first time.

Take off the protective caps from the grinding
knives before operating.

Take care while handling the grating nozzles,
choppers, and knives. Be aware of the sharp
edges.

Do not exceed the recommended amount
of the foodstuff while processing to avoid an
overflow.

Do not push the foodstuff through the neck
of the cap by fingers or by any other objects
(shovel, for example). Use the pusher for such
purposes.

Switch the processor off and unplug the pow-
er cord form the wall outlet before detaching
any nozzle.

Switch the processor off and unplug the pow-
er cord from the wall outlet immediately after
finishing processing.

Switch the appliance off if unattended.

Store at the places inaccessible by children.
Special safety guards should be taken when
used by children or invalids, or near by.

Do not immense the electric motor block into
water or into any other liquid, do not wash it un-
der the water jet. Use damp cloth for cleaning.
For household use only. Any commercial utili-
zation of the processor is prohibited.

Important information

For the safety purposes the processor is

equipped with the system interlocking the proc-

essor switching on.

The processor will not be switched on if:

- the protecting cap of the blender (1) is in-
stalled improperly;

- the bowl (10) or juicer (20) is installed improp-
erly or without the caps (16, 21);

- the blender bowl (23) is installed properly, but
the bowl (10) is not installed and is not cov-
ered by the cap (16), or the blender bowl is not
covered by the cap (24).

Using the processor

Processor bowl

Grinding the foodstuff

1. Install the protecting cap of the blender drive
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(1), unite the marks on the cap and housing
of the processor, and turn the cap anticlock-
wise up to the stop.

. Install the bowl (10) on the processor.

. Remove the protecting cover (11) from the
main grinder knife (12), and install it on the
nozzle drive axis (6). If you want to use the
additional knife (13), remove the protecting
cover (11) from the additional knife (13), and
install it on the main knife (12).

4. Put some foodstuff into the bowl (10).

5. Cover the bowl (10) with the cap (16), and

turn it anticlockwise up to the stop.

6. Insert the plug of the power cord into the wall
outlet.

7. Switch on the processor by turning the knob
(3) or turn on pulse operating mode by press-
ing the button “PULSE” (4).

8. After the processing is completed, switch off
the processor by turning the knob (3) to the
position “OFF”, and unplug the power cord
from the wall outlet.

9. Turn the cap (16) clockwise and detach it,
take the knife (12) or both knives out, remove
the bowl (10) and extract the foodstuff out of
it by the shovel (26).

wWw N

Attention!

Be careful while handling the knives (12, 13). Be
aware of the sharp edges. Store the knives with
the protecting covers (11) putted on.

Using gratings/choppers and knives for slic-

ing potatoes for frying

1. Install the protecting cap of the blender drive

(1), unite the marks on the cap and housing
of the processor, and turn the cap anticlock-
wise up to the stop.

. Install the bowl (10) on the processor.

. Insert one of the knives (9) in the disk-shaped

holder (8).

4. Install the disk-shaped holder (8) on the noz-
zle driver axis (6).

5. Cover the bowl (10) by the cap (16) and turn it
anticlockwise up to the stop.

6. Insert the power cord plug into the wall out-
let.

7. Switch the processor on by turning the knob
(3) or turn on pulse operating mode by press-
ing the button “PULSE” (4).

8. Put some foodstuff into the neck of the cap
(16). Use the pusher (17) to deliver the food-

wWw N
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stuff into the bowl. Press on the pusher slight-
ly to pass the foodstuff through the neck.

9. After the processing is completed, switch off
the processor by turning the knob (3) to the
position “OFF”, and unplug the power cord
from the wall outlet.

10.Turn the cap (16) clockwise and detach it,
take the knife (12) or both knives out, remove
the bowl (10) and extract the foodstuff out of
it by the shovel (26)

Attention!

- You can process no more then 1,5 kg of the
foodstuff during one session.

- Do not exceed the recommended amount of
the foodstuff per one session.

- Do not push the foodstuff through the neck of
the cap by the fingers of other objects (for ex-
ample, by the shovel). Use only the pusher for
such purposes.

Making the pastry

1. Install the blender protecting cover (1) and
turn it anticlockwise up to the stop.

2. Place the bowl (10) on the processor.

3. Install the nozzle for making pastry (15) on
the nozzle drive axis (6).

4. Put all necessary ingredients into the bowl
(10).

5. Cover the bowl (10) with the cap (16) and turn
it anticlockwise up to the stop.

6. Insert the power cord plug into the wall out-
let.

7. Switch on the processor by turning the knob
(8) or turn on pulse operating mode by press-
ing the button “PULSE” (4).

8. After the processing is completed, switch off
the processor by turning the knob (3) to the
position “OFF”, and unplug the power cord
from the wall outlet.

9. Turn the cap (16) clockwise and remove it,
take the nozzle for making pastry (15) out,
detach the bowl (10), and extract the pastry.

Notice:

+ The weight of the flour should not exceed 600
g and the weight of the shortening should not
exceed 400g, thus the maximum amount of
the pastry is 1 kg.

- Start making the pastry at the low speed, and
afterwards increase the speed gradually.

+ The processor should be in use no longer
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then 20-30 sec, after that the brake should be
made for about 2 minutes.

Do not take the pusher ( 17) out of the neck of
the cap (16) while making the pastry. Other-
wise the particles of the flour would fly out of
the neck of the cap ( 16).

Beating

1. Install the protecting cap of the blender drive
(1) and turn it anticlockwise up to the stop.

2. Mount the bowl (10) on the processor.

3. Place the beater (14) on the nozzle drive axis
(6).

4. Put the ingredients into the bowl (10).

5. Cover the bowl (10) with the cap (16) and turn
it anticlockwise up to the stop.

6. Insert the power cord plug into the wall out-
let.

7. Switch on the processor by turning the knob
(3) or turn on pulse operating mode by press-
ing the button “PULSE” (4).

8. You can add the necessary ingredients
through the neck of the cap (16) during the
operation.

9. After finishing food processing switch the
appliance off by turning the knob (3) to the
“OFF” position, and disconnect the power
cord plug from the wall outlet.

10.Turn the cap (16) clockwise and remove it,
take the beater (14) out of the bowl (10), de-
tach the bowl (10), and extract the foodstuff
out.

Attention!

+ Never use the nozzle (14) for making the pas-
try.

+ Do not overfill the bowl with the fluid foodstuff
to avoid overflowing.

Citrus juicer

1. Install the protecting cap of the blender drive
(1) and turn it anticlockwise up to the stop.

2. Mount the bowl (10) on the processor.

3. Place the citrus juicer separator (18) into the
bowl (10) and turn it anticlockwise up to the
stop.

4. Place the citrus juicer cone (19) on the nozzle
drive axis (6).

5. Insert the power cord plug into the wall out-
let.

6. Turn the knob (3) to switch the processor on
and set the rotation speed “1”.
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7. After finishing food processing switch the
appliance off by turning the knob (3) to the
“OFF” position, and disconnect the power
cord plug from the wall outlet.

8. Turn the citrus juicer separator (18) clockwise
and remove it, pour the squeezed juice out of
the bowl (10).

Attention!

While operating the citrus juicer it is forbid-
den to choose the rotation speed higher
then “1”.

Juicer

1. Install the protecting cap of the blender drive
(1) and turn it anticlockwise up to the stop.

2. Mount the bowl (10) on the processor.

3. Place the juicer with the separator (20) into
the bowl (10).

4. Cover the bowl (10) by the juicer cap (21) and
turn it anticlockwise up to the stop.

5. Insert the power cord plug into the wall out-
let.

6. Turn the knob (3) to switch on the processor
and set the rotating speed “Max”, or turn on
pulse operating mode by pressing the button
“PULSE” (4).

7. Putthe foodstuff into the neck of the cap (21).
Use the pusher (22) to deliver the foodstuff.
Press on the pusher slightly to pass the food-
stuff through the neck.

8. To remove the cake during the operating:

- switch the processor off by turning the knob
(3) to the “OFF” position, and disconnect the
power cord plug from the wall outlet;

- turn the cap of the juicer (21) clockwise to
open it;

- take the juicer with the separator (20) out of
the bowl (10) and remove the cake.

9. Assemble the juicer and continue operating.

10.After finishing food processing switch the
appliance off by turning the knob (3) to the
“OFF” position, and disconnect the power
cord plug from the wall outlet.

11.Turn the juicer cap (21) clockwise and remove
it.

12.Take the juicer with the separator (20) out of
the bowl (10).

13.Remove the bowl (10) and pour the squeezed
juice out of it.
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Blender bowl

1. Turn the blender drive protecting cap (1)
clockwise and remove it.

2. Place the bowl (10) on the processor. Atten-
tion, the bowl (10) should be empty.

3. Turn the cap (16) anticlockwise up to the
stop.

4. Unite the marks on the bowl and the housing
of the blender (23), and turn the blender bowl
anticlockwise up to the stop.

5. Put some foodstuff into the blender bowl
(23).

6. Cover the blender bowl (23) with the cap (24)
and turn it anticlockwise to unite the marks
on the cap (24) and the handle of the blender
bowl (23).

7. Insert the power cord plug into the wall out-
let.

8. Turn the knob (3) to switch the processor on
and set the rotating speed “Max”, or turn on
pulse operating mode by pressing the button
“PULSE” (4).

9. You can add the necessary ingredients
through the opening blocked with the dis-
pensing tap (25) while the blender is operat-
ing. The dispensing tap (25) may be utilized
as the measuring glass. The maximum ca-
pacity of the tap is 60 ml.

10.After finishing food processing switch the
appliance off by turning the knob (3) to the
“OFF” position, and disconnect the power
cord plug from the wall outlet.

11.Turn the blender bowl (23) clockwise to re-
move it.

12.Pour the mixed up foodstuff out of the blender
bowl.

Attention!

- If the cap of the bowl (16) is not installed or
installed improperly, the blender would not be
switched on.

- If the cap of the blender bowl (24) is not in-
stalled or installed improperly, the blender
would not be switched on.

- No any nozzles should be inside the blender
bowl (10) during the operation.

- Do not pour into the blender bowl (23) more
then 1000 ml of the liquid to avoid overflowing.

- Start processing the soft vegetables or fruits
(banana, for example) in the blender bowl at
the low speed, afterwards increase the speed
gradually.
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- Start processing hard vegetables and fruits
(potatoes, for example) at the highest speed.

- Do not place more then 300 g of the hard veg-
etables into the blender per one session.

- The time of the blender operation should now
exceed 20-30 seconds. The break between
the consequent sessions should be at least 2
minutes.

Cleaning the processor

+ After finishing the foodstuff processing and

before cleaning always turn off the appliance

and unplug the power cord from the wall out-
let.

It is recommended to wash the detachable

components by warm water with neutral deter-

gent. Also you can use a dishwasher for clean-
ing the metal knives.

Wipe the housing of the processor with the soft

damp cloth. Do not use a stiff sponge, abrasive

or aggressive detergent, and dissolvent also.

Do not immense the processor housing into

the water. Do not wash the appliance under

the water jet.

Cleaning the blender:

- Install the blender bowl into its position, and fill
it with the warm water with neutral detergent.

- Cover the blender bowl by the cap.

- Turn the blender on for about 20 seconds by
pressing the button “PULSE”. Repeat the pro-
cedure if required. Detach the blender bowl
and wash it by warm water.

Storage

Make sure the processor is disconnected from
the wall outlet before putting it in the storage.
Follow the instructions of the section “Clean-
ing the processor”.

Use the compartment (2) to store the gratings,
choppers and knives for cutting potatoes for
frying.

Attention! The cutting blades of the knives
are very sharp and dangerous, handle the
knives carefully!

Store the appliance in the clean and dry
place.

Examples of food processing

The time of processing enlisted below is approxi-
mate. It depends on the quality of the foodstuff
and the type of the grinding (fine, normal, or
rough).
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Grinding the products by the knives (12, 13)

Foodstuff Amount Speed Time
Meet 70049 Max 10-20 seconds
Onion 70049 5/Max 10-20 seconds
Nuts 6009 Max 10-20 seconds
Fish 70049 PULSE/Max 10-20 seconds
Cheese 7009 PULSE/Max 10-20 seconds
Carrot 70049 PULSE/Max 20 seconds
Apples 7009 6/Max 10-20 seconds
Bread 4 pieces 6/Max 10-20 seconds
Parsley Maximum 4 tufts PULSE/Max 10 seconds
Using gratings/choppers and knives for cutting potatoes for frying
Foodstuff Amount Speed
Carrot 50049 1-3
Radish 50049 1-3
Pumpkin 7009 1-3
Cucumber 100 g 1-3
Potatoes 50049 1-3
Cheese (nozzle «E») 4009 1-Max
Making pastry (maximum pastry weight should not exceed 1 kg)
Foodstuff Amount Speed
Flour 200 ¢
Eggs 3 eqgs wqn
Vegetable oil 200 g Increase g;ad‘yhilly,from 1
Yoghurt 2009 up to “viax
Sugar 200¢g
Beating the foodstuff
Foodstuff 3 Amo/t;nlf : Speed Time
. eggs [§]
Mayonnaise veaeta i 8/Max 20 seconds
Blender bowl
| Foodstuff | Amount | Speed | Time
[ Liquid foodstuff | No more then 1000 ml | 1/Max/ PULSE [ 20 seconds

Specifications
Power supply voltage:

Maximum power consumption:

Plastic bowl:
Blender bowl:

220-230VAC ~ 50 Hz
750 W

1,5L

2 L with measuring jar

Specifications subject to change without prior notice.

MINIMUM SERVICE LIFE - 5 YEARS

GUARANTEE

Details regarding guarantee conditions can be obtained from the dealer from whom the appliance
was purchased. The bill of sale or receipt must be produced when making any claim under the terms

of this guarantee.

C
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This product conforms to the EMC-Requirements as laid down by the Council Directive
89/336/EEC and to the Law Voltage Regulation (73/23 EEC)
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KUCHENPROZESSOR

BESCHREIBUNG

1.

wn

©oN oA

Schutzdeckel des Antriebs des Jumbomi-
xers

Fach fir die Aufbewahrung der Messer

Griff dem Anschalten/Geschwindigkeitsreg-
ler

Taste des Impulsbetriebs
Kabelaufwicklungsstelle

Antriebswalze fur die Aufsatze

Gehause

Diskhalterung fir die Messer

Raspel/Hobel:

A — Raspel fur feine Zerkleinerung

B — Raspel fiir grobe Zerkleinerung

C - Hobel fiir feine Scheiben

D - Hobel fiir dickere Scheiben

E — Raspel fuir Zerkleinerung

F — Messer fir Pommes-Frites

10. Becher flr Verarbeitung der Nahrungsmittel

. Schutzhaube der Messer (12, 13)

12. Hauptzerkleinerungsmesser

. Oberes Zerkleinerungsmesser

14. Aufschaumer
15. Aufsatz flir Zubereitung des Teigs
16. Becherdeckel

. Schieber

18. Separater fiir Zitronenentsafter
19. Konus des Zitronenentsafters
20. Entsafter mit dem Separater

. Deckel des Entsafters

22. Schieber fiir den Deckel des Entsafters

23. Jumbobecher

24. Deckel des Jumbobechers

25. Korken-Messbecher

26. Spatel zum Entnehmen der verarbeiteten

Lebensmittel

WICHTIGE VORSICHTSMASSNAHMEN
Bevor Sie das elektrische Gerat in Betrieb
nehmen, lesen Sie aufmerksam diese Be-
dlenungsanleltung durch.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung als
Ratgeber zum Nachschlagen auf.

- Bevor Sie das Gerat ans Netz anschlieBen,

vergewissern Sie sich, dass die Spannung, die
am Gerat ausgewiesen ist, mit der Netzspan-
nung in lhrem Haus ibereinstimmt.

- Benutzen Sie den Prozessor auf einer geraden

senkrechten Oberflache.
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+ Benutzen Sie das Gerat nie auBerhalb der

Raumlichkeiten.

+ Benutzen Sie nur die Bestandteile und Zube-

hor, die mit dem Geréat mitgeliefert werden.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn Sie Be-

schadigungen am Netzkabel, Stecker oder
anderen Bestandteilen feststellen.

+ Im Fall der Beschadigung des Netzkabels oder

beim Reparaturenbedarf wenden Sie sich an
ein autorisiertes Servicezentrum.

« Vor der Inbetriebnahme des Gerats waschen

Sie sorgfaltig alle abnehmbaren Bestandteile,
die in Kontakt mit Nahrungsmitteln treten wer-
den.

« Bevor Sie die Messer zur Zerkleinerung der

Nahrungsmittel benutzen, nehmen Sie die
Schutzhauben ab.

« Seien Sie vorsichtig, wenn Sie Aufsatze wie

Raspel/Schnitzel oder Messer in der Hand
halten, da sie scharfe Schneidekanten ha-
ben.

- Uberschreiten Sie die empfohlene Produkt-

menge wahrend der Bearbeitung nicht.

+ Wahrend des Betriebs ist es untersagt, die Pro-

dukte in die Offnung am Deckel mit den Fingern
oder anderen Gegenstanden (zum Bespiel mit
dem Spatel) durch zu schieben. Fiir diese zwe-
cke benutzen Sie nur den Schieber.

» Schalten Sie den Prozessor ab und ziehen Sie

den Stecker aus der Steckdose, bevor Sie ir-
gendwelchen Aufsatz abnehmen.

« Sofort nachdem die Arbeiten mit dem Gerat

beendet werden, schalten Sie den Prozessor
ab und ziehen Sie den Stecker aus der Steck-
dose heraus.

« Lassen Sie das laufende Gerat nie ohne Auf-

sicht.

+ Bewahren Sie das Elektrogerat auBer Reich-

weite der Kinder auf.

+ Wenn das Gerat von Kindern oder behinder-

ten Menschen oder in der unmittelbaren Nahe
von ihnen betrieben wird, miissen besondere
VorsichtsmaBnahme befolgt werden.

+ Esistuntersagt, den Block des Elektroantriebs

inWasser oder andere Fliissigkeiten einzutau-
chen sowie ihn unter dem laufenden Wasser
zu waschen. Fir die Reinigungszwecke des
Elektroantriebs benutzen Sie ein feuchtes
Stofftuch.

» Das Geréat ist nur fiir Hausgebrauch bestimmt,

kommerzieller Betrieb oder Anwendung des
Prozessors ist untersagt.
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Wichtige Informationen

Um Ihre Sicherheit zu gewahren, ist die Klichen-
maschine mit einem Sperrsystem des Anlaufs
des Prozessors ausgestattet.

Das Gerat schaltet sich nicht an, wenn:

der Schutzdeckel des Antriebs vom Jumbo-
becher (1) nicht geschlossen wurde;

der Becher (10) oder der Entsafter (20) ohne
Deckel (16, 21) benutzt werden oder sie falsch
eingesetzt wurden;

beim aufgestellten Jumbobecher (23) der
Becher (10) nicht aufgestellt oder mit dem
Deckel (16) nicht verschlossen wurde sowie
der Jumbobecher mit dem Deckel (24) nicht
verschlossen wurde.

BENUTZUNG DES PROZESSORS

BECHER DES PROZESSORS

Zerkleinerung der Nahrungsmittel

1. Stellen sie den Schutzdeckel des Jumboan-
triebs (1) auf, indem Sie die Zeichen auf dem
Deckel und dem Gehause des Prozessors
Ubereinstimmend positionieren und den De-
ckel gegen den Uhrzeiger bis zum Anschlag
drehen.

. Stellen Sie den Becher (10) auf den Prozes-
sor.

. Auf die Walze fiir Aufsatze (6) stellen Sie das
Zerkleinerungsmesser (12) auf, nehmen Sie
vorab die Schutzhaube (11) ab. Bei der An-
wendung eines zusatzlichen Messers (13):
Nehmen Sie vom Messer (13) die Schutz-
haube (11) ab und setzen Sie es Uber dem
Messer (12) auf.

. Geben Sie die bendtigte Menge Produkte in
den Becher (10).

. VerschlieBen Sie den Becher (10) mit dem
Deckel (16) und drehen Sie ihn gegen den
Uhrzeiger bis zum Anschlag.

. Setzen Sie den Netzstecker in die Steckdose
ein.

. Schalten Sie den Prozessor mit der Drehung
des Griffs (3) oder benutzen Sie den Impuls-
betrieb, indem Sie die Taste (4) «PULSE»
druicken.

. Nachdem Sie die Arbeiten beendet haben,
schalten Sie den Prozessor aus, indem Sie
den Griff (3) in die Position «Off» versetzen,
und ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose heraus.

. Nehmen Sie den Deckel (16) ab, indem Sie
ihn in der Uhrzeigerichtung drehen, nehmen
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Sie das Messer (12) oder beide Messer her-
aus, nehmen Sie den Becher (10) ab und
entnehmen Sie die verarbeiteten Produkte
heraus, benutzen Sie den Spatel (26) dafir.

Achtung!

Sehen Sie vorsichtig, wenn Sie Messer (12, 13)
in der Hand halten, da sie sehr scharfe Schnei-
deflachen haben. Bewahren Sie die Messer mit
den angezogenen Schutzhauben (11) auf.

Anwendung von Raspeln/Hobeln, Messer

fiir die Zubereitung von Pommes-Frites.

1. Befestigen sie den Schutzdeckel des Antriebs
des Jumbobechers (1) und drehen Sie ihn
gegen Uhrzeigerichtung bis zum Anschlag.

. Setzen Sie den Becher (10) auf den Prozes-
sor auf.

. Setzen Sie eins der benoétigten Messer (9) in
die Diskhalterung (8).

. VerschlieBen Sie den Becher (10) mit dem
Deckel (16) und drehen Sie ihn gegen Uhr-
zeigerichtung bis zum Anschlag.

. VerschlieBen Sie den Becher (21) mit dem
Deckel (23), worauf Sie den Verdichtungsring
(24) zuvor aufgelegt haben.

. Setzen Sie den Stecker des Netzkabels in die
Steckdose ein.

. Schalten Sie den Prozessor durch eine Grif-
fumdrehung (3) an oder benutzen Sie den
Impulsbetrieb durch die Betatigung der Taste
(4) «<PULSE>.

. Positionieren Sie Nahrungsmittel in der Hals-
o6ffnung des Deckels (16), um die Produkte zu
leiten, benutzen Sie den Schieber (17). Dri-
cken Sie auf den Schieber mit geringer Kraft,
um Produkte weiter zu leiten.

. Nachdem die Arbeiten beendet wurden,
schalten Sie den Prozessor ab, indem Sie
den Griff (3) in dir Position «Off» versetzen
und ziehen Sie den Stecker des Netzkabels
aus der Steckdose heraus.

10.Nehmen Sie den Deckel (16) ab, entnehmen

Sie die Diskhalterung (8), nehmen Sie den
Becher ab, nehmen Sie die Produkte aus
dem Becher (10) heraus, benutzen Sie den
Spatel (26).

Achtung!
- Auf ein Mal kénnen Sie nicht mehr als 1,5 kg
Nahrungsmittel verarbeiten.
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- Uberschreiten Sie nicht die empfohlene Pro-
duktenmenge wahrend der Verarbeitung.

- Wahrend des Betriebs ist es untersagt, Nah-
rungsmittel in den Hals der Deckel6ffnung
mit den Fingern oder anderen Gegenstanden
(zum Beispiel, mit dem Spatel) zu schieben.
Daflir benutzen Sie ausschlieBlich den Schie-
ber.

Zubereitung des Teigs

1. Befestigen sie den Schutzdeckel des Antriebs
des Jumbobechers (1) und drehen Sie ihn
gegen Uhrzeigerichtung bis zum Anschlag.

. Setzen Sie den Becher (10) auf den Prozes-
sor auf.

. Auf der Antriebwalze fiir die Aufsdtze (6) be-
festigen Sie den Aufsatz fir Teigzubereitung
(15).

. Geben Sie notwendige Nahrungsmittelmen-
ge in den Becher (10) zu.

. VerschlieBen Sie den Becher (10) mit dem
Deckel (16) und drehen Sie ihn gegen Uhr-
zeigerichtung bis zum Anschlag.

. Setzen Sie den Stecker des Netzkabels in die
Steckdose ein.

. Schalten Sie den Prozessor durch eine Grif-
fumdrehung (3) an oder benutzen Sie den
Impulsbetrieb durch die Betatigung der Taste
(4) «PULSE>».

. Positionieren Sie Nahrungsmittel in der Hals-
o6ffnung des Deckels (16), um die Produkte zu
leiten, benutzen Sie den Schieber (17). Dri-
cken Sie auf den Schieber mit geringer Kraft,
um Produkte weiter zu leiten.

. Nachdem die Arbeiten beendet wurden,
schalten Sie den Prozessor ab, indem Sie
den Griff (3) in dir Position «Off» versetzen
und ziehen Sie den Stecker des Netzkabels
aus der Steckdose heraus.

10.Nehmen Sie den Deckel (16) ab, entnehmen

Sie die Diskhalterung (8), nehmen Sie den
Becher ab, nehmen Sie die Produkte aus
dem Becher (10) heraus, benutzen Sie den
Spatel (26).

Anmerkung:

+ Maximales Gewicht des Teigs darf 600 Gramm
plus 400 Gramm Feinbrot nicht (ibersteigen,
maximales Gewicht des Teigs betrdagt 1 kg.

« Fangen Sie mit der Teigzubereitung auf nied-
riger Geschwindigkeitsstufe, steigern Sie die
Geschwindigkeit allméhlich.
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+ Benutzen Sie den Prozessor nicht ldnger als
20-30 Sekunden mit weiteren Pausen wah-
rend des Betriebs flir 2 Minuten.

« Nehmen sie den Schieber (17) aus der Hals-
offnung des Deckels (16) wédhrend der Teig-
zubereitung nicht heraus, um den Austritt von
Mehlpartikeln durch die Hals6ffnung des De-
ckels (16) zu vermeiden.

Aufschaumen

1. Befestigen sie den Schutzdeckel des Antriebs
des Jumbobechers (1) und drehen Sie ihn
gegen Uhrzeigerichtung bis zum Anschlag.

. Setzen Sie den Becher (10) auf den Prozes-
sor auf.

. Auf der Antriebwalze fiir die Aufsatze (6) be-
festigen Sie den Aufschaumer (14).

. Geben Sie notwendige Nahrungsmittelmen-
ge in den Becher (10) zu.

. VerschlieBen Sie den Becher (10) mit dem
Deckel (16) und drehen Sie ihn gegen Uhr-
zeigerichtung bis zum Anschlag.

. Setzen Sie den Stecker des Netzkabels in die
Steckdose ein.

. Schalten Sie den Prozessor durch eine Grif-
fumdrehung (3) an oder benutzen Sie den
Impulsbetrieb durch die Betatigung der Taste
(4) «<PULSE>.

. Wahrend des Betriebs kodnnen Sie die bend-
tigten Zutaten durch den Hals der Offnung
des Deckels (16) zugeben.

. Nachdem die Arbeiten beendet wurden,
schalten Sie den Prozessor ab, indem Sie
den Griff (3) in dir Position «Off» versetzen
und ziehen Sie den Stecker des Netzkabels
aus der Steckdose heraus.

10.Nehmen Sie den Deckel (16) ab, entnehmen

Sie die Diskhalterung (8), nehmen Sie den
Becher ab, nehmen Sie die Produkte aus
dem Becher (10) heraus, benutzen Sie den
Spatel (26).

Achtung!

+ Benutzen Sie den Aufsatz (14) nie, um den
Teig zu kneten.

+ Uberschreiten Sie die Menge von fliissigen
Produkten im Becher nicht, um das
Herausspritzen aus dem Becher zu vermei-
den.

Zitronenentsafter
1. Befestigen sie den Schutzdeckel des Antriebs
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DEUTSCH

des Jumbobechers (1) und drehen Sie ihn
gegen Uhrzeigerichtung bis zum Anschlag.

. Setzen Sie den Becher (10) auf den Prozes-
sor auf.

. In den Becher (10) befestigen sie den Sepa-
rater fur Zitrusfriichte (19).

. Auf die Antriebswalze der Aufsatze (6) setzen
Sie den Konus des Entsafters fiir Zitrusfriich-
te (19) auf.

. Setzen Sie den Stecker des Netzkabels in die
Steckdose ein.

. Schalten Sie den Prozessor durch eine Grif-
fumdrehung (3) an und stellen sie die Dreh-
geschwindigkeit , 1 ein.

. Nachdem die Arbeiten beendet wurden,
schalten Sie den Prozessor ab, indem Sie den
Griff (3) in dir Position «Off» versetzen und
ziehen Sie den Stecker des Netzkabels aus
der Steckdose heraus.

. Nehmen Sie die Abscheidevorrichtung fiir Zi-
trusfriichte (16) ab, indem Sie ihn gegen Uhr-
zeigerichtung drehen, gieBen Sie den Saft auf
dem Becher (10) ab.

Achtung!

Waihrend des Betriebs des Entsafters fiir Zi-
trusfriichte darf man die Drehgeschwindig-
keit mehr als ,, 1“ nicht einstellen.

Entsafter

1. Befestigen sie den Schutzdeckel des Antriebs
des Jumbobechers (1) und drehen Sie ihn
gegen Uhrzeigerichtung bis zum Anschlag.

. Setzen Sie den Becher (10) auf den Prozes-
sor auf.

. In den Becher (10) befestigen sie den Entsaf-
ter mit der Abscheidevorrichtung (20).

. VerschlieBen Sie den Becher (10) mit dem
Deckel des Entsafters (21) und drehen Sie ihn
gegen Uhrzeigerichtung bis zum Anschlag.

. Setzen Sie den Stecker des Netzkabels in die
Steckdose ein.

. Schalten Sie den Prozessor durch eine Grif-
fumdrehung (8) an oder benutzen Sie den
Impulsbetrieb durch die Betatigung der Taste
(4) «<PULSE>.

. Positionieren Sie Nahrungsmittel in der Hals-
offnung des Deckels (21), um die Produkte zu
leiten, benutzen Sie den Schieber (22). Drii-
cken Sie auf den Schieber mit geringer Kraft,
um Produkte weiter zu leiten.
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8. Falls es notwendig ist, die Ausstreichung

wahrend des Betriebs zu beseitigen:

- schalten Sie den Prozessor ab, indem Sie den
Griff (3) in die Position «Off» versetzen, und
ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdo-
se heraus.

- Offnen Sie den Deckel des Entsafters (21), in-
dem Sie ihn gegen Uhrzeigerichtung drehen.

- nehmen Sie den Entsafter mit der Abschei-
devorrichtung (20) heraus und beseitigen Sie
die Ausstreichung.

. Nachdem die Arbeiten beendet wurden,
schalten Sie den Prozessor ab, indem Sie den
Griff (3) in dir Position «Off» versetzen und
ziehen Sie den Stecker des Netzkabels aus
der Steckdose heraus.

10.Nehmen Sie den Deckel vom Entsafter (21)
ab, indem Sie ihn in Uhrzeigerichtung dre-
hen.

11.Entnehmen Sie den Entsafter mit der Ab-
scheidevorrichtung.

12.Nehmen Sie den Becher (10) ab und gieBen
Sie den Saft ab.

JUMBOBECHER

1. Nehmen Sie den Schutzdeckel des Antriebs
des Jumbobechers (1), indem Sie ihn in Uhr-
zeigerichtung drehen.

. Setzen Sie den Becher (10) auf den Prozes-
sor, der Becher (10) muss leer sein.

. VerschlieBen Sie den Deckel (16), indem Sie
ihn gegen Uhrzeigerichtung bis zum Anschlag
drehen.

. Stellen Sie das Zeichen am Jumbobecher
(23) iber dem Zeichen am Gehause, drehen
Sie den Jumbobecher gegen Uhrzeigerich-
tung bis zum Anschlag um.

. Geben sie die notwendigen Zutaten in den
Jumbobecher (23) hinzu.

. VerschlieBen sie den Jumbobecher (23) mit
dem Deckel (24) und drehen Sie ihn gegen
Uhrzeigerichtung bis sich die Zeichen am
Deckel (24) und am Griff des Jumbobechers
(23) tberein liegen.

. Setzen Sie den Netzstecker in die Steckdo-
se.

. Schalten Sie den Prozessor durch eine Grif-
fumdrehung (8) an oder benutzen Sie den
Impulsbetrieb durch die Betatigung der Taste
(4) «<PULSE>.

. Wahrend des Betriebs kénnen sie die notwen-
digen Zutaten durch die Offnung, die mitdem
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DEUTSCH

Korken-Messebecher (25) verschlossen ist.
Den Korken-Messbecher (25) kdnnen
Sie als Messbecher benutzen, maximales
Fassungsvermdgen des Korkens 60 ml be-
tragt.

10.Nachdem die Arbeiten beendet wurden,
schalten Sie den Prozessor ab, indem Sie
den Griff (3) in dir Position «Off» versetzen
und ziehen Sie den Stecker des Netzkabels
aus der Steckdose heraus..

11.Nehmen Sie den Jumbobecher (23) ab, in-
dem Sie ihn in Uhrzeigerichtung drehen.

12.GieBen Sie die vermischten Produkte aus
dem Becher ab.

Achtung'

Der Jumbobecher schaltet nicht an, wenn der
Deckel (16) nicht oder falsch aufgesetzt wur-
de.

Der Jumbobecher schaltet nicht an, wenn der
Deckel des Jumbobechers (24) nicht oder
falsch aufgesetzt wurde.

Wéhrend des Betriebs diirfen sich im Jumbo-
becher (10) keine Aufsatze befinden.

Um das Ausspritzen der Flissigkeit zu ver-
hindern, geben Sie in den Jumbobecher (23)
nicht mehr als 1000 ml Fliissigkeit.

Bei Verarbeiten im Jumbomixer von weichem
Gemiise oder Obst (zum Beispiel, Banane)
fangen Sie von der niedrigen Geschwindig-
keitsstufe an, danach steigern Sie die Ge-
schwindigkeit.

Fir hartes Gemiise oder Obst (zum Beispiel,
Kartoffeln) benutzen Sie die hochste Ge-
schwindigkeit.

Geben Sie in den Jumbobecher nicht mehr als
300 g hartes Gemiise auf ein Mal.

Benutzen Sie den Jumbomixer nicht langer
als 20-30 Sekunden mit weiteren Pausen wah-
rend des Betriebs fiir 2 Minuten.

REINIGUNG DES PROZESSORS
+ Nachdem die Arbeit beendet wurde oder vor
der Reinigung schalten Sie das Gerat immer
ab und trennen Sie es vom elektrischen Netz.

+ Es wird empfohlen, die abnehmbaren Be-
standteile mit warmem Wasser mit einem neu-
tralen Spulmittel abzusptiilen. Man kann fir
die Reinigung der abnehmbaren Bestandteile
den Geschirrspliler verwenden.

« Das Prozessorgehause wischen Sie mit einem
feuchten Stofftuch ab. Es ist untersagt, das
Prozessorgehause ins Wasser einzutauchen
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oder es unter einem Wasserstrahl abzuspu-
len.

» Es wird untersagt, das Prozessorgehause ins
Wasser einzutauchen oder es unter dem Was-
serstrahl zu waschen.

» Reinigung des Jumbomixers:

Setzen Sie den Jumbobecher an seinen Platz

und befiillen Sie ihn mit warmem Wasser mit

einem neutralen Spilmittel.

VerschlieBen Sie den Jumbobecher mit dem

Deckel.

Schalten Sie den Jumbobecher fiir 20 Sekun-

den an, indem Sie die Taste «PULSE» driicken,

beim Bedarf wiederholen Sie den Vorgang,
danach spiilen Sie den Jumbobecher mit war-
mem Wasser aus.

AUFBEWAHRUNG
+ Bevor Sie den Prozessor zur Aufbewahrung
wegrdumen, vergewissern Sie sich, dass das
Gerat vom Netz abgeschaltet ist.

- Befolgen sie die Anforderungen aus dem Ab-
schnitt REINIGUNG DES PROZESSORS.

« Bewahren Sie Raspel/Schnitzler und Messer
flr die Zubereitung von Pommes-Frites im
Fach (2) auf.

Achtung! Die Schneideklingen der Messer
sind sehr scharf und stellen eine Gefahr dar.
Gehen Sie mit ihnen vorsichtig um!

+ Bewahren Sie das Gerat an einer trockenen

und sauberen Stelle.

Beispiele zur Produktverarbeitung

Die angegebene Zeit der Verarbeitung ist unge-
fahr und hangt von der Qualitat der Nahrungs-
mittel und dem Zerkleinerungsgrad ab.
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DEUTSCH

Zerkleinerung der Nahrungsmittel mit den Messern (12, 13)

Nahrungsmittel Menge Geschwindigkeit Zeit
Fleisch 70049 Max 10-20 Sekunden
Zwiebeln 70049 5/Max 10-20 Sekunden
Nusse 600 g Max 10-20 Sekunden
Fisch 70049 PULSE/Max 10-20 Sekunden
Kase 7009 PULSE/Max 10-20 Sekunden
Karotten 70049 PULSE/Max 20 Sekunden
Apfel 7009 6/Max 10-20 Sekunden
Brot 4 Stiick 6/Max 10-20 Sekunden
Petersilie Maximal 4 Biindel PULSE/Max 10 Sekunden
Anwendung der Raspel/Hobel, Messer fiir Zubereitung von Pommes-Frites.
Nahrungsmittel Menge Geschwindigkeit
Karotten 50049 1-3
Radieschen 50049 1-3
Kirbis 7009 1-3
Gurke 1009 1-3
Kartoffel 50049 1-3
Kéase(Aufsatz «E») 400 g 1-Max
Teigzubereitung (maximales Gewicht des Teigs darf 1 kg nicht iiberschreiten)
Nahrungsmittel Menge Geschwindigkeit
Mehl 2009
Eier 3 Stiick. Langsame Steigerung der
Pflanzliches Ol 200 ¢ Geschwindigkeit von 1 bis
Joghurt 20049 zu Max
Zucker 200¢g
Aufschdaumen der Nahrungsmittel
Nahrungsmittel | Menge | Geschwindigkeit | Zeit I
Mayonnaise | 4 Eier/11 pflanzliches OI | 8/Max | 20Sekunden |
Jumbobecher
Nahrungsmittel | Menge [ Geschwindigkeit | Zeit |
Flissige Produkte | Nicht mehr als 1000 ml | 1/Max/ PULSE | 20Sekunden |
Technische Eigenschaften
Spannung der Stromversorgung: 220-230V ~ 50 Hz
Maximale gespeiste Leistung: 750 W
Plastikbecher: 1,51
Jumbobecher: 2 | mit einem Messbecher

Der Hersteller behélt sich das Recht vor die Charakteristiken des Gerédtes ohne Vorbescheid zu
andern.

Die Lebensdauer des Gerites betriagt nicht weniger, als 5 Jahre
Gewabhrleistung
Ausflihrliche Bedingungen der Gewahrleistung kann man beim Dealer, der diese Gerate verkauft

hat, bekommen. Bei beliebiger Anspruchserhebung soll man wéhrend der Laufzeit der vorliegenden
Gewahrleistung den Check oder die Quittung tiber den Ankauf vorzulegen.

Das vorliegende Produkt entspricht den Forderungen der elektromagnetischen
c Vertraglichkeit, die in 89/336/EWG -Richtlinie des Rates und den Vorschriften 73/23/
EWG iiber die Niederspannungsgeréate vorgesehen sind.

14

‘ 1616new.indd 14 18.07.2008 12:19:36



KYXOHHbIW NPOLLECCOP

OMUCAHUE

10.
1.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.

19.

©COoNOO AWM=

3awmTHas Kpbilwka npmeoga nenpepa
OTaeneHve gns xpaHeHUst HoXen

Pyyka BKJlO4YEHUS/pErynsaTop CKoOpoCTu
KHoMnka nmMnynbLCHOro pexmma paboThbl
MeCTo HamMOTKM CEeTEBOIO LLHYpa

Ban npuBoaa Hacagok

Kopnyc

JNCKOBBINV AepXaTtenb HOXEN
TepKn/LLINHKOBKN,/HOX:

A - Tepka /19 MenKoro n3menb4yeHns

B - Tepka ona KpynHoro namens4yeHns

C - WNHKOBKA A5t HAPE3KM TOHKMMU KYCOY-
Kamu

D - WwmHKOBKa A1 HAPE3KM KPYMHbIMU Ky-
coykamm

E - Tepka ong namenbyeHuns

F - HOX ons Hape3kun kaptodensa dpu
Yawa ans nepepaboTkv NPpOoAyKTOB
3awmTHble koxyxa Hoxel (12, 13)
OCHOBHO HOX-U3MeNbYnTENb

BepxHuiA HOX-U3MeneYnTeNb

Bab6ueanka

Hacapka ona 3ameluvBaHus Tecta
Kpbliwka vyawmn

Tonkarenb

Cenapatop COKOBbIDKMMAaKM Afsi LUTPYCO-
BbIX

KOHyC COKOBBIXKMMAIKM 419 LUTPYCOBbIX

20. CokoBbiXuMarka ¢ cenapaTtopom

21.

KpbliLLKa COKOBbIXMMASKN

22. Tonkartesb KPbILLK/A COKOBbIKMMASKM

23. Yawa 6neHpepa

24. Kpblwka Yawm 6nenpgepa

25. MNpobka-po3atop

26. Jlonatka ons n3snedyeHus nepepaboTaHHbIX

npoaykToB

MEPbI MPEAOCTOPO>XXHOCTHU

PYCCKUM

3anpelyaeTcs cnonb3oBarb Npuéop BHE No-
MELLEHUA.

Mcnonb3yiiTe TONMLKO Te AeTanu UM KOMMek-
Tylolme, KOTopble BXOOST B KOMMIEKT NOCTaB-
K.

He nonb3yiitecb NpMGOPOM NpU NOBPEXAEHUN
CEeTeBOro LWHypa, BUIKW UAW APYTrUX AeTanen.
B cnyyae noBpexaeHusi CETEBOrO LUHypa Uam
ON19 peMOoHTa npoueccopa obpaTtnuTech B aBTO-
PU30BAHHbLIN CEPBUCHbIN LIEHTP.

MNepen nepBbiM NpUMeHeHWeM npubopa TLia-
TeslbHO NPOMOWTE BCE CbEMHbIE AeTanu, KOTo-
pble 6yayT KOHTAKTMPOBAaTb C MNULLEBBLIMU NPO-
ayKTamu.

Mpexae 4emMm Nonb30BaTbCH HOXaMu ON1s U3-
MenbYeHNsl NPOAYKTOB, CHAMUTE C HUX 3aLLMT-
Hble KOJINayKu.

BynbTe OCTOPOXHbI, KOroa AepXute B pykax
Hacaaku TEPKW/LUMHKOBKM MM HOXM, TaK Kak
OHU VIMEIOT OCTPbIE PEXYLLME KPOMKM.

He npeBbilainTe pekoMeHOOBaHHOE KOnmnye-
CTBO NPOAYKTOB BO BPEMSI X 0O6paboTKU.

Bo Bpemsi paboTbl 3anpeLuaeTcs NpoTankmearb
NPOAYKTbI B FOPNIOBMHY KPbILLKM NanbLamMu nam
KakMMn-nnbo npegmetTamu (Hanpvmep, no-
naTtkon). nsa aTon uenm Ucnonb3ymTe TONbKO
TONKaTenb.

BbIkl04MTE NPOLLECCOP U BbIHLTE BUJIKY CETe-
BOrO LUHYpa M3 PO3ETKN, NPEXE YEM CHATb C
Hero kakylo-nnbo Hacaaky.

Cpasy xe nocne oKoH4aHUs paboTbl BbIK/IOHN-
Te NPOLLECCOP U BbIHbTE BUJIKY CETEBOTO LUHYpa
13 PO3eTKMU.

3anpeluaeTcs 0CTaBAATb BKIIKOYEHHBI Nprbop
6e3 npucmoTpa.

XpaHute anekTponpubop B HELOCTYNHOM Ans
neTen mMecte.

Ocobble Mepbl NPeaoCTOPOXHOCTU cnenyeT
cobniopatb B Tex cnyvasix, korga npnbop mc-
nosb3yeTcs AETbMU UN NIOABMU C OrPaHUYEH-
HbIMV BO3MOXHOCTSIMU.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

.

Mpexpae 4eM Ha4yaTb NOJIb30BaTbLCS ANEKTPO- 3anpelwaeTtcs norpyxarb 60K 37eKTPOaABU-

npuéopomM, BHUMAaTE IbHO NPoYMTaNTe Ha- ratens B BOAY WM Apyrue XuakocTu, a Takxe

cTosiLee PYKOBOACTBO MO 3KCMJyaTauuu. npoMbIBaTb €ro nopj, cTpyer soapl. [ns 4nctkm

+ CoxpaHuTe HacTosiLee PyKOBOACTBO MO 3KC- 6510Kka aneKkTpoaBuraTens nonb3ynTechb BRax-
nayatauumu, UCNoAb3ymnTe ero B JanbHENLLEM B HOI TKaHbIO.

KayeCcTBe CNPaBOYHOro marepuana.
Mpexae yem NoaknNoyYnTb NPUBOP K 3NEKTPO-
cetn, ybeauTecb, 4TO HanpsikeHwe, ykasaH-
HOe Ha Npubope, COOTBETCTBYET HAMPSIXEHWIO
3NeKTPOCEeTH B BalLeM JOME.

Mcnonb3yinTe npoueccop Ha POBHOW MIOCKON
NOBEPXHOCTU.
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YCTPOMCTBO NpeaHas3HayeHo TOMbKO OJA [10-
MalLLIHero MCrosib30BaHNA, 3arnpeLLaeTcs KoM-
MepYeCKOoe 1CMOob30BaHVe NpoLeccopa.

BaxHaa nndpopmauusa

[ns obecneyeHns 6€30NacHOCTN KYXOHHbI KOM-
6aliH 06opynoBaH CMCTEMOWN BNOKMPOBKWN BKIHO-
YeHus npoLeccopa.
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PYCCKUMN

Mprbop He BKNOUYNTCS:

€CNM HenpaBWbHO YCTaHOBJIEHA 3alMTHAsS
KpbllwKa npuBoaa 6neHpepa (1);

ecnu vawa (10) nnn cokosbikumanka (20) nc-
nonb3ytotcs 6e3 kpbiwek (16, 21) nMbo oHn He-
npaBUSIbHO YCTAHOBSEHbI;

€CNnn Mpu YCTaHOBNEHHOM 4vawe 6neHpepa
(23) He ycTaHoBneHa Yawa (10) u He 3akpbiTa
KpbILWKOM (16), a Takxe yawa 6neHaepa He 3a-
KpbITa KPbILWKO (24).

MUCNOJIb3OBAHUE NMPOLLECCOPA

YALLA NMPOLIECCOPA

U3menbyeHne NnpoaykToB

1. YcTaHOBUTE 3alMTHYIO KPbILWKY  NpMBOAA
6neHpepa (1), COBMECTMB METKN Ha KPbILLKE
1 Koprnyce npoueccopa, 3aTeM NOBEPHUTE ee
NPOTMB YacOBOW CTPENKM A0 ynopa.

. YctaHoBuUTE Ha npoueccop Yawy (10).

Ha Ban npuBoga Hacagok (6) ycTraHoBUTe

OCHOBHOW HOX-M3menbumtens (12), npepn-

BapUTENbHO CHAB 3alUTHbIN KOXYX (11). Mpwn

MCNOJIb30BaHMM AOMONHUTENBHOIO HoXa (13):

cHUMUTE € HoXa (13) 3aWmTHbINA KoXyX (11) 1

yCTaHOBUTE NoBepX Hoxa (12).

Monoxute HEObXOAMMOE KONIMYECTBO MpPO-

nykToB B yawy (10).

3akpoiite yawy (10) kpbiwkoii (16) n nosep-

HUTE ee NPOTMB 4YaCOBOM CTPENKN 40 ynopa.

BcTaBbTe BUSIKY CETEBOrO LLHYPa B PO3ETKY.

BkntounTte npoueccop noBopoTom pyuku (3)

VAN UCMONb3YNTE UMMYNbCHbIA PEXUM pabo-

Tbl, HaXaB KHOMKY (4) «PULSE>».

Mo okoHuyaHuM paboTbl BbIKIOYMTE NPOLLEC-

CcOop, YCTaHOBMB py4Ky (3) B nonoxeHune «Off»,

1 BblHbTE BUJIKY CETEBOIO LLHYPA N3 PO3ETKM.

CHuMUTE KpbILWKY (16), NOBEPHYB €€ MNo Yaco-

BOW CTpeJsike, BblHbTE HOX (12) nnn oba Hoxa,

cHuMuTe Yawy (10) n U3BnNeknTe N3 Hee NpPo-

OyKTbl, LCNONb3Ys nonartky (26).

BHumaHue!

BynbTe 0OCTOPOXHBI, KOrAa AEPXUTE B pyKax HOXM
(12, 13), Tak KaK OHM UMEIOT OCTPbIE peXxyLne
KPOMKM.

XpaHuTe HOXM C 0AETLIMW HA HUX 3ALLMTHBIMU KO-
xyxamm (11).

Ucnonb3oBaHne TEPOK/LLMHKOBOK, HOXa ANs

Hape3ku kapTodensa ppu

1. YcTaHOBUTE 3aWMTHYIO KPbILWKY  NpvMBOAA
6neHpepa (1) u NoBeEpHUTE €e NPOTUB Yaco-
BOW CTPEnKu 4o ynopa.
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. YcTaHoBUTE Ha npoueccop Yawy (10).
BcTaBbTe 0auH U3 HEOOXOAMMbIX HOXeN (9) B
OVCKOBbLIV aepxatens (8).

Ha Ban npuBoaa Hacanok (6) yctaHoBUTE amc-
KOBbI aepxarensb (8).

3akpoiite yawy (10) kpbiwkoii (16) n nosep-
HUTE ee NPOTMB YaCOBOM CTPENKM 0 ynopa.
BcTaBbTe BUIIKY CETEBOIO LLIHYPA B PO3ETKY.
BkntoymTe npoueccop NoOBOPOTOM py4ykn (3)
VAN UCMOSNb3YNTE UMMYNbCHbINA pPexuM pabo-
Thl, HaXaB KHOMKY (4) «PULSE».

[omecTuTe NPOAyKTbl B FOPSIOBMHY KPbILLIKA
(16), ana nopayn NpPoAyKTOB MCMNOMb3yihTe
Tonkarenb (17). HaxumanTe Ha Tonkarenb C
He3HaYUTENbHLIM YCUNMEM A MOoJa4n npo-
DYKTOB.

Mo okoH4aHMM paboTbl BbIKIOYMTE NPOLEC-
CcOop, YCTaHOBMB pyyky (3) B nonoxeHune «Off»,
1 BblHbTE BUJIKY CETEBOIO LLHYPA N3 PO3ETKN.
10.CHuMUNTE KpbIWKY (16), NOBEPHYB €e No Yaco-
BOW CTpesike, BblHbTE AMCKOBbLIVA AepXaTenb
Hacapok (8), cHumunTe vawy (10) n nssnekmTte
13 Hee NPOoAyKTbl, NCNOoNb3ys lonatky (26).

BHumaHume!

3a oavH ceaHc Bbl MOXeTe nepepaboTtaTb He
6onee 1,5 kr NpoaykTOB.

He npeBbilainTe pekoMeHOOBaHHOE KOnmnye-
CTBO NPOAYKTOB BO BPEMSI X 0O6paboTKU.

Bo Bpemsi paboTbl 3anpeLuaeTcs npoTankmearb
NPOAYKTbI B FOPSIOBMHY KPbILLKM NanbLamMu namn
KakMMn-nnbo npegmetTamu (Hanpumep, no-
naTtkon). na 9TOoN uenu Nosib3ynTeChb TONbKO
TONKaTenem.

3amelunBaHue TecTta

1. YcTaHOBUTE 3alUMTHYIO KPbIWKY  NpvMBOAa
6neHpepa (1) n NOBEpPHUTE €e NPOTUB Yaco-
BOV CTPenku oo ynopa.

. YcTaHoBUTE Ha npoueccop Yawy (10).

Ha Ban npuBoga Hacagok (6) yctaHoBUTE Ha-

CaaKy ans 3aamelwumsanus tecta (15).

MomecTnTe HeobXoAMMbIE WHrpeaueHTbl B

yauwy (10).

3akpoiite yawy (10) kpbiwkoii (16) n nosep-

HUTE ee NPOTMB YaCOBO CTPENKM 0 ynopa.

BcTaBbTe BUIKY CETEBOIO LLIHYPA B PO3ETKY.

BkntoynTe npoueccop NOBOPOTOM py4ykn (3)

VAN UCMONb3YNTE UMMYNbCHbINA pPexuM pabo-

Thl, HaXaB KHOMKY (4) «PULSE».

Mo okoH4aHMM paboTbl BbIKIOYMTE NPOLEC-

Ccop, YCTaHOBMB py4ky (3) B nonoxeHune «Off»,

1 BblHbTE BUJIKY CETEBOIO LLHYPa N3 PO3ETKU.

CHumMMTE KpbILWKY (16), NOBEPHYB €€ Mo 4Yaco-
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BOW CTPeJsIKe, BbIHbTE HACAAKy A5t 3amMeLLnBa-
Hus TecTa (15), cHuMmmuTe Yawy (10) n n3sneku-
Te 13 Hee TeCTo.

Mpumeyaune

+ Bec myku He nosxeH npessbiwats 600 r, nioc
400 r coobbl; MakcuMmalsibHbIVi Bec TecTa - 1 kr.
HaunHavite 3amelunBaHne Tecta Ha Masiov
CKOPOCTH, MOCTENEHHO yBEINYMNBAs €e.
Ucnonb3yiite npoLeccop HenpepbiBHO He 60-
nee 20-30 cekyHAa (C nocaenyoLmm nepepsbi-
BOM B paboTe OKOJ10 ABYX MUHYT).

He BbiHnmavite tonkatesb (17) u3 ropsioBuHbI
KpbiLky (16) BO Bpemsi 3aMeLunBaHus TecTa,
4TOObI YaCTULbl MYKU HE Bbl/IeTaIn Yepes rop-
JIOBUHY KPbILLKY ( 16).

B36uBaHue

1. YcTaHOBUTE 3alUMTHYIO KPbILWKY  NpvBOAa
6neHpepa (1)  NoBeEpHUTE ee NPOTUB Yaco-
BOW CTPenkun oo ynopa.

2. YcrtaHoBuTe Ha npoueccop yawy (10).

3. Ha Ban npuBopa Hacapok (6) ycrtaHoBuTe

B36umBanky (14).
4. MNomectTute Heo6XOAUMbIE WHIPEeOUEHTbl B
yawy (10).

5. 3akpoiite yawy (10) kpbiwkoii (16) n nosep-
HUTE ee NPOTMB YaCOBOM CTPENKM 40 ynopa.

6. BcTaBbTe BUJIKY CETEBOIO LLIHYPA B PO3ETKY.

7. Bkniounte npoueccop NoBOpPOTOM pydku (3)
VAN UCMONb3YNTE UMMYNbCHbIA PEXUM pabo-
Tbl, HaXaB KHOMKyY (4) «PULSE».

8. Bo Bpems paboTbl MOXHO 006aBNSTL HEOO-
XOOMMbIE WHIPeOVEHTbl 4epe3 rOpfoBUHY
KpbILwKKM (16).

9. Mo okoHyaHuM paboTbl BbIKIOYMTE NPOLEC-
CcOop, YCTaHOBMB pyuKy (3) B nonoxeHune «Off»,
1 BblHbTE BUJIKY CETEBOIO LLHYPA N3 PO3ETKM.

10.CHumMMTE KpbIWKY (16), NOBEPHYB €€ Mo Yaco-
BOW CTpeJsike, BblHbTE B36UBanky (14), CHUMu-
Te vawy (10) n n3BneknuTe U3 Hee NPOAYKTHI,
ncnonbays nonarky (26).

BHumaHue!

+ Hwukorga He ncnonbdyinte Hacagky (14) ana 3a-
MeLuMBaHus TecTa.

+ He npeBblwainTe KONMYECTBO XUOKNX NPOAYK-
TOB B YaLle BO n3bexaHne nx BbiMnaeckuBaHus.

CoKOBbDKMMAasIKa AJSl LUTPYCOBbIX

1. YcTaHOBUTE 3aWMTHYIO KPbILWKY  MNpvBOAA
6neHpepa (1) u NnoBepHUTE €e NPOTUB Yaco-
BOW CTPEenkun oo ynopa.

2. YcrtaHoBuTe Ha npoueccop vawy (10).
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3. B yawy (10) yctaHOBUTE cenapaTop COKOBbI-
XUManku ans umMtpycosbix (18) 1 nosepHuTe
€e NpoTMB 4acOBOM CTPENKM 0 ynopa.

4. Ha Ban npuBoga Hacagok (6) yctaHOBUTE KO-
HYC COKOBbIXMMAaKN Ans LMTpycoBbIX (19).

5. BcTaBbTe BUJIKY CETEBOTO LLHYPa B PO3ETKY.

6. BknounTe NpoLEeccop NOBOPOTOM pyykm (3) n
YCTaHOBUTE CKOPOCTb BpaLLeHus «1».

7. Mo okoH4YaHMM paboTbl BbIKIIOYMTE NPOLEC-
COop, YCTaHOBMB pyyky (3) B nonoxeHune «Off»,
1 BblHbTE BUJIKY CETEBOIO LLHYPA N3 PO3ETKN.

8. CHMMUTE cenapatop COKOBbRXUMANKM Ansi
umMTpycoBbix (18), NOBEPHYB €ro No 4acoBoOW
CTpesike, CneiTe BbiXaTbli COk U3 yaiwum (10).

BHumaHume!

B pexxume paboTbl COKOBbDKUMAJIKN ANS
LMTPYCOBbIX 3anpeLlaercs ycTaHaBINBaTh
CKOPOCTb BpauleHus Bbile «1».

CokoBbDKMMarkKa

1. YcTaHOBUTE 3alUMTHYIO KPbIWKY  MNpvMBOAa
6neHpepa (1) n NOBEpPHUTE €e NPOTUB Yaco-
BOV CTpenku oo ynopa.

2. YcrtaHoBuTe Ha npoueccop yauy (10).

3. B vawy (10) ycTaHOBUTE COKOBbLIXUMAIKy C
cenapartopom (20).

4. 3akpoiite yawy (10) KPbIWKOK COKOBbIXMN-
Manku (21) n noBepHUTE ee NPOTMB YacOBOW
CTpenku o ynopa.

5. BcTaBbTe BUJIKY CETEBOIO LLHYPa B PO3ETKY.

6. BkniounMte npoueccop noBOPOTOM pPydku (3)
1 yCTaHOBUTE CKOPOCTb BpaLLeHns «Max» nam
MCMNONb3YATE WUMMNYAbCHBIN PexXMM paboThl,
HaxaB KHorKy (4) «PULSE».

7. NomecTute NPOAyKTbl B FOPOBUHY KPbILLIKA
(21), Ana nogayn NpoaykToB MCNOSMb3ylhTe
Tonkartenb (22). Haxumaiite Ha Tonkatenb C
HE3HaYUTENbHLIM YCUMEM A MOoJa4n npo-
DYKTOB.

8. Ecnu BO BpemMsi paboTbl HEO6X0ANMO yAANUTb
OTXUMKM:

- BbIK/IOYMTE NPOLLECCOP, YCTAHOBUB PyuKy (3)
B nonoxexwue «Off», n BbIHbTE BUIKY CETEBOIO
LUHYpa 13 PO3ETKN;

- OTKPOWTE KPbILWKY COKOBbIXMManku (21), no-
BEPHYB €€ Mo YaCOBOW CTPEJIKE;

- BblHbTE COKOBbIXMMAaJKy C cenapatopom (20)
1 yaanuiTe OTXXUMKN.

9. Cobepute COKOBbIXMMANKY W MNPOAOSIXUTE
paborTy.

10.Mo okoHyaHuM paboTbl BbIKIIOYMTE NPOLEC-
CcOop, YCTaHOBMB pyyky (3) B nonoxeHune «Off»,
1 BblHbTE BUJIKY CETEBOIO LLHYPA N3 PO3ETKN.
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11. CHUMUTE KPbILWKY COKOBbIXMManku (21), no-
BEPHYB €€ Mo YaCcOBOW CTPerKe.

12.BblHbTE  COKOBbIXMMAJIKy C Cenapatopom
(20).

13.CHumuTe vawy (10) n cnelite U3 Hee BbIXaTbli
COK.

YALUA BJIEHAEPA

1. CHMMUTE 3aLUMTHYIO KPbILLKY MpuBoAa 6neH-

nepa (1), noBepHyB ee N0 YaCOBOW CTPESIKE.

YctaHoBuTe Ha npoueccop yawy (10), yawa

(10) monxHa BbITb NycTas.

. 3akpomTe KpbiwKy (16), NOBEPHYB €€ NPOTUB

4aCoOBOW CTPeSIKM A0 ynopa.

. CoBmecTuTe MeTKy Ha Yawle 6nengepa (23) ¢

METKOWM Ha Koprnyce, NOBEpPHUTE yally 6neH-

[epa npoTyB YacoBOW CTPENKN A0 yropa.

NomecTnte HeoOOXOAMMbIE WHIPEAMEHTbI B

yawy 6neHgepa (23).

. 3akponTe valwy 6nengepa (23) KpbllwKkoi (24)

1 NOBEPHUTE €€ NPOTMB YaCOBOM CTPENKM 40

COBMELLEHNSI METOK Ha KpbIlwke (24) 1 pydke

Yawwu 6neHpepa (23).

BcTaBbTe BUSIKY CETEBOIO LLHYPa B PO3ETKY.

BkntounTe npoueccop noBopoTom pyuku (3)

VAN UCMONb3YNTE UMMYNbCHbBIA PEXUM pabo-

Tbl, HaXaB KHOMKyY (4) «PULSE>».

Bo Bpemsi paboTbl MOXHO [006aBnATb HEOO-

XOOMMbIE WHIPeoueHTbl 4Yepe3 OTBEpPCTUE,

3aKpblToe NpobKoii-ao3artopomM (25). Mpobky-

nosatop (25) MOXHO MCnosb3oBaTb B Kadve-

CTBE MEPHOW €MKOCTU, MakCUManbHbI 06b-

emM npobkn 60 mn.

10.Mo okoHyaHuM paboTbl BbIKIIOYMTE NpPOLEC-
COop, YCTaHOBMB py4Ky (3) B nonoxeHune «Off»,
1 BblHbTE BUJIKY CETEBOIO LLHYPA N3 PO3ETKM.

11. CHumuTe vyawy 6nenpgepa (23), noBepHyB ee
Mo 4acoBOW CTperke.

12.CneliTe CMeLUaHHble NPOAYKTbI U3 Yallm OneH-
nepa.

2.

BHumaHue!
- 3anpelaeTcsa 1cnosnb3oBaTb Yawy 6nenaepa,
€C/IN B HEW HET NPOAYKTOB.

BHumaHue!

BrneHpep He BK/IIOYMTCS, €CNM KpbILLKa HaLum

(16) He ycTaHOBNEHA UKW yCTAHOBJIEHA Henpa-

BUJIBHO.

- bnenpep He BK/OYMTCS, €CNM KpbILLKA HaLun
6neHaepa (24) He ycTaHOBEHA WU YCTaHOB-
NeHa HenpaBWbHO.

- Mpwn pabote Gnenpepa B yawe (10) He AONXKHbI
HaxXOAMTbCSA HUKaKMe Hacaaku.
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[ns npenoTBpalleHns NPoAnBaHNS XUOKOCTU
He Hanuealite B yawy 6neHpepa (23) 6onee
1000 MN XUOKOCTW.

- MepepabatbiBas B 4vawe OneHOepa Msrkue
oBOLWW 1 GpPyKTbl (HaNpumep, 6aHaH), Hay-
HUTE C HU3KOW CKOPOCTW, 3aTEM YBENNYLTE €€.

- [Ona TBepapix oBowen n GpykToB (Hanpumep,
KkapTodenb) WCNONbL3YNMTE Camyld BbICOKYIO
CKOPOCTb.

- He 3arpyxaliite B 6neHgep 6onee 300 r TBEP-
[AbIX OBOLLEN 3a 0OAVH ceaHcC.

- Bpemsi HenpepbIBHOrO NCNOJIL30BaHUS GneH-
nepa He 6onee 20-30 cekyHA, C nocneayoLwmm
nepepbIBOM B paboTe OKONO ABYX MUHYT.

l-II/ICTKA NMPOLEECCOPA

Mocne okoH4YaHusi paboTbl MW Nepes, YUCTKOW

BCeraa Bbikilo4arite npnbop 1 OTKYanTe ero

OT 3/1eKTPOCEeTH.

PekomeHayeTcsi NpoMbIBaTb CbeEMHbIE AeTanm

Tena0M BOAOW C HEeNTPasnbHbIM MOIOLLMM CPpea-

CTBOM. MOXHO BOCMOSIb30BaTbCA MOCYAOMO-

€4YHOM MaLIMHOW ONS MbITbS METa/INYECKMNX

HOXEMN.

Kopnyc npoueccopa npoTupanTe BAAXHON

TKaHblo. He wncnonb3ynte xectkue rybku,

abpasvBHble, arpecCuUBHbIE YMCTALME Cpen-

CTBa, a TakXe pacTBOPUTENM.

3anpeluaeTcs norpyxarb KOprnyc npoueccopa

B BOAY WM MPOMbIBATh €r0 Nof, CTPyen BOAbI.

YucTtka 6neHgepa:

- YcTtaHoBuUTE Ha MecCTO Yawy 6neHgepa n Ha-
MOJIHUTE €€ TENJION BOAOW C HEeNTPasnbHbIM MO-
IOLLIM CPEACTBOM.

- 3akpoiTe vawy 6neHaepa KpbILWKON.

- Bknounte 6neHgep Ha 20 cek., HaxaB Ha
KHOMKY (4) «PULSE», npn HeobxogumocTn no-
BTOpWTE MPOLIEAYPY, MOCAe 4ero npoMounTe
Yyawy 6neHgepa Tensol BOLOW.

XPAHEHUE

+ MNepen Tem kak ybpaTb MpoLECCOP Ha Xxpa-
HeHune, ybeamTech, 4TO NPUOOP OTKJIIOYEH OT
anekTpoceTu.

BbinonHute TpeboBaHus pasgena YNCTKA
MPOLIECCOPA.

XpaHuTe TepKW/LINHKOBKM N HOX A5 HAape3Kn
kapTodensa ¢pu B oTceke (2).

BHumaHue! Pexyline nes3smss HOXEN OYeHb
OCTpble M MPeacTaBnsioT OMacHOCTb, obpa-
LanTeCb C HUMN O4E€Hb OCTOPOXHO!

XpaHute npnbop B CYXOM YACTOM MECTE.
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Mpumepsbl nepepaboTku NPOAYKTOB
YkazaHHOe Bpemsi nepepaboTku ABNSeTCs NpUGAN3UTENbHBIM U 3aBUCUT OT KadecTBa NpPOAYKTOB U
CTeneHn N3MesibieHus.

U3menbyeHue NpoaykToB HoXamu (12, 13)

MpoAaykKTbl KonuuyectBo CkopocTb Bpems
Msaco 700r Max 10-20 cex.
Jyk 700r 5/Max 10-20 cek.
Opexu 600 r Max 10-20 cek.
Pui6a 700 PULSE/Max 10-20 cek.
Ceblp 700r PULSE/Max 10-20 cek.
MopkoBb 700r PULSE/Max 20 cek.
A6nokun 700r 6/Max 10-20 cek.
Xneb 4 Kycoyka 6/Max 10-20 cex.
MeTpylika Makc. 4 nyyka PULSE/Max 10 cek.
Ucnonb3oBaHne TepPOK/LUMHKOBOK, HOXa AJIf Hape3aHusa kapTodens Gpu
MpoAaykKTbl KonuyectBo CkopocTb
MopKOBb 500r 1-3
Peancka 500r 1-3
TbikBa 700r 1-3
Orypey, 100 r 1-3
Kaptodesb 500r 1-3
Chblp (Hacagka «E») 400 r 1-Max
3amelumBaHue Tecta (MakCMManbHbI BEC TECTa HE AO0JDKEH npesBbiwaTh 1 kr)
MpoAaykTbl Konunuyecrteo CkopocTb
Myka 200r
Aidua SuT. MNMocTeneHHOe NoBbILLEHNE OT
PactuTesibHoe Macio 200r 1 M
Worypt 200r Ao Max
Caxap 200r
B36uBaHue NpoayKToB
MpoaykTbl Konuuecreo CkopocTb Bpems
MaiioHe3 4 /1 n 8/Max 20 cek.
PACTUTENbLHOrO Macna
Yawa 6neHaepa
[ MpoAayKTbl [ Konuyecteo [ CKOpOCTb [ Bpems |
[ Xuakve npoayktel | He 6onee 1000 mn | 1/Max/PULSE [ 20 cexk. |
TexHuyeckme xapakTepucTukun
HanpsixeHne nutaHus: 220-230B ~ 50 Iy,
MakcumanbHas noTpebnsiemas MOLLHOCTb:! 750 Bt
MnacTtukoBas yawa: 1,5n
BnenpepHas yala: 2 N ¢ MEepPHbIM CTaKaH4MKOM

lMpoun3BoaunTenb OCTaBASET 3@ COOOV NPaBo N3MEHSITb XapPakTepucTuku npnbopa 6e3 npeaBapuTesb-
HOI0 yBEZIOMJ/IEHUSI.

Cpok cnyx6bl npubopa He MeHee 5-Tu s1ieT

¥ JlaHHOe n3zaesine CoOOTBETCTBYET BCEeM TpebyeMbIM eBPOreiCKUM v POCCUCKUM CTaHaap-
vEe1r Tam 6E30MacHOCTU Y TNINEHbI.

Mpouseogutens: AH-OEP NMPOAAKTC MM6X, ABCTpus;
Horibayrioptens 38/7A, 1070 BeHa, ABcTpusi
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ACXAHA MPOLIECCOPbI

HeMece XuHakTayLbl 6enwekTepai
nanganaHblHpI3.

CUNATTAMACDI YKeninik cbim, awa Hemece Hacka Genwekrep

1. BneHpep xeTeriHiH KOpFay Kaknarbl 3aKbIMOaHFaH Xxarganga acnantbl

2. [blwakTap cakrantbiH 6enim nanaanaHbaHbI3.

3. Kocy TyTKacbl KbingaMabIKTbl peTTeriw YKeninik cbimM 3aKbIMAaHFaH afaanaa He bonvaca
4. NmnynbCTi XyMbIC peXnMiHiH 6aTbipmacsl npoLeccopabl XXeHAey YLUiH apHaiibl pykcaTtbl 6ap
5. Keninik ceimabl anHanabIpy OpHbI cepBu1C opTasbifbiHa xabapnacblHpI3.

6. Cantamanap xeteriHiH 6iniri AcnanTbl  GipiHWIi nNanganaHygbliH - angbiHaa
7. Kopnyc TaFraMaplK  eHiMaepMeH 6GannaHbicka TyCeTiH
8. [lblwakrapablH AWUCKInNi yCTafbILLbl Gapnblk anmMansl-canmarnsl Genwekrepai
9. YkkiwTtep/TinimaeriwTep: »Kakcblnan XyblHpbI3.

10.

A — manga maviganayfa apHanfaH YKkl

B — ipi Mmanpanayra apHarnfaH yKkiLl

C — Xyka TiniKTepMEH Kecyre apHasnfaH
Tinimageriw

D — ipi TinikTepmeH kecyre apHanfaH Tinimaeriw
E — manganayra apHanfaH yKkiL

F — cbpm kapToBbIH Kecyre apHanfaH nbiwak
OHiMaepai eHaeyre apHanfaH blabIC

OHimaepai maiganayFa apHanfaH nblllakrapgpl
nanpanaHbactaH OypblH  onapgoaH  Kopray
KanTamanapblH LUeLiHj3.

KonblHpi3ga  yKkiw/Tinimgeriw  cantamanapbiH
HeMece nMblWakTapabl ycTan TypfaHaa abain
6onbIHbI3, OMTKEHI onapAblH Kecy XuekTepi eTe
oTKip.

OHimaepai eHaey KesiHOE YCbIHbIFAH eHIMaep

11. MelwakTapasiy Kopray kantamackl (12, 13) MerLepiHeH acbipMaHbI3.

12. Herisri marganarblill Nblllak KymbIC icTey KesiHOe Kkaknak ay3blHa eHimaepAi

13. YcTiHri Mmanganarbiw Nbilwak GapmakTapmMeH Hemece kaHgan pga  6ip

14. KenciTkiw 3aTTapMeH (Mbicarnbl, KanakwameH) ThiKKbinayFa

15. Kamblpabl nneyre apHanfaH cantama TbiibIM canblHaabl. Ocbl MakcaTTa WTepriwTi

16. blobic Kaknafbl nanganaHblHpI3.

17. Utepriw MpoueccopaaH kaHgah pfa  Gip canTtamaHbl

18. Lntpyc TykbIMaac xxemictepre apHanfaH WeLwWyAiH angbiHA4a OHbl OLUIPIHI3 XaHe Xeninik
LUbIPbIH CbIKKBILITBIH cenapartopbl CbIMHbIH, alacblH po3eTkaAaH LUblFapbiHbI3.

19. Lutpyc TyKbIMAAC xemicTepre apHanfaH XKymbICTbI asiKkTaraHHaH KeniH GipaeH
LUbIPbIH ChIKKBILUKTbIH KOHYCbI nNpoLEeccopAbl OLWIPiHi3 XaHe Xeninik CbIMHbIH,

20. Cenapatopbl 6ap LbIPbIH CbIKKbILL alacblH po3eTkaaH LbiFapbiHbI3.

21. LLbIpbIH CbIKKbILL KaKNaFbl Kocynbl acnantbl kapaycbi3 kangablpyfa TbifbiM

22. WbIpbIH CbIKKBILTBIH UTEpriLli canblHagbl.

23. bneHgep bigbIChI OnekTp acnanTbl GananapablH KOmnbl XeTnemnTiH

24. bneHpgep blabICbIHbIH Kaknafbl Xepae cakTaHbl3.

25. Menwepneriw-TbIfbIH AcnanTbl 6ananap Hemece MyMKiHAIr wekTeyni

26. ©HaenreH eHiMaepai WelFapyFa apHarnFaH apampgap He 6Gonmaca onapablH - KacbiHAa

Kanakwa

MAHbI3Abl CAKTbIK LUAPATIAPLI

AnekTp

acnanTbl nanpanaH6actaH OGypbIH

naﬁnanauy XOHiHAaeri ocbl HYCKayJIbIKMneH XeTe

Ta

HbICbIN WbIFbIHbI3.

navpanaHy kesiHae aca cak 60mFaH >eH.

OnekTp KO3FanTKbIWTLIH OnMorbiH cyra Hemece
6acka cyvbIKTbIKTapFa casnyfa, COHbIMEH KaTap
OHbl afblHObl CyOblH acTblHAa XyyFa TbilibIM
canbiHagbl. OneKkTp KO3FanTKblWTbIH  OrorbiH
Tasanay YLiH binFan wybepekTi nanganaHbiHbI3.

« ManpganaHy  >XeHiHOeri  OCbl  HYCKAynbIKTbl KypblfFbl TeK YW xafgawnapbiHga navganaHyra
aHblKTamanblk ~ mMaTtepuan  peTiHge  caktan apHarnraH, npoweccopabl KOMMepLUASbIK
KOMbIHbI3. MakcaTtTapaa nanganaHyra TbiblM canbiHagbl.

« AcnanTbl 9nekTp >eniciHe KocydblH angbiHAaa,
acnanTta KepcCeTinreH KepHey ci3fiH  yniHisaeri
3MeKTp XeniCiHiH KepHeyiHe cankec KeneTiHiHe Ke3
XKETKIZiHI3.

» [poueccopapl Teric xa3blk 6eTke OpHaTbIHbI3.

* Acnantbl XamgaH TbiC nanganaHyfa TbiibIM
canblHagbl.

+ Tek xeTkizy TOoNnTamacblHa KipeTiH 6enwiekTepai

MaHbI3abl aknapaTt

Kayincisgikti  kamTamacbi3 eTy YyWiH acxaHa

KoMbGalHbI NpoLieccopabl Kocyabl GriokTay xyiecimeH

»KabablKTanfaH.

Acnan MblHa xaraannapaa Kocbinmangpl:

- BneHpep XeTiriHiH KkopfFay kaknafel (1) AypbiC
opHaTbInMaca;
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erep bigbic (10) Hemece LWbIPbIH ChiKkbIW (20)
kaknakTapcbid (16, 21) naiganaHbinca Hemece
onap AypbIC opHaTbifiMaca;

erep opHartbinFaH 6neHaep biabicbiHaa (23) biabic
opHaTbIinMaca xaHe KaknakneH (16) xabbinmaca,
COHbIMEH kaTap 6rneHaep blabiChbl KaknakneH (24)
xabbinmaca.

NMPOLIECCOPAbI I'IAI7I11AJ1AHV
MPOLIECCOP biAbIChbl
©OHimaepai manpganay

1.

SN

Kaknaktafbl 8He npoueccop KopnycbiHAAFfbI
Genrinepai cavikecteHaipin, 6GneHaep XeTeriHiK
Kopfay KaknafblH (1) OpHaTbIHBI3 X8HE OHbl
TipenreHre AeniH cafaT TiniHe kapcbl GarbiTTa
BypaHpi3.

Mpoueccopra biapICTbl (10) OpHaTLIHbIS.
Cantamanap eTeriHiH 6inirine (6) anabH
ana kopray kantamacbiH (11) wewin, Heri3ri
Manganarbill  MblwakTbl  (12)  OpHaTbIHbI3.
KocbimMwa nbiwak (13) naganaHraH xarganaa: -
nblwakraH (13) kopray kantamacbliH (11) WweLwiHi3
XOHe OHbl Herisri nblwakTbiH  (12) yCcTiHeH
OpHaTbIHbI3.

blabicka (10) kaxeTTi menwepgeri eHimaepai
canblHbI3.

blabicTel (10) kaknakneH (16) xabblHbI3 XoHe
OHbI TipENreHre AeniH carat TiniHe kapchbl 6aFbITTa

BypaHpi3.

>Keninik CbIMHbIH, alwacblH po3eTkafFa canbiHpI3.
TyTkaHbl (3) ©Gypan, npoueccopabl KOCbIHbI3
Hemece «PULSE» 6atbipmacbiH (4) 6ackin,

MCMYNbCTi PEXMMAII OPHATbIHbI3.
XKyMbICTbI asikTaFraHHaH keniH TyTkaHbl (3) «Off»

XKafgamblHa  KOWbIN,  mpoueccopdbl  OLWipiHi3
XKOHe Xeninik CbIMHbIH allacblH po3eTkagaH
LUbIFapbIHbI3.

Kaknaktel (16) carat Tini GafbiTbiHga Oypan
WeLWiHi3, nblwakTel (12) HeMece eki MblWwakTbl
KaTap LWbiFapblHbl3, biabICTb (10) anbiHbI3 XaHe
KanakLlaHblH, (26) kemerimeH oHAarbl eHiMaepai
LWbIFapbIHBI3.

Hasap ayaapbiHbI3!

KonbiHpizga nbiwaktapabl (12, 13) yctan TypraHga
abai 6onbiHbI3, 6IMTKEHI ONapablH KECY XUeKTepi eTe
oTkip. lMbllwakrapabl KopFay kantamanapbiveH (11)
Gipre cakTaHbI3.

YkkiwTtepai/TinimperiwTepai, ¢pn KapToGbIH
Kecyre apHanfaH nbllaKTbl KonaaHy
1. bneHpgep keTeriHiH Kopray kaknafblH (1)

OPHAaTbIHbI3 XOHEe OHbl TipenreHre AewiH cafar
TiniHe kapcbl 6afbITTa OypaHbI3.
Mpoueccopra biapICTbI (10) OpHaTLIHbIS.
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KaxeTTi  nblwaktapapiH - GipiH - (9)  Awuckini
ycTarbiWwka (8) canbliHbI3.
Cantamanap >xerTiriHiH 6iniriHe (6)  guckini

yCTarbILWThI (8) OpHATbIHBI3.
blabicTel (10) kaknakneH (16) xabblHbI3 XaHe
OHbI TipenreHre AeiiH carart TiniHe kapcbl 6aFbITTa

BypaHpi3.

>Keninik CbIMHbIH, alacblH po3eTkaFa KOCbIHbI3.
TyTkaHbl (3) ©Gypan, npoueccopabl KOCbIHbI3
Hemece «PULSE» 6atbipmacbiH (4) 6ackin,
MCMyNbCTi PEXMMAII OPHATbIHBI3.

OHimaepai  kaknak aysbiHa (16) canblHpI3,
eHiMaepai  ThikkbiMay  ywiH - utepriwTi  (17)

nanganaHbiHpl3.  ©HiMaepai
uTtepriwwke can 6acy XeTKimiKTi.
XKyMbICTbI asikTaFaHHaH keniH TyTkaHbl (3) «Off»
XafFgamblHa  KOWbIN,  mpoueccopdbl  OLWipiHi3
XOHe Xeninik CbIMHbIH allacbliH po3eTkagaH
LUbIFapbIHBI3.

ThIKKbINay — YLUiH

10.Kaknaktel (16) carat Tini GafbiTeiHga OGypan

WeLWiHi3, canTamanapablH AWCKiNi yCTaFbllbIH
(8) woifapbiHbI3, biAbICTb (10) anblHbI3 XeHe
KanakLlaHblH, (26) kemeriMeH oHAarbl eHiMaepai
LUbIFapbIHBI3.

Hasap ayaapbiHbiI3!

Bip ceaHcta Ci3 1,5 kr acnanTblH eHiMAepAi eHaen
anacbl3. ©Hivaepai eHaey KesiHOE YCbIHbIFaH
eHimaep MenLepiH acbipMaHbI3.

KymbIC icTey KesiHOe Kkaknak ay3blHa eHimaepAai
GapmakTapmMeH Hemece kaHgan pga  b6ip
3aTTapMeH (Mbicarnbl, KanakwameH) ThiKKbiayFa
TbiibIM canblHagbl. Ocbl MakcaTTa WTepriwTi
nanganaHblHplI3.

Kambip uney

1.

Brnengep keTeriHiH Kopray kaknafelH (1)
OPHAaTbIHbI3 XOHEe OHbl TipenreHre AewiH carat
TiniHe kapcbl 6aFbITTa OypaHbI3.

Mpoueccopra biApICTbI (10) OpHATBIHbI3.
CanTtamanap »eTiriHiH, 6inirive (6) kamblpabl
uneyre apHanfaH cantamaHbl (6) OpHaTbIHpI3.
blabicka (10) KaXeTTi VHrpeaneHTTepAi
canbiHbI3.

blabicTel (10) kaknakneH (16) xabblHbI3 XoaHe
OHbI TipenreHre AeiiH carart TiniHe kapcbl 6aFbITTa

BypaHpi3.

>Keninik CbIMHbIH, alacblH po3eTkarFa KOCbIHbI3.
TyTkaHbl (3) ©Gypan, npoueccopabl KOCbIHbI3
Hemece «PULSE» 6atbipmacbiH (4) 6ackin,

MCMyNbCTi PEXMMAII OPHATLIHBI3.

XKyMbICTbI asikTaFaHHaH keniH TyTkaHbl (3) «Off»
XafgamblHa  KOWbIN,  mpoueccopdbl  OLWipiHi3
XOHe Xemninik CbIMHbIH alacbliH po3eTkajaH
LUbIFapbIHbI3.
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9. Kaknaktbl (16) cafat Tini GarbiTbiHOa Oypan
LUELLiHi3, kaMblpAbl UNeyre apHanfaH canTamaHbl
(15) weiFapbiHbI3, biALICTE (10) anblHbI3 XaHe
OHAaFbl KAMbIPAB! LWbIFAPbIHbI3.

Eckepmy:

* KambipdbiH Makcumanobi canmarbl 600 epamMmHaH
acnaybl Kaxxem, rmoc 400 2 awbImKbl, KaMbIPObIH
Mmakcumanobl canmarbl 1k2 6011ybl Kaxem .

* Kambipdbl uneydi a3 xbindamObikma 6acmarl,
6ipminden ynfalimbiHbI3.

* [lpouyeccopdbl  20-30  cekyHOmaH  apmbiK
natidanaHbaHbI3 XXoHe wamaMeH 2 MuHym ysinic
XKacaHbl3.

* Kambipdbl uney kesiHOe umepaiwmi (17) kaknak
ay3biHaH (16) wbiFrapMaHbi3, 6y KaMbip Kaknak
ay3blHaH (16) arbin kemneyi ywiH Kaxem.

Kencity

1. bneHpgep KeTeriHiH Kopray kaknafelH (1)

OpHaTbIHBI3 X8He OHbl TipenreHre AeniH cafar

TiniHe kapcbl 6afbITTa OypaHbI3.

Mpoueccopra biapICTbl (10) OpHATLIHbIS.

CanTtamanap XeTiriHiH 6iniriHe (6) KeNCITKILLITI

(14) opHaTbIHpI3.

4. blgbicka  (10)
canbliHbI3.

5. blapictel (10) kaknakneH (16) xabblHbI3 XaHe
OHbI TipENreHre AeniH carart TiniHe kapchbl 6aFbITTa
BypaHpi3.

6. >Keninik CbIMHbIH allacblH po3eTkaFa KOCbIHbI3.

7. Tytkanbl (3) Oypan, npoueccopabl KOCbIHbI3
Hemece «PULSE» 6atbipmacbiH (4) 6ackin,
MCMYNbCTi PEXMMAII OPHATbIHbI3.

8. lMpoueccopkyMbICicTenxaTkaH kesae kaknakTblH
ay3bl (16) apkbifbl KaXeTTi WHrpegneHTTepAi
canyra bonagbl.

9. KyMbICTbl asikTaFraHHaH keliH TyTkaHbl (3) «Off»

SN

KaXKeTTi VHrpeaneHTTepai

XKafjamblHa  KOWbIN,  mpoueccopdbl  OLWipiHi3
XKOHe Xeninik CbIMHbIH allacblH po3eTkagaH
LUbIFapbIHbI3.

10.Kaknaktbl (16) cafat Tini GafblTbiHoa Oypan
LUeLUiHi3, KenciTKIWTi (14) WhiFapbiHbI3, bIAbICTbI
(10) anbiHbI3 XaHe kanakLwaHblH (26) kemerimeH
OHAafbl OHIMAEPAI LWblFapbIHbI3.

Hasap ayaapbiHbI3!

« EwkawaH kamblpAbl nneyre apHarfaH cantamaHbl
(14) kongaH6aHpI3.

* blabicka MenwepaeH TbIC CyMblK OHIM KyMaHbI3,
ornap waulblpan KeTney YLuiH.

LinTpyc TyKkbimaac xxemicTepre apHanfaH WbIPbIH
CbIKKbILU
1. bneHaep  XeTeriHiH

Kopray kaknafbelH (1)
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OPHAaTbIHbI3 XOHEe OHbl TipenreHre AewiH carar
TiniHe kapcbl 6aFbITTa OypaHbI3.

2. Tpoueccopra biapiCTbl (10) OpHaTBIHbI3.

3. blgeicka (10) uMTpyc TyKbIMAAcC XemicTepre
apHanfaH LWbIPblH CbIKKbIWTBIH CenapaTopbIH
(18) opHaTbIHbI3 X9He OHbl TipenreHre AewiH
carar TiniHe kapcbl 6afbiTTa OypaHbI3.

4. CanTtamanap XeTiriHiH, 6inirive (6)
TYyKbIMAAC  XemicTepre  apHanfaH
CbIKKBILUTBIH, KOHYCbIH (19) OpHaTbIHbI3.

5. Keninik CbIMHbIH allacblH po3eTkarFa KOCbIHbI3.

6. TyTkaHbl (3) 6ypan, npoueccopabl KOCbIHBI3 XaHe
aiHany XblngaMapiFblH «1» OpPHATbIHBI3.

7. KyMbICTbl asikTaFraHHaH keliH TyTkaHbl (3) «Off»

umMTpyC
LWbIPbIH

XafFgamblHa — KOWbIN, mpoueccopdbl  OLWipiHi3
XKOHe Xeninik CbIMHbIH allacbliH po3eTkagaH
LUbIFapbIHbI3.

8. Lutpyc TykbIMOac xkemictepre — apHanfaH

cenapatopabl (18) carat Tini GarbiTbiHAa Gypan
WewWiHi3, bigpicTarbl (10) CbiFbinFaH LWbIPbIHAbI
6acka biabicka KyWbin anbiHbI3.

Hasap ayaapbiHbI3!

Lumpyc mykbimdac xxemicmepae apHanfFaH
WbIPbLIH ChIKKbIWMbIH XYMbIC PEXUMIHOe
alHany xbidamobifbl «1» acnaybl Kaxem.

LUbIPbIH ChIKKbILL

1. bneHpgep KeTeriHiH Kkopray KakmafbiH (1)
OpHAaTbIHbI3 XOHEe OHbl TipenreHre AewiH carat
TiniHe kapcbl 6aFbITTa OypaHbI3.

2. Tpoueccopra biapiCTbl (10) OpHaTBIHbI3.

3. blgeicka (10) cenapatopb! 6ap LbIPbIH ChIKKBILUThI
(20) opHaTbIHbI3.

4. blgbictbl (10) WbIPbIH CbIKKLILITBIH, KaKNaFbIMeH
(21) xxabbIHbI3 XaHe OHbI TipenreHre AeiH caraT
TiniHe kapcbl 6aFbITTa OypaHbI3.

5. Keninik CbIMHbIH allacblH po3eTkarFa KOCbIHbI3.

6. TytkaHbl (3) Oypan, npoueccopabl KOCbIHbI3
XaHe anHany XbinaamabiFbiH «Max» opHaTbIHbI3
Hemece «PULSE» 6atbipmacbiH (4) 6ackin,
MCMyNbCTi PEXMMAII OPHATbIHBI3.

7. ©OHimpepai kaknak aysblHa (21) canbiHbI3,
eHiMAepAi  ThiKKbiMay ywiH  uTepriwTi  (22)
nanganaHbiHpl3.  OHiMAepAi Thikkbinay yLiH
uTepriwke can 6acy XeTKimiKTi.

8. Erep xymbIC ke3iHAe Cbifbin anbiHFaH Geniktepai
aneIn TacTtay kaxer 6onca:

- TyTKaHbl (3) «Off»  xafgaiblHa  KOWbIM,
NPOLECCOPAbI OLUIPIHi3 XaHe Xeninik CbIMHbIH,
allacblH po3eTkafaH LUbiFapbiHbI3.

- LWbIPbIH CbIKKbILWTBIH KaknafbliH (21) cafat Tini
GafbITbiHAa Oypan allblHbI3.

- cenapartopbl 6ap LWbIPbIH CbIKKbILITHI (20) LbIFAPbIHbEI3
XoHe OHAaFbl CbifblFaH GenikTepai anbin TacTaHb!3.
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9. LWbIpbIH CbIKKBILTBl XUHAHBI3 XSHE >KYMbICTbI
XKanfacTblpbiHbI3.
10.2KyMbICTbI asiKkTaFraHHaH KeniH TyTkaHbl (3) «Off»

XKafFgamblHa  KOWbIN,  mpoueccopbl  OLWipiHi3
XKOHe Xeninik CbIMHbIH allacblH po3eTkagaH
LUbIFapbIHbI3.

11. WbIpbIH CbIKKLILWTBIH, KaknaFbiH (21) caraT Tini
GafbITbiHAA Oypan LWeLLiHi3.

12.Cenapatopbl 6ap LWbIPbIH  CbIKKbILThI
LUbIFapbIHbI3.

13. blabicTbl (10) LWbIFapbIHbI3 XaHE OHAAFbI ChIFbIFAH
LWbIpbIHABI 6acka biapicka Kyibin anbiHbI3.

(20)

BNEHAEP biAbICbI

1. bneHpep XeTeriHiH KopFay KaknafblH (1) cafaT
Tini 6afFbITeiHAG Oypan LeLliHi3.
Mpoueccopra biabICThl (10) OpHATbLIHEI3,
(10) 6oc Bonybl KaxerT.

KaknakTel(16) TipenreHre AewiH cafat TiniHe
Kapcbl barbiTTa Bypan xxabblHbI3.

Brienaep biabIcbiHAaFbI (23) GenriHi kopnaycTafbl
GenrimeH cealkecTeHAipiHi3. BneHaep blabICbIH
TipenreHre AeniH cafaT TiniHe kapcbl GarbiTTa
BypaHpi3.

Brienaep biabiCbiHa (23) kaXeTTi MHTpeaneHTTep i
canbliHbI3.

BneHaep biabICbIH (23) kaknakneH (24) xabblHbI3
XoHe KaknakTarbl (24) xxaHe bneHaep biAbICbIHbIH,
TyTKacblHAarbl (23) 6enrinepaicaikecTenaipreHre
AeWiH oHbl caFaT TiniHe Kkapcbl 6aFbITTa GypaHpI3.
>Keninik CbIMHbIH allacblH po3eTkara KOCbIHbI3.
TyTkaHbl (3) ©Gypan, npoueccopabl KOCbIHbI3
Hemece «PULSE» 6atbipmacbiH (4) 6ackin,
MCMYyNbCTi PEXMMAII OPHATbIHbI3.

XKymbic KesiHge MerLepreriw-TbifbIHMEH
(25) >kabbinFaH caHbinay apkblibl  KaXeTTi
MHrpeaneHTTepai canyra 6onagel. Menwepneritw-
ThiFbHOBI  (25) enuweriw  biAbIC  peTiHAe
navpanaHyFa 6onafbl, ThbifbIHHBIH, MakcMmanabl
Kenemi 60 mn.

10.2KyMbICTbI asiKkTaFraHHaH KeniH TyTkaHbl (3) «Off»

2. blAbIC

XKafgamblHa  KOWbIN,  mpoueccopdbl  OLWipiHi3
XKOHe Xeninik CbIMHbIH allacblH po3eTKkagaH
LUbIFapbIHbI3.

11.BneHpep bigbICbIH (23) cafaT Tini GafbiTbiHAA
Bypan LweLwiHj3.

12.bneHpaep biabICbIHAA apanacTbipbifFaH eHiMaepai
6acka biabicka KyMbin anbiHbI3.

Hasap ayaapbiHbI3!

Erep bigbic Kaknafbl (16) opHaTbinMaca Hemece
AypbIC OpHaTbinMaca 6rneHaep Kocbinmanabl.
BneHgep biAbICkIHBIH kaknafbl (24) opHaTbiNMaca
Hemece  AypbIC  oOpHaTbinmaca  GneHgep
KOCbInIManapl.
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Brniengep XyMbIC icTen xaTkaH Kesde blAbICTa
(10) ewkangan cantamanap 6onmaybl Kaxert.
CyMBIKTBIKTbIH,  TerinyiHe >xon 6epmey  YLUiH
6nenaep bigpicbiHa (23) 1000 mn actam CymbIKTbIK
KYMMaHbI3.

Brnengep biapiCbIHAA XyMCcaK kemicTep MeH
KekeHicTepai (Mbicanbl, 6aHaH) eHOey kesiHae,
TeMeH XbinaamablkTaH 6acTaHbl3, cogaH KeWiH
XblnAamablkTbl 6ipTiHAEN apTThIPbIHbI3.

KatTbl  xemicTep  MeH  KekeHicTep  YLUiH
(MbIcanbl, KapToM) eH >OFapfbl XbiNAamabIKTbl
KOMAaHbIHbI3.

Bip ceaHcta 6GneHgepre 300 r. actam KatTbl
KOKeHiCTep canmMaHpi3.

BneHpepai nanganany yakbitel 20-30 cekyHATaH
acnaybl KaXKeT XoHe 2 MUHYT y3ific xacay KaxeT.

NMPOLIECCOPAbI TA3ANAY

JKyMbICTbI asiKkTaFaHHaH KeWliH Hemece acnanTbl
TasanaygblH angblHa acnanTbl eLipin, OHbl
3MEKTP XeNiCiHEeH axblpaTbiHbI3.
Anmanel-canmanel 6enwektepai 6enTapan xyy
Kyparnbl KOCbINFaH bifbl CyAa Xyy YCbIHbINaabl.
Metann nblwakrapabl XKyy YWiH bigbIC Xyy
MallMHacbIH nanganaHyfa 6onagpl.
MpoueccopablH  KOpnycblH binFan wybepekneH
CYpTiHi3.  KaTTbl  XyfblwTapael, abpasusTi,
arpeccuBTi Tazanay KypangapbiH, COHbIMEH KaTap
epiTKilTep naaanaH6aHbI3.

Acnan KoprycblH cyfa OaTblpyfa Hemece
OHbl afblHObl CyOblH acTblHAa XyyFa TbilibIM
canblHagpl.

BneHpepai Taszanay:

BrneHaepaiH blAbICEIH OPHbIHA OPHATbIHBI3 XaHe
ofaH GeirTapan Xyy Kypanbl KyhblnFaH Xbifbl Cy
TONTbIPbIHbI3.

BrneHaep biabICbIHbIH KaKNaFblH XabblHpI3.
«PULSE» GatblpmacbiH 6Gacbin, 6neHgepai
20 ceKk. KOCbIHbI3, KaxeT Gornca npoueaypaHbl
KanTanaHupbl3, cogaH KeniH OneHaep blObICHIH
XbIfbl CyMEH XybIn XibepiHia.

CAKTAY

« [Mpoueccopabl cakTtay angpiH4a OHbl JNeKTp
XKerniCiHeH axblpaTbiHbI3.

+ MPOLEECCOPObI TASANAY GeniMiHiH

TanantapbliH OpblHAAHbI3.
YkkiwTepai/TinimaeriwTepai xaHe dpu kKapTobbIH
Kecyre apHanfaH nblliakTapabl apHaibl 6enimae
(2) cakTaHbI3.

Hazap ayaapbiHbI3! [lbiwakTbiH Ky3gepi eTe
oTKip BonFaHabIKTaH onap aca kayinTi, COHAbIKTaH
onapabl YKbINTbl NanganaHbiHbI3!

AcnanTbl KypraK Ta3a xepae cakTaHpl3.
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©OHimaepai eHaey Mbicanpapbl

KepceTinreH eHaey yakblTbl LLaMaMeH anblHFaH, on eHiMAepAiH canacbiHa XeHe mainganay aspexeciHe

GannaHbICThbI.

©Himaepai nbiwakneH manganay (12, 13)

©OHimgep Menuwepi Kbingamabik YakbIT
ET 700r Max 10-20 cek.
CapbiMcak 700 r 5/Max 10-20 cek.
YKaHfak 600 r Max 10-20 cek.
BanblK 700 r PULSE/Max 10-20 cek.
IpiMLLiK 700 r PULSE/Max 10-20 cek.

Cabi3 700r PULSE/Max 20 cek.
Anma 700 r 6/Max 10-20 cexk.
HaH 4 Tinim 6/Max 10-20 cek.

AkxenkeH Makc. 4 wofblp PULSE/Max 10 cek.

YkkiwTepai/tTinimperiwTepai, dpu KapToObIH Kecyre apHanfaH nblllaKTapabl KongaHy

OHimpgep Menwepi Xbingamablk
Cabi3 500 r 1-3
Llanfam 500r 1-3
Ackabak 700 r 1-3
Kusip 100r 1-3
Kapton 500r 1-3
Ipimwik («E» canTamachbl) 400r 1-Max

KaMmbip uney (kamblpabiH Makcumangbl canmMarbl 1 Kr acnaybl KaXeT)

©OHimpgep Menwepi Xbingamablk
Et 200r
YKyMbIpTKa 3 gaHa ~ L
SCiIMIIK MaRD 200 T 1-g0eH Max ﬂf:m GipTiHaen
Norypt 200r apTeipy
KaHt 200r
OHimaepai kencity
[ OHimaep [ Menwepi [ Kbingamabik YakbIT |
[ MaitoHes |4 xymblpTka/1 n ecimaik Maiibl | 8/Max 20 cek. |
BneHaep biabIChbI
[ OHimaep [ Menuwepi [ XKbingamgbik YakbIT |
[ CyiibIK eHiMaep [ 1000 mn aptbikemec | 1/Max/ PULSE 20 cex. |
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POLSKI

ROBOT KUCHENNY

OPIS

1. Ochronna pokrywa napedu blendera

2. Komora do przechowywania nozy

3. Pokretto wtgczania/wytgczania /regulator

predkosci

Przycisk impulsowego trybu pracy

Miejsce do nawijania przewodu sieciowego

Watek napedu nasadek

Korpus

Zabierak tarcz

Tarki/szatkownice:

A - Nasadka tarcza do drobnego rozdrabniania

B - Nasadka tarcza do grubego rozdrabniania

C - Naktadka do cienkiego szatkowania

D - Naktadka do grubego szatkowania

E - Tarcza do rozdrabniania

F - Tarcza do krojenia frytek

10. Misa do produktow

11. Ostona ochronnatarcz (12, 13)

12. Tarcza podstawowa do rozdrabniania

13. Tarcza goérna do rozdrabniania

14. Ubijak

15. Nasadka do zagniatania ciasta

16. Pokrywa misy

17. Popychacz

18. Separator wyciskarki cytruséow

19. Stozek wyciskarki cytruséow

20. Sokowirdwka z separatorem

21. Pokrywa sokowiréwki

22. Popychacz pokrywy sokowiréwki

23. Dzbanek blendera

24. Pokrywa dzbanka blendera

25. Korek-dozownik

26. kopatka do usuwania produktow przetwo-
rzonych

©CoNoO oA

WAZNE SRODKI OSTROZNOSCI

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia

elektrycznego, uwaznie przeczytaj niniejszg

instrukcje obstugi.

+ Zachowaj niniejsza, instrukcje na przysztosc,

zeby$ mogt po nig siegna¢ zawsze.

Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci elek-

trycznej, upewnij sie, ze napiecie wskazane na

urzgdzeniu, odpowiada napieciu sieci w do-

mu.

» Uzywaj robota na réwnej ptaskiej powierzchni.

+ Nie wolno uzywac urzadzenia poza domem.

+ Uzywaj wytacznie tych czesci, ktére nalezg do
kompletu.
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+ Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym prze-
wodem elektrycznym, wtyczkag lub innymi cze-
Sciami.

W razie uszkodzenia przewodu sieciowego lub
naprawy robota kuchennego zwr6¢ sie do ser-
wisu autoryzowanego.

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia dokfad-
nie umyj wszystkie czesci zdejmowane, ktore
wchodzg w bezposredni kontakt z produktami
Spozywczymi.

Przed uzyciem tarcz do rozdrabniania produk-
téw, zdejmij z nich kapturki ochronne.

Uwazaj, kiedy trzymasz w rekach tarcze, na-
ktadki do szatkowania, noze, poniewaz one
majg ostre tngce krawedzie.

Nie przekraczaj zalecanej ilosci produktow
podczas ich obrobki.

Podczas pracy robota nie wolno popychac¢
produkty do otworu pokrywy palcami lub inny-
mi przedmiotami (na przyktad, fopatka). W tym
celu uzywaj tylko popychacza.

Wytgcz robot i wyjmij wtyczke przewodu sie-
ciowego z gniazdka przed zdjeciem nasadki.
Natychmiast po zakonczeniu pracy wytgcz
robot i wyjmij wtyczke przewodu sieciowego
z gniazdka.

Nie wolno pozostawia¢ urzgdzenia bez dozo-
ru.

Przechowuj urzadzenie w miejscu niedostep-
nym dla dzieci.

Szczegolne $rodki ostroznosci nalezy prze-
strzega¢ w tych przypadkach, kiedy urzgdze-
nia uzywajg dzieci lub osoby

niepetnosprawne lub w ich zasigegu.

Nie wolno zanurzac¢ bloku silnika elektryczne-
go w wodzie lub innych ptynach oraz przeptu-
kiwa¢ go pod biezgcg wodg. Dla czyszczenia
bloku silnika elektrycznego uzywaj zwilzonej
szmatki.

Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do
uzytku domowego, nie wolno korzysta¢ z ro-
bota w celach komercyjnych.

Wazna informacja

W celu zapewnienia petnego bezpieczenstwa

pracy robot kuchenny wyposazono w system

blokady przed wtgczaniem urzgdzenia. Robot

nie wtgczy sie:

- Jesli nieprawidtowo ustawiona pokrywa
ochronna napedu blendera (1).

- Jesli misa (10) lub sokowiréwka (20) uzywane
sg bez pokrywek (16, 21) lub one nieprawidto-
wo ustawione.
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POLSKI

Jesli przy ustawionym dzbanku blendera (23)
nie jest ustawiona misa (10) i nie jest zamknig-
ta pokrywg (16), a takze dzbanek blendera nie
jest zamkniety pokrywa (24).

UZYTKOWANIE ROBOTU

MISA ROBOTA

Rozdrabnianie produktow

1. Ustaw pokrywe ochronng napedu blendera
(1) tak, zeby znaki na pokrywie pokryty sie ze
znakami na korpusie robota, obroc¢ jg w kie-
runku przeciwnym do ruchu wskazéwek ze-
gara do oporu.

. Ustaw na robot mise (10).

. Na watek napedu nasadek (6) ustaw gtowna,
tarcze do rozdrabniania (12), po zdjeciu ostfo-
ny ochronnej (11). Podczas uzywania dodat-
kowej tarczy (13): - zdejmij z tarczy (13) osto-
ne ochronng (11) i ustaw na tarcze (12).

. Wt6z niezbedng ilos¢ produktow do misy
(10).

. Zamknij mise (10) pokrywa (16) i obroc¢ ja
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara do oporu.

. Wtéz wtyczke przewodu sieciowego do
gniazdka.

. Wigcz robot obracajac pokrettem (3) lub uzyj
impulsowego trybu pracy poprzez nacisnigcie
przycisku (4) «<PULSE>».

. Po zakonczeniu pracy wytgcz robot, poprzez
ustawienie pokretta (3) w potozenie ,Off” i wyj-
mij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka.

. Zdejmij pokrywe (16), obracajac jg w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara, wyjmij
tarcze (12) lub obie tarcze, Zdejmij mise (10)
i wyjmij z niej produkty, uzywajgc topatki (26).

Uwaga!

Uwazaj, kiedy masz tarcze w rekach, poniewaz
one maja ostre krawedzie tngce. (12, 13).
Przechowuj ostrze z zatozonymi na nie ostonami
ochronnymi (11).

Uzywanie tarcz/naktadek do szatkowania

i tarcz do krojenia frytek

1. Ustaw pokrywe ochronng na naped blendera
(1) i obroc jg w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara do oporu.

. Umies¢ na robot mise (10).

. Ustaw jeden z niezbednych tarcz (9) na zabie-
raku tarcz (8).

. Na watku napedu nasadek (6) ustaw zabierak
tarcz (8).
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5. Zamknij mise (10) pokrywa (16) i obroc¢ jg
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara do oporu.

. Wt6z  wtyczke przewodu sieciowego do
gniazdka.

. Wiacz robot obracajac pokrettem (3) lub uzyj
impulsowego trybu pracy poprzez nacisnigcie
przycisku (4) «PULSE».

. Wt6z produkty do otworu pokrywy (16), uzy-
wajac popychacza (17). Nacisnij na popy-
chacz z nieduzym wysitkiem dla doprowadze-
nia produktow.

. Po zakonczeniu pracy wytgcz robot, poprzez
ustawienie pokretta (3) w potozenie ,Off” i
wyjmijwtyczke przewodu sieciowego zgniazd-
ka.

10.Zdejmij pokrywe (16), obréc¢ jg zgodnie z ru-

chem wskazowek zegara, wyjmij zbierak tar-
czowy (8), zdejmij mise (10) i wyjmij z niej
produkty uzywajac topatki (26).

Uwaga!

- Podczas pracy robota nie wolno popychac
produkty do otworu pokrywy palcami lub inny-
mi przedmiotami (na przykfad, topatka). W tym
celu uzywaj tylko popychacza.

- W ciggu jednego seansu mozesz przerobic nie
wiecej niz 1,5 kg produktow.

- Nie przekraczaj zalecanej ilosci produktow
podczas ich obrobki.

Zagniatanie ciasta

1. Ustaw ochronng pokrywe napedu blendera
(1) i obro¢ jg w kierunku nie zgodnym z ru-
chem wskazowek zegara do oporu.

. Ustaw na robot miseg (10).

. Na watek napedu nasadek (6) ustaw nasadke
do zagniatania ciasta (15).

. Wtz niezbedne produkty w mise (10).

. Zamknij mise (10) pokrywg (16) i obroc ja
w kierunku nie zgodnym z ruchem wskazo-
wek zegara do oporu.

. Wtdz wtyczke przewodu sieciowego do
gniazdka.

. Wigcz robot obracajac pokrettem (3) lub uzyj
impulsowego trybu pracy poprzez nacisnigcie
przycisku (4) ,«PULSE”

. Po zakonczeniu pracy wytacz robot, po-
przez ustawienie pokretta (3) w potozenie
«Off» i wyjmij wtyczke przewodu sieciowego
z gniazdka.

. Zdejmij pokrywe (16), obracajac ja w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara, wyjmij
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nasadke do zagniatania ciasta (15), zdejmij
mise (10) i wyjmij z niej ciasto.

Uwaga:

+ Waga mgki nie powinna przekracza¢ 600g.
plus 400g ciasta maslanego. Maksymalna
waga ciasta - 1kg.

Zaczynaj zagniatac ciasto przy matej predko-
sci, zwiekszajgc jg stopniowo.

+ Uzywaj robota ciggle nie wigcej niz 20-30 se-

kund, z kolejnymi przerwami w pracy okoto 2

minut.

Nie wyjmuj popychacza ( 17) z otworu pokrywy

(16) podczas zagniatania ciasta w celu unik-

nigcia wylotu mgki poprzez otwdr w pokrywie

(16).

Ubijanie

1. Ustaw ochronng pokrywe napedu blendera
(1) i obré¢ jg w kierunku nie zgodnym z ru-
chem wskazowek zegara do oporu.

2. Ustaw na robot misg (10).

3. Na watek napedu nasadek (6) ustaw nasadke
do ubijania (14).

4. \WWt6z niezbedne produkty do misy (10).

5. Zamknij mise (10) pokrywg (16) i obroc¢ jg
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara do oporu.

6. Wt6z wtyczke przewodu sieciowego do
gniazdka.

7. Wtacz robot obracajgc pokrettem (3) lub uzyj
impulsowego trybu pracy poprzez nacisniecie
przycisku (4) «<PULSE».

8. Podczas pracy mozna dodawac sktadniki
przez otwoér pokrywy (16).

9. Po zakonczeniu pracy wytacz robot, poprzez
ustawienie pokretta (3) w potozenie ,Off” i wyj-
mij wtyczke przewodu sieciowego z gniazdka.

10.Zdejmij pokrywe (16), obracajac jg w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, wyjmij
nasadke do ubijania (14), zdejmij mise (10)
i wyjmij z niej produktu uzywajac topatki (26).

Uwaga!

+ Nigdy nie uzywaj nasadki (14) do zagniatania
ciasta.

+ Nie przekraczaj ilosci produktow, aby unikng¢
wychlapania.

Wyciskarka do cytrusow

1. Ustaw ochronna pokrywe napedu bledera (1)
i obroc¢ jg w kierunku niezgodnym z ruchem
wskazéwek zegara do oporu.
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2. Ustaw na robot mise (10).

3. Do misy (10) ustaw separator wyciskarki cy-
truséw (18)iobrdc jg w kierunku niezgodnym
z ruchem wskazoéwek zegara do oporu.

4. Nawal napedu nasadek (6) ustaw stozek wyci-
skarki cytruséw (19).

5. Wt6z wtyczke przewodu sieciowego do
gniazdka.

6. Wtagcz robot obracajgc pokretto (3) | ustaw
predkos$c¢ obrotowg «1».

7. Po zakonczeniu pracy wytgcz robot, ustaw po-
kretto (3) w potozenie ,Off” i wyjmij wtyczke
przewodu sieciowego z gniazdka.

8. Zdejmij separator wyciskarki cytrusow (18),
obracajgc jg w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara, wylej wycisniety sok z mi-
sy (10).

Uwaga!

W trybie pracy wyciskarki do cytruséow nie
wolno ustawiaé predkosci obrotowej powy-
zej «1».

Sokowiréwka

1. Ustaw ochronna pokrywe napedu bledera (1)
i obroc¢ jg w kierunku niezgodnym z ruchem
wskazéwek zegara do oporu.

2. Ustaw na robot mise (10).

3. Do misy (10) ustaw sokowiréwke z separato-
rem (20).

4. Zamknij mise (10) pokrywg sokowiréwki (21)
i obroc¢ jg w kierunku niezgodnym z ruchem
wskazéwek zegara do oporu.

5. Wt6z wtyczke przewodu sieciowego do
gniazdka.

6. Wtacz robot obracajgc pokretto (3) i ustaw
predkos¢ obrotowg, ,, ”, lub uzyj trybu im-
pulsowego pracy, poprzez nacisniecie przyci-
sku (4) «PULSE».

7. Wtoz produkty do otworu (21), uzywajgc popy-
chacza (22). Nacisnij na popychacz z niewiel-
kim wysitiem dla doprowadzania produktow.

8. Jezeli podczas pracy trzeba usung¢ wyttoki:

- wytacz robot, ustaw pokretto (3) w potozenie
LOff” i wyjmij wtyczke przewodu sieciowego
z gniazdka.

- otworz pokrywe sokowirowki (21), obracajgc
ja w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

- wyjmij sokowiréwke z separatorem (20) i usun
wyttoki.

9. Wtoz sokowirdwke i kontynuuj prace.

10.Po zakonczeniu pracy wytacz robot, ustaw
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pokretto (3) w potozenie ,,Off” i wyjmij wtyczke
przewodu sieciowego z gniazdka.

11.Wyjmij pokrywe sokowiréwki (21), obracajgc
ja w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek
zegara.

12.Wyjmij sokowiréwke z separatorem (20).

13.Zdejmij mise (10) wylej z niej wycisnigty sok.

MISA BLENDERA

1. Zdejmij ochronng, pokrywe napedu blendera
(1), obracajgc ja w kierunku zgodnym z ru-
chem wskazowek zegara.

2. Ustaw na robot mise (10), misa (10) powinna
by¢ pusta.

3. Zamknij pokrywe (16), obracajgc jg w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

4. Potacz znak, znajdujgcy sie na misie blende-
ra (23) ze znakiem na korpusie, obro¢ mise
blendera w kierunku do z ruchu wskazowek
zegara do oporu.

5. W6z niezbedne sktadniki do misy blendera
(23).

6. Zamknij mise blendera (23) pokrywa (24) i ob-
r6¢ ja w kierunku przeciwnym do ruchu wska-
zéwek do pokrycia znaku na pokrywie (24)
i rgczki misy blendera (23).

7. Wt6z wtyczke przewodu sieciowego do
gniazdka.

8. Wtacz robot obracajgc pokretto (3) i ustaw
predkos¢ obrotowag , ”, lub uzyj trybu im-
pulsowego racy, poprzez nacisnigcie przyci-
sku (4) «<PULSE».

9. Podczas pracy mozna dodawa¢ niezbedne
sktadniki przez otwér, zamkniety korkiem -
dozownikiem (25). Korka- dozownika (25)
mozna uzywac¢ jako pojemniczek do odmie-
rzania, maksymalna pojemnos¢ korka — 60ml.

10.Po zakonczeniu pracy wytacz robot, ustaw po-
kretto (3) w potozenie ,,Off” i wyjmij wtyczke
przewodu sieciowego z gniazdka.

11. Zdejmij mise blendera (23), obracajgc ja w kie-
runku zgodnych z ruchem wskazowek zegara

12.Wylej mieszane produkty z misy blendera.

Uwaga'!

- Blender nie wtaczy sig, jesli pokrywa misy (16)
nie jest ustawiona prawidtowo.

- Blender nie wtgczy sie jesli pokrywa misy blen-
dera (24) nie jest ustawiona prawidtowo.

- Podczas pracy blendera w misie (10) nie po-
winno by¢ zadnych nasadek.

- W celu zapobiegania wylewaniu si¢ ptynu, nie
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nalewaj do misy blendera (23) wiecej niz 1000
ml ptynu.

- Podczas obrobki w misie blendera migkkich
warzyw i owocow (na przyktad banana), zacznij
od niskiej predkosci, nastepnie jg zwigkszaj.

- Dla twardych warzyw i owocow (na przyktad
ziemniaki) uzywaj najwiekszej predkosci.

- Nie taduj do blendera wigcej niz 300 g. twar-
dych warzyw naraz.

- Czas uzywania blendera wynosi nie wigcej niz
20-30 sekund z kolejnymi przerwami w pracy
okoto 2 minut.

CZYSZCZENIE ROBOTA

» Po zakonczeniu pracy lub przez czyszczeniem

zawsze wytgczaj urzadzenie i odfgczaj go z sie-

ci elektrycznej.

Zaleca sie przeptukiwa¢ czesci zdejmowane

w cieptej wodzie z neutralnym $Srodkiem myjg-

cym. Mozna uzy¢ do mycia czesci zdejmowa-

nych zmywarki do naczyn.

Korpus robota przecieraj zwilzong szmatka.

Nie wolno zanurza¢ korpusu robota w wodzie

lub przeptukiwa¢ go pod biezacg wodg.

Czyszczenie blendera:

- Ustaw na miejsce mise blendera i wypetnij jg
ciepta wodg z neutralnym Srodkiem.

- Zamknij mise blendera pokrywa.

- Wtacz blender na 20s, poprzez naci$niecie
przycisku «PULSE», w razie koniecznosci po-
wtorz czynno$S¢ nastepnie przeptucz mise
blendera w cieptej wodzie.

PRZECHOWYWANIE

+ Przed schowaniem robota, upewnij sie, czy
urzgdzenie jest odtaczone od sieci elektrycz-
nej.

Wykonaj wymagania umieszczone w rozdziale
CZYSZCZENIE ROBOTA.

Przechowuj tarcze/naktadki do szatkowania,
tarcze dokrojenia frytek w komorze (2).

Uwaga! Tngce krawedzie tarcz sg bardzo
ostre i stanowig niebezpieczenstwo, uzywaj ich
ostroznie!

Przechowuj urzgdzenie w suchym czystym
miejscu.

Przyktady przerébki produktow
Podany czas przerébki jest przyblizony i zalezy od
jakosci produktoéw i stopnia rozdrabniania.
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Rozdrabnianie produktéw za pomoca tarcz (12, 13)

Produkty llosé Predkosé Czas
Mieso 1000g. Max 10-20s
Cebula 700g. 5/ Max 10-20s
Orzechy 600g. Max 10-20s
Ryba 700g. PULSE/Max 10-20s
Ser 700g. PULSE/Max 10-20s
Marchew 700q. PULSE/Max 20s
Jabtka 700g. 6/Max 10-20s
Chleb 4 kromki 6/Max 10-20 s
Uzywanie tarcz/naktadek do szatkowania, tarcz do krojenia frytek
Produkty llosé Predkosé
Marchew 5009 1-3
Rzodkiewka 5009 1-3
Dynia 700 g 1-3
Ogodrek 1009 1-3
Ziemniaki 50049 1-3
Ser (nasadka ,E”) 4009 1-Max

Zagniatanie ciasta (maksymalna waga ciasta nie powinna przekraczaé 1 kg)

Produkty llosé Predkosé

Maka 200 g.

JS{';? 230%28' Stopniowe zwigkszenie od 1

Jogurt 2004q. do Max

Cukier 2004g.
Ubijanie produktow
[ Produkty [ llosé [ Predkos$é [ Czas |

Majonez | 4 jajka/1l oleju | 8/Max | 20s |

Dzbanek blendera
[ Produkty [ llosé Predkos$é [ Czas |
[ Produkty ptynne | Nie wiecej niz 1000 ml_| 1/Max/ PULSE | 20s |

Charakterystyki techniczne
Napiecie zasilania:
Maksymalny pobér mocy:
Misa plastykowa:

Szklana miska blendera:

220-230V ~ 50 Hz

750 W
1,51

2 | z kubeczkiem do odmierzania

Producent zastrzega sobie prawo zmiany charakterystyki urzgdzer bez wczesniejszego zawiadomie-

nia.

Termin przydatnosci do uzytku urzgdzenia — powyzej 5 lat

Gwarancji

Szczegotowe warunki gwarancji, mozna otrzymac u dilera, ktory sprzedat Panstwu dane urzgdzenie.
W przypadku zgtaszania roszczen z tytutu zobowigzan gwarancyjnych, nalezy okaza¢ rachunek lub

fakture pos$wiadczajgce zakup.

C

towych urzgdzeniach.
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Dany wyrob jest zgodny z wymaganiami odnosnie elektromagnetycznej kompatybilnosci,
przewidzianej dyrektywg 89/336/EEC Rady Europy oraz przepisem 73/23 EEC o nizkowol-
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KUCHYNSKY ROBOT

POPIS

Ochranné vicko privodu mixéru

Misto na uskladnéni noz(i

Rucicka zapnuti /regulace rychlosti

Tlagitko impulsniho rezimu prace

Misto namotavani napajeciho kabelu

H¥idel pfivodu nasadek

Povrch

Diskovy drzak noZz(

Struhadla /kruhadla:

A - stuhadlo drobného rozmélnéni

B — struhadlo hrubého rozmé&lnéni

C- kruhadlo na fezani tenkych platki

D - kruhadlo na fezani tlustych platku

E — struhadlo rozmé&Inéni

F — ndZ fezani hranolek

10. Misa na zpracovani potravin

11. Ochranna pouzdra nozu (12, 13)

12. Hlavni n(Z rozmé&lnéni

13. Vrchni nGz rozméInéni

14. Slehag

15. Nasadka na miseni tésta

16. Hrdlo vicka

17. Podavac

18. Odstfedivka na od§t’avnéni citrusovych plo-
du

19. Zvon odst’aviiovace na citrusové plody

20. Odst'aviiovac s odstredivkou

21. Vicko odst'aviiovace

22. Podavac vitka odst'aviiovace

23. Nastavec Slehace

24. Victko nastavce Slehace

25. Davkovac

26. Lopatka na vyndavani zpracovanych potra-
vin

©CeNOOA~®N~

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred tim, nez zaénete pouzivat elektricky

prustrol prectéte si pozorné dany navod.

« Tento navod uschovejte, abyste se k nému
mohli vracet.

+ NeZ zapnete pristroj do zasuvky, presvécte
se, Ze doporucené napéti jeho prace odpo-
vida napéti ve vaSem domé.

« Pristroj pouZzivejte pouze na rovné a hladné
ploSe.

+ Je zakazano pouZivat pfistroj venku.

+ Pouzivejte pouze ty dily a soucastky, které
jsou dodavané v kompletu s pfistrojem.
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+ Pokud je poSkozen kabel, jeho vidlice nebo
druhé soucasti, nepouZzivejte pristroj.

- Pokud je poskozena privodova Siilira nebo
pokud pfistroj vyZaduje opravu, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.

+ Pfed prvnim pouZitim, pecClivé promyjte
v8echny jeho snimatelné soucasti, které bu-
dou pfichazet do styku s potravinami.

« NeZ zaCnete pouZivat noZe, sundejte z nich
ochranna pouzdra.

+ Budte opatrni pfi nakladani s nasadkami
struhadel/kruhadel nebo noZi.

« NeprevySujte doporuc¢ené mnozstvi potravin
p¥i jejich zpracovani.

+ P¥i praci pristroje je zakazano protlaCovat po-
traviny otvorem vi¢ka prsty nebo jinymi dru-
hymi pfedméty (napfiklad lopatkou). K tomu
je ur€en podavac.

« Vypnéte pfistroj ze zasuvky, predtim, nez za-
¢nete sundavat nasadky.

« Po skonceni prace vypnéte pristroj a vytah-
néte ho ze zasuvky.

« Je zakazano nechavat pracujici pfistroj bez
dozoru.

- Skladujte pristroj mimo dosah déti.

+ Budte obvzlast’ opatrni, pokud pfistroj pouZzi-
vaji déti nebo lidé s ohrani¢enymi moznostmi
a také pokud se pfistroj nachazi v jejich bez-
prostfedni blizkosti.

« Nedopustte styk elektrického motoru s vo-
dou nebo druhymi kapalinami a nemyjte ho
pod proudem vody. K ¢isténi elektrického
motoru pouZzivejte vlaznou tkan.

« P¥istroj je ur€en pouze pro domaci pouZiti, je
zakazano vyuZzivat ho komercné.

Dulezité informace

Pro Vasi bezpecnost je pristroj vybaven systé-

mem blokovani zapnuti.

Pristroj se nezapne:

- jestli je Spatné instalovano ochranné vicko
privodu mixéru (1).

- jestli se misa na zpracovnani potravin (10)
nebo ods§taviiovac (20) pouziva bez vitek
(16, 21) nebo vicka nejsou v spravném polo-
zeni.

- pokud priinstalovaném nastavci Slehace (23)
neni instalovana misa na zpracované potra-
viny (10) a neni zavfena vikem (16) a také,
pokud neni nastavec Slehace zakryt vickem
(24).
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POUZiVANi PRISTROJE

NASTAVEC ROBOTU

RozméIlnéni potravin

1. Instalujte ochranné vicko privodu mixéru (1),
spojenim znacek na vi€ku a na povrchu pfi-
stroje a otocte jim proti sméru hodinovych
ruCiCek nadoraz.

. Instalujte misu na zpracovani potravin (10).

. Na htidel pfivodu nasadek (6) instalujte hlav-
ni n(iZ rozmélnéni (12), nezapomeiite z ného
sundat ochranné pouzdro (11). P¥i pouziva-
ni pomocného noZe (13): - sundejte z ného
(13) ochranné pouzdro (11) a nasad’te ho na
horni stranu hlavniho noZe (12).

. Vlozte potfebné mnozZstvi potravin do misy
na zpracovani potravin (10).

. Zavrete misu (10) vickem(16) a otocte jim
proti sméru hodinovych ruci¢ek nadoraz.

. Zapnéte pristroj do zasuvky.

. Zapnéte pfistroj otocenim rucicky (3) nebo
vyberte impulsni reZzim prace, stlacenim tla-
Citka (4) «PULSE»>.

. Po skonceni prace vypnéte pristroj presunu-
tim rugicky (3)do pozice «Off» avypnéte ho
ze zasuvky.

. Sundejte vitko(16), otocenim po sméru ho-
dinovych rugicek, vyndejte nGz (12) nebo
oba noZe, sundejte misu na zpracovani po-
travin (10) a vyndejte potraviny s pomoci lo-
patky (26).

Pozor!

Bud'te opatrni pfi nakladani s nozi (12, 13), je-
jich hrany jsou velmi ostré.

Skladujte noZe vzdy pouze v ochrannych pouz-
drech (11).

Pouzivani struhadel /kruhadel a noze na

hranolky

1. Instalujte ochranné vi¢ko pfivodu mixéru (1)
a otocte jim proti sméru hodinovych rucicek
nadoraz.

. Nasad’te na mixér misu na zpracovani potra-
vin (10).

. Vstavte potfebny niz (9) na diskovy drzak
(8).

. Na hridel pfivodu nasadek (6) nasad'te dis-
kovy drzak (8).

. Zaviete misu (10) vickem (16) a otocte jim
proti sméru hodinovych ruci¢ek nadoraz.

. Zapnéte pristroj do zasuvky.
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7. Zapnéte pristroj oto¢eni rucicky (3) nebo vy-
berte impulsni rezim prace, stlaenim tlacit-
ka (4) «<PULSE>».

. VloZte potraviny do hrdla vika (16), pro je-
jich podavani pouzijte podavac (17). TlaCte
na podavac s vynaloZenim nepatrného usili,
potraviny budou podavany do misy.

. Po skon&eni prace, vypnéte pristroj nasta-
venim rucicky (3) do pozice «Off», a vypnéte
ho ze zasuvky.

10.Sundejte vicko (16), otoCenim po sméru

hodinovych ru€i¢ek, vyndejte diskovy drZzak
nasadek (8), sundejte misu (10) a vyndejte
potraviny s pomoci nasadek (26).

Pozor!

- Zajeden cyklus nezpracovavejte vétsi mnoz-
stvi nez 1,5 kg. potravin.

- NeprevySujte doporuc¢ené mnoZstvi potra-
vin.

- Je zakazano protlacovat potraviny dovnitf hr-
dlem vika prsty nebo jinymi pfedmé&ty (napfi-
klad lopatkou). PouZijte podavac.

Miseni tésta

1. Instalujte ochranné vicko pfivodu mixéru (1)
a otocCte jim proti sméru hodinovych rucicek
nadoraz.

2. Nasad'te misu (10).

3. Na hridel privodu nasadek (6) nasad’te na-
sadku na miseni tésta (15).

4. VloZte potifebné ingredience do misy (10).
5. Zavrete misu (10) vikem (16) a otocte jim
proti sméru hodinovych ruci¢ek nadoraz.

6. Zapnéte pristroj do zasuvky.

7. Zapnéte pristroj otoc¢enim rucicky (3) nebo
pouZijte impulsni rezim prace, stlacenim tla-
Citka (4) «PULSE>.

8. Po skond&eni prace vypnéte pristroj presunu-
tim rucic¢ky (3) do pozice «Off», a vyndejte
Sriliru ze zasuvky.

9. Sundejte vi¢ko (16), otocenim po sméru ho-
dinovych rucicek, vyndejte nasadku na mi-
seni tésta (15),sundejte misu (10) a vyndejte
z ni tésto.

Upozornéni:

« Hmotnost mouky nesmi prevySovat 600 g.
plus 400 g. ostatnich piimési, maximalni
vdha tésta 1 kg.
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+ Misit tésto zacinejte malou rychlosti, postup-
né ji zvysujte.

+ PouZivejte pristroj bez prestavky ne déle nez
20-30 sekund, s naslednou pfestavkou v pra-
ci zhruba 2 minuty.

+ Nevyndavejte podavac ( 17) z hrdla vicka ( 16)
pri miseni tésta, ¢astice mouky mohou vyle-
tétzmisy(16).

Slehani

1. Instalujte ochranné vicko pfivodu mixéru (1)
a otocte jim proti sméru hodinovych rugi-
cek.

. Nasad'te misu na zpracovani potravin (10).

. Na htidel privodu nasadek (6) instalujte Sle-
hac (14).

. Do misy vloZte potfebné ingredienty (10).

. Zaviete misu (10) vikem (16) a otocte jim
proti sméru hodinovych ruc€i¢ek nadoraz.

. Zapnéte pfistroj do zasuvky.

. Zapnéte pristroj oto¢enim rucicky (3) nebo
vyuzijte impulsni rezim prace, stlacenim tla-
Citka (4) «PULSE».

. V prGib&hu prace muZete pridavat potfebné
ingredience pres hrdlo vicka (16).

. Po skonceni prace vypnété pfristroj, presu-
nutim ruc€icky (3) do pozice «Off» a vypnéte
pristroj ze zasuvky.

10.Sundejte vicko (16), otoCenim po sméru

hodinovych rucicek, vyndejte Slehac (14),
sundejte misu (10) a vyndejte z ni potraviny
s pomoci lopatky (26).

Pozor!

+ Nepouzivejte nasadku (14) na miseni tésta.

+ NeprevySujte mnozstvi tekutych potravin
v mise, predejdete tak jejimu vylévani pfi pra-
ci pristroje.

Odst’aviiovac citrusovych plodu

1. Instalujte ochranné vicko privodu mixéru (1)

a otocte jim proti sméru hodinovych rucicek.

Nasad'te misu na zpracovani potravin (10).

Do misy (10) instalujte odstfedivku odSt'av-

fovace citrusovych plod (18) a otocte ji

proti sméru hodinovych ruc€i¢ek nadoraz.

. Na htidel pfivodu nasadek (6) nasad'te zvon
odst'aviiovace citrusovych ploda (19).

. Zapnéte pfistroj do zasuvky.

. Zapnéte pristroj oto¢enim rucicky (3) a na-
stavte rychlost otaceni «1».

2.
3.
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7. Po skonceni prace vypnéte pfristroj, nasta-
venim rucicky (3) do pozice «Off», a vypnéte
pristroj ze zasuvky.

Sundejte odstfedivku odS§t'aviiovace citru-
sovych plodl (18), jejim otoGenim po sméru
hodinovych rucicek, slijte $tavu z misy (10).

8.

Pozor!

P¥i praci odst’aviiovaée citrusovych plodii je
zakazano nastavovat rychlost otaceni vyssi
nez «1».

Odst’aviiovaé

1. Instalujte ochranné vicko pfivodu mixéru (1)
a otocte jim proti sméru hodinovych rucicek
nadoraz.

. Nasad'te misu na zpracovani potravin (10).

. Do misy (10) instalujte ods§t'aviiova¢ s od-
stredivkou (20).

. Zavrete misu (10) vickem od$t'avriovace (21)
a otocte jim proti sméru hodinovych rucicek
nadoraz.

. Zapnéte pristroj do zasuvky.

. Zapnéte pfistroj oto¢enim rucicky (3) a na-
stavte rychlost otaceni « », nebo vyberte
impulsni rezim prace, stlacenim tlacitka (4)
«PULSE».

. VloZte potraviny do hrdla vicka (21), pro po-
davani pouzivejte podava¢ (22). Tlacte na
podavac s vynaloZenim nepatrného usili.

. Pokud je v priibé&hu prace nutné odstranit vy-
tlacky:
vypnéte pristroj, otocenim rucicky (3) do po-
loZeni «Off», a vypnéte pristroj ze zasuvky.
oteviete viko odS§t'aviiovace (21), otoCenim
po sméru hodinovych ru€icek.
vyndejte odStaviiova¢ s odstredivkou (20)
a vyjméte vytlacky.

9. Sestavte odS§t'aviiovac a pokracuijte v praci.

10.Po skonc&eni prace vypnéte pristroj, presu-

nutim rucicky (3) do pozice «Off», a vypnéte
pristroj ze zasuvky.

.Sundejte vicko odStaviiovace (21), otoCe-

nim po sméru hodinovych rucicek.

12.Vyndejte odst'aviiovac s odstredivkou (20).

13.Sundejte misu (10) a slijte stavu.

—_

1

MiSA MiXERU
1. Sundejte ochranné vi¢ko pfivodu mixéru (1),
otoCenim po sméru hodinovych rucicek.
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2. Instalujte misu (10), ktera (10) musi byt

prazdna.

Zavrete vi¢ko (16), otocenim proti sméru ho-

dinovych ru€i¢ek nadoraz.

. Spojte zarazky na mise mixéru (23) se znac-
kou na povrchu pfistroje, oto¢te misu proti
sméru hodinovych rucicek nadoraz.

. VloZte potrebné ingredience do misy mixéru
(23).

. Zavrete misu mixéru (23) vickem (24) a oto¢-
te jim proti smé&ru hodinovych ru€itek nez se
spoji znacky na vicku (24) a na rucitce misy
mixéru (23).

. Zapnéte pristroj do zasuvky.

. Zapnéte pristroj oto¢enim rudicky (3) nebo
vyberte impulsni reZzim prace, stlacenim tla-
Citka (4) «PULSE».

. V pribéhu prace je mozné pridavat potreb-
né ingredience pres otvor, ktery je uzavien
dozatorem (25). Dozator (25) je mozné pou-
Zivat jako mérny kaliSek a maximalnim obje-
mem 60 ml.

10.Po skonc&eni prace vypnéte pristroj, presu-

nutim rudicky (3) do pozice «Off», a vypnéte
pristroj ze zasuvky.

11.Sundejte misu mixéru (23), oto&eni po sme-

ru hodinovych rucicek.

12.Slijte smichané potraviny z misy mixéru.

3.

Pozor!

Mixér se nezapne, pokud vicko misy (16) neni
instalovano nebo je instalovano nespravné.
Mixér se nezapne, pokud vicko misy nastav-
ce(24) neni instalovano nebo je instalovano
nespravné.

V pribéhu prace mixéru se nesmiv mise (10)
nachazet Zzadné nasadky.

Pokud chcete predejit prolévani tekutin, ne-
nalévejte do misy mixéru (23) vice neZz 1000
ml.

P¥i zpracovani v mise mixéru mékké zeleni-
ny nebo ovoce (napfiklad banan), zaCinejte
z nizké rychlosti a postupné ji zvySuijte.
Pokud zpracovavate tvrdou zeleninu nebo
ovoce (napriklad brambory) pouZijte nejvy3si
rychlost.

Za jeden cyklus nezpracovavejte vice nez 300
g. tvrdé zeleniny.

Doba pouZivani mixéru nesmi byt delSi nez
20-30 sekund s nasleduijici prestavkou zhru-
ba 2 minuty.
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CISTENIi PRISTROJE

« Po skonc&eni prace nebo pred zahajenim Cis-
téni vZdy vypinejte pfistroj ze zasuvky

+ Doporucujeme omyvat snimaci ¢asty pfistro-
je teplou vodou nebo neutralnim Cisticim pro-
stfedkem. Snimatelné ¢asti pfistroje je také
mozné myt v myc&ce nadobi.

+ Povrch pfistroje vytirejte vlaznou tkani. Nepo-
uZivejte drsné houbicky, abrazivni Cistici pro-
stfedky a fedidla.

« Je zakazano potapét pristroj do vody nebo ho
myt pod proudem vody.

- Cisténi mixéru:

Instalujte na misto misu mixéru a napliite ji

teplou vodou s neutralnim mycim prostred-

kem.

Zavrete misu mixéru vickem.

Zapnéte mixér na 20 sek. Stlatenim tlacitka

«PULSE», pokud je potfeba, zopakujte pro-

cedlru, po jejim zakon&eni, promyjte misu

teplou vodou.

SKLADOVANI

« Pfed uskladnénim pfistroje se presvécte, Ze
je vypnuty ze zasuvky.

- Vykonejte veskeré body &asti CISTENi PRi-
STROJE.

- Struhadla /kruhadla a ntdZ na hranolky skla-
dujte v misté&, k tomu ureném. (2).

Pozor! Hrany nozl jsou velmi ostré a pred-
stavuji potencionalni riziko, pfi jejich pouziva-
ni, bud'te opatrni!

- Skladujte pristroj v suchém, ¢istém misté.

Priklady zpracovani potravin

Uvedena doba zpracovani je pouze orientaéni
a zaleZi na kvalité potravin a stupni jejich roz-
meélnéni.
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Rozmélnéni potravin nozi (12, 13)

Potraviny MnozZstvi Rychlost Doba
Maso 7004g. Max 10-20 sek.
Cibule 7004q. 5/Max 10-20 sek.
Orechy 600g. Max 10-20 sek.
Ryba 700 g. PULSE/Max 10-20 sek.
Syr 7004g. PULSE/Max 10-20 sek.
Mrkev 700 g. PULSE/Max 20 sek.
Jablka 700q. 6/Max 10-20 sek.
Chleba 4 ks. 6/Max 10-20 sek.
PetrZel Maximalné 4 svazky PULSE/Max 10 sek.
Pouziti struhadel /kruhadel a noZe na hranolky
Potraviny MnoZstvi Rychlost
Mrkev 50049. 1-3
Redkvicky 500 g. 1-3
Tykev 700g. 1-3
Okurky 100 g. 1-3
Brambory 5004. 1-3
Syr (nasadka « ») 400 9. 1-Max
Miseni tésta (maximalni vaha tésta nesmi byt vétsi nez 1 kg.)
Potraviny MnoZstvi Rychlost
Mouka 2004.
Veijce 3 ks.
Rostlinny olej 2004g. Postupné zvySeniz 1 do Max
Jogurt 2004g.
Cukr 2004g.
Slehani
Potraviny 4Mnois/t1v|i Rychlost Doba
L vejce/TT.
Majonéza Rostlinnét . 8/Max 20 sek.
Nastavec mixéru
[ Potraviny [ MnoZstvi [ Rychlost [ Doba |
[ Tekuté potraviny | Nevice neZ 1000 ml. | 1/Max/ PULSE | 20 sek. |

Technické udaje
Elektrické napéti:
Maximalni pfikon:
Plastovy nastavec:
Objem misy mixéru:

220-230V ~ 50 Hz
750 W
1,51

2| s mérnym kaliSkem

Vyrobce si vyhrazuje pravo ménit charakteristiky pristroj bez pfedbéZzného oznameni.

Zivotnost pFistroje min. 5 let

Zaruka

Podrobné zaruéni podminky poskytne prodejce pfistroje. Pri uplatiiovani narokd b&hem zaruéni
Ih(ity je tfeba predlozit doklad o zakoupeni vyrobku.

q3

vych pfistrojich.
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Tento vyrobek odpovida poZadavkum na elektromagnetickou kompatibilitu, stanove-
nym direktivou 89/336/EEC a predpisem 73/23/EEC Evropské komise o nizkonapéto-
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YKPAIHbCKUM

KYXOHHWI NPOLIECOP

onuc

1.

CeNoOGORrLN

3axucHa kpuLika npusoay 6neHaepa
Bincik ons 36epiraHHsA HOXIB
Pyuka yBIMKHEHHS/PerynsaTop LWBUAKOCTI
KHoMKa iMnybCHOro pexmmy poboTtu
Micue HamMOTyBaHHA MEPEXEBOTO LLUHYPY
Ban npuBoay Hacagok
Kopnyc
Jnckosuii TpuMay HOXIB
TepTkn/wWwaTkiBHUL,:
A - TepTka gnst ApibHOro NoapidHIOBAHHS
B - TepTka 45191 KpYNHOro noApiGHIOBaHHS
C - watkiBHUUS 0151 Hapi3aHHSA TOHKUMM
Lmarkamm
D - waTkiBHULUA 415 Hapi3aHHSA KPYMHUMU
Lmarkammn
E - TepTka oAns noapibHIOBaHHA
F - HiX ana HapisaHnHa kapTonni epi

. Yawa gns nepepobkun NpoayKTiB

. 3axucHi koxyxu HoxiB (12, 13)

. OCHOBHWI Hix-NoapibHIOBaY

. BepxHiii Hix-noapibHIoBaY

. 36uBauka

. Hacagka pns 3amiwyBaHHs TicTa

BukopucTOBYMTE TiNbku AeTani Y41 KOMNAEKTYIO-
Yi, AKi BXOAATb 4O KOMIMIEKTY MOCTaBKU.

He kopucTynTech NpunagomM npu NOLWKOAXEHHI
MEpPEXEBOro LUHYPA, BUIKM YU iHLINX AeTanewn.

Y BMnNagky NOLIKOOXXEHHS MEPEXEBOrO LUHYpa
41 AN PEMOHTY NpoLecopa, 3BePHITLCA A0 aB-
TOPU30BAHOI0 CEPBICHOIO LEHTPY.

Mepepn, nepwmm 3acTOCyBaHHAM Npunagy pe-
TeNbHO NPOMUIATE BCi 3HIMHI AeTani, ski 6yayTb
KOHTaKTyBaTWn 3 Xap4oBUMMW NPOAYKTAMMU.

MepLu HiX KOPUCTYBATUCS HOXaMK NS Noapi6-
HEHHS NPOAYKTIB, 3HIMITb 3 HUX 3aXMCHi KOBMAY-
KW.

Bynbte o6epexHi, kKonn TpUMaeTe B pykax Ha-
CcadKku TEPTKU/LWATKIBHULL YM HOXXIi, TakK IK BOHW
MaloTb FOCTPI PiXy4i Kparku.

He nepeBuwynTe peKOMEHAOBaHY KifbKiCTb
nNpoAyKTiB Mif, 4ac ix 06pobku.

MNig yac po60oTM 3a60POHSETLCA NPOLUTOBXYBA-
TU NPOAYKTU B FOPJIOBUHY KPULLKA NanbLsiMn
4n Byab-9KMMK npegmMeTamMu (Hanpuknag, no-

narTkoto). Ana ujei MeTn KOpUCTYMTEChb TiNbku
LUTOBXa4YeM.

BUMKHITb Nnpouecop i BUAMITL BUNIKY Mepexe-
BOIO LUHYpa 3 PO3EeTKMW, NEPLU HiXX 3HATU 3 HbOTO

25.
26.

. Kpvwika vawwi

. WtoBxau

. Cenapartop COKOBMXMMAIKN OS5 LUTPYCOBUX
. KoHyc cokoBmxmnmanku ans umTpycoBmx

. CokoBMxXmMMasnka 3 cenapartopom

. Kpuwwka cokoBuxmmanku

. lToBxay KPULLKN COKOBVXXNMAIKN

. Yawa 6neHpepa

. Kpuwka vawi 6neHagepa

Mpo6ka-po3aTop

Jlonatka gnsi gictaBaHHs nepepobieHnx npo-
OyKTiB

BAXJIUBI 3AXO4UN BE3MNEKU

Mepw HXX NoYaTu KOPUCTYBaTUCb €NeKTPOo-
npunaaoMm, yBakHo NpoyYmTanTe gaHnm nyTiB-
HUK 3 eKcnyaTauir.

36epexiTb Lei NyTiBHUK 3 ekcnyarauii, BUKO-
PUCTOBYMNTE NOro Hagani K A0BIOKOBUIA MaTepi-
an.

Mepen TUM 9K NigKIOYUTM Npunag oo enekTpo-
Mepexi, nepekoHanTeCb B TOMY, LLO Hanpyra,
BKasaHa Ha npwnagi, BignoBigae Hanpy3i enek-
TpOMepeXi y BaLLloMy BYANHKY.
BukopncTOBYNTE NPOLLECOP Ha PIiBHIA NIOCKIN
NOBEPXHI.

3ab0pOoHAETLCSA BUKOPUCTOBYBATU NPpUNaz,
rno3a NPUMILLEHHAMM.
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OyAab-sIKy Hacaaky.

Oppagy nicns 3aBepLUeHHs pOBOTU BUKIIIOYIT
npoLecop i BUNMITb BUIKY MEPEXEBOIO LLHYpa
3 PO3ETKM.

3ab0poHAETLCA 3anuLIaTh BKIIIOYEHW Npunas,
6e3 Harnsay.

36epiraiiTe enekTponpunag B HeLOCTYNHOMY
ONK Oiten micuj.

Oco6numBux 3axonis 6e3neku cnig ooTpumMyBa-
TUCb B TUX BUNAAKax, KOAW npunag BMKOpPUC-
TOBYETLCS AiTbMU YN JIIOABMU C OOMEXEHUMU
MOXJIMBOCTSIMU, 260 NOPSA, 3 HAMU.
3ab0poHAETLCA 3aHyploBaTn 60K eneKkTpo-
ABUTYHA y BOAY YW iHLLI PiANHK, @ TaKOX NPOMU-
BaTW MOro Nig, CTPyMeHeM BoAW. NS O4ULLLEHHS
610Ky eneKTpoABUryHa KOPUCTYATECH BOMOMO0
TKaHUHOIO.

MpuUCTpin NPU3HAYEHO TiNbKM ANS OOMALUHbLO-
ro BUKOPWUCTaHHS, 3a60POHSAETLCS KOMEpLLiiHE
BUKOPUCTAHHS MPOLLECopYy.

Baxunuea inpopmauia

[ns 3a6e3neyeHHss 6e3neku KyxOHHUI KombaiiH
0613aHaHO CUCTEMOIO BJIOKYBaHHS YBIMKHEHHS!
npotecopa.

Mpwunapg He yBiMKHETbCS:

- 9KWo He npaBuWNbHO BCTaHOBMIEHA 3axvcHa

KpuLka npmusoay 6nenpepa (1).
- fkwo vawa (10) abo cokoBwxmnmanka (20) Bu-

35
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KOpuCcTOBYETLCS 6€3 KpULOK (16, 21) ab6o BOHM
He npaBuibHO BCTaHOBJIEHI.

AKULo Npu BCTaAHOBNEHIN Yawi 6neHgepa (23)
He BCTaHoBfeHa Yawa (10) i He 3akpuTa KpULL-
Koto (16), a Takox yawa 6neHaepa He 3akpuTta
KPULLKOIO (24).

BUKOPUCTAHHSA MPOLLECOPA

YALLA NMPOLIECOPA

MoppiGHEeHHs NpoAyKTiB

1. BCTaHOBITb 3aXMCHY KPULLKY MpuBOAY GneH-
nepa (1), cyMmiCTMBLIM MO3HAYKM Ha KpULIL i
Kopnyci npouecopa, i NOBEPHITb ii NpoTH ro-
LVHHWKOBOI CTPISIKM 40 ynopy.

. BcTaHosiTb Ha npouecop vauy (10).

. Ha Ban npusoay Hacanok (6) BCTaHOBITb OCHO-
BHWIA HiX-nogpibHioBay (12), nonepeaHbO
3HABLUW 3aXMCHUIA KOXyX (11). Mpwn Brkopuc-
TaHHi 10AaTKOBOro Hoxa (13): - 3HiIMiTb 3 HOXa
(13) 3axmcHuin koxyx (11) i BCTaHOBITb NOBEPX
HoXxa (12).

. Noknagitb HeobxioHy KiNbKiCTb MNPOAYKTIB B
yauwy (10).

. Bakpwuiite vawy (10) kpuwkoto (16) i noBepHiTbL
ii NPOTN FOAMHHMKOBOI CTPINKK A0 YyNopy.

. BcTaBTe BUKy MepexeBoro LHypa B pO3eTKy.

. YBIMKHIiTb NpOLLECOpP NOBOPOTOM PyyKM (3) um
BUKOPWUCTOBYITE iIMMYNbCHUA PEXMM POBOTH,
HaTUCHYBLUWN KHOMKY (4) «PULSE».

. Micns 3aBeplueHHs POBOTU BUMKHITb MNPO-
LLecop, BCTAHOBUBLUM PYYKy (3) B MONOXEHHS
«Off» i BUIAMITb BMAKY MEpexXeBOro LHypa 3
pO3eTku.

. 3HiMiTb Kkpuwiky (16), NnoBepHyBLWNX ii 3a ro-
OMHHMKOBOIO CTPISIKOIO, BUNMITL Hix (12) abo
o6uaga Hoxi, 3HiMiTb yawy (10) i BUIAMITBL 3 Hel
NPOAYKTN, BUKOPUCTOBYIOHYN nonatky (26).

VBara!

Bynbte obepexHi, Konn TpUMaeTe B pykax HOXi
(12, 13), Tak 5K BOHU MalOTb rOCTPI PiXydi Kpaiku.
36epiraiiTe HOXi 3 OAArHYTMMM Ha HUX 3aXMCHUMU
Koxyxamu (11).

BukopucTaHHA TepTOK/LIAaTKiBHULLb, HOXIB

ANa Hapi3ku kapTonni opi

1. BCTaHOBITb 3aXMCHY KPWLLKY MpuBOAY GneH-
nepa (1) i noBepHiTb ii NPOTU rOANHHNKOBOI
CTPINKM A0 yrnopy.

. BcTaHosiTb Ha npouecop yauy (10).

. BcTaBTe oauH 3 HeobXxigHMX HOXiB (9) B AMCKO-
BUA TpuMad (8).

. Ha Ban npuBoay Hacanok (6) BCTaHOBITb AncC-
KOBUWIA TpUMaH (8).
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. Bakpwuiite vawwy (10) kpuwkoto (16) i noBepHiTb
il NPOTU rOAVHHNKOBOI CTPINKM 40 yropy.

. BcTaBTe BUSIKY MEPEXEBOTO LLUHYPA B PO3ETKY.

. YBIMKHIiTb Nnpouecop NOBOPOTOM pydku (3) yn
BUKOPUCTOBYMTE iIMNYNIbCHUIA PEXMM pPobBOTH,
HaTUCHYBLUM KHOMKY (4) «PULSE».

. MoMicTiTb NPOAYKTU B rOPNOBMHY KpULKK (16),
Ans noaadi NPoAyKTiB BUKOPUCTOBYMNTE LUTOB-
xad (17). HaTuckanTte Ha LWTOBXay4 3 HE3HAYHMM
3ycunnam Ang noaadi npoaykTis.

. Micns 3aBepLlieHHs pobOTU BUMKHITL MpPO-
LLecop, BCTAHOBMBLUW PYyYKy (3) B MONOXEHHS
«Off» | BUNMITb BUJIKY MEPEXEeBOro LUHypa 3
poseTku.

10. 3HiMiTb KpurLKy (16), NOBEPHYBLUU ii 32 rOOUH-

HUKOBOIO CTPISIKOIO, BUNMITb ANCKOBMIA TpUMaY

Hacapnok (8), 3HimiTb yawy (10) i pictaHbTe 3 Hel

NPOAYKTWN, BUKOPUCTOBYIOHN nonatky (26).

YBara!

- 3a oauH ceaHc Bu moxeTe nepepobutn He
GinbLie 1,5 kr NpoayKTiB.

- He nepeBuwyrite pekoMeHOOBaHy KinbKiCTb
NPoAyKTiB Mif, Yac ix 06pobku.

Mig, yac po6oTn 3ab6OPOHSETLCSH MPOLUTOBXYBA-

TV NPOAYKTN B FOPSIOBUHY KPULLKW NanbUgMU 41

Oyab-SKMMW  NpegMeTaMn  (Hanpuknag, nonar-

KOt0). Ansa ujei MeTn KOpUCTYNTECH TiflbKW LUTOB-

XayeMm.

3amiwyBaHHS TicTa

1. BCTaHOBITb 3aXUCHY KpWLLKY npuBoay GneH-
nepa (1) i NOBepHiTb ii NPOTN FOAMHHUKOBOI
CTpPIfNKM OO ynopy.

. BcTtaHoBiTh Ha npouecop vawy (10).

. Ha Ban npuBoay Hacapnok (6) BCTaHOBITb Ha-
caaky ans 3amiwyBaHHa TicTta (15).

. MomicTiTe HEOOXiaHI iHrpenieHTn B yawy (10).

. Bakpwuiite vawwy (10) kpuwkoto (16) i noBepHITb
il NPOTY rOAVHHNKOBOI CTPINKM A0 yropy.

. BcTaBTe BUSIKY MEPEXEBOTO LLUHYPA B PO3ETKY.

. YBIMKHIiTb Nnpouecop NOBOPOTOM pydku (3) yn
BUKOPUCTOBYMTE iIMNYNIbCHUIA PEXMM pPobOTH,
HaTUCHYBLUM KHOMKY (4) «PULSE».

. Micns 3aBepLlieHHs pobOTU BUMKHITL MpPO-
LLecop, BCTAHOBMBLUW PYyYKy (3) B MONOXEHHS
«Off» | BUNMITb BUJIKY MEPEXEBOro LUHypa 3
poseTku.

. BHiMiTb kpULLKY (16), NnoBepHYBLUN ii 32 rOANH-
HWUKOBOIO CTPINKOIO, BUNMITbL Hacagky ansa 3a-
MilwyBaHHs Ticta (15), 3HiMiTb yawy (10) i gic-
TaHbTe 3 Hei TiCTO.
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Mpumitka:

+ Bara 6opoluHa He noBuHHa rnepesuilysat 600
r. rumoc 400 r 3406u, MakcumasibHa Bara Ticta
1 kr.

lNo4ynHarite 3amilyBaHHS TicTa Ha Malivi LUBUL-
KOCTIi, MOCTYrnoBo 36inbLUyo4u ii.
BuikopuctoByiite npouecop 6e3rnepepBHO He
Ginbwe 20-30 cekyHA, 3 roaasibLIo fnepe-
PBOIO B pO6OTi 6/IN3bKO 2 XBUJTVH.

He Buvimarite wrosxa4 ( 17) 3 ropioBUHU KpULLI-
ku (16) nig 4ac 3amiliyBaHHs TicTa, o6 yHUK-
HYTU BUJIITAHHS 4aCTOK GOPOLLHA Yepe3 ropJio-
BUHY KpunLku ( 16).

306uBaHHSA

1. BCTaHOBITb 3aXMCHY KPULLKY MpuBOAYy OneH-

nepa (1) i noBepHiTb ii NPOTN FOAVHHUKOBOI

CTpPINKM Ao ynopy.

BcTaHoBiTh Ha npouecop vauy (10).

Ha Ban npuBoay Hacanok (6) BCTAHOBITb 306U~

Bad (14).

MomicTiTe HeOOXiaHi iHrpenieHTn B yawy (10).

. Bakpwuiite vawy (10) kpuwkoto (16) i NoBEpHITb

il NPOTN rOAMHHMKOBOI CTPINKK 40 yNopy.

BcTaBTe BUSIKY MEPEXEBOIO LUHYPA B PO3ETKY.

. YBIMKHIiTb MpoLLEecop NOBOPOTOM py4kn (3) um

BUKOPUCTOBYMNTE iIMMNYNbCHUI PEXMM pobOoTH,

HaTUCHYBLUM KHOMKY (4) «PULSE».

Mig yac pob6oTn MoXxHa nogaBaTy HEOOXiOHI iH-

rpeaieHT Yyepes ropfoBuHy Kpuwiku (16).

Micns 3aBeplueHHss pPobOTM BUMKHITL MpPO-

LLecop, BCTAHOBMBLUWN PYYKY (3) B MONOXEHHSA

«Off» i BUIAMITb BUIKY MEPEXEBOro LWHypa 3

pO3eTKuU.

10.3HimiTb KpuwKky (16), noBepHyBLIM ii 3@ ro-
OMHHUKOBOIO CTPINKOIO, BUIAMITL 30mBay (14),
3HiMITb yawy (10) i gictaHbTe 3 HET NPOAYKTH,
BUKOPUCTOBYIOHN nonatky (26).

VYBara!

» Hikonn He BuKOpuCTOBYIMTE Hacagky (14) ons
3aMmillyBaHHS TicTa.

* He nepesuLyliTe KinbKiCTb PiAKMX NPOOYKTIB B
Yawli 33419 YHUKHEHHS iX BUXIONYBaHHS.

CokKoBMXUManka ans LuTpycoBux

1. BCTaHOBITb 3axMCHY KpULIKY npuBoay 6neH-
nepa (1) i noBepHiTb ii NPOTU rOANHHUKOBOI
CTPINKM 40 ynopy.

BcTraHoBiTb Ha npouecop vauy (10).

B uvawy (10) BCTaHOBITb cenapaTop COKOBM-
Xumankum ansa umtpycosux (18) i noBepHiTb ii
NPOTU FOOVHHNKOBOI CTPINIKM A0 YNopy.
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Ha Ban npuBoay Hacaaok (6) KOHYC COKOBUXM-
Manku ans umTpycosumx (19).

BcTaBTe BUSIKY MEPEXEBOTO LUHYPA B PO3ETKY.
. YBIMKHITb npouecop noBOPOTOM pydkn (3) i
BCTAHOBITb LUBUAKICTb 06epTaHHS «1».

Micna 3aBeplleHHs pPo6OTM BUMKHITL MPO-
LLecop, BCTAHOBMBLUW PYYKy (3) B MOMNOXEHHS
«Off» i BUIAMITb BUAKY MEpPEeXeBOro LHypa 3
pPO3EeTKMU.

. 3HiIMiITb cenapaTtop COKOBMXUMANKU O19 Lu-
TpycoBux (18), NOBEPHYBLUM AOr0 3a rOAVH-
HWKOBOIO CTPINIKOIO, 3MIMIATE BUXATUI CiK 3 YaLui
(10).

YBara!

B pexxumi po60TH COKOBMXNMAIKN A1 UNTPY -
coBux 3a60POHSIETLCS BCTAHOBJIIOBATY LUBUL -
KicTb 06epTaHHs BuLye «1».

CokoBMXUManka

1. BCTaHOBITb 3aXMCHY KpWLLKY MpuBOAY GneH-

nepa (1) i NnoBepHiTb ii NPOTU FOANHHUKOBOI

CTPISNIKM A0 yrnopy.

BcTaHoBiTb Ha npouecop vauwy (10).

B yawy (10) BCTAHOBITb COKOBUXUMAIKY 3 Ce-
napartopom (20).

. Bakpwuiite vawwy (10) kpuwikoto (21) i NOBEPHITb

il NPOTU rOAVHHNKOBOI CTPINKM A0 yropy.
BcTaBTe BUJIKY MEPEXEBOTO LUHYPA B PO3ETKY.

. YBIMKHITb npouecop NOBOPOTOM pydkn (3) i
BCTAHOBITb LWIBUAKICTb 06epTaHHA «Max», abo
BMKOPWCTOBYITE iMMYNbCHUA PEXUM POBOTH,
HaTUCHYBLUN KHOMKY (4) «PULSE».

MMOMICTiTb NPOAYKTU B FOPNOBUHY KPULLKK (21),

ONs nogadi NPoAyKTiB BUKOPUCTOBYIMTE LLITOB-

xa4 (22). HatuckarnTe Ha LITOBXay 3 HE3HA4YHUM

3ycunnam ans nogadi NpoaykTiB.

. {kwo nig yac po6oTn HeobXiAHO BUOANUTN BU-

YaBKu:

BMMKHITb MPOLLECOpP, BCTAHOBUBLUN PY4KY (3) B
NosoXeHHs «Off», | BUMMITb BUSIKY MEPEXEeBO-
ro WHypa 3 po3eTku.

BiOKPUIATE KPULLKY COKoBMXMMankm (21), no-
BEPHYBLUM ii 32 FOANHHMKOBOIO CTPINKOIO.
BUNMIiTb COKOBUXMMATKY 3 cenapatopom (20) i
BUAOANITb BUYABKN.

36epiTb COKOBMXMMANKY i NPOJOBXITb Po6O-

Ty.

10.Micna 3aBepleHHs pPoBOTU BUMKHITb MPO-
LLecop, BCTAHOBMBLUW PYyYKy (3) B MONOXEHHS
«Off» | BUNMITb BUJIKY MEPEXEeBOro LUHypa 3
pO3eTKM.

. BHIMIiTb KpULLKY COKOBUXUMAaKK (21), nosep-
HYBLUW ii 32 FOAVHHUKOBOIO CTPISIKOIO.

9.
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12. BuiimiTb cokoBmxunmarky 3 cenapatopom (20).
13. 3HimiTb yawy (10) i 3nuinTe 3 Hei BUYaABNEHWN
CiK.

YALUA BJIEHAEPA

1. 3HiMiTb 3axMCHY KpuLWKy npusoay Gnenpepa
(1), noBepHyBLUM i 3a FOAVNHHNKOBOIO CTPIN-
KOI0.

. BcTtaHoBiTb Ha npougecop yauwy (10), yawa (10)
NOBWHHA BYTN NOPOXHS.

. 3akpwuiite kpuwky (16), noBepHyBLIN ii NPOTK
rOOVNHHWKOBOI CTPINKW A0 ynopy.

. CymicTiTh Nno3Hauky Ha yawi 6neHpgepa (23) 3
NO3HAaYKOI0 Ha KOPMYCi, MOBEPHITb yally 6neH-
[epa npoTn roguHHNKOBOI CTPINKW A0 ynopy.

. MomicTiTb HEeOOXiaHi iHrpedieHT B yally 61eH-
nepa (23).

. 3akpwuiiTe vawy 6neHgepa (23) kpuwkoio (24)
i MOBEPHITB ii MPOTV rOAVHHNKOBOI CTPINIKN A0
CYMILLLEHHS MO3HAY0K Ha Kpuwyi (24) i py4ui
Yawi 6nenpgepa (23).

. BcTaBTe BUAKY MepexeBoro LHypa B PO3€eTKy.

. YBIMKHIiTb Npouecop NoBOpoTOM py4ku (3) un
BUKOPUCTOBYMNTE iMMYNbCHUIA PEXUM pPobOoTH,
HaTUCHYBLUM KHOTKY (4) «PULSE»>.

. Nig yac pob6oTn MOXHa AopaBaTy HeoOXiaHi
iHrpedieHTn Yyepes oTBip, 3akpUTUN NPOOKOI0-
posatopom (25). Mpobky-go3atop (25) MoxHa
BUMKOPUCTOBYBATU $IK MiPpHY EMHICTb, MaKkCu-
ManbHUin 06’em Npobkm 60 M.

10.Micna 3aBeplieHHs pobOTM BUMKHITL MNPO-

LLecop, BCTAHOBUMBLUM PYYKYy (3) B MOMNOXEHHS
«Off» | BUAMITb BUJIKY MEPEXEBOro LWHypa 3
pO3eTKu.

11. BHimiTb yawwy 6neHaepa (23), noBepHyBLLIN ii 32

rOAVHHNKOBOIO CTPINIKOIO.

12.3nuinTe 3miwaHi NnpoaykTy 3 Yawi GneHpepa.

VYBara!

BneHpep He yBIMKHETbCH, AKLLO KpuULIKa Yalli
(16) He BcTaHOBNEHa abo BCTaHOBIEHA He npa-
BUJIbHO.

BneHpep He yBIMKHETbCSH, AKLO KpuLIKa Yalui
6nenpepa (24) He BcTaHoBeHa abo BCTAHOB-
JleHa He NPaBUIIbHO.

MNin yac pob6oTtn 6neHaepa B Yauwi (10) He NnoBu-
HHi 3HAXOOUTUCb Hisiki HacaaKu.

Ana nonepenxeHHs MPOAUBaHHA PiOVHW, He
HanuealTe B Yawy 6neHgepa (23) 6inbwe 1000
M pigvHN.

Mpu nepepobui B yawwi 6GneHpgepa M’aKknx OBOYIB
i dpykTiB (Hanpuknag, 6aHaH), NOYHITb 3 HU3b-
KOi LUBWAKOCTI, NOTiM 36inbLUiTb ii.
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- [Onsa tBepaux oBouiB i GPYKTiB (Hanpukniag, kap-
TONNS) BUKOPWUCTOBYITE CaMy BMCOKY LUBWU[-
KiCTb.

He 3aBaHTaxyiiTe B 6GneHgep OGinbwe 300 L
TBEPAMX OBOYIB 32 OANH CEAHC.

Yac BukopucTaHHs Gnenpepa He 6Ginblwe 20-
30 cekyH, 3 NOJanbLUO NepepBo B POOOTI
6113bKO 2 XBUJIVH.

‘-IVILI.I,EHH'iI NMPOLECOPA

Micns 3aBepLueHHs pobOTK Y1 Nepen YULLEH-
HAM 3aBXAW BUMMUKaNTE Npunag i BigknodanTte
0ro Bif, eNnekTpoMepexi.

PekomeHayeTbCs npomuBaty  3HIMHI - geTani
TEMNJIo BOAOIO 3 HENTPANbHUM MUIOYMM 3aCO-
60M. MoxHa ckopucTaTucsl NoCya0MUIAHO Ma-
LUMHOIO OJ1 MUTTS MeTaneBnx HOXIB.

Kopnyc npouecopa npoTupanTe BOMOrow Tka-
HWHOK. He BUKOPUCTOBYINTE XXOPCTKi TyoKu,
abpa3unBHi, arpecuBHi 3acobu ANs YULLEHHS, a
TaKOX PO3YUHHUKU.

3ab0pOoHSETLCS 3aHYpPIOBATU KOPMYC NPOLLEeCco-
pa y BoAy 4Yn NpoMmMBaT MOro nig, CTPYMEHEM
BOAM.

» YuweHHs 6nenpepa:

BcTtaHoBiITL Ha Micue Yawy Gnengepa i Hano-
BHITb ii TENM0I0 BOAOIO 3 HENTPANBHUM MUIOYUM
3aco6om.

3akpuinTe vawy 6neHaepa KPULLKOLO.

YBiMKHITb 61eHaep Ha 20 cek, HaTUCHYBLUM Ha
KHoNky «PULSE», npu HeoBXiaHOCTI NOBTOPITh
npoueanypy, nicns 4oro npomuiiTe yawy GneH-
[epa Tensio BOAOI0.

3BEPITAHHA

+ Mepep TMM sik NpubpaTh npouecop Ha 36epi-
raHHs, NepekoHanTeCh, WO Npunag Bigko4ye-
HUWI Bif, eneKkTpomepexi.

+ BukoHaiite Bumoru posginy YALLEHHA MPO-
LIECOPA.

+ 36epiranTe TEPTKU/LWIATKIBHUL i HiX Ons Hapi-
3aHHs kapTonni piy BiACiKy (2).

Yeara! Pixyui ne3a HoxiB ayxe rocTpi i Hebes-
MeYHi, NOBOALTECH 3 HAMMW [iyXXe 00epexHo!

+ 3b6epiranTe npunag B CyXOMy YACTOMY MiCLLi.

Mpuknaau nepepo6kn NPOAYKTIB

BkaszaHuii 4ac nepepobku € NpnbnmsHUMm i 3ane-
XWUTb Bif, SKOCTi NPOAYKTIB Ta CTyneHs NoapibHeH-
HS.
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Moppi6HeHHs NpoayKTiB HoXamu (12, 13)

Mpoayktn KinbKicTb LiBnakictb Yac
lap6ys 700 r Max 10-20 cek.
Linbyns 700r 5/ Max 10-20 cek.
lopixu 600 r Max 10-20 cek.
Linbynsa 700r PULSE/Max 10-20 cek.
Cup 700r PULSE/Max 10-20 cek.
MopkBa 700r PULSE/Max 20 cexk.
Abnyka 700 r 6/Max 10-20 cek.
Xni6 4 WwMaToykm 6/Max 10-20 cek.
MeTpyLwika Makc. 4 XMyTKun PULSE/Max 10 cex.
BukopucTtaHHa TepToK/WwaTKiBHULb, HOXIB ANS Hapi3aHHA KapTonni Ppi
Mpoayktn KinbkicTb LWBunakictb
MopkBa 500r 1-3
Peauc 500r 1-3
[apby3 700r 1-3
Oripok 100 r 1-3
KapTtonns 500r 1-3
TBepauii cup (Hacagka «E») 400r 1-Max
3amilyBaHHe TicTa (MakcumManbHa Bara TicTa He NOBMHHA nepeBuLlyBaTu 1 Kr)
MpoaykTn Kinbkictb LBunakictb
BopolHo 200r
Anus 3w . .
Onis 200 T Moctynose I'II,EI,'\I;VILIJ,eHHﬂ Big 1
Norypt 200 r Ao Max
Llykop 200r
30uBaHHSA NPOAYKTIB
[ MpoaykTn | KinbKicTb | LUBMAKiCcTb | Yac
[ MaiioHes | 4 qiius/ 10 onii | 8/Max | 20 cexk.
YALLUA BJIEHAEPA
[ MpoaykTn | KinbkicTb | LUBnAKicTb | Yac
[ Pigki npoaykTv | He 6inbwe 1000 ma | 1/Max/ PULSE | 20 cexk.

TexHi4Hi XapaKTepucTukmu
Hanpyra Xv1BneHHs:

MakcumanbHa CnoXuBYa NOTYXHICTb:

MnacTtukosa vawa:
BnenpepHa vyawa:

Bupob6Huk 3anviuae 3a cob0r0 rpaBo 3MiHIOBaTV XapakTepPUCTVKU npuaaaty 6e3 nonepeaHboro rnosino-

MJIeHHS.

220-230B ~ 50Ty,
750 Bt

1,5n

2 N 3 MipPHUM CTaKaH4YMKOM

TepmiH cnyx6u npunangy He MeHLU 5-Tu PokiB

FapaHTia

JloknagHi yMOBM rapaHTii MOXHa oTpMmaTti B Aunepa, Wo npoaas gaHy anapatypy. lNpu npen’sBneHHi

Oyab-skoi NpeTeHsii NPoTAroM TepMiHy Aji AaHoi rapaHTii BApTO Npen’sBuTn Yek abo KBUTAHLIO Npo

MOKYTKY.

[Janwii Bupi6 Bigrnosigae BuMoram A0 €51€KTPOMAarHiTHOI CyMICHOCTI, O npea’ssBAsioTbCS

c € anpektneoto 89/336/€EEC Paan €sponu vi po3nopsigxeHHsIM 73/23 EEC no HU3bKOBOJIbTHUX
anaparypax.
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BEJIAPYCKI

KYXOHHbI MPALLSCAP

AMICAHHE

©CeNoGOr~LN~

AbBapoHyas KpblLlka npbiBaga 6naHaspa
Apnn3aneHHe ang 3axoyBaHHSA HaXan
Pyuka YKNIO4Y3HHS/parynatap XyTkacLi
KHonka imnynbcHara paxbima paboThbl
Mecua HaMOTKi ceTkaBara LHypa
Ban npbiBaga Hacagak
Kopnyc
JbiCckaBbl TPbIMaNbHIK HAX3N
Llepki/LUbIHKOYKi:
A - uepka ans menkara gpabHeHHs
B - uepka onis kpynHara apabHeHHs
C - WbIHKOYKa ANs HAP33Ki TOHKIMI Kyco4kami
D - weIHKOYKa A5 Hap33Ki KPYNHbIMI Kyco4Ka-
Mmi
E - uepka ans apabHeHHs
F - HOX Anst Hapa3ki 6ynbObl dpbl
. Yawa gns nepanpauoyki npagykray
. ABbapoHuas kaxyxa Haxal (12, 13)
. ACHOYHbI HOX- ApaBHEHHs
. BepxHi HOX-apabHEeHHS
. Y3b6iBanka
. Hacapka pons 3ameluBaHHs uecta
. Kpbiwka vaLubl
. Wrypxay
. Cenapartap cokasblLicKanKi Ans LbITpycaBbIX
. KoHyc cokaBblujickanki 4ns ublTpycaBbixX

20. CokaBblujckaska 3 cenaparapam

. Kpblwka cokasblujickanki

22. WTypxa4 KpbILLKi COKaBbILiCKanKi

23. Yawa 6naHaspa

24. Kpblwka Yauwbl 6513HA3pa

25. MNpobka-pa3artap

26. Jlanatka nns pacTaBaHHS nepanpauaBaHbixX

npagykray

BAXXHbIA MEPbI MEPACLAPOrI

Mepx 4biM Navaub KapbicTauua 31eKTpanpbl-
6opam, yBaxJiBa npaubiTaiile uanepaluHse
pykaBoACTBa Na aKcnayaTaubli.

3axoyBaiiue usnepallHsie pykaBoacTsa na akc-
nayaraubli, BblkapblCTOYBauLEe Siro aanemn y saka-
CUj cnpaBayHara marapbisina.

MepL YbiM NagxoYbiLe NPLIGOP Aa anekTpa-
CeTKi, ynayHiuecs, WTO HanpyXaHHe, yka3aH-
Hae Ha npbibopbl, arnaBsgae HanpyxaHHIO
aNiekTpaceTki y Bawanm xaue.
BbikapbicTOyBarLe npauacap Ha poyHai ninoc-
Kar naBepxHi.

3abapaHsieLila BblkapbiCTOYBaLb NpbIGOp na-
3a namMsLKaHHSY.

BbikapbicTOyBanLe ToNbkKi Thia A3Tani Ui kamn-
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JIEeKTYIo4bIS, KIS yBaxoA3sub Yy KaMnnekt na-
cTayki.

He BbikapbicTOYBaliLe nNpbiGOp Npbl NaLlko-
[)KaHHI ceTkasara LUHypa, Bifki Ui iHWbIX A3Ta-
nen.

Y BbiNaaKy NallKoAXXaHHA ceTkasara LiHypa Ui
AN pamMoHTa Npauacapa 3BsApHiLecs y aytapbl-
3aBaHbl CIPBICHbI LBHTP.

Mepapn newbiM NpbIMSHEHHEM npbibopa cTa-
paHHa npambliue yce 3abIMHbISA A3Tani, sKisa
6yayLb KaHTaKTaBalb 3 XapyoBbiMi NpaaykTami.
MepLu YbIM KapbicTauua Haxami aAns apabHeHHs
npagykTay, 3abiMiue 3 ix abapoHYbIs Kannauki.
Byasbue acuapoxHbl, Kani TpbiMaeue § pykax
Hacagki LepKi/WbIHKOYKI Ui HaXbl, Tak SK SHbI
MaloLLb BOCTPbISt PAXY4blst KDOMKI.

He nepaBsbiwanue pakaMmeHaaBaHyto KosbkacLb
npapykTay y 4ac ix abpaboTki.

Y yac paboTbl 3abapaHseLa npawTypxoysaub
npagykTbl ¥ rapnaeiHy KpbILKi nanbuami uj sKi-
Mi-Hebya3b npagmetami (Hanpblknag, nanar-
Kan). [Ons ratai MaTbl KapbiCTanLecs TOnbKi
LUTYPXQ4OM.

BoikntoybiLe npauacap i BbIMLE Biflky ceTkasara
LIHYpa 3 pa3eTki, NepLU YbiM 3HSLb 3 Aro SKylo-
Hebyn3b Hacaaky.

Anpasy nacna 3akaH4YsHHs pPaboTbl BbIK/OYbI-
Le npauacap i BbIMLE Bifky ceTkaBara LHypa 3
paseTki.

3abapaHsieyya nakigaub yknodaHbl npbiGop
6e3 parnsay.

3axoyBaiile anekTpanpbI6op y HesacTyrHbIM
0N A39UeN MecLbl.

Acobblsi Mepbl nepacuapori npanaHyeuua ca-
6nopaup y ThiX BbiNagkax, kani npbi6op Bblka-
pbicTOoyBaeuua A3eupMi Ui Noasbmi 3 abmexa-
BaHbIMi MarysiMacusaMi, abo pagam 3 imi.
3abapaHseuua narpyxaub 650K anekTpapy-
XaBika y Bagy Ui iHWbIA Bagkacui, a Takcama
npambiBaub Aro nag ctpymemsami sagpl. Ons
aubICTKi 6n1oka anekTpapyxasika KapbiCTanuecs
BiflbroTHaM TKaHiHam.

YcTporBaHHe Mpbi3HaYaHa TOMbKi ANS xaTHara
KapbICTaHHs, 3abapaHsieya kamepLbliiHae kKa-
pbICTaHHe npauacapa.

BaxHas iHdpapmaubia

Ana 3abecnsyaHHA 6sicneki KyXOHHbl kambaiH
cHalwMaH cictamar 6nakipoyki YKMo4sHHSA npa-
uascapa.

MpbIGOP He YkYbILLA:

- Kani HanpaeinbHa YyctaHoyneHa abGapoHyas

KpblLka npeiBaga 6naHaepa (1).
- Kaniyawa (10) ui cokasbiuickanka (20) Bbikapbl-
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cToyBatouLa 6e3 kpblwak (16, 21) ui aHbl Hanpa-
BiflbHa YCTaHOYNEHbI.

- Kani npbl ycTaHoYNneHan Yalbl 6naHaspa (23) He
yctaHoyneHa vyawa (10) i He 3a4blHEHA KpbiLLKai
(16), a Takcama yYawa 6n3HA3Pa He 3ayblHEHA
KpblLwkam (24).

BbIKAPbICTOYBAHHE NPALL3CAPA

YALLA NPALSCAPA

DpaGHeHHe NnpapykTay

1. YcraHaBiue abapoHYyld KpbIWKY — npblBaga
6nanaapa (1), cymawyaoybl METKI Ha KPbILLLbI
i kopnyce npauacapa, i naBspHiLe se cynpaub
rag3siHHikaBanm CTpanki aa ynopa.

. YcTaHasiue Ha npauacap yawy (10).

. Ha Ban npeiBaga Hacapak (6) ycTtaHasiue
AaCHOYHbI HOX-ApabHeHHs (12), nanspagHe
3HaYLWbl abapoHybl kKaxyx (11). Mpbl BbIkapbl-
CTOyBaHHI gaparkoara Haxa (13): - 3abimiue
3 Haxa (13) abapoHubl kaxyx (11) i ycTaHaBiue
naesepx Haxa (12).

. Naknapgiue HeabxopHyl0 KONbKacLb Npagyk-
Tay y yawy (10).

. 3aublHiue vawy (10) kpbiwwkai (16) i naBspHiue
sie cynpaub ragaiHHikasan cTpasnki ga ynopa.

. YcTtayue BinKy ceTkaBara LuHypa Y pa3eTky.

. Yknioublue npauyacap naBapoTam pyuki (3) ui
BblKapbICTOYBaAMLE iMMYNbCHbI PIXbIM PA6OTHI,
HauiCHyYLLbl Ha KHOMKY (4) «PULSE».

. IMa 3akaH4aHHiI paboThl BbIK/IOYbILE Npauacap,
ycTaHaBiywbl pyyky (3) y craHoBiwya «Off», i
BbIHbLLE BiJIKy CETKaBara LHypa 3 paseTki.

. 3abIMiue Kpbiwky (16), NaBapHyYyLbl Se na ra-
O3iHHIKaBal CTPa’ubl, BbiMUE HOX (12) ui ab-
oAaBa Haxa, 3apimiue yawy (10) i pactaHbue
3 se NpafyKTbl, BblKapbICTOYBAOYbl Nanarky
(26).

YBara!

Bya3bLe acusapoXHbl, Kani TpbiMaeue y pykax
Haxbl (12, 13), Tak K SiHbI MaloLb BOCTPbIS PaXy-
YbISi KPOMKI.

3axoyBatoybl HaxXbl 3 aA3€eTbIMi Ha iX aBapOHYbIMI
Kaxkyxami (11).

BbikapbiCTOYyBaHHE Liepak/LIbIHKOBaK, HaXa

Ansa Hapa3Ki 6ynbObl PpbI

1. YcraHaBiue abapoHuylo KpbILKy  npbiBaga
6naHpapa (1) i naBsipHiLe sie cynpaub raasiH-
HikaBan CTpaski aa ynopa.

. YcraHagiue Ha npauacap yawy (10).

. Yctayue angiH 3 HeabxoaHbIX Haxaw (9) y abic-
KaBbl TPbIManbHiK (8).

1616new.indd 41

41

BEJIAPYCKI

. Ha Ban npbiBaga Hacagak (6) yctaHasiue apic-
KaBbl TPbIMaNbHIK (8).

. 3aublHiue vawy (10) kpblwkaii (16) i naBapHiue
sie cynpaLb raa3iHHikasan cTpanki ga ynopa.

. YcTayue BinKy ceTkasara LHypa y paseTky.

. Yknoydblue npauadcap nasapotam pyudki (3) ui
BblKapbICTOYBaMLE iMMYNbCHbI P3XbIM PaboThI,
HauiCcHYYLWbl KHOMKY (4) «PULSE».

. 3mscuiue npagykTbl ¥ rapnasiHy Kpbiwki (16),
Ons  nagadbl npagykTay BblKapbiCTOyBawLe
wTypxad (17). Hauickanue Ha wTypxady 3 Hs-
3HaYHbIM HaMaraHHeM Ans nagaybl npagykTay.

. Ma 3akaH43HHi paboTbl BLIK/OYbILIE Npauacap,
ycTaHaBiyLwbl pyyky (3) ¥ craHoBiwybl «Off», i
BbIMLLE BifIKy CETKaBara LUHypa 3 paseTki.

10.3abIMiue Kkpbiwky (16), naBapHyyLWbI g€ na ra-

O3iHHIKaBan CTPanubl, BbIMUE AbICKaBbl TPbl-

ManbHik Hacagak (8), 3abimiue vawy (10) i pa-

CTaHbLe 3 sie NpajyKTbl, BblKapblCTOYBaOYbl

nanarky (26).

YBara!

- 3aapasiH ceaHc Bbl MOxaue nepanpauasaib He
6onbL 1,5 kr npagykTay.

- He npasblwariue pakameHnaBaHylo KOfbKaclb
npapykTay y 4ac ix abpaboTki.

- Y yac paboTbl 3abapaHseyua NpawTypxoysaLb
npagykTbl ¥ rapnaeiHy KpbIWwKi nanbuami abo
aKiMiM-HeOyA3b nNpagmeTami (Hanpbiknag, na-
natkan). Ans rataii MaTbl KapblCTanLecs TONbki
LUTYPXQYOM.

3ameluBaHHe LecTa

1. YcraHaBiue abapoHYyl0 KpbILKY  npbliBaga
6nanHpaapa (1) i naBapHiue se cynpaub raasiH-
HikaBaW CTpaski aa ynopa.

. YcTaHagiue Ha npauacap yauwy (10).

. Ha Ban npbiBaga Hacagak (6) Hacagka ons 3a-
MeLLBaHHS uecTa ycTtaHasiue (15).

. 3mscuiue HeabxoaHblA HrPbIOBIEHTLI § Yally
(10).

. 3aubiHiue vawy (10) kpbiwkai (16) i naBapHiue
sie cynpaub raasiHHikaBanm CTpaki aa ynopa.

. YcTayue Binky cetkasara LHypa Y paseTky.

. Yknoublue npaugacap nasapotam pyudki (3) ui
BbIKaPbICTOYBaWLE iMMYNbCHbI PXbIM PaboThbI,
HaLiCHYYLLUbI KHOMKY (4) «PULSE».

. Ma 3akaH43HHiI paboTbl BbIK/OYbLILE Npau3cap,
ycTaHaBiyLwbl pyyky (3) y craHosiwya «Off», i
BbIMLLE BifIKy CeTKasara LUHypa 3 paseTki.

. 3opimine kpbiwky (16), naBspHyywbl se na
rafi3iHHikaBan CTpasnupl, BbiIMUE Hacaaky ans
3amMeLlBaHHs uecta (15), 3abimiue vawy (10) i
[acTaHbLe 3 sie uecTa.
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3ayBara:

+ Bara myki He nasiHHa npasbiwalps 600 r. niaoc
400 r 300661, MakcimasnbHas Bara uecta 1 kr
Lecra.

« [MaybiHaviLe 3aMeLuBaHHe LecTta Ha MaJsiow XyT-
Kacuji, nactyrosa nassisiidBaroybl sie.

+ BebikapbicToyBaviLe npayscap He 6osbLu 20-30

CeKyHZl, 3 AanelilbiM neparbsiHkaMm y paboue

Kass 2 XBisiiH.

He Bbimaviue wtypxaq(7) 3 rapniaBiHbl KpbILLKi

(16) y yac 3ameLuBaHHS LecTa, kab na3berHyLb

Bbl/IeTa YacLujiHak Myki npas rapaasiHy KpbiILLKi

(16).

Y36iBaHHe

1. YcraHaBiue abapoHYyld KpbIWKY —npbliBaga
6naHaapa (1) i naBspHiue se cynpaub raasiH-
HikaBaW CTpaski aa ynopa.

2. YctaHasiue Ha npauacap yawy (10).

3. Ha Ban npbiBaga Hacagak (6) yctaHasiue y36i-
Banky (14).

4. 3mscujue HeabXoOHbIS IHrPbIOBIEHTHI Y Yally
(10).

5. 3aublHiue Yawy (10) kpbiwkari (16) i naBapHiue
sie cynpaup raasiHHikasan CTpasnki ga ynopa.

6. Ycrayue BinKy ceTkaBara LuHypa y paseTky.

7. Yknioybluge npauacap naBapoTam pyuki (3) ui
BbIKapbICTOYBaiLe iMNynbCHbI P3XbIM PaboThI,
HaujiCcHyYLbl KHOMKY (4) «PULSE».

8. Y yac paboTbl MOXHa Aabaynsub HeabxoaHbIs
iHrpbIOBIEHTHI NPas rapnaeiHy KpbILWKi (16).

9. MMa 3akaH43HHi paboThbl BbIKIOYbILLE NpaLacap,
ycTaHaBiywbl pyyky (3) y craHosiwya «Off», i
BbIMLIE BiNKy ceTkasara LUHypa 3 paseTki.

10.3abIMiLe KpbIwKy (16), naBapHyyLWbI se na ra-
O3iHHikaBai cTpanubl, BeiMue y3biBanky (14),
3abiMiue vawy (10) i gacTaHbUe 3 e NpaayKThbl,
BblKapbICTOYBatoybl nanatky (26).

VYBara!

» Hikoni He BblkapbicTOyBanue Hacaaky (14) ons
3aMeLlBaHHA LecTa.

» He nepasbiwanue konbkacLpb BaaKix npagykray
y YaLlbl kab Na3berHyLb iX BbIMIOXBaHHS.

CokaBbluicKanka Ans ubITpycaBbiX

1. YcraHaBiue abapoHyylo KpbIWKy npbiBaga
6nanpapa (1) i naeBsipHiLe sie cynpaub raasiH-
HikaBaw CTPasKi ga ynopa.

2. YcraHnasiue Ha npauacap yawy (10).

3. Y vawy (10) ycTtaHaBiue cenaparap COKaBbl-
uickanki gna ubitpycasblx (18) i naBapHiue se
cynpaup raasiHHikaBanm CTpanki aa ynopa.
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4. Ha Ban npbiBaga Hacapak (6) KOHYC COKaBbl-
uickanki ans ubitpycasbix (19).

5. Ycrayue Binky ceTkaara LuHypa y pa3eTky.

6. YknioybiLe npauascap nasapoTtam pyyki (3) i yc-
TaHaBiLe XyTKaCLb KPYHSHHSA «1».

7. Ma 3akaH4aHHi paboTbl BbIK/OYbILE NpaLacap,
ycTaHaBiyLwbl pyyky (3) y craHosiwya «Off», i
BbIMLIE BifIKy CeTKasara LUHypa 3 pa3eTki.

8. 3apimiue cenapartap COKaBbILiCKasKi oS LbIT-
pycaBbix (18), naBaApHyYyLbl 9ro na ragsiHHika-
Baw CTPanupl, 3n1€liLe BbILICHYTbl COK 3 Yallbl
(10).

YBara!

Y paxbimMe paboTbl cokaBbilicKasKi AJ1s1 UbIT-
pycaBbix_3abapaHseuua ycTaHaynisaub XyT-
KacLb KPY4Y9HHS BbILLIAN «1».

Cokasbluickanka

1. YcraHaBiue abapoHYyl0 KpbILKY  npbliBaga
6nanaapa (1) i naBapHiue se cynpaub raasiH-
HikaBaW CTpaski aa ynopa.

2. YcraHaBiue Ha npauacap vauy (10).

3. Y yawy (10) ycTtaHasiue cokaBblLjiCcKanky 3 ce-
naparapam (20).

4. 3adyblHiue vawy (10) kpbiwkali cokasbluickan-
Ki (21) i naBapHiue sie cynpaup raasiHHikasamn
CTpanki aa ynopa.

5. Ycrayue Binky ceTkasara LuHypa y pa3eTky.

6. Yknioublue npauadcap nasapotam pyudki (3) i
yCTaHaBiLue XyTkacub Kpy4aHHS «Max», uj ka-
pbiCTaiLecs iMMynbCHbIM PaXbiMam pPaboThbl,
HaLiCHYYLLUbI KHOMKY (4) «PULSE».

7. 3Mscujue NpaaykThl Y rapnasiHy Kpbiwki (21),
LN nagadbl NpagykTay KapblcTanuecs wryp-
Xxa4yoM (22). Haujckariue Ha WwTypxay 3 HA3HaY-
HbIM HaMaraHHeM Ans Nafgadbl NpaaykTay.

8. Kani § yac paboTbl HeabxoaHa 3HilLYbILb af-
LLiCKaHHi:

- BbIK/IIOYbILLE NpaLacap, ycTaHasiyLwbl pyyky (3)
y cTaHosiwya «Off», i BbIMUE BinKy ceTkasara
LUHYpa 3 paseTki.

- ajdblHiLe KpbIWKY CoKaBsblujckanki (21), na-
BSIPHYYLUbI i€ Na raasiHHikaBal CTPanLbl.

- BbIMLE cokaBblUickanky 3 cenaparapam (20) i
3HiLLYbILE afLiCKaHHI.

9. 306sipblue COKaBbILiCKanky i Npagoyxeiue pa-
60Ty.

10.Ma 3akaH4Y3HHiI paboTbl BbIK/OYbILE NpaLacap,
ycTaHaBiywbl pyyky (3) y ctaHoBiw4a «Off», i
BbIMLLE BifIKy CETKaBara LUHypa 3 paseTki.

11. 3abIMiLe KPbILLKY coKaBblLickanki (21), nasap-
HYYLWbI e na raf3iHHikaBam CTPasLb.

12.BbIMLe cokaBebiLickanky 3 cenapatapam (20).
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13.3abimiue vawy (10) i 3neue 3 sie BbILCHYTbI
COK.

YALUA BJISHA3PA

1. 3abiMiue abapoH4ylo KPbILLKY npbiBaga 6n3H-
nspa (1), naBapHyywWbl fie na rag3iHHikaBamn
CTPanupl.

2. YT1aHaBiue Ha npauacap vawy (10), yawa (10)
naeiHHa ObiLb NycTas.

3. 3ayblHiue kpbiwky (16), naBapHyywWbl ge cyn-
paub raf3siHHikaBan CTpaskKi ga ynopa.

4. Cymsacuiue MeTKy Ha yalwbl 6naHaspa (23) 3
MeTKal Ha Koprnyce, naBsipHiLe yawy 6naHA3-
pa cynpaup raasiHHikaBan CTpasnki aa ynopa.

5. 3msacuiue HeabxoOHbIS HIPbIOBIEHTLI Y Yally
6nanaapa (23).

6. 3aublHiue yawy 6nsHpapa (23) kpbiwkai (24)
i NnaBsipHiLe sie cynpaub raadiHHikaBar CTPasKi
[a CYMSILLN3HHS MeTaK Ha KpbiLLbl (24) i pyyubl
Yawbl 6naHa3pa (23).

7. Yctayue Binky ceTkasara LHypa y pa3eTky.

8. Yknioublue npauyacap nasapotam pyudki (3) ui
BblKapbICTOYBaAMLE iMMYSIbCHbI P3XbIM PaboThl,
HauicHyYLWbl KHOMKy (4) «PULSE».

9. Y yac pabotbl MoxHa pabaynsaub Heabxopn-
HbIS IHFPbIALIEHTBI NPa3 aaTyNiHy, 3a4blHEHYIO
npobkain-gasatapam (25). [lMpobky-pasarap
(25) MOXHa BblkapbICTOYBaLb Y iKacLi MepHam
emicTacui, makcimanbHbl ab’emM npooki 60 M.

10.Ma 3akaH43HHiI PaboTbl BbIK/IOYbILLE NpaLL3cap,
ycTaHaBiywbl pydky (3) y craHosiwya «Off», i
BbIMLIE BiNIKy CeTKaBara LUHypa 3 paseTki.

11. 3abimiue yawy 6naHaspa (23), naBspHyyLbl Se
na raga3siHHikaBan CTpanupl.

12.3neiue 3MeLlaHblga NpagykThl 3 Yalbl 619HAS-

pa.

YBara!

- BnaHadp He YkitoybiLLa, Kani Kpbllwka Yatubl (16)
He YCTaHOYIeHa uj YCTaHOYNeHa HANpaBifbHa.

- Bnonpsp He yknaoYbluLa, Kani Kpbllka Yallbl
6n3Ha3pa (24) He YcTaHOYNeHa uj yctaHoyneHa
HANpasifbHa.

- Mpbl paboue 6n3HA3pa Y Yawbl (10) He NaBiHHbI
3Haxoa3iuLa Hiskia Hacaaki.

- [na npagyxineHHs npaniBaHHs BagkacLi, He Ha-

nisanue y yawy 6naHgapa (23) 6onbw 1000 mn

BaKacL,.

Mpbl nepanpauoyusl ¥ Yawwbl 613HA3Ppa MSKKaW

arapofHiHbl i cagaBsiHbl (Hanpbiknap, 6aHaH),

MayHiLe 3 Hi3Kkam XyTKacui,moTbIM NaBsaniyLe se.

[na useppai arapogHiHbl i cagasiHbl (Hanpbl-

Kknagn, 6ynbbbl) BbIKAPLICTOYBAMLE CaMylo Bbl-

COKYIO XyTKacCLb.
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BEJIAPYCKI

- He 3arpyxaiiue y 6nangsp 6onbw 300 r. uBepaai
arapofjHiHbl 32 aA3iH CeaHc.

- Yac BblkapbiCTOyBaHA 6n3HA3pa He 6onbll 20-
30 cekyHp, 3 AaneniwbiM nepanbiHkam y padoue
Kans 2 xBisniH.

YbICTKA NMPALSCAPA

+ Macns 3akaH4Y3HHS paboThl Ui Nepag YbicTKawn
3aycenpl BbIKJOYanue npbibop i agknovanue
Aro af, aneKTpaceTki.

+ PakameHpgyeuua npambiBaub 30bIMHbIS A3Tani
uennan Bagon 3 HENTPasbHbIM MbIOYbIM CPO/-
Kam. MoxHa BbIKapbICTOYBaLb NAaCyAaMblOYyio
MaLLbIHY AN MbIULS MeTaniyHbIX HaX3N.

+ Kopnyc npauacapa npauipariue BinbroTHam
TKaHiHan. He BblkapblCTOyBalLe XOCTKia ryoki,
abpagiyHblg, arpaciyHbla 4YbiCUAYbIS CPOAKi, a
Takcama pacTtBapasbHiki.

- 3abapaHsieuua narpyxatb KOprnyc rnpauacapa y
Bajy Li NpambiBaLb Aro nag npaMmeHem Bagpl.

+ YbicTka GnaHpspa:

- YcraHaBiue Ha Mecua Jawy 6nsa3pa i HanoyHi-
Le sie uennar Bagon 3 HENTPabHbIM MblOYbIM
cpoakam.

- 3ayblHiue yawy 613HA3PAa KPbILLKAWA.

- Ykntoublue 6n3HA3p Ha 20 cek, HauiCHYYLWbI Ha
kHonky «PULSE», npbl HeabxogHacui nayTa-
pblLe Npaudaypy, nacns Yaro npambliile vawy
6n3HA3pa uennam Bagoun.

3AXOYBAHHE

+ Mepap TbiM siK yOpaLb Npauacap Ha 3axoyBaH-
He, ynayHiuecs, WTo npbibop aakioyaHbl ag,
anekTpaceTki.

+ BbikoHBanue natpabasaHHi pasnsena YbICTKA
MPALSCAPA.

+ 3axoyBaliLe LepKi/LUbIHKOYKI i HOX AN Hap33Ki
6ynb6bl dpbl ¥ agceky (2).

YBATA! Paxyyblsl N153bl HXX3K BEIbMi BOCTPbISA
i npagcraynsioup HebsCcneky, 3BspTanLecs 3 iMmi
BenimMi acusipoxHal

3axoyBaiue NpbiBop y CyxiM YbICTbIM MeCUbI.

Mpbiknaabl nepanpauoyki npaaykray

Yka3zaHbl 4ac nepanpauoyki 3’aynseuua npbionis-
HbIM | 3anexbiup af gKacui NpaaykTay i CTyneHi
LpabHEHHS.
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BEJIAPYCKI

OpabHeHHe npaaykTay Haxawmi (12, 13)

MpagyKTbl Konbkacub XyTKacub Yac
Msica 700r Max 10-20 cek.
Libibyns 700r 5/Max 10-20 cexk.
Apaxi 600 r Max 10-20 cex.
Pbi6a 700r PULSE/Max 10-20 cek.
Chbip 700 r PULSE/Max 10-20 cex.
MopkBa 700r PULSE/Max 20 cek.
AbnbIK 700r 6/Max 10-20 cexk.
Xneb6 4 KYCOMKi 6/Max 10-20 cexk.
Marpywika Makc. 4nyyki PULSE/Max 10 cek.
BbikapbiCTOYBaHHe Liepak/LbIHKOBaK, HaX3i ANs Hapa3aHHSA O0ynbobl PpPbI
MpapyKTbl Konbkacub XyTKacub
MopkBa 500r 1-3
Pappic 500r 1-3
Mapby3 700r 1-3
Arypok 100r 1-3
Bynbba 500r 1-3
ChbIp (Hacagka «E») 400 r 1-Max
3ameluBaHHe LecTa (MakcimanbHas Bara Lecrta He nasiHHa npasbiwiaub 1 Kr)
MpaaykTbl Konbkacub XyTKacub
Myka 200r
Anubl 3 wT.
PacHiHHae Macha 200 1 MacTtynosae I'Ii;IBbILIJSHHe ap1
Erypt 200r Aa Max
Caxap 200r
Y36iBaHHe npaaykTay
I Yac ]
[ 20 cek ]
Yawa 6naHgspa
[ MpagyKTbl [ Konbkacub [ XyTKacub [ Yac |
[ Bagkist npagyKThl | He6onbw 1000 Ma__ | 1/Max/ PULSE [ 20 cex. |

TaXHiYHbI XapaKTapbICTbIKi
HanpyaHHe cinkaBaHHs:

MakcimanbHas cnaxxaBaHas MaryTHacLb:

MnacujkaBas yawa:
BnaHpspHas vawa:

220-230B ~ 50 Iy,

750 Bt
1,5n

2n3 MEPHbIM CTakaH4blKamMm

BbiTBOPLUAa nakigae 3a cabovi npaBa 3MsaHSLbL XapakTapbICThiKi Npbibopa 6e3 nanapaaHsara naseaam-

JIEeHHS.

TapmiH npauybl npbi6bopa He MeHbLLU 5-4i ranoy.

FapaHTbIg

MNappabsisHae anicaHHe yMOY rapaHTbliiHara abcnyroyBaHHa MOryT Obilb aTpbiMaHbl y Taro Ablnepa,
¥ sikora 6bina HabblTa TaxHika. MNpbl 3Bapoue 3a rapaHTblliHbIM abcenyroyBaHHeM abaBs3koBa nasiHHA
ObiLb Npan’ayneHa Kynyas anbbo KeBiTaHUpls ab annaue.

C
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JanseHsl Bbipab aanassgae natpabaBaHHsaM EMC, sikis Bbika3aHb! ¥ AbipakTeise EC 89/336/
EEC, i nanaxaHHsIM 3akoHa ab rnpbITpbIMiBaHHI HanpyxaHHs (73/23 EC)
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4Yonner

XABCU3IUK YOPANAPH

MwuHK YonnepHn BUpUHYKM MapTa uwnaTraHaa
3MeKTp TapMoFMaaru KyunaHuil Xmnxo3s
Kopnycuaa KypcatunraH KydnaHuwira Tyspu
KENMLLMHW TEKWIMPUO KYPUHT.

Tok ypMacnur y4yH xeq Ka4oH MoTop BrokuHm
cyBra €ku 6oLuKa CyrKNMKka conmanr. 2Kuxo3Hm
CyB TYNAUpWUITaH UANLL I0BMUY SKUHWUAA
MLWNaTMaHr Ba MOTOpP KOPMYCUHU XYI KYNUHMU3
6unaH ynamatr.

Kuxo3 cysra Tywumb ketraHaa:

KYnuHrM3Hu cyBra TUKMaHr

2Kux03HU Tes aneKkTpaaH Y3uHr.

Knxo3Hu nwnatuwaaH ongvH Bakonatnm
cepBu1C Mapkasuaaru yctanapra kypcatnb
OnuHr (arap Tamupnail kepak 6ynca
TabMUPNAaTUHT)

Kux03HM xOHa Tallkapucupa uiinatmaHr
OneKTp TapMOFfUra ynaHraH XXUX0o3HW Xe4 Ka4oH
KapoBcu3 konavpmatr!

YpHaTManapuHm KYiuLL, e4ULLIIaH, XUXO3HUHI
Y3UHM TO3analuaaH ongnH yHU JOUM 3MeKTp
TapMofuAaH Y3uH.

BunkaHu cyfypuw kepak 6ynranaa kabenHu
TopTUG 3mac, poseTkaHu yLunab Typub BunkaHu
CYFYPWHT.

MwnaTtaéTraHaa xunxo3Hu 6onanap €ku
MMKOHUSATY YerapanaHraH LaxcrnapHUHT Kynu
eTMarmnraH Xomra KymuHr.

Xey Ka4yoH XXMXO03HU K13uraH tosanap sikuHuaa
MNaTMaHr.

MAYOKNAPHW ULLNATTAHOA AIHUKCA
OXTUET BYNUHI, HAMATAKU YNAP XYOA
YTKUP

2Knxo3 hakat yin wapouTtmaa vnwnartuwira
MyrkanaHraH. YKUXO03HUHT y3nyKeus uiinatum
1 pakukagaH owmacunuru kepak. LLyHaaH cyHr,
MOTOPM COBYLUM y4yH yHU 15 fakuka yunpud
KynuL nos3umm 6ynagu.

OnekTpra ynaHuw kabenu Ba cunkacu
LUMKACTNaHraH XUX03HW ULLINaTMaHr.
WNwnataétran 6upop 6up Hocosnuk 6ynca,
XKMX03 TyLInG keTraHaa Ba 6upop GoLuka
ycynaa LmkacTnaHraHaa xam yHu uinatMaHr.
Knx03HM Y31HIM3 e4maHr Ba Tabmuvpnalura
xapakart KunmaHr. ByHuHr Joum Bakonatu
6ynraH cepcuc mapkasnapura mypoxaat
KWUFUHT.

BUPUHYN MAPTA ULLNATULLOAH OnavH
YKnx03HM KyTUCKAEH ONUHT, ypaManapuHu onué
TallnaHr, MoTop GMOKUHW HaM naTa GunaH apTUHT.
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Y3BEK

Yonnep mauLm, KONKOFU Ba NUYUKHU UCCUK CyBAA
COBYHINV cyB GunaH 1Bu1G TalunaHr Ba sixwmnab
YanraHgaH CyHr KypuTuLira KymuHr.

WLLNATULL

1. YonnepHu Tekunc Ba Kypyk xowra KyMuHr

2. TM4oKHM nauw ypracuaara ykka YypHaTuHr

3. MaxcynoTHu Yonnep uguwimra cConuHr. 3apyp
6ynraHga ynapHu KW4UKPOK KUmné (TaxmmHaH
6up ynuamaa) kecnb YMKUHL. Mguiwira conuHrax
Maxcynot naui okopucuaa “MAX" ésysu
6unaH GenrvnaHraH YerapagaH Talikapura
YMKMO KeTMaraHnUrMH1 TEKLMPUG KYPUHT.
Yonnep MAWLLNHK, KOMKOK YMKKaH XonapuHu
namwparu Maxcyc ypuHnapra kupuTmo,
KOMKOFUHW EMUHT (arap KOMKOFW SXLUK
énunmaca Xuxo3 uinamanam).

MoTop 6GnoKUHM naULL KOMKOFU ycTura ypHaTn6
3MeKTp TOKM kabenu BUNKacuHu poseTkara
XKOMNaHr.

YonnepHu nwnatui y4yH motop 61oku
yctuaaH 6ocacus. Motop 6nokMHM onuwaaH
ONAVH MNWYOK ainaHuLLN TYXTaLLUUHKN KyTU6
TYPWHT.

KaTtTuk maxcycrnotnapHu manganadraHaga
UMMNYNC PEXVMUHW ULLINATUHT (YonnepHu 6up
Heya CeKyH[, ULIMAaTUHT, CYHr 6up 03 yumpmnb
Typray siHa WULLNaTuHr).

MwuHKM Yonnep MaxcynoTHU Xyaa Te3 Manganaw
UMKOWHWH Bepaan. BUpoK YHWUHT y3nykcu3 viinatu
BaKTW 1 AakukagaH owmnb keTMaacnuru kepak.
YonnepHu gHa nwnaTtuwnad onauH 15 gakuka
TaHaddyc Kunnd MOTOpHU COBYTUG ONULL NO3UM
6ynaaw.

MaxcynoTHv onuwaaH onauH XUX03HW ToKAaH
Y3UHT.

MACIAXAT BA TABCUANAP

* YwWwoby xuxo3ra KonKoFu énunmaca
vwnaTtManguraH MexaHuam Kynunrax

* MwuHuM Yonnep rywT, NUWnok, NMés, Kykatnap,
capumcok, cabau, éHrok, 6oaoM Ba MeBanapHu
Te3 manganatl yqyyH myrmkannaHraH.

MaxcynoTtnapHu MUHM Yonnepaa Manganaiu
6yrunya TaBcusinap

Makcuman Makcuman
Maxcynot Typu
Tyxym MUKAOPU BaKTU
AHATANrAK) 200 rp. 10 cek
3upasop 0.2 n. 30 cexk.
Enrok 100 rp. 15 cex.
Capumcok 150 rp. Vmnync pexumun
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Y3BEK

Bogom 100 rp. 15 cek.
HoH 20 rp. 15 cek.
MeTpywika 30 rp. 10 cek.
Lanot nnésun 200 rp. Vimnync pexummn
MywT / BETYMHA 200 rp. 15 cek.
pek EHFOFN 100 rp. 15 cek.
Mnés 200 rp. Vmnync pexummn
Caban 250 rp. Vmnync pexvummn
Oukkar:

Myckat éHrofu, Kaxsa AOHW, [OH, My3

Ba My3naraH MaxcynoTra yxiiaLl KaTTuk

MaxcynoTnapHu Manganall TabkuknaHaau.

* MaxcynoT conuwiaaH ofnavH navlira JoMnm
MWYOKHU OLMH YPHATUHT

* Tuyok TYFpu YpHaTUraHW Ba Y 3pKaHu
aNNaHNLLIMHN TEKIIMPUD KYPUHT

* Arap nuyok avinaHmaétraH bynca éku KMiuH
annaHca Xux03Hun TokaaH y3nb navwaa Gupop
&T XXMCM 6Op EKN NYKMUTMHN TeKLIMPUD KYPUHT.
Arap wyHaan xucm 6ynca ynapHu onmt
TalunaHr.

* Arap nuyoK makcuman Tesnukaa annaHmaértraH
6ynca xunxo3Hn anekTpaaH yanmb nauw nangarv
OpTUK4a MaxCyroTHU ONWG TaLUnaHr.

* Apanawtupuil kepak 6ynraHaa nnactmacca
Kypak4yagaH dorganaHuHr. Xey ka4oH
MaxCyCrnOTHW KyNMHIM3 BunaH apanawtmpmanr!
MaxcynoT 6ynaknapu 6up xun 6ynraHaa y 6up
XWn ManganaHagu.

* Yonnep navwmra kanHab TypraH CytoKnuKnapHu
COonuL TabKUKNaHaau.

o NaonwHwm xed kavoH “MAX” BenrucugaH owmpmd
TYNAVNPMAHT.

* Xey KayoH yonnep maum 6yw 6ynraHga
XUXO3HW WLLNATMaHr.

* Cupranub keTMacnur y4yH xuxosra nnactuk
oékyanap kynunraH. Typnu nak Ba nnactuknap
6unaH KonnaHraH 3amMoHaBuin Mebennap ycTuHn
TO3anall yvyH Typnu Tosanail BocuTanapu
wunatunaau. WyHaa BocutanapaaH
6ab3nnapuga nnacTuk oékyanapra canémmn
TabCUp KMNaguraH Ba XaTTo ynapHu toMLatné
KysiAuraH KamnoHeHTnap 6ynuin MymKkuH Ba
HaTwkada meben to3acupa us konagu. lMap
MeBenuHrM3HUHI t3acK TabeupyaH bynca
XNX03 OCTUra KyLumm4a, cupranvanguran
TYyLuama COnMULLMHIM3 Kepak bynaaun.

TO3ANALL

TosanawaaH onavH MoTop GNOKUHK ToKAaH
yunpub KYMuHr.

MoTtop 6nokvMHM Ham naTTa 6unaH apTuHr.
MoTtop 6rnokuHmu cyB €kv 6oka Cyroknuknapra
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conuu TabkuknaHagu. Tosanaw y4yH abpasvs
To3anall BocuTanapu Ba to3acu kaTTuk 6ynraH
MouankanapHu uwnatmaxr. Nwnatmé 6ynraHnax
CYHr Yonnep MAMLLMHW Ba KOMKOFUHWN UMUK
COBYHINV CyBa IOBUHT, Yalinb Tawunaray axwunab
KYPUTMO OMUHT Ba CYHT XXMXO03HW AWFULLra
KUPULLIMHTL.  OCUHrM3AaH YMKMacwH, KonraH cyB
HaTuxacuaa MofFp Nango 6ynmLIn MyMKUH.

PaHru unkagurar(ca63u, nasnaru kabu)
MaxcynoTfapHv uwnaTtraHga nnactuk kucmnap
6yannb KoNULLIM MYMKWH. YNapHW YCUMIUK EFv
can WwuMAavpuIraH Mato 6unaH TosanaHr.

Manpaanals nM4oFUHM To3anaiu

OXTUET BYNUHT, NNYOK XyAa YTKMp

Bupop XOoWnHIM3HKM kecnd onMacnuk y4yH
MUYOKHK chakaT CyB OKUMUra TYTUO HOBUHT Ba YHU
Ky34aH KoUMpMaHr.

TEXHUK XYCYCUATNAPU

Nosum 6ynaauraH anekTp Kkyeeatu: 220-230 B ~
50y

KysBaTtu: 750 BT

NanwmHuHr xaxkmn: 1,5 n

Nwnab yukapys4yu onduHdaH mabilyM KuimacoaH
JKUX03 XyCycusimnapuHu y3zapmupuil XyKyKuHu
caknab Konaou.

XKuxo3HuH2 xusamam myddamu 3 lundaH kam
amac.

Kadbonar waptnapu

Ywby xunxo3ra kacgonat 6epul Macanacuga
Xyoyoun aunep éku ywby xuxo3 xapua KUrnvHraH
KOMMaHusira Mypoxaat KUnuHr. Kacca yeku éku
XapuaHu Tacamknosum 6oluka 6up monuseuii
Xy)okat kadponat xm3matuHu Gepuil wapTm
xucobnaHagu.

q3

Ywby xuxo3 89/336/51EC Kypcammacu
acocu0a beneunaHzaH 8a Kyssam
Ky4uHu 6eneunaw KoHyHuoa (73/23
EOC) atimunzaH AXC manabnapuaa
My8oGhuK Kenadu.
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GB

A production date of the item is indicated in the serial number on the technical data plate.
A serial number is an eleven-unit number, with the first four figures indicating the produc-
tion date. For example, serial number 0606xxxxxxx means that the item was manufactured
in June (the sixth month) 2006.

DE

Das Produktionsdatum ist in der Seriennummer auf dem Schild mit technischen Eigen-
schaften dargestellt. Die Seriennummer stellt eine elfstellige Zahl dar, die ersten vier Zah-
len bedeuten dabei das Produktionsdatum. Zum Beispiel bedeutet die Seriennummer
0606xxxxxxx, dass die Ware im Juni (der sechste Monat) 2006 hergestellt wurde.

RUS

Jata nponssoacTea n3aenvs ykasaHa B CepMnHoM HomMepe Ha Tabnnyke ¢ TeXHUYeCKUMM
DaHHbIMKU. CepuiiHbIl HOMep NpeacTaBaseT cobol oagMHHaAALATU3HAYHOE YMCIO, NepBbIe
yeTblpe uMdpbl KOToporo obo3HadvaloT gaty npousBoacTea. Hanpumep, cepuiiHbii
HoMep 0606XXXXXXX 03Ha4aeT, 4To n3aenme ObI10 NPON3BeaeHO B NIOHE (LUecToi MecsiL)
2006 ropa.

KZ

ByibIMHBIH MIBIFApbUIFaH MEp3iMi TEXHHKAJBIK JAEpeKTepi Oap KecTeleri CepusuIbIK HeMipae
kepcetinren. CepusabIK HOMIp OH Oip CaHHAH TYPajbl, OHBIH OipiHIINI TOPT CaHBI IIBIFAPy MEP3iMiH
Oinpipeni. Meicanel, cepusuiblk HoMip 0606xxxxxxx Oonca, Oyn OyitbiM 2006 >KBUIABIH MayChIM
aiipIHzA (ANTHIHILEL aif) kKacasiFaHblH Olnaipeni.

BG

JataTta Ha Npon3BOACTBO HAa U3OENNETO e NocoYeHa B cepuiiHug HoMmep Ha Tabnuuara
C TexHmyeckn gaHHn. CepumnHNSGT HOMep e eaMHaAeceT3HaqyHO YMCo, MbpPBUTE YeTUpu
undpn Ha KOETO O3Ha4yaBaT gaTtara Ha NPOM3BOACTBO. Hanpumep, cepuimnHmat Homep
0606xxXXXXX 03Ha4yaBa, Ye n3agenmeTo e 61uno NPoM3BeneHo Npes IHU (LLecTn Mecell)
2006 roguHa.

HU

A termékgyartas datuma szerepel a mlszaki adatok tablazataban levd sorozatszamban.
Sorozatszam ez a tizenegy jegybdl allé6 szam, amelynek elsd négy jegye a gyartas datumat
jelent. Példaul, 0606xxxxxxx sorozatszam azt jelent, hogy a terméket 2006. év juliusaban
(hatodik hénapjaban) gyartottak.

RO

Data fabricarii este indicata in numarul de serie pe tabelul cu datele tehnice. Numarul
de serie reprezintd un numar din unsprezece cifre, primele patru cifre indicind data
fabricarii. De exemplu, daca numarul de serie este 0606xxxxxxx, inseamna ca produsul
dat a fost fabricat in iunie (luna a asea) 2006.

PL

Data produkcji wyrobu zawarta w numerze seryjnym podana jest na tabliczce z danymi
technicznymi. Numer seryjny sktada sie z liczby jedynastocyfrowej, w ktorej pierwsze cy-
fry oznaczajg date produkcji. Na przyktad, numer seryjny 0606xxxxxxx 0znacza, ze wyrob
zostat wyprodukowny w czerwcu (szosty miesigc) 2006 roku.
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Ccz

Datum vyroby spotiebice je uveden v sériovém Cisle na vyrobnim titku s technickymi tda-
ji. Sériové Cislo je jedenactimistni Cislo, z nichZ prvni Ctyfi Cislice znamenaji datum vyroby.
Napfiklad sériové Cislo 0606xxxxxxx znamena, Ze spotrebi¢ byl vyroben v ¢ervnu (Sesty
mésic) roku 2006.

UA

Jata BMpoOHMLTBA BMPOOY BKasaHa B CEPIMHOMY HOMepi Ha Tabnauuyui 3 TexXHIYHUMU
naHumun. CepiliHnin Homep npencTaensie coboio 0aNHAOUATUIHAYHE YACHO, NEePLLi HOTUPKU
LMdpu 9KOoro o3HavaloTb Aaty BUpobHuuTBa. Hanpuknaa, cepirtHuii Homep 0606XXXXXXX
0O3Hayae, LWo BM1pi6 6yB BUrOTOBNEHMIA B YEPBHI (LLOCTMIA Micsub) 2006 poky.

BEL

Jata BbiTBOpYacLi Bbipaby nakasaHa y cepbliHblM HyMapbl Ha Tabniyke 3 TAXHIYHbIMI
nanseHbiMi. CepbliiHbl HyMap npaacTaynsie caboto aasiHauuartae YbiCio, NepLuUbls YaTbipbl
niv6bl skora abazHavaoLb AaTy BblTBOpYacLi. Hanpbiknan, cepbliiHbl HyMap 0606XXXXXXX
asHauvae, WTo Bbipab Obly 3pobneH ¥ 4apBeHi (LocTbl MecsL,) 2006 ropa.

uz

Kux03 Mi1ad YMKapHiIraH MyaJaT TEXHUK XyCYCUSTIap KYpcaTHIraH JlaBXadaJaru Cepus
pakamuaa kypcarmwirad. Cepus pakaMmu YH OUTTa COHAAH HOOpaT 0Yau0 yIapHUHT OMPHHYH
TYPTTAcH UILTA0 YHKAPWITAH BaKTHH ndoaa s3tagu. Mucon yayH 0606XXXXXXX cepHs paKkaMHu
skux03 2006 HMITHUHT HIOH OiHa (OATHHYH Oiil1a) MILTa0 YNKAPHITAHIUTUHA OUIITUPAIH.
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